Ta6ena 5.2 Crnenudukanuja npeaMeTa Ha CTYAHjCKOM Iporpamy MukpoOuosomka 6e30eaHocT
XpaHe CIeNHjaTUCTHYKUX aKaJIeMCKUX CTy IHja

Ha3uB npeamera: XpaHa 1 MUKPOOPraHU3MH

HacraBaumm: Mapuja M. llikpumap; Fopaana P. Jlumuh
Cratyc npeamMer: 00aBe3HH NPEIMET HA CTYAMjCKOM IpOrpamy
bpoj ECIIb: 6

Ycinos: Hema

wsb npeqmera

VYno3HaBame CTyAeHaTa ca XpaHOM Kao CYICTPaTOM 3a pa3MHOXKamke MHUKPOOpPraHMW3aMa, H3BOPHUMA
KOHTaMHHAIIMje, MHKPOOpPraHM3MHMa Y3pOYHHUIMMA KBapelka XpaHe, MpPOMEHaMa XpaHe Y3pPOKOBaHE
pa3sMHOKaBambEM MUKPOOpTaHu3aMa, (PakToprMa KOju yTHUY Ha PacT U pa3MHOXKaBamke MUKPOOpraHu3ama y
XpaH!, KOPICHAM MHUKPOOPTaHU3MHUMa.

Hcxon npeamera
Capiuenu cryneHTu 6uhe eaykoBaHH y MOJpyyjy ca3Hamka O MUKPOOPraHW3MHUMA Y XPaHH.

Capgpikaj npeamera

XpaHa Kao CyncTpaT 3a pa3MHOXamke MUKpPOOpraHuzama. XeMHjcKe U (U3HYKEe MPOMEHE HacTajle y XpaHu
[oJ JEjCTBOM MHKpoopranusama. HTepakiyje MUKpoopraHuzama y XpaHH. VI3BOpHM MHKpPOOHOIIOLIKE
KOHTaMHHalMje xpaHe. DakTopu Koju yTHYy Ha pacT M pPa3MHOXaBamke MHKPOOpPraHU3ama Y XpaHU
(yHyTpalibH U criojbaiimbh). [IpuMeHa QU3NYKKUX, XeMHjCKAX ¥ OMOJIOMIKKUX (DAaKTOpa y ClpevaBamy pacra
MHKpOOpranusama. MUKpOOpPraHu3M1 U BUX0BH TOKCUHH. Haj3HauajHUju KOHTAaMUHEHTH XpaHe (O6akTepuje,
KBaCIlM, IUICCHHM, BHUpPYCH, INpHOHH). Merone 3a opapehuBame Haj3HAYajHHjUX MHUKPOOpTraHH3aMa
KOHTaMHHEHaTa XpaHe M FUXOBUX TOKCHHA. buorennm amwHu. Ilapasmtu. llmjanoGakrepuje W HHXOBH
TokcHHU. bakrepnodaru. KoprcHu MEKpoOopraHu3My y IpoIiecMa IIPOU3BOabE XpaHe. [IpobnoTuiy.
Ipaxmuuna nacmasa:Beoicoe, [[pyeu ooruyu nacmase, Cmyoujcku ucmpaxcueauk pao

O0pana W aHanmu3a moJaraka JOOMjEHMX IIpEeTparoM HajcaBpeMEHHje JHTeparype u3 o0jacTu
MHUKPOOHOJIOTHj€ XpaHe.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe | OpenaBama: 3 | Jipyrn o6amum Hacrase: 3

Metone u3Bolhema HacTaBe
WHTepakTUBHA NpeaBamba U KOHCYITallMje y TPYITU WIX 110jeIMHaYHO, 3aBUCHO 0J1 Opoja CTyAeHara;
eKcIeprMeHTaIHe BexOe y 1aboparopuju; u3paaa U pe3eHTaluja CeMUHApCKOr paja

Ouena 3Hama (MakcuMaJHu 06poj noena 100)

[IpenucnntHe 06aBe3e TmoeHa 3aBpuiHu HCIIUT TmoeHa
CeMmuHapcku paj 30 YcMmenn ucnut 50
[IpakTHuHa HacTaBa 10

AKTHBHOCT 10




