Ta6esa 5.2 Cnenudukanuja npeameTa

CTynujcku mporpam: [IpexpaMOCHO HHKEHEPCTBO

Bpcra u HuBO cTtymuja:  OCHOBHE aKaJleMCKe CTYIHje

Ha3us npeamera: TexHoJsioruja xJjeda

HacraBaunm: Hapa K. ®uaunosuh, lparana M. lllopoma Cumosuh
Cratyc npeamMera: ObaBe3aH 3a Mmoayn MHKEHEPCTBO YIIFCHOXHUAPATHE XpaHe
Bpoj ECIIb: 6

Ycnos: HeMma

ns npegmera

OO0pazoBame U OCIOCOOJbaBamke CTYACHATA Ja MOCTATHO OPTaHM3yjy, KOHTPOJHIILY, MPOjeKTyjy, Kpeupajy u
PYKOBOZE TEXHOJIOIIKMM IIPOIECOM MPOM3BOAKE Xjeba y TMOTOHMMA, WIM BOAE HAy4YHO MCTpadMBadka
UCIINTHBAKA Y HAYYHUM M 00Pa30BHUM YCTaHOBaMa.

Hcxon npenmera

CripoBoljerbe HayuyHHX, UCTPAKHMBAYKUX W MPOPECHOHATHUX aKTUBHOCTH ocrocobuhe Oyayhe nuruiomupane
nmkemepe [IpexpamOeHOr HHXKEHmepcTaBa Ja: CaMOCTAHO pEIIaBajy MpakTU4HE INpodiieMa, IPOjeKTyjy,
OpraHu3yjy ¥ KOHTPOJIMIIY MPOM3BOJAIBY U CBOJUM TEOPHjCKUM 3HAKBEM W KPAaTHBHUM DPaJOM JONMpPUHOCE
pa3Bojy TEXHOJIOTH]e XJieha.

Capgp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

HacraBuu nporpam o0yxBata geMHHCambe KBAIUTETa OCHOBHUX M JOJATHUX CHPOBHHA M IIPOLIECA IIPONU3BOIHE
xyieba, Teopujcke OcHOBe (YHKIMjeé OCHOBHHMX CacTojaka TecTa 3a IPOM3BOAIY XJieOa, OLEHYy KBaJUTETa
OCHOBHHX CHPOBHMHA M TFOTOBHX IPOHM3BOJA; TeopHjcKe OCHOBE yJIOre OCHOBHHX CacTojaka TecTa 3a HU3paiy
XJIEOHOT TecTa. Kao W (pu3muKe, XeMHjCKe M OHOXEMHjCKe MPOMEHE y TECTy TOKOM TEXHOJOUIKOT Tporeca
mpurpeMe, o0pajie W 3aBPIIHOT OOJIMKOBamka, Ieuema U Xiahema xjae0a; YTUIIaj YCIIoBa TEXHOIOMIKOT porieca
Ha KBaJIWUTET TOTOBOI Npou3Bofa; Kapakrepuctuke ompeme 3a u3pamy, obpany W nedeme XJIeOHOr TecTa ca
OLICHOM KBaJIUTETa CHPOBHHA M TOTOBUX NTPOMU3BOJIA.

Ipaxmuuna nacmasa

OOyxBaTa elyKaTUBHU U PaKTU4YaH Pajl y LIMJbY YIIO3HABamka U OCIIOCO0JbaBamba CTyIeHATa 38 CaMOCTANIaH Paj
U IIPUMEHY MeToJ1a Koje Ae(DUHHUITY: ONTUMAIHE KapaKTepHCTHKe OpalliHa Kao OCHOBHE CUPOBHHE (y CKJIaJy ca
[TpaBMIIHMKOM O KBaJIUTETYy KWUTa, OpalllHa, MIMHCKHX ¥ TECTCHUYAPCKUX MTPOM3BO/A U TECTEHHUHE); PEOJIOLIKE
ocoOuHe TecTa M KBIUTET xJeda. [IpakTHuHa HacTaBa Ha OIIPEeMH 3a M3panry Xjeoda.

132 YCIICIIHOCTH HbUXOBE ITPUMEHE ca CTAHOBHIITA KOHTPOJIE CHPOBHHA M TEXHOJIOLIKOT POLeca.
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Bpoj yacoBa aKkTHBHe HacTaBe OcTanu yacoBu
[penarama: Bexoe: Jpyru obsmiy HacTaBe: CTyIujCKU UCTPAKUBAYKHU DA -
3 - 3 -

Metoae usBohema HacTaBe

Teopujcka HacTaBa U3BOIU ce mpuMeHOM Power Point npe3seHraryje.

YcMepaBambe CTylneHaTa Ha CaMOCTAIHO peEIlaBame IOCTaB/beHe MNpOOJIEeMAaTHKE HAKOH MPETXOJIHOT
JerHUCaba OKBHPA [JIABHUX MpaBalla peliaBama mpobieMaTuke.

Ouena 3Hama (MakcuMaJHu Opoj moena 100)

IpeaucnutHe o0aBe3e Iloena 3aBpIIHU HCIUT Iloena
AKTHBHOCT Y TOKY IIPEIaBaba 10 IIUCMEHU UCIIUAT 40
IIPAKTUYHA HACTaBa - YCMEHU HCOT 40
KOJIOKBH]yM-H 10




