Ta6esa 5.2 Cnenudukanuja npeameTa

CTynujcku mporpam: [TpexpaMOEHO HHKXEHEPCTBO

Bpcra n HuBO ctymuja:  OcHOBHE akaJeMCKe CTy/uje

Ha3zus npeamera: TexHoJioruja meca

HacraBHuk: Baagumup M. Tomosuh

Cratyc npeamMera: Obase3an 3a Moy TeXHOJIOTHj€ KOH3EpBUCAHE XpaHe
Bpoj ECIIb: 6

Ycnos: Hema

ns npegmera

Yno3HaBame CTyeHaTa ca TEXHOJOMIKMM OllepaliijamMa y IpoIecy MPON3BOAKE Meca y3 MOIITOBAkEe Hadela
XUTHjeHe U MOOpOOWTH KUBOTHEA, Ka0 W Ca E€IEMEHTHMAa YIpaBJbama MPEMOPTAITHUM W MOCTMOPTATHUM
(hakTopuMa NPOU3BO/IIHE KOJU YTHUY Ha KBATUTET Meca.

Hcxon npenmera
[TocTH3ame OCHOBHOI 3Hamba M CTULAKkEe oApeleHHX BEIITHHA KOJ CTy/AeHaTa HEOIXOJHUX 33 HUXOB Paj y
WH]IyCTPHUjH Meca, Ka0 U Y HAYYHUM, CTPYYHUM, KOHTPOJIHUM, NPOjeKTHUM M NEJIarONIKMM YCTaHOBaMa.

Capgp:xaj mpeqmera

Teopujcka nacmasa: VIcTopujaT y3roja >KHBOTHE»A 3a IPOM30IBY Meca. Bpcre W pace CTOKE 3a KJIame H
KMBUHE. 3apa3He W MapasuTapHe OO0JieCTH XMBOTHH-A. lIpunpeMa >KMBOTHI-A 3a Kiamwe. Kianuune, kiame u
oOpazna Tpymnoa. Cakyrubamke U 00pasa CiopeJHHX MPOM3BOAa Kilama. KaTeropmsammja u Kiacupame Meca y
TpynosumMa. Xnaheme Meca. Pacename, OTKOLITaBamke, MAKOBAKE 1 CKIIAAUINTEHE Meca. XHUIHjeHa TPOU3BOIHE
Mmeca. ['paha mummha u mumwmhaor Bnakna. Xemujcku cactaB Meca. IloctMopTanHu OMOXEMMjCKH TPOLIECH —
KOHBep3uja Mumuha y Mmeco. HacTaHak 1 cBOjCTBa Meca pa3UIUTOT KBAIHUTETA.

Ilpakmuuna nacmaéa: AHATOMHja CTOKE 3a KiIame M kuBMHE. CEH30pHA aHaln3a CBEXET M TOIUIOTHO
obpahenor meca. OnpehuBame pu3nmuknx xapakrepuctrka (pH, 60ja, cmocoOHOCT Be3nBama BOAE, TEKCTYpa) U
XEMHJCKOT cacaTaBa (Caiprkaja BieTe, NPOTEHHA, MAacTH, Ierelia, BE3UBHOI TKUBA, IJIMKOT€HA) Pa3sIMYUTHX
BpcTa Meca. JledhuHucame YKYIHOT KBanuTeTa Meca. [IpopadyHu y TEXHOJIOIIKOM IIpoLiecy MPOU3BOAE Meca.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe Ocranu 4yacoBu:
[IpenaBama: Bexo6e: Hpyru obnumm HacTaBe: CTyIMjCKU UCTPOKUBAYKH PAI: -
3 — 3 —

Mertone u3Bohema HacTaBe
WHrepakTiBHa IpeAaBama y3 Kopuiiheme CaBpeMEHHX CpeacTaBa HMH(GOPMAIMOHHUX TEXHOJIOTH]a,
KOHCYyJTalMje y TpynaMa WM TOjeJMHa4YHO, EKCIIEPUMEHTAIHE BeXOe y J1adopaTopuju M HHIYCTPHjCKUM
MIOTOHKMMA, PaYyHCKe BexKOe.

Ouena 3nama (MakcuMaJHu 6poj moena 100)

IpenucnutHe 00aBe3e noeHa 3aBpIIHN HCITUT noeHa
OnbpameHe u ypaheHe BexOe 25 Ycmenu ucnur 30
Konoksujym 1 15
Kosnoksujym 11 30




