
Табела 5.2 Спецификација предмета  
Студијски програми : Прехрамбено инжењерство 
Врста и ниво студија: Основне академске студије 
Назив предмета: Контрола квалитета адитива и арома
Наставник:  Јасна М. Чанадановић-Брунет, Гордана С. Ћетковић, Радомир В. Малбаша
Статус предмета: Обавезан за модул Контрола квалитета 
Број ЕСПБ:   6 
Услов:    нема 
Циљ предмета  
Стицање основних знања из области контроле квалитета адитива и арома, као и њихове примене и 
контроле у прехрамбеним и фармацеутским производима. 
Исход предмета 
Оспособљеност студената за адекватно разумевање структуре, значаја и улоге основних група и 
категорија адитива и арома, овладавање аналитичким методама њихове контроле као и законским 
регулативама везаним за њихову примену у прехрамбеним и фармацеутским производима. 
Садржај предмета 
Теоријска настава  
Подела, физичко-хемијске особине и улога адитива. Здравствени аспекти и легализација примене 
адитива. Подела, хемијска структура, стандард квалитета заслађивача и њихово одређивање у 
сировинама, прехрамбеним и фармацеутским производима. Природне и синтетске боје; одређивање 
присуства боја и њихова контрола квалитета. Најзначајнији конзерванси, њихов утицај на одрживост 
производа, токсиколошки аспекти. Природне, природно-идентичне и синтетске ароме и њихова 
идентификација. Хемијска структура емулгатора, угушћивача, антиоксиданата, стабилизатора и других 
адитива и њихов утицај на квалитет производа. Законска регулатива везана за примену адитива и арома 
у прехрамбеним и фармацеутским производима. 
 
Практична настава: Други облици наставе - Лабораторијске вежбе  
Физичко-хемијска карактеризација адитива и арома и њихова идентификација и квантификација у 
прехрамбеним и фармацеутским производима применом физичко-хемијских и инструменталних метода 
анализе (волуметријске методе, ЕСР спектроскопска метода, хроматографске и спектрофотометријске 
методе).  
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Број часова  активне наставе Остали 
часови 

- 
Предавања: 

3 
Вежбе: 

- 
Други облици наставе: 

2 
Студијски истраживачки рад: 

- 
Методе извођења наставе 
Интерактивна предавања уз коришћење видео презентације;  лабораторијске вежбе - самосталне или у 
мањим групама, консултације. 

Оцена знања (максимални број поена 100) 
Предиспитне обавезе поена Завршни испит поена 
Активност у току предавања 5 усмени испит 

 
40 

Практична настава 25 
Колоквијум 30 
 


