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HacraBHuKk: Jeaena JI. Ilejun

Cratyc npeamMera: n300pHH
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ns npegmera

Crumama OCHOBHHX HAayYHHX W aKaJeMCKHX CIIOCOOHOCTH W BEIITHHA W3 O0JACTH TEOpHje W IPOU3BOMIIE
CIIETMjaTHAX THBa, ypehajuma Koju ce KOPUCTE y OBOj IMPOU3BOAY U MOCTYIIIIAMA pajia KOjU Ce IPUMEY]y KaKo
O MOIJIM CaMOCTaJHO Aa BOJE IOje[HA OJielictha nuBape kao u (adpuke y LEeTHHH OJHOCHO na yHampelyjy
TEOPH]jY U MPAKCY NIPOU3BOJIHE CHEIMjTHHUX IHBa.

Hcxon mpenmera

CrynenT 6u Tpebasio 1a MOXe Ja MOKaKe 3HaWka O KapaKTepUCTHKaMa MPOM3BOIHOT Mpoiieca u ypehaja kako Ou
MOrao CaMOCTAHO Jia BOJAM MOjeAHHa OJICeha MHUBape Kao W MHUBApe y LCIMHH U Ja MOXKE CaMOCTAJIHO Ja
npojekryje ypehaje u mocraBiba TexHoJdowku mpouec. Takohe, cryaeHT Om Tpebano ma Oyie ynosHar ca
HajHOBHJUM TPEHI0BHMA Y OBOj 00JIaCTH.

Capp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

CrienpjasiHa nMBa, KapakTepucTuke W HameHe. CrenujaigHe BpCTe cilaja Koje ce KOpUCTE y MPOM3BOMM IHBA
ropmer Bperma. [IMBCKH KBacall ropmer Bpema. daze M CHelUpHUIHOCTH MPOM3BO/AA MMUBA TOPHET BpEHA:
MIIEHHYHUX THBA, CBETIHNX, NMIHMOApHUX M TAMHHX IHBAa TOPHET BPEHa, TOPKUX, MOPTEP, CTAyT, JIaMOHK, OOK
nuBa WTA.. [IpOU3BOJIba MHBA Ca CMABCHUM CaJp)KajeM eTaHolla: HUCKOAIKOXOJMHA M 0e3aJKOXOJHA IHBA.
[MpousBojma muBa ca CMamkbEHOM EHEPreTCKOM BpenHoluhy: Jlaka v AujeT nuBa. [Ipou3Bojma JieNeHUX MHUBA.
[TpousBoau Ha 6a3w nMrBa 1 BOhHUX 0€3aTKOXOJIHUX HAIHUTAaKA.

Ipakmuuna nacmasa
JlaGopaTtopujcke BexOe M3 00JACTH MPOU3BOMAE CICHHUjATHUX MHBAa W OICHA KBaJWTETa TOTOBOT IPOM3BOJA-
CIIEIMjaJIHOT UBA (XEMMjCKa U CeH30pHA aHAJIM3a CIEIHjIHUX IIMBa).
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Bpoj yacoBa aKTHBHe HacTase Ocramn

IIpenaBama: BexO0e: Jpyru obimny HacTaBe: CTyIMjCKU UCTPaKUBAYKH Pal: YaCOBH:
4 - 3 - -

MeTtoae usBolhema HacTaBe
[IpenaBama, 1aOOPATOPHjCKE W IOTOHCKE BEKOE.

Ouena 3Hama (MakcuMaJnu 6poj noexa 100)

IIpeaucnutHe 00aBe3e NOoeHA 3aBpuIHU HCIIUT 1oeHa

[Noxahame HacTaBe U aHTAKOBAE HA MpeJaBambUMa, Bexbama

. 5 YcMeHnu ucmr 40
M KOHCYJITallMjaMa

[Toxahame 1 aHTa)KOBamkE Ha BeXKOaMa 15

KomnokBujym 40




