Ta6esa 5.1 Cneuudukanyja npeaMera Ha CTYIUjCKOM MPOrpaMy JOKTOPCKUX CTYIHja
[TpexpamOeHO HHKEHEPCTBO

Ha3zus npeamera: TexHoJI0THja cTepUIN30BAHNX, KOHIICHTPOBAHUX H CYIIEHUX MJIEYHUX
NMpou3BOJa

HacraBuuuu: Cnacenuja JI. Munanosuh, Mupesa JI. Mnnuuh

Craryc npeamera: HW3060pHu 3a cryaujcku nporpam IpexpamOeHO HHXEHEPCTBO

Bbpoj ECIIb: 10

Ycnos: Hema

ub npeamera:
Cruname Hay4YHUX 3HaWka M BENITHHA M3 CABPEMEHUX HAYYHHX M MPAKTUYHUX NocTUrHyha y obmactu
TEXHOJIOTH]j€ TPajHIX MJICYHUX IIPOU3BOAA.

Hcxon npenmera:

OcnocoOsbaBame CTyJ€HaTa 3a CaBllaJaBambe CBMX HEOIXOAHMX 3HAmba 32 HAyYHW W CTPYyYHH paj 3a
yBOlere WHOBaIMja, yCaBpIIAaBame M OCaBPEMEHaBamke IOjeIMHHMX Olepaldja MW Tporeca y obmacTtu
TEXHOJIOTH]j€ TPajHUX MJIEYHUX MPOU3BOJA.

Canp:kaj npeamera:

VYTHiaj TepMUYKHX TpeTMaHa Ha KOMITOHEHTe Mieka. [lepdopmance ypehaja U TEXHOJOIIKMX JIMHUja,
MEXaHM3MH CTBapama JCMO3UTa Yy TOIUIOTHAM H3MeHUBadnuMa. Merojae KOHIICHTpUCAama U
(pakioHnCcama MIIeKa — TeOpHja, yTUIaj Ha KOMIIOHEHTE MJIeKa, OCOOWHE NPOM3BOJAA M KBAJMTET.
CaBpeMeHH TMOCTYMIH CyIIeHha MIIeKa — HHTepaKIfje KOMIIOHEHATa U KBAJTUTET MPOU3Boja. TexXHOJorHja
nHbaHT hopMmyma.

Cmyoujcku ucmpasxcueauxku pao:

CaMocTallHO TIpeTpakuBame AOCTYNHUX OuOnnoreukux (oHIOoBa M mojaraka, obpana, aHauu3a u
ICKycHja nocturHyha y caBpeMeHOj HAaydHO] JUTEpaTypH W3 OOJACTH TEXHOJIOTHjE TPajHUX MIICYHUX
npousBoja. Cenekuyja u 00paja NPUKYIUbEHUX MOAATaKa M U3paja CEMHHAPCKOT paja.
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Metoae n3Bohema HacTage:
HHTepakTHBHA peaBamba, KOHCYTalije, 00pajia 1 aHalli3a CaBPEMEeHE HayYHe JIMTepaType y Ipynu
CTyJICHATA WX TI0jeIMHAYHO, 3aBHCHO 0J1 Opoja CTyIeHara.

Ouena 3Hama (MakcumasHu 0poj noena 100)

IIpenucnutHe 00aBese IToena 3aBpIIHM HCIIUT IToena
AKTUBHOCT y TOKY IIp€/laBama 10 Ycemenu ucnut 50
[TpakTHyHa HacTaBa 10

CeMHHApCKH paj 30




