Ta6ena 5.1 Cneundukanyja mpeaMera Ha CTYH]CKOM IPOrpaMy JTOKTOPCKHX CTyuja
[TpexpamMOEHO HHKEHEPCTBO

Ha3zus npeamera: TexHos10rHja NPOU3BOA 0/1 Meca y THIY eMYJI3Hja
HacraBuuum: Haranuja P. IIlnauh; Baagumup M. TomoBuh

Crartyc npenmMera: W360pHu 3a crynujcku nporpam IlpexpamMOeHo HHXEHEPCTBO
Bbpoj ECIIB: 10

Ycios: Hema

Hus npeamera CTuname HAyYHUX 3HAKA U BEIITHHA 3a CAMOCTAIHA HCTPAXKUBAha Y OOIACTH eMyIITOBaba Meca, Kao
Haj3HAYajHUJO] OTEPALIUjH Y U3PaH BEIUKOT Opoja MpOM3BOJIa O Meca.

Hcxon npeamera

OcrniocobJspaBame CTyZeHaTa 3a CaBJa/IaBakbe CBUX HEOIXOHNX 3Hama 3a HAyYHHU U CTPYYHH paj 3a yBoheme
WMHOBAIMja, 0OCAaBPEMEHABabe, yCaBplIaBamke U M000JbIIAE TI0jeIMHUX TEXHOJIONIKHX MpOoIieca U3 00JIacTH PEOJIOTHje
eMyIsHja.

Capp:xaj npeqmera

MakpoMoJeKyJapHi aJUTUBH M XHAPOKOJOWAW y mpepamu Meca, CTpyKTypa W XeMHjCKa NpPUPOAa Ka3eHHATa,
OenaHueBMHA KpBHE IUIa3Me, KOHIIGHTpAaTa W M30JlaTa Coje, )KeNMaTHHA, KapareHaHa, WHyJIUHa U ckpoOa; Emynryjyha
crocoOHOCT MaKpOMOJIeKyIapHuX anuThBa; CriocoOHOCT Be3uBama Boae; JKenupajyha cmoco6HOCT; XeMujcka CBOjCTBa
aguTHBa 3a (Gopmupame 60je 1 mo0oJbIIame CIIOCOOHOCTH BEe3MBama BOJAEC M aIWTHBA 32 yCMEpaBame THX IPOIIECa;
Yrunaj NaCl u docdara Ha criocoOHOCT Be3uBama BOAE M HA PACTBOPJHUBOCT MHUIIMNHUX MPOTEWHA; Y CHTHABAIbE,
eMyJroBame U Memame; [IpoMeHe QU3HIKO-XEMHjCKHUX, XHCTOJIOIIKUX U PEOJIOMIKMX OCOOMHA CHCTEMa TOKOM H3paje
eMyJ3dja o Meca; Peosoliko MmoHallame eMyi3uja o1 Meca, YTHId] TOIUIOTHE 00paje Ha CTaOMIHOCT u3palheHux
emyi3uja; ['peiike y u3paau eMyli3uja d TOTOBHX MPOU3BO/IA.

VY1o3HaBame ca aKTyeJHOM aHAJIMTUKOM XHPOKOJIOWJA U PEOJIOIIKUX cucrema. M3pana mMozen cucrema pajgu OLEeHe
(yHIMOHAIHUX OCOOMHA aaWTHBAa M XHIPOKOJIOHJA, Te IporerHa Meca. OleHa NMOHamama rejioBa M eMyJ3Hja IpH
Pa3IMYUTHM MOCTYIIMMA TOIUIOTHE 00pajie.

Cmyoujcrku ucmpaxcusauku pao:

CaMocTaxHO TpeTpaxuBame 00pana, aHamu3a U AUCKyCHja JOCTUTHYha y caBpeMeHOj HaydHO] B CTPYYHO] JIUTEPaTypH
13 00JIaCTH TEXHOJIOTHje TPOU3BOJa O Meca y TUIy emyi3uja. Ceneknunja u oOpaga IpUKYIUbEHUX IMOJIaTaKa U U3paja
CEeMHHAPCKOT pajia.
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Metone usBohema HacTase
WHTepakTHBHA NpeaBamka U KOHCYJITalWje y IPYITH WM CaMOCTaJIHO, 3aBHUCHO 0J] Opoja cryneHata. [IpakTnuna
HacTaBa: y IOTOHY MHAYCTpHje Meca, paj Ha ypehajuma 3a oxpeljuBame 00je, TEKCType, PEOIOMKUX 0COOHMHA.

Ouena 3Hama (MaKcMMaJHHU Opoj nmoena 100)

HpeIlI(lCl'll/lTHe o0aBese InmocHa 3asp1mm HCIIUT IOocHa

CeMuHapcku pajg 50 Ycemenu ucnur 30

[Tpojextn 20




