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wb npeamera

OcnocobsbaBame CTyJeHaTa Ja pa3yMejy CaBpeMeHe IOCTYIIKEe Hpepajie XKUTa €KCTPY3UjOM Kao IOCTYIKOM
KOjU ce NpUMEemYje y LUbY M00OJbIlIakha CEH30PHUX, HYTPUTHUBHUX M (U3MUKO-XEMH]CKUX KapaKTepHCTHKA
CHUPOBHHE.

Hcxon npeamera

Ha 6a3u 3Hama Koja CTeKHY OBHUM IIPEIMETOM CTYACHTH CE€ OCIIOCO0JhaBajy /a OBIIAAA]y IMOCTYIIKOM €KCTPY3Hje
KOjUM Ce TIpHUIpeMajy, o0palyjy 1 3aBpIIHO OONHUKYjy Pa3TUYUTHX MPOM3BONA OJ XKHTA ca IMJbeM NOoOHjama
(MHATHUX IPOU3BOJa BUCOKOT KBAJIUTETA.

Cappoxaj npeqmera

Teopujcka Hacmasa

Jedunucame enemenara mporeca ekcrpy3uje. OCHOBHM TPHUHIMUIN EKCTPY3Wje, KOHCTPYKIHja U
cneuu(pUYHOCTH eKCTpyJepa 3a HM3paly IeKapCcKuX, TecTeHH4Yapckux, «snack» u ready-to-eat» mpowmsBona.
Jedunucame mnojma «snack» u ready-to-eaty mpom3Boza, CBOjCTBa CHPOBHMHA 33 IPOM3BOJY OBHX BpCTa
npoussoza. Ilapamerpu 3HauajHU 3a NPOLEC €KCTPY3Hj€ y 3aBUCHOCTH 0[] BpcTe npoussoza. CrenuduuHocTH
MOCTYIMAaK «BHCOKA TEMIIEPATypa, KPaTKO BpeMe» M KapaKTEePHCTHKE MPOHM3BOJA IOOUjEHHX OBHUM IOCTYIKOM.
VTuuaj ekcTpysuje Ha MpoOMeHe MPOTEHHA, YIIbEHUX XUApaTa, IUMKIa, BATAMHHA U APYTHX CacTojaka Kao U Ha
HYTPUTHBHY BPEIHOCT EKCTPYIUPAHUX MPOU3BOJa. BpeqHOBambe KBaIUTETa TOTOBUX MMPOU3BO/IA.

Ipaxmuuna nacmasa

Kopumheme caBpeMeHHX CTPYYHHX W HAYYHHX YacOIHCa, IMyONUKAIlja, HHTEPHET MpeTpakuBava, odpama u
CeNeKIMja BaMIHUX HH(OpMAaIja HOBUM IPOM3BOAMMA W ypehajuma 3a eKCcTpy3Hujy, AUCKYCHja O EbHXOBO]
NPUMEHJBMBOCTH Y PasiMYMTHM HHIYCTpHjaMa, aHalu3a YCIEIIHOCTH HUXOBE IPHMEHE ca CTaHOBHILUTA
KOHTPOJIE CUPOBHHA U TEXHOJIOIIKOT IIpoLeca.
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Bpoj yacoBa akTuBHe IIpenaBama: 4 CTyaujcKH HCTPAKUBAYKHU paa: 2
HACTaBe

Mertoae usBohema HacTaBe
WuTepakTiBHa HacTaBa KopuimhemeM HajcaBpeMEHHjuX MOTyYhHOCTH Ha padyHapuma 0Oe3 o03upa Ha Opoj
ciymanana.

Ouena 3Hama (MakcuMaJnu 6poj noexa 100)

IIpeaqucnutHe 00aBe3e IToena 3aBpIIHN HCIIUT Iloena

W3pana npojexra 40 YcMmern ucnur 50

[Ipe3enTanyja mpojexra 10




