Ta6ena 5.1 Cneundukanyja mpeaMera Ha CTYH]CKOM IPOrpaMy JTOKTOPCKHX CTyuja
[TpexpamMOEHO HHKEHEPCTBO

Ha3usB npeamera: Opadpana norJjiaB/ba TexHosoruje xjalema u 3aMp3aBama Boha n noppha
HacraBuuk: Aunexkcanapa H. Tenuh

Cratyc npeamMera: W360pHu 3a crynujcku nporpam IlpexpamMOeHO HHKEHEPCTBO

Bpoj ECIIb: 10

Ycnos: Hema

wb npeamera
CTI/IL[aH)e Hay4YHUX 3Hamba W BCUITHMHA M3 CaBpCMCHUX HAYUYHUX U MNPAKTHUUYHHUX JIOCTI/IFHyha y O6J'laCTl/I
KOH3epBHCaa Boha u moBpha xJyaljerbeM 1 3aMp3aBambeM.

Hcxon npeamera

OcnocoOJpaBame CTyACHATA 33 CaBlIaIaBab-e CBUX HEOIMXOJHUX 3HAma 32 HAYYHH M CTPYYHH pall, 3a yBOheme
WHOBAIlMja, YCaBPIIABAKE M OCABPEMCHaBamke IOjeINHUX OIepalija U MpoIeca y TEXHOJOTUJU MPOU3BOIHE
xnal)eHuX ¥ 3aMP3HYTUX NPU3BOAA.

Canp:kaj npeamera

Tperman cupoBuHa o 6epOe 10 nuCcTpuOyLHje TOTOBUX Mpou3Boaa. CrcTeMH 4yBama MOjeMHAX BPCTa Boha 1
noBpha HHCKMM TeMIlepaTypama o] BHBE J0 TPXKHHLE U Npepane. YTUIAj pasiMYUTHX YCJIOBa HPHIIPEME,
xnahema, 3aMp3aBamka U CKIAUIITEHha Ha OHOXeMH]jCKe, XeMHjCKe U (GU3MUKe IPOMEHE, KBAJUTET U OAPKHUBOCT
HPOU3BOJA.
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MeTtoae usBolhema HacTaBe
WNuTepakTiBHA MIpeJaBama U KOHCYITAIM]je Y TPYIU CTyICHATA WK TIOjeJMHAYHO, 3aBICHO O] Opoja CTy/cHATa;
n3paja v Mpe3eHTalja CEMHHAPCKOT paja.

Ouena 3Hama (MakcuMaJanu 6poj noexa 100)

IIpeaucnutHe 00aBe3e 1oeHa 3aBpIIHN HCIIUT 1oeHA
CeMuHaApCKH paj 30 YceMenu ucnur 50
[IpakTnuHa HacTaBa 10

AKTHBHOCT 10




