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usb npegmera

Cruname HayYHHX CIIOCOOHOCTH M aKaJeMCKHX BEIITHHA W3 OOJIACTH TEOpHje W NpPAKTUYHE TPUMEHE Y
HACTajalby W BpcTama Hyclpou3Bona y TexHonoruju crnana, TeXHONOTHjU clIaoBHHE M TEXHOIOTH|H MHUBA H
IHUXO0BO] [1aJb0] BaJOpU3alMjU Y NpexpaMOeHoj U (apManeyTckoj MHAYCTPUJU KAo M MPOHM3BOAU CTOYHE
XpaHe.

Hcxon mpenmera

CryneHT O6u Tpebaso 1a MOXKe J1a MOKaKe 3Hamka 0 KapaKTepUCTHKaMa MPOU3BOIHOT mpoiieca u ypehaja kako
0u Morao ga WMa YBHJ Y KOjOj TEXHOJOIIKO] (ha3u HAcTajy HYCHPOU3BOAM y TEXHOJIOTHjH cjaga |
TexHOJIOTHjH MHBA U Ia MOXKE CaMOCTAIIHO Ja NPEUIOKU HUXOBY Jajby Bajopusaimjy. Takohe, cTymeHT Ou
Tpebaso a Oyzae yno3HaT ca HajHOBHjUM TPEH/I0OBHMA y 0BOj 00JIACTH.

Capgpixaj npenmera

Hacrajame, BpcTe W KOJIMYMHE CHOPEAHMX IPOW3BOJA MHIYCTpHje ciana u nuBa. CriopeiHd MPOM3BOAU Y
NPOU3BOAKK Claja: 3pHACTH OTHALM M MEXaHWYKH JIOM, CJlaJHa IpalidHa, KOpeHuuhH jeumeHor craja-
»ClIaHa KJIHWIa“ W BoIa of Mouema jeuma. HopmatmBu u cactaB. Jlasbe mMoryhHocTH Kopumihema OBUX
CIOpEeNHUX TPOM3BOAA Kao CTOYHA XpaHa, oprancka yOpmea Oorara azoTom utn. CrOpemHH MPOU3BOAH Y
MPOM3BO/IKGM MHBA: MHBCKM KBAacail, MMUBCKUA TPOI, TOIUIM TAaJOl, YIJbEH-THOKCHI U OTHAJHU KU3EITYD.
HopmatuBu u cacraB. Jlasbe moryhHocti kopuirhema OBHX CIIOPEIHHMX IPOM3BOJA KAo CTOYHA XpaHa, Y
npexpambeHoj u (dapmaineyTckoj HMHAYCTpHjU, Kao ByOpuBa Oorata MuHepaliuMa W IPOTEUHHMA, Y
MPOM3BO/IKM Ta3UPAHUX MHHEpPAIHUX BoJa M OcBexkaBajyhux OeszaikoxonmHux nuha (yrjbeH-IHOKCHI W3
dhepmenTanumje). MoryhHOCTH MpHMEHE MUBCKOT TPOIa Y MPOM3BO/HM: MJICUHE KHCEIHHE, Ouoraca, eH3uMa,
OuoeraHosia, BpEIHHMX MPOM3BOJA Kao ILITO Cy KCWINMTOJN, HyiyJaH M (EHONHEe KHCelMHEe U Ouomace
MHUKpPOOpraHu3ama.
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Bpoj gacoBa akTHBHE HacTaBe | [IpenaBama: 4 | CTyIujCKH HCTPAKUBAYKHA pai;: 2

MeTtoae usBolhema HacTaBe

Teopujcka u nMpakTUuHA HacTaBa he OMTH OpraHM30BaHA KPO3 MHTEPAKTHBHA IMpEAaBamba U KOHCYITALHUje Y
IpYIM WM CaMOCTAJIHO 3aBUCHO O] Opoja CTyAeHara; paj Ha padyHapy, Kopuiihewe WHTepHeTa, U3paja u
MIpPE3CHTAIMja CEMHHAPCKOT paja.

Ouena 3Hamwa (Makcumaanu O6poj noena 100)

IpenucnutHe 06aBe3e noeHa 3aBplLIHM UCOIUT noeHa

AKTHBHOCT y TOKY IIpe/iaBama 10 Hcnur 50

CeMHHAPCKHU pajl 40




