Ta6ena 5.1 Cneundukanyja mpeaMera Ha CTYH]CKOM IPOrpaMy JTOKTOPCKHX CTyuja

buorexnonoruja

Ha3us npeamera: OnaépaHa norJiaB/ba TEXHOJIOTHje CIAI0BHHE
HacraBHuk: Hejun [. Jenena

Crartyc npeamera: n300pHH

bpoj ECIIb: 10

YcioB: HEeMa

Hub npeamera

[wb mpeamera je na CTYAEHTH CTEKHY, OJHOCHO Jia MOCeIyjy aKkaJeMcKa 3Hama, CIIOCOOHOCTH U BEINTHHE W3
00JacTd TeopHje W MPUMEHE y MPOU3BOAHU CIAJOBHHE, ypehajuMa, MOCTymuMa paja, MpojeKTOBama KaKo
ypehaja Tako ¥ TEXHOJIOUIKOT MPOIeca IMPOU3BO/IHE CIaIOBUHE.

Hcxon npeamera

Ocrnoco0JBeHOCT CTyIeHaTa 32 CaMOCTAJIHM Hay4YHH M CTPYYHHU paj Ha pellaBamy NPAaKTHYHAX W TEOPH])CKUX
mpobieMa W3 OO0JIACTH TeOopHje TPOW3BOAE CIAJOBHHE Kao W JETaJbHHjE pa3yMeBame CIEHH(PHIHIX
Omonporieca u ypehaja y TEXHOIOTH]jU CIIaIOBHHE.

Canp:xaj npeamera

YTunaj cnama, HecnaJOBaHMX CHPOBHHA W BOJC HA KBAJIUTET CIA[OBHHE. YTHIA] PA3IUUUTUX Mapamerapa
MPOU3BO/IHE CIIJIOBUHE Ha aKTHBHOCTH €H3UMa, pa3rpajiiby CKpoOa, MpoTerHa, JINNUIA UTA. Y CIOBH U HAYNHH
KOMJbCHha HECNIa/IOBAaHUX JKUTapuiia (KyKpy3a, MUpUHYA, CHUPKa, jeuMa WTIH.). BHOJIOIIKO 3aKuilesbaBarbe
cnanoBuHe. [locTyniy npou3BOIbE CaJOBHHE 32 MUBA JOWET M TOpHEr Bpema. JlomaTak KOMepLHjaTHUX
€H3UMa y TNPOM3BOIBH CianoBuHe. OCOOMHE KOMEpIHjaIHUX CH3MMa M YCJIOBH MPHMEHE 3a IPOU3BOIHY
cinanoBuHe. [Ipou3BoO/ba KOHLEHTPOBAHE M BHCOKO KOHIIEHTPOBAHE CJIaJIOBUHE. YTHIA] XMeJba Ha KBAJIHUTET
oxMmesbeHe cnamoBuHe. [IpuMena miehepHUX cupyma y HpPOHM3BOIBM OXMeJbeHe ciagoBuHe. [locTymiu u
ypehaju 3a XMeJbeHhe CIIaJIOBUHE Ca YIITEAOM CHEpTrHje.
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Bbpoj yacoBa akTHBHE HACTaBe | IIpenaBama: 4 | CTyIUjCKU UCTPAXKUBAYKHU Pai: 2

Mertone uspohema Hactase

Teopujcka ¥ npakTHYHa HacTaBa he OWTH OpraHM30BaHa KPO3 MHTEPAKTUBHA IIpellaBarba U KOHCYITALUje Y
TPyNU WIA CaMOCTaJIHO 3aBUCHO o1 Opoja cTyneHaTa; paj Ha padyHapy, Kopuinheme MHTEpHeTa, u3pana u
IIpe3eHTalM]ja CEMHUHAPCKOT pajia.

Ouena 3Hama (MaKCHMMaJIHU Opoj noena 100)

HpezmcnnTHe o0aBe3e IocHa 3aBp1mm HCIIUT IOocHa

AKTHBHOCT y TOKY NIpe/iaBamba 10 Hcnur 50

CeMuHapcku paj 40




