Ta6ena 5.1 Cneundukanyja mpeaMera Ha CTYH]CKOM IPOrpaMy JTOKTOPCKHX CTyuja

buorexnonoruja

Ha3usB npeamera: Opadpana norjiaB/ba TeXHOJIOTHje MHUBA
HacTaBHHK: Hejun 1. Jeaena

Crartyc npenmera: u300pHU

Bbpoj ECIIB: 10

Ycios: HeMa

wb npeamera

Cruiame Hay4IHHX CIIOCOOHOCTH M aKaJeMCKHX BEUITHHA M3 OOJIACTH TEOpPHje MPOU3BOMAC MHBA U MPUMEHE
nojenuHux ypehaja, nerassHuje pasymeBajyhu mojeauHe ¢ase MPOHM3BOIHE KA0 U HHXOB TEXHO-EKOHOMCKH
yTHIa] HA e(UKACHOCT LEIOKYITHE MPOM3BOIHE MUBA.

Hcxon npeamera

Ocnoco0JBeHOCT CTyIeHaTa 3a CAaMOCTAIHU HAayYHH M CTPYYHH pajl Ha pellaBamby NPaKTUYHUX U TEOPH]jCKUX
mpobiemMa U3 00JIACTH TeopHje IMPOU3BOAHE MIBa Kao U JETaJbHU]jE pa3yMeBame CIIeMUPHIHIX Onorporeca u
ypehaja y TeXHOJIOTHjH IIHBA.

Canp:kaj npeamera

Crienin()UYHOCTH THBCKOT KBAaClla JIOWEr M TOpHer Bpewa. depMeHTaluja MuBa JOHEr U TOPHEr Bpema.
MeraOoniuky MyTeBUM HacTajama IIABHUX M CHOPEJHMX Mpou3Boia (epmeHrtanuje: eranoia, CO,, BUIIKX
aJNkoXoJia, ecrapa, aljIeXuja, jeAHibeha ca CyMIIOPOM, BHUIICHAIHHMX IMKETOHA, OPraHCKUX KHCEIWHA WUT.
YTunaj mpouecHUX Mapamerapa Ha HAacTajambe IJIaBHUX M CHOpeIHMX mpousBona (epmenranuje. HaunmHu
Bohewa (depMeHTanMje y TEXHOJOTMjU IMBA: JUCKOHTHHYAJIHW, TIIOJYyKOHTUHYJIHH M KOHTHHYaJHHU.
®epmenTanuja nmomohy mmoOwnmcanux henuja kBacua. YKyc M apoMa IHMBa — KakO HAacTajy M Kako ce
KoHTposiiny. KommoHeHTe crapema yKyca W MUpUCAa NHBa U METa0OJMYKH IYTEBU HHUXOBOI HacTajama.
Kononpnna necrabunnoct nuBa. HecradbuiHocT ykyca nuBa. brononika HectabmiiHOCT nuBa. YTHIQ] KUCEOHHUKA
Ha KoMroHeHTe nuBa. [lena nuBa. YTHilaj mapamarapa npou3BOE HA MIEHUBOCT HBA. «J{HUBJbE» NMECHEHE MHBA
(«gushingy).
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Bpoj yacoBa akTHBHE HACTaBE | IIpenaBama: 4 | CTyIHjCKU UCTPAKUBAYKH PaT: 2

Metoae usBohema HacTase

Teopujcka U mpakTHYHA HACTaBa he OMTH OpraHM30BaHa KPO3 MHTCPAKTHUBHA IMpEJaBarmba U KOHCYJTAIHUje Y
TpyNH WIA CaMOCTATHO 3aBUCHO 07 Opoja cTyneHara; paj Ha padyHapy, Kopumiheme WHTEpHETa, u3paja U
MIpe3eHTalMja CEMHHAPCKOT pajia.

Ouena 3Hama (MakcuMaJHu O6poj moena 100)

HpeIlI(lCl'll/lTHe o0aBese IOocHa 3asp1mm HCIIUT MMOoCHa

AKTHBHOCT y TOKY NIp€/iaBama 10 Hcnur 50

CeMuHapcku pajg 40




