Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcxu nporpam: [IpexpamOeHO HHXEHEPCTBO

Ha3ue npeqmera: CeH3opcka aHanu3a XpaHe

HacraBuuk: Boagumup M. Tomosuh

CraTtyc npeamera: N36opuu 3a TKX

Bpoj ECIIB: 7

YcaoB: Hema

Insb npeqmeta

Vno3HaBame CTyJACHaTa ca pa3JIM4uTuUM METOdaMa CEH30PCKE aHAINU3C Y 3aBUCHOCTHU OJ] BPCTC IMMPOU3BOJa, OAHOCHO
Ca KJbYYHUM €CJICMCHTHUMA (HOCTyHIII/I I/I3B01’—]eH>a, CTaTUCTHUYKa oGpazLa noJiaTaka U TyMadcCwme U HHTepnpeTaqua
pe3ynTaTa) OBC€ HAYYHC W AHAJIUTHUYKE JUCHUIIJIMHEC KaO0 CACTABHOI' A€JIa HMHTErpUCaHOr CUCTEMa YIIpaBJbamba
KBAJIUTCTOM Yy IPOU3BOALEC XpaHE.

HUcxon npeamera

Moctuzame crnenmUUHNX 3HAKA M CTHLAKE OnpeljeHHX BEIITHHA KOJ[ CTy[eHaTa HEONXOIHHX 332 HEMOCPEIHY
TEOPUjCKY U MPAKTHYHY MPUMEHY CEH30PCKE aHalM3e Yy MPOHM3BOJIGH, MPOMETY M MOTPOIIH Pa3IUuUTHX BPCTA
pexpamMOeHUX MPOU3BOIA.

Capnp:xaj npeqmera
Teopujcka nacmasa

Tepmunu u oepunuyuja cenzopcke anaiuze. JJobpa nabopamopujcxka npaxca. Juckpumunamopuu mecmosu. Tecm
mpoyena. Yemepernu napnu mecm. [Jyo-mpuo mecm. Tecm "A" — "nuje A". Jeonocmasnu napnu mecm. Paunzuparve
(knacuparwe y nuzy). Ymephusare unmenzumema pasnuxe. Hcnumuearse cenzopckoe keanumema. [eckpunmuena
censopcka ananuza. CeH30pcKo mecmuparse NOmpouaya.

HpaKmul{Ha Hacmaea

Ipedcmasmwarve peunuxa mepmuna y cenzopckoj ananusu. Ilposepa uyna oyerugaua. Ynoszuwasare ca 006pom
nabopamopujckom npaxcom. Huckpumunamophu mecmogu. IIpakmuuno uzeohere mecma mpoyeid, ycMmepeHoz2
napnoz mecma, 0yo-mpuo mecma, mecma "A'" — "nuje A", jeonocmaenoe naproe mecma, paHeupara (K1acuparea y
HU3y), ymephusara unmensumema pasiuxe, UCNUMUBAILA CEH30PCKOZ KBAIUMemd, OeCKPUNMUBHE CEH30pCKe
aHanu3a u ceH3opckoe mecmuparea nompowada. Cmamucmuyxa obpada nooamaxa. Tymauere u unmepnpemayuja
pesyimama.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HACTaBe Teopujcka HacTaBa: 3 | I[IpakTuyna HacTasa: 4

MeTtoae usBolhem-a HacTaBe

WuTepakTiBHA NpenaBama y3 Kopumheme caBpeMEHNX CpeicTaBa WHPOPMANMOHUX TEXHOJOTHja, KOHCYITAalHje Y
TpyTaMa WM 1ojeInHaYHO, eKCIIEPUMEHTATHE BeXOe Y 1abopaToprju ca padyHCKUM 3a1aliMa.

Ounena 3Hama (MakcuMaaHH Opoj moena 100)

HOeHa
IIpeaucnutHe 0H6aBe3e 3aBpUIHM HCTIUT noeHa
aKTHBHOCT y TOKY IpeaBama 5 NHCMEHH MCIIHT
MpaKTUYHA HACTaBa 25 YCMEHU HCIIUT 40
KOJIOKBH]jyM-H 30
CEMUHAPCKH paj

Haunn nposepe 3Hama MOTY OWTH pa3NUYUTH HABEICHO Y Ta0eN Cy caMo HeKe Omiyje: (MICMEHH HCITUTH, YCMEHH
WCIIT, TIPE3eHTaIllja MPOjeKTa, CEMUHAPH UTL......




