Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcxu nmporpam : [IpexpamOeHO HHKEHEPCTBO

Ha3zus npeamMera: Peonomke METOAC Y KOHTPOJIM KBAJIUTETA

HacraBHuk: Japocias Katona

CraTtyc npeamerta: uzbopuu 3a KK

Bpoj ECIIb: 6

Yeaos: Kononnna xemuja

Insb npeqmeta

Cruname TCOPHjCKUX M MPAaKTHYHUX 3HAmha U3 O0JACTH MPUMCHE PEOJIOIIKHX M BHCKO3UMETPHUjCKHX METOAA y
KOHTPOJM KBAJIMUTETa TOTOBHX MpeXpaMOCHUX Mpou3Bojaa, mpalieka TMpoleca HHUXOBE MPOU3BOIKBE, U
OCMUIIBbABakha HOBUX MPOU3BO/IA KEJHCHUX PEOJIOIIKHUX U TEKCTYPATHUX OCOOHHA.

HUcxon npeamera

OBtajaBambe HU30M PEOJIOIIKHAX METO[a KOHTPOJIEC KBAUTETA Y IPOLIECY MPOU3BOIHC U IPUMEHE pEeXpaMOeHUX
NpoU3BOJIa, KA0 M TEXHHKaMa yHanpelema kBamuTeTa myTeM MOAN(MHKOBamba, PETyJIHcamba, i KpeUpame XKeJbeHUX
PEOJIOIIKUX OCOOMHA.

Capnp:xaj npeqmera
Teopujcka nacmasa

YBoa y peoMeTpHjy. YIIO3HaBamke ca NPUHIMIMMA paja Pa3InYuTHX PEOJIOUIKMX MHCTpyMeHara. Jlaboparopujcku
peomerpu/BUcko3uMeTpu. IloroHncku peomerpu/BucKo3uMeTpH. Merone oapehuBama  KapakTEpUCTHYHHX
PEOJIOIIKMX BEJMYMHA 3HAYAJHUX 3a KOHTPOJNIY KBaJIUTETa y NPOU3BOAKBM M NPUMEHH NPOU3BOJA NpexpamMOeHe
uHaycrpyuje. KBaauTer peosomkux Mepema. Peonomke MeToe KOHTpoJe CTaOMIIHOCTH, U TEKCTYPaIHO-CEH30PHHX
ocobnHa mpexpaMOeHHX Mpou3Boaa. Peomomkn Moaumdukaropu y mnpexpambeHoj uHmyctpuju. CTaHmapam y
peoMeTpHjH.

IIpaxmuuna nacmasa

OppehuBame KapaKTepUCTHYHHX PEOJONIKMX BeIWYMHA (NMPWHOCHH HAIOH, BHUCKO3UTET NpPU HYJITOj Op3uHHU
CMHIIaba, BUCKO3UTET NMpH Op3WHaMa CMHUIamba KapaKTEPUCTHYHUM 3a aluIMKalWjy MPOHM3BOJA, MOJIYJIH BHCKO-
€JIACTUYHOCTH, UTA.) Y IIMJbY KOHTPOJIE KBAJIUTETa NMpeXxpamMOeHNX NMPOU3BOJA, HUXOBE YHOTpeOe, U MPOU3BOIbE.
KBanuret peonomkux Mepema. [Ipumena peonomkux MoauduKaTopa 3a KpeHpame SKeJbeHUX PEOIOIKUX 0COOUHA.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HACTaBe Teopujcka HacTaBa: 2 | IpakTuuna HacraBa: 3

MeTtoae u3sBolhem-a HacTaBe

WHuTepakTHBHA MpeaaBama y3 KopHuhieke BUICO Pe3eHTalH]e, TabopaTopHjcKe BexOe, KOHCYITAIH]E.

Ounena 3Hama (MakcuMaaHU Opoj moena 100)

mocHa

IpeancnurHe 06aBe3e 3aBpuIHu MCUT noeHa
AKTHUBHOCT Y TOKY IIpeIaBama 5 MTUCMEHH MCITUT 60
MpaKTUYHA HACTaBa 35

Hauun npoBepe 3Hama MOTy OWTH Pa3IMYUTH HaBEJICHO Y TabeH Cy caMo Heke omnuuje: (MMCMEHN HCIUTH, YCMEHN
UCIIT, PE3eHTalHja IPOjeKTa, CEMHUHAPH UTL......

*MakcumanHa aykHa 1 ctpanuia A4 popmara
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