Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcxu nmporpam : [IpexpamOeHO HHKEHEPCTBO

Ha3zus npeaMera: KOHTpOJ'Ia KBaJIUTCTAa aAUTUBA U apoMa

HacraBuuk: Jacna M. Yanaganosuh-bpynet, Pagomup B. Man6ama, N'oppana C. herkosuh

Cratyc npeamera: O6aBe3an 3a ctyaujcko noapydje Konrpona kBanurera

Bpoj ECIIb: 6

Ycaos:

Insb npeqmera

CrHuame OCHOBHUX 3Hama U3 00J1aCTH KOHTPOJIE KBAINTETA alUTUBA M apOMa, Kao M lbUXOBE IIPUMEHE M KOHTPOJIE
y npexpamMOeHuM U papMalieyTCKUM MPOHU3BOINMA.

HUcxon npeamera

Ocrnoco0JpEHOCT CTYIeHATa 3a aJICKBAaTHO pa3yMeBame CTPYKType, 3Hauaja U yJiore OCHOBHHX Ipylla M KaTeropuja
aJMTHBa W apoMa, OBJIA/IaBabe AHAJUTHYKUM METOJaMa IbHXOBE KOHTPOJIE KAa0 M 3aKOHCKUM peryjaThBaMa
BE3aHMM 32 BbHXOBY PUMEHY y npexpaMOeHuM H (apMareyTCKUM IPOU3BOIMA.

Capnp:xaj npeqmera
Teopujcka nacmasa

Ionena, pu3nyKo-XeMHjcKe OCOOMHE W yiora auTHBA. 3JPAaBCTBEHH aclleKTH U Jieraju3anyja MpUMeHEe aJuThBa.
Ilomena, xemHjcKa CTPYKTypa, CTaHAApA KBaJUTETa 3aciahjuBaya M IUXOBO onpehuBame y cHpoBHHaMa M
npexpamOeHnM npomsBoaumMa. [Ipupomne m cuHTeTcKe 00je; ompehmBame mpucycTBa 00ja W HUXOBa KOHTPOJIA
kBanmuTeTa. Haj3HadajHUjM KOH3EpBAaHCH, HUXOB YTHIAj] HAa OJPKHBOCT MPOM3BOJA, TOKCHKOJIOIIKHA ACIIEKTH.
[lpuponHe, NPUPOAHO-MACHTUYHE W CHHTETCKE apoMe W IbHXoBa uiaeHTH(UKanuja. XeMHjcKa CTPYKTypa
eMynraropa, yrymhnBada, aHTHOKCHJAHATa, CTAaOWIIM3aTOpa W APYTUMX aJWTHBA M IHUXOB YTHIAj] Ha KBAJUTET
npou3Boja. 3aKOHCKA peryJiaTHBa Be3aHa 3a IPUMEHY auTHBA U apoMa y IIpeXpaMOeHHM IIPOU3BOIHMA.

Hpakmulma Hacmaea

®duznuko-xeMujcka KapakTepusaldja aJuTHBAa M apoMa W HUXOBAa HICHTU(QHKANMja W KBaHTH(UKauuja y
npexpaMOeHUM  IPOM3BOAMMA MNPUMEHOM  (DU3MYKO-XEMHU]JCKMX ¥  HHCTPYMEHTAJIHHMX METoJa aHalu3e
(Bomymetpujcke Metojze, ECP crmekrpockorncka MmeToma, xpomarorpacke M CHeKTPO(POTOMETPHjCKE METOJE).
Jedunucame kBanuTeTa aIMTHBA U apoMa y npexpamOeHnM npousBoauma kopuithemem Baxeher [IpaBuiiHuka.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe | Teopujcka HacTaBa: 3 | IpakTuyHa HacTaBa: 2

Mertone u3Bohema HacTaBe

WHTtepakTiBHA NpeaBama y3 Kopuirheme BUIEO Mpe3eHTalyje; JabopaTropHjcke BeskOe - caMocTaliHe WU y
MambHM rpyrama, KOHCYJITaluje.

Ouena 3Hama (MaKkcuMaaHu 0poj moena 100)

HoeHa
IIpenucnutHe o6aBe3e 3aBpLIHU HCITUT HOeHa
AKTHBHOCT y TOKY IIpe/aBarmba 5 | IMCMEHHU UCIHT
IpaKTUYHA HACTaBa 25 | YCMEHH HCTIUT 40
KOJIOKBHjyM-H 30
CEMHHAPCKH paj

Hauun npoBepe 3Hama MOTy OWTH Pa3IMYUTH HaBEJICHO Yy Tabelu Cy caMo Heke omnuuje: (MMCMEHN HCIUTH, YCMEHN
UCIIT, IPE3eHTalH]ja IPOjeKTa, CEMHHAPH HUTL......




