Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Cryaujcku mporpam : IlpexpamOeHO HHKEHEPCTBO

Ha3zus npeamera: TexHoJIOTH]ja TIEIMBA ¥ TECTEHUHE

HacTaBHUK: Hparana M. [lopoma-Cumosuh

Crartyc npeamera: O6aBe3aH 3a CTYIUjCKO noapy4yje MHKemepCTBO YIJbeHOXUAPATHE XPaHe
Bpoj ECIIb: 6

Yciaos: HEMa

Insb npeqmeta

Crumame 3Hama O TEXHOJIOIIKOM KBAJUTETy CHPOBHHA, (a3aMa TEXHOJOIIKOT MpoIleca MPOM3BOIIC IEIUBA U
TECTeHWHE, Kao M (U3NYKHUM, CEH30PCKHUM M HYTPHUTHBHHUM NapaMeTprMa KBaJUTeTa OCHOBHHUX M CIICITH]aTHIX
BpCTA TELHBA M TECTEHUHE.

HUcxon npeamera

Ocnoco0speHOCT cTyneHaTa Ja Ha 0a3uW CTCUEHHWX 3Hamka M BEIITHHA CaMOCTAIHO OPTaHHU3yjy, KOHTPOJIMIIY,
Kpeupajy U pPyKOBOJIE TEXHOJIOIIKUAM IPOLIECOM MPOU3BOIEHE MEIUBA M TECTCHUHE Y TIOTOHUMA, HITK Pajie y HaydHO-
HCTPAYMBAaYKUM M 00pa30BHIM yCTaHOBaMa Koje ce 0aBe OBOM MPOOJIEMATHKOM.

Capnp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

HactaBau nporpam oOyxBata: 1) OOMM HpPOU3BOIKC M IMOTPOIIKHA MENHMBA U TECTCHHMYAPCKUX MPOU3BOIA 2)
TexHoNOmKN KBaJUTET OCHOBHMX cupoBuHa 3) KBasmrer u yrnora noxatHux cupoBuHa 4) CneuuduyHoctd
MIPOM3BOM-E PA3MUNTHX BpCTa NennBa M TecTeHHHE 5) Kapakrtepuctuke ypehaja 3a 3amec, oOpaxy u medeme 6)
Kapaxrepuctuke mpeca u cymapa 3a u3paay TecTeHHHE 7) KBanuTeT OCHOBHHX W CIICIMjalTHUX BPCTa IENUBA U
TECTCHUHE.

Ipaxmuyna nacmasa

[IpakTryna HacTaBa 00yXxBaTa OCIOCOOJbABAEKEC CTYACHATA 32 M3PAAY PA3IMIUTHX BPCTA MENHBA M OLEHY HHXOBOT
KBalTUTETa, Ka0 W W3pagy TECTeHWHe, Boheme Ipoleca cylema TEeCTCHHHE M NMPHMEHY MeTola OOjeKTHBHE
CEH30PCKE OIICHE TECTCHHHE.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HAacTaBe | Teopujcka nacrasa: 3 | NpakTnuna nacrasa: 2

MeTtoae usBolhem-a HacTaBe
MHTepakTHBHA TpeaBama, JadopaTopHjcKe BeXkOe, KOHCYITAIH]e.

Ouena 3Hama (MakcuMaJIHU 6poj moena 100)

IpeancnutHe 06aBe3e oeHa 3aBpuIHu ucnuT oeHa
AKTHBHOCT y TOKY Mpe/aBarba 5 MMUCMEHH UCITUT

MpaKTUYHA HACTaBa 10 YCMEHH HCTIUT 45
KOJIOKBH]YM-HU 40

CEeMUHAPCKH Pajl

Haunn nposepe 3Hama MOTY OWTH pa3IWYUTH HABEICHO Y TaOelH cy caMo HeKe Ommuje: (MMCMEHH UCTIUTH, YCMEHU
HCIIT, MPE3CHTAIMja POjeKTa, CEMHHAPH HT/L......




