Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcku nporpam: buorexnosaoruja

Ha3us npegmera: TexHonoruja nekapckor Kpacua

HacraBHuk: Becua M. ByuypoBuh

Cratyc npeaMera: o6aBe3aH

Bpoj ECIIB:6

YciaoB: HEMa

Insb npeqmeta

CTI/IIIaH)G OCHOBHHUX, HAYYHUX U aKaACMCKUX CIIOCOOHOCTH M BEIITHHA U3 00JaCTU TGXHOJ'IOFI/IjC IPOU3BOAKLE
IMCKapCKOT KBacua.

HUcxon npeamera

PazymeBame cTpykType henuja nekapckor KBacua v IpUHIUIIA peryJianyje MeTadosin3mMa KBaclia, HaunHa U MeTo/1a
3a noOujame YrcTe KyJIType KBacla, NPUHIKIA YMHOXKaBamba YHCTe KyJIType, HaulHa IPUIIPEMe CHPOBHHA 32
TIPOM3BOIBY KBacIa, MeToAa Bohema mporieca pepmenTanyje. PazymeBame nojeanHaux ¢asza, mocrynka u ypehaja y
HpOoIecy IPOU3BOE IEKapCKOr KBacla. PasymeBame mocrynaka 3a JoOujame IPOU3BOAA O IIEKapcKor KBacla U
HocTynaka oOpaje OTIaJHuX BOAA Y TEXHOJOTHjH IIEKapCKOT KBacIa.

Capnp:xaj npeqmera
Teopujcka nacmasa

KBacair kao mpou3BOIHE MUKPOOPraHU3aM, YkCTa KyaTypa Saccharomyces cerevisiae, ctpykTypa, XeMUjcKku
cacraB, Metabomnm3am kBacua. Knneruka pacra henuja kBacua u HaYMHH KyJITHBUCAa. M3y4yaBame CHPOBUHA U
MOMONHUX CHPOBHHA Y TEXHOJOTHjH KBacia. CaBpeMeHH IMOCTYIIH IPOU3BOI-E MTeKapcKor kBacna. OTnagHu
TOKOBH y NPOU3BOJIE-H KBACIa U 00paja OTHaaHuX Boja. TeXHOIOMIKY MOCTYIH (HUHATHU3AIH]E PA3THIUTHX
00nHKa poM3BOIa O KBACIIA.

HpaKmul{Ha Hacmaea

JlabopaTopujcke BexOe, y30pKoBame, T1a00paTOPHjCKe aHATNTHIKE TEXHUKE U METOIe KOHTPOJIE KBATHTETA
CHPOBHHA 32 NMPOM3BOAY NEKApCKOT KBacla, Mel)ynponsBosa u CBUX 00JIMKa ITEKapCKOT KBacla Kao (PUHaIHOT
npousBoja. [Ipornucy, HOpMAaTUBHY aKTH M CTaHAApH KBAINTETA 3a HaBeAeHe mpousBoe. [Ipahieme TeXHOMOMKIX
napameTapa TOKOM IPOU3BOAKE KBACL.

Pauyncke BexxOe u3 o0sacTu MpopadyHa BE3aHUX 3a IPUNPEMY CHPOBHHA U TIO/UIOTA 33 yMHOXKaBambe KBacIla,
KMHETHKY pacTa M IPOU3BOJHE KBACa, Ka0 M HCKOpHIIhema CHpOBIHA Ha TIEKapCKU KBacall.

CTpyuHa eKCKyp3Hja M aHAI3a Ipolleca MPOM3BO/IbE IIEKApCKOT KBacia y qomahum dabpukama.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HACTaBe Teopujcka HacTaBa: 3 I[pakTuyna HacTasa: 3

Mertone u3Bohema HacTaBe

WHaTepakTHBHA MIpeaaBama y3 KOpHIINeHke BUICO PE3eHTAIN]je, HHINBHIyaTHEe 1a0opaToprjcKe BeKOe WiH y
MambUM rpynama, KOHCYJITaluje.

Ouena 3Hama (MakcuMaaHH Opoj moena 100)

HOeHa
IIpeaucnutHe 0H6aBe3e 3aBpUIHM HCTIUT noeHa
aKTHBHOCT y TOKY IpeaBama 5 NHCMEHH MCIIHT
MpaKTUYHA HACTaBa 20 YCMEHU HCIIUT 40
KOJIOKBH]jyM-H 35
CEMUHAPCKH paj




