Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcku nporpam: [IpexpamMéeHo HHKeHEPCTBO

Ha3us npegmera: CaBpeMeHH TPEHAOBH Y TEXHOJIOTHjH yJba H MACTH

HacraBuuk: Panko C. Pomanunh

Crartyc npeamera: U36opuu 3a TKX

Bpoj ECIIB: 7

Ycaos: Hema

Insb npeqmera

Vno3HaBame CTyJcHaTa ca CaBpEMCHNUM ,HOCTI/IFHth/IMa 3 obiacTu pa(i)I/IHI/IcaHI/IX u Hepa(l)I/IHI/IcaHI/IX, CHCI_[I/IjaJ'IHI/IX
OMJLHHX YJba, yJba U MAaCTH 3a IPKEHEC U HAMCHCKUX MAaCTU U MaprapuHa.

HUcxon npeamera

OcnocoOspaBame CTyZCHATa 32 MPUMEHY CaBPEMEHUX Ca3Harmbha M MHOBAIlHja Y IPOU3BOHY pahUHUCAHUX U
HepadUHHCAHKX, CIICIHjaTHUX OUJBHUX YJba, yJba U MACTH 32 MPXKEHE U HAMEHCKHX MacTH U MaprapuHa.

Capgp:xaj npeqmera
Teopujcka nacmasa

TpuanuIrnuIepoayu U HerIMIEPUIHH CacTOj 1M yJba ¥ MacTH. CaBpeMeHH MOCTYIIY U HHOBALMje Yy TEXHOJIOTHjaMa
paduHICaHKX, XJIaJHO TPECOBaHMX, I€BUYaHCKUX U apOMaTU30BaHKX yjba. Banopuzaiuja noraue u caume.
CaBpeMeHH 3aXTeBH 3a W300p u 00e30el)erbe KBaIuTeTa yiba U MAaCTH 3a MpKekhe y IUJby oBehama HyTpUTHBHE
BPEIHOCTH U OJP)KUBOCTH MPXKEHHUX Ipou3Boaa. TpeHIOBH W HHOBALMjE Y MOCTYNIMMa MOAU(HKALIHje U
MIPOM3BOIE-¢ HAMEHCKHX MAaCTH M MaprapiHa 3a Crenn(puIHe HaMeHe Y IIeKapCcKoj U KOHIUTOPCKO] HHAYCTPHjH, Kao
¥ NIOCIIACTHYAPCTBY NPeMa CaBPEMEHUM HYTPHIIMOHUCTHYKHM H TEXHOJIOIIKUM 3aXTEBUMA.

Hpakmulma Hacmaea

[IperpaxxuBame, 00paa, aHaIM3a U AUCKYCHja JOCTHTHyha y caBpeMeHO] HAyIHO-CTPYTHO] JTUTEPATyPH U3
HaBezleHe 00macTy.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HACTaBe | Teopujcka HacTaBa: 3 I[pakTuyna HacTasa: 3

MeTtoae usBolhem-a HacTaBe

I/IHTepaKTI/IBHa npeaaBama 1 KOHcyHTaHI/IjC Yy rpynu win caMocCTajiHO, 3aBUCHO O 6poja CTyJcHara.

Ouena 3Hama (MaKkcuMaaHu 0poj moena 100)

IIpeaucnutHe 0H6aBe3e noeHa 3aBpLIHM HCTIUT noeHa
aKTHBHOCT y TOKY IpeaBama 10 NHCMEHH MCIIHT

MpaKTUYHA HACTaBa 20 YCMEHU HCIIUT 40
KOJIOKBH]jyM-H 30

CEMUHAPCKH paj

Haunn nposepe 3Hama MOTY OWTH pa3IWYUTH HABEACHO Y TaOel Cy caMo HeKe Ommuje: (MMCMEHH UCTIUTH, YCMEHN
WCIIT, TIPE3eHTaIllja MPOjeKTa, CEMUHAPH UTL......

*MakcumaiiHa nykHa 1 crpanuna A4 gopmara




