Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcxu nmporpam : [IpexpamOeHO HHKEHEPCTBO

Ha3zus npeamMera: CaBpeMeHI/I MMpo1EeCH KOH3CPBUCAba XPAHC

Hacrauuk: Mupena JI. Mnnunh, Karapuna I'. Kanypuh

CraTtyc npeamera: N36opuu 3a TKX

Bpoj ECIIB: 7

YcaoB: Hema

Insb npeqmeta

Vno3HaBame CTyJAcHaTa ca Hay4YHUM W MNPAKTUYHUM ,HOCTI/IFHth/IMa n3 obnactu CaBpEMCHUX IMpoLeca
KOH3CpBHUCaha XpaHe.

HUcxon npeamera

OcrnocoOspaBame cTyleHaTa 3a yBolheme MHOBaluja W yHanpeheme IojeMHUX olepalyja U mpoueca y odmactu
TEXHOJIOTHje KOH3EPBHCAHE XPaHe.

Canpikaj mpenMeTa
Teopujcka nacmasa

Pa3Boj caBpemMeHMX Tpolleca KOH3epBHCama XpaHe. [HoBaumje mponeca KoHIEHTpucama. Cymeme
modunmzanyjoM. Bucokn xuapoctaTMuku nputHcak. Yarpassyk. [lymsupajyhe enextpuuno mosee. [Ipumena
aTMoc(epcke ImasMe. AHTUMHKPOOHM HMHTpajujeHTH. EH3uMM y mpoliecy KoH3epBHcama xpaHe. KomOuHOBame
CaBpEMEHHX ITpolieca KOH3EPBHCabha M yTUIIA] Ha KBAIUTET M TPAjHOCT NMPOU3BOAA.

Hpakmulma Hacmaea

PauyHckn 3amanm, npaheme mapaMerapa oJa0OpaHHX IIpolieca KOH3EpBHCamba, IPEeTpaXUBambe, o0paga M aHaIH3a
pesynraTa caBpeMeHe Hay4HO-CTPYYHE JUTEpaType U3 00IacTH CaBpeMEeHHX Ipolieca KOH3epBUCabha XpaHe.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HaCTaBe | Teopujcka HacTaBa: 3 I[pakTuyna HacTasa: 3

MeTtoae usBolhem-a HacTaBe

WHaTepakTHBHA MIpegaBama U BeXxOe, KOHCYNITallMje y TPYIN CTyAeHaTa WK TI0jeANHAYHO, 3aBUCHO 01 Opoja
CTy/ieHaTa.

Ouena 3Hama (MaKkcuMaaHu 0poj moena 100)

HoeHa
IIpenucnutHe o6aBe3e 3aBpLIHU HCITUT HOeHa
AKTUBHOCT y TOKY Tpe/aBama 10 [HCMEHH HCITHT -
IpaKTUYHA HACTaBa - YCMEHH UCTIUT 50
KOJIOKBHjyM-H 20
CEMHHAPCKH Paj 20

Hauun npoBepe 3Hama MOTy OWTH Pa3IMYUTH HaBEJICHO Y TabeH Cy caMo Heke omnuuje: (MMCMEHN HCIUTH, YCMEHN
UCIIT, IPE3EHTalH]ja IPOjeKTa, CEMHHAPH HUTL......




