Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcxu nmporpam : [IpexpamOeHO HHKEHEPCTBO

Ha3zus npeaMera: CaBpeMeHe METOAC KOHTPOJIC AYTCHTUYHOCTH XpaHE

HacraBuuk: Mapujana Auancku, Becna Tym0Oac Illanomair

Cratyc npeamera: V360pHu 3a moayn KK

Bpoj ECIIB: 7

YcaoB: Hema

Insb npeqmera

[IpommpuBame CTEUEHUX U CTHLAKE HOBUX 3HABA M3 CaBPEMEHHX METOJa aHaJIM3€ U KOHTPOJIE KBAJIUTETAa XPaHe.
VYno3HaBame ca crnelUUUHUM XEMHJCKUM peakiyjama JepuBaTh3alije Majux MoJjiekysia (JIMIHAA, MPOCTHUX
YTIbEHUX XHIpaTa 1 aMUHOKHCEJINHA) y NJbY Aajbe aHaIN3€ ayTeHTUYHOCTH XpaHe. O0pana pe3ynrara MpUMEHOM
METO/Ia HallpeJHE CTATHCTHUKE - MyJITHBApHjaHTHE aHAIIN3E.

Hcxoa npeamera

Crynentu Ou, HAKOH CaBJjaJlaBamba MpeaBUl)eHOT HACTABHOT IMporpaMa, Tpedann na Oymay crmocoOHU 3a caMoCTallaH
HAYYHH M CTPYYHH pal, Tj. Ja MPaBHIHUM M300pOM Pa3IMIUTHX IapaMmeTapa aHajm3e MpoHaja3e HajoNTUMAaHI]je
yCcIioBe 3a W3BOheme Op3e aHanmmse, NETEKIHjy CHeNupHIHNX KOMIIOHEHAaTa XpaHe W CaMOCTalHy oOpamy
KOMIUIEKCHHX Pe3yJiTara JO0HjeHUX Pa3IuuUTUM, CABPEMEHUM aHATNTHIKHUM TEXHUKaMa.

Capnp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

IIpenmer je OCMUILIBEH TaKO Ja CE CTYJCHTH YIO3HAjy Ca CaBPEMEHHM TEXHHKaMa KOHTPOJIE ayTCHTUYHOCTH
XpaHe: CIIEKTPOCKOICKe, XpoMaTtorpad)cke, CICKTPOXEMH]JCKE W Jpyre CaBpEeMEHEe WHCTPYMEHTANHE TEXHUKE.
WNHoBanuje y mMpuMEHW peareHaca 3a JICPHBaTHU3aIlH]y, CABPEMCHUX IMpOorpaMa y OKBUPY HAlpeIHE CTATUCTHUKE.
IIprMeHa caBpeMEHUX TEXHHUKA Y aHAIM3H 0JJa0paHuX y30pakKa XpaHe.

Ipakmuuna nacmasa

[punpema crerupUUHUX y30paKka XpaHe 3a aHaJU3y CaBPEMEHHUM HHCTPYMEHTAIHMM TexHukama.l130op merone u
onTUMH3anMja mapamerapa onronapajyhe anmammse. Kimacmudukammja m obpama moOujeHHX ToAaTaka IPUMEHOM
CaBpEMEHHX CTAaTHCTHYKHX MeToja. [IperpaxuBarbe, 00pajia, aHamM3a U AUCKYCHja pe3ysitara CaBpeMeHe Hay4dHe
auTepatype M3 O00JacTH aHauM3e U Pa3IMYMTHX METoJa KOHTpOJIe ayTeHTHYHOCTH XpaHe. [IpeseHranmja
CaMOCTaJTHO HaIMCAaHOT CEMHHAPCKOT paja Ha TeMy jemHe cnennpudHe obiacTh, KOpUIhemeM jaCHOT CTPYyYHOT
je3MKa, ca 3aKJbYYIlMMa KOJU CE TEMEJbe Ha MMPABHIIHO cXBalicHOM IMJbY TIOOUjCHOT 3aaTKa.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HaCTaBe Teopujcka HacTaBa: 3 I[pakTuyna HacTasa: 3

Mertone u3Bohema HacTaBe

WHTepakTiBHA NpeaBama y3 Kopuiheme BUIEO onpeMe, KOHCYJITaluje, yiyhuBame Ha IpeTpakuBambe caBpeMeHe
JUTepaType, NpaKTHYHA HACTaBa y BUIY JIaOOPATOPH]CKUX BEXKOM M CTY/IHjCKOT HCTPAXKMBAYKOT paja u3Boauhe ce
CaMOCTaJIHO WJIM Y MamuM Ipynama.

Ouena 3Hama (MaKkcuMaaHu 0poj moena 100)

IIpeaucnutHe 0H6aBe3e noeHa 3aBpUIHM HCTIUT noeHa
AKTHUBHOCT Y TOKY IIpeIaBama 10 MUCMEHHU MCITUT 30
NpaKTHYHA HACTAaBa 20 YCMEHH HCITHT

KOJIOKBH]jyM-H 20

CEMHHAPCKU paj 20

Haunn nposepe 3Hama MOTY OWTH pa3IWYUTH HABEICHO Y TaOelH cy caMo HeKe omnmuje: (MMCMEHH UCTIUTH, YCMEHU
WCIIT, TIPE3eHTaIllja MPOjeKTa, CEMUHAPH UTL......




