Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcxu nmporpam : [IpexpamOeHO HHKEHEPCTBO

Ha3zus npeaMera: CaBpeMeHe METOAC KOHTPOJIC AYTCHTUYHOCTH XpaHE

HacraBuuk: Mapujana Agancku, Jesena Bymuh

Cratyc npeamera: V360pHu 3a moayn KK

Bpoj ECIIB: 7

YcaoB: Hema

Insb npeqmera

[IpommpuBame cTeUEHUX U CTULAKE HOBUX 3HaMWa U3 CABPEMEHHUX METOJA aHAJIM3€ U KOHTPOJE KBAaJIUTETa XpaHe.
VYno3HaBame ca crenM(UUHUM XEMHjCKHM peaklujaMa JepuBaTH3allije MajuX MOJIeKyJda (JIMIua, MpOCTUX
YTIbEHUX XHIpaTa 1 aMHHOKHCEINHA) Y LIUbY ajbe aHAJM3€ ayTeHTHYHOCTH XpaHe. OOpana pesynraTa MpUMEHOM
METO/Ia HallpeJHE CTATHCTHUKE - MyJITHBApHjaHTHE aHAIIN3E.

Hcxoa npeamera

Crynentu Ou, HAKOH caBJiajaBama MpeaBrUleHOr HACTaBHOT Iporpama, Tpedanu ga Oyay CrOCOOHH 3a caMOCTallaH
HAYYHH ¥ CTPYYHH Paj, Tj. Aa IPaBIIIHAM H300pOM pasziIHMIUTHX MapaMeTapa aHajJu3e MpOoHalla3e HajoNTHMaIHHje
ycioBe 3a W3BOheme Op3e aHanmze, IETEKNHjy CHeHM(pUIHMX KOMIIOHEHaTa XpaHe W CaMOCTalHy oOpaxy
KOMIUIEKCHHX Pe3yJiTara JO0HjeHUX Pa3IuuUTUM, CABPEMEHUM aHATNTHIKHUM TEXHUKaMa.

Capnp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

IIpenmer je OCMHUILBEH TakKO Ja C€ CTYJICHTH YIO3HAjy ca CaBPEMCHHM TEXHHKaMa KOHTPOJE ayTCHTUYHOCTU
XpaHe: CIEKTPOCKOICKE, XpoMaTorpadcke, €JICKTPOXEMHJCKE U JIPyre CaBPEMEHE HHCTPYMEHTANHE TEXHUKE.
WHoBanuje y mpUMEHH pearcHaca 3a JCpUBATH3aIM]jy, CABPEMEHHX NpPOrpaMa y OKBUPY HANpPEIHE CTATUCTHKE.
IIprMeHa caBpeMEHUX TEXHHUKA Y aHAIM3H 0JJa0paHuX y30pakKa XpaHe.

Ipakmuuna nacmasa

[punpema crennpUuHUX y30paka XpaHe 3a aHalIn3y CaBpeMEHHM MHCTPYMEHTAJIHUM TexHHuKama.lI360p mertoze u
onTHMH3aNMja TapaMmerapa oaroBapajyhe anammse. Kmacuduxanuja m oOpama moOmMjeHHX HojaTaka IPUMEHOM
CaBpEMEHHX CTATUCTUYKHX MeToja. [IperpaxkuBame, o0Opaa, aHaan3a U JUCKyCHja pe3yJiTaTa caBpeMeHe Hay4He
JauTepaType U3 O0JacTH aHadM3e W pa3lIMuUTHX METOJa KOHTPOJe ayTeHTHYHOCTH Xpane. I[IpeseHTtaruja
CaMOCTaJTHO HAIMCAaHOT CEMHHAPCKOT paja Ha TeMy jeJHe CIerudIIHe 00JIACTH, KOPHIINEHEM jacCHOT CTPYYHOT
je3MKa, ca 3aKJbYYlMMa KOJU CE TEMEJhE Ha MPABHIHO cXBalicHOM IMJbY TOOUjCHOT 3aaTKa.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe Teopujcka HacTaBa: 3 IIpakTuyna HacraBa: 3

Mertone u3Bohema HacTaBe

WHTepakTiBHA NpeaBama y3 Kopuiheme BUIEO onpeMe, KOHCYJITaluje, yiyhuBame Ha IpeTpakuBambe CaBpeMeHe
JUTepaType, NpaKTHYHA HACTaBa y BUIY JIaOOPATOPH]CKUX BEXKOM M CTY/IHjCKOT HCTPAXKMBAYKOT paja u3Boauhe ce
CaMOCTaJIHO WJIM Y MamuM Ipynama.

Ouena 3Hama (MaKkcuMaaHu 0poj moena 100)

IIpeaucnutHe 0H6aBe3e noeHa 3aBpuIHM HCTIUT noeHa
AKTHUBHOCT Y TOKY IIpeIaBama 10 MHUCMEHH MCITUT 30
NpaKTHYHA HACTAaBa 20 YCMEHH HCITHT

KOJIOKBH]jyM-H 20

CEMHHAPCKU paj 20

Haunn nposepe 3Hama MOTY OWTH Pa3IWYUTH HABEICHO Y TaOelH cy caMo HeKe Ommuje: (MMCMEHH UCTIUTH, YCMEHN
WCIIT, TIPE3eHTaIllja MPOjeKTa, CEMUHAPH UTL......




