Tabena 5.2 Crnenudukanuja npeamera

Crynujcku nporpam : IIpexpaMOeHO HHKEHEPCTBO

Ha3us npeamera: AJnTepHaTHBHM W3BOpH liiehepa - HOBU MOCTYIIIH

HacraBHuK: 3uta U. lepem, Hukosa P. Mapasuh

CraTtyc npeamera: N360puu 3a cTyaujcko monpyuje MHKemepCTBO YIibCHOXUIPATHE XPaHEe
Bpoj ECIIb: 7

Yciaos: HEeMa

Insb npeqmera

Cruname 3Hama O CHpPOBHHamMa OoratuM InehepoM, Kao ajTepHaTMBHE CHPOBHHE 3a IPOM3BOARY wiehepa.
Yno3HaBame ca HBHUXOBUM (DU3MUKO-XEMH]CKHUM OCOOMHaMa, pasHMM BpcTama mehepa n3 OMJbHMX M3BOpa ca
aKIIEHTOM Ha YTHIIa] yCIIOBa MPOU3BOIKBE Ha HIXOBE 0COOMHE. YCBajame 3Hamka 0 HOBUM IOCTYIIIMMA J00Hjama
mehepa, ka0 ¥ TEXHOJOUIKUM MPOOJIEMIMa KOjH MOTY HAaCTaTH TOKOM HOjeINHUX (haza mporieca MpOou3BOIE.

Hcxoa npeamera

CryneHtn ce Ha 06a3u CTEUEHUX 3Hama OCIIOCO0JbaBajy M1a yCIeIHO n3adepy M HCKOPHUCTE HajIIOBOJbHUjE (PU3UIKO-
XeMHjcKe U (PYHKIIMOHATHE KapaKTePUCTHKE pa3HuX mehepa pasmunTHX W3BOpa U MPENo3Hajy MOryNHOCT BHXO0BE
prMeHe y TpexpaMOeHoj MPOM3BOAHU, Ka0 yCBajame NMPHHIIUIA HajMOJCPHHUX TEXHOJIOTHja mMajyhu y BUIy
MOCTU3aEhE MOBOJHHUX TEXHOJOMIKAX U EKOHOMCKHX epeKaTa v MO3UTHBHUX PElICha 3alITUTE )KUBOTHE CPEIIHE.

Capnp:xaj npeqmera
Teopujcka nacmasa

M3Bopu mehepa; [Moxena uzsopa mehepa; [llehepna tpcka; [Ipepana cuposor mehepa u3 mehepne Tpeke; Ipepama
Menace mehepHe pene-HoBe TexHonoryje; Lllehepan cupyn u3 jaBopa; Men, Apyru m3Bopu mehepa: Koxoc, Porady,
Barara; [lpyru u3BOpH OJIMrOocaxapuja-ciaaTkor ykyca: ApTHdoka, HHMKOpHja; Bucokokanopuunu 3acinahuBaun:
nHBepTHHU miehep, Memaca mehepre peme, mehepHe Tpcke, coje, Ka0 M W3BOPU CIATKOT yKyca HOBE T€HEpallyje;
Huckokamopuunu 3acnaljuBaum: cTeBHa, acmapram, arnecyidam, MPOTEHHCKH 3aciahjuBadu, MOjayMBadd CIATKOT
ykyca. HuTputuBHU U 3apaBCTBeHH acnektd; llpaBuwnnui; [lpumena pasuux imehepa u 3aciahuBaya y
npexpaMOeHUM MPOU3BOIUMA.

Hpakmutma Hacmaea

Jlabopatopujcke BexOe: onpehuBame (QU3NUKO-XEMHUjCKMX W KBaJMTaTMBHUX mapamerapa mehepa u3 Tpcke,
kokocoBor mehepa, Mexa u uHBepTHOr cupyna. OnpehuBame xemujckor cacraBa miehepa M3 pasHHX H3BOpa U
BUXO0BO KBanuTaTHBHO ymopeheme. Jecaxapudukanmja menace. CeH30pcka OIEHA HHUCKOKAIOPHUYHUX U
BHUCOKOKAJIOpHYHHX 3aciahuBaua CemuHapcku paa: Y mucaHoj GOpMH Ha TeMy U3 00J1acTH KOjy pa3Marpa mpeaMeT,
KopuImhemeM jaCHOT CTPYYHOT je3HKa ca 3aKJbYUIMa KOjH Ce TeMeJhe Ha MPAaBIITHO cXBaleHOM LUJBY paja.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe Teopujcka HacTaBa: 3 IpakTuyna HacraBa: 3

Mertone u3Bohema HacTaBe

WNuTepakTiBHA TIpenaBama y3 KOpHIDNEeHmE CaBpPEMEHHX MeEToAa TMpe3eHTamuje, abopaTopujcke BexoOe,
KoHcynTanuje. Jlaboparopujcke BexxOe yKibydyjy M pajl Ha CIOKEHUM MHCTpYMEHTUMa U ypehajuma cnenupuaaum
3a Ipo0JIeMaTHKy KOjy pa3Marpa npeiMmer.

Ouena 3Hama (MaKkcuMaaHu 0poj moena 100)

IpeancnurHe 06aBe3e noeHa 3aBpuIHM MCIIUT noeHa
AKTHBHOCT y TOKY Mpe/aBarba 5 MUCMEHU MCITUT

MPaKTUYHA HACTaBa 15 YCMEHH HCTIAT 40
KOJIOKBHjyM-H 20

CEMHHAPCKH Paj 20

Hauun npoBepe 3Hama MOTy OWTH Pa3IMYUTH HaBEJICHO Yy TabeH Cy caMo Heke omnuuje: (MMCMEHN UCIUTH, YCMEHN
UCIIT, IPE3eHTalH]ja IPOjeKTa, CEMHUHAPH UTL......




