Tabesa 5.2 Cnienudunkanuja npeamMera Ynpasbambe KBATHTETOM Y OMOTeXHOJIOTHjH

Crynujcku nporpaMm:  buotexHornoruja

Ha3us npeamera: YnpaBibambe KBATUTETOM y OMOTEXHOJIOTHjH

HacraBHuK: Hparospy6 /1. [1BetkoBuh, Anexcannpa C. PanntoBuh, Cenka 3. [Tonosuh
CraTyc npeamera: N36opuaH

Bpoj ECIIB: 7

Ycaos: Hema

ub npeamera

[use mpenMera je cTUIame 3Hamka O CaBPEMEHOM NPUCTYNY W KOHIENTY yIpaBibama 0e30eqHomNy U KBAIUTETOM Y
OMOTEXHOJIOTHjH, O OWOJOIIKNM, XEMHJCKUM M (PU3NYKMM ONACHOCTHMMA, IPETXOJHO 3aXTEBaHMM IIporpamuMma 3a
6e30e1HOCT 1 KBaJIUTET XpaHe (1obpa npousBohauka, XUrujeHcKa U 1abopaTopujcKa MpaKca), HHTETPUCAHOM CUCTEMY
ynpaBJbama 0e30ennomhy n kBanureToM , Baxkehoj nomahoj u Mehynaponuoj perynarusu y obnactu 6e30eaHOCTH U
KBaJINTETa XpaHe.

Hcxoa npenmera

CagptafgaBarme HEOIXOJHUX 3Haka M 0CIIoco0sbaBambe y MOriiely yBohema, nocienne, epuxkacHe v epekTUBHE IPHMEHE,
anm M cucTeMaTcKor yHanpehema rnephopMaHcH cCaBpeMEHHX CHCcTeMa yIpaBibama 0e30eaHonrhy 1 KBalIUTETOM XpaHe.

Capp:kaj npeqmera
Teopujcka nacmaea

VYBomHa pasMaTpama (IojaM KBaiuTeTa, (DaKTOPH KBAIMTETA, XHWTHjCHA XpaHe, CUcTeM o0e30ehema KBaiuTeTa H
6e30eqHocTn mpousBoaa). CaBpeMEHM, MHTETPHUCAHM IPHUCTYI KBAIMTETy M 0e30€IHOCTH TPOW3BOJA.  3axXTEBH
cragmapaa ISO 9000:2001. Hanponanna u MeljyHapoHa 3aKOHCKA peryJiaTUBa. AHaIN3a OMAacHOCTH, OlleHa PU3UKA U
MIPUHITUI CIIeJbUBOCTH. [IpuHImmy noOpe mpomsBolauke, TabopaToprjcke U XUTHjeHCKe Mpakced. TeopHjcke OCHOBE
cucreMa HACCP, npumena HACCP y OmorexHoiormju. 3axteBH cTaHgapaa ISO 22000. Oprasmsanuja u
akpenuTanyja 1abopaTopHja 3a HCIUTUBa/kE, 3aXTeBU cTaHaapaa [ISO 17025.

Hpaicmutma Hacmaea

VYno3HaBame ca caipkajeM MelyHapogHMX M HalMOHAJIHMX 3aKOHCKMX M TOA3aKOHCKMX akaTa W3 o0iacTu
0e30eHOCTH XpaHEe W OMOTEXHOJIOIIKMX IIpoM3Boja (craHAapauma, Mel)yHapoJIHHM KOJIEKCOM U IOjeMHHUM
npaBwiIHHLIMMA). M3pasa HEKMX oJ JOKyMeHaTa cUcTeMa ynpaBibama kKBajauteToM. Mmmementanuja XAL[LII-a 3a
onabpaHu OMOTEXHOJIOMIKH MPOM3BOA (M300p THMa, OMIC MPOM3BOJA, AHjarpaM TOKa, BepHU(HKaIHja AWjarpamMa TOKa,
aHaJIM3a OMACHOCTH, Je(hMHHCAmhEe KPUTHIHNX KOHTPOJIHUX Tadaka M KPUTHIHUX TPaHHUNA, AeUHHCAEKE NMPOLEAype
npahema, KOpEeKTUBHE Mepe, BepuduKannja cucrema, nokyMmenranuja). Ogopana X AIIII mrana - ayaur. CamocTamHO
MIPUIpEMa CEMUHAPCKOT pajia.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe | Teopujcka HacTaBa: 3 IpakTuyna HacraBa: 3

MeTtone usBolema HacTaBe

WHTepakTHBHA MpeJaBama y3 Kopuliheke BUAeo Npe3eHTalmje, Bex0e - cCaMOCTaIHO HITH y MatbUM rpynama,
KOHCYJITaIyje.

Onena 3Hama (MakcuMaaHu Opoj moena 100)

IIpenucnutHe 06aBe3e noeHa 3aBpILIHM UCTIUT noeHa
MPAaKTUYHA HACTaBa 20 YCMCHHU HCIIAT 30
KOJIOKBH]yMH 40

CEeMHHAPCKH paj 10




