Tabesa 5.2. Cniemmpuxanuja npeqmera TexHOTOTHja clleNHjaTHUX THBA

Crynujcku nporpaMm:  buotexHornoruja

Ha3us npeamera: TexHoNOrHja CHICNUjATHUX TUBA
HacraBHuk: Jenena JI. Ilejun

CraTyc npeamera: N36opuaH

Bpoj ECIIB: 7

Ycaos: Hema

ubs npegmera

Crunama OCHOBHUX HAYYHHUX U aKaJIEMCKHX CIIOCOOHOCTH M BEIITHHA U3 00JIACTH TEOPHjE U MPOU3BOIIHE CIIEITH]aATHUX
nuBa, ypehajuma Koju ce KOpHCTE Y OBOj IPOW3BOIBHM M IOCTYIIMMa paja KOjU ce NPUMEYjy Kako OM Moriu
CaMOCTAJIHO Jla BOJIE MOje/InHa OJiejieha MUBape Kao U Gadpuke y LEIMHU OJHOCHO Aa yHarpelyjy Teopujy ¥ mpakcy
NIPOM3BO/IHE CIELUjaTHUX MTHBA.

Hcxon mpenmera

Crynent Ou Tpebajo na IOKake 3Hama O KapaKTepUCTHKama IpPOM3BOAHOr Iporeca M ypehaja kako Oum Morao
CaMOCTaJIHO J1a BOJH U yHarpeljyje TeXHOJIONIKH MPOoLec IPOU3BOibEe clieljaiHux nusa. Takohe, cryaeHT Ou Tpedaio
Jla Oyzie ynosHar ca HajHOBHMjUM Ca3HamUMa y 0BOj o0JsacTy.

Capp:kaj npeqmera

Teopujcka nacmaea

CrienjasiHa nMBa, KapakTepucTUke U HameHe. CIielijaiiHe BpCTe cliajia Koje ce KOPUCTE y TMPOU3BOIbH MMUBA JOHBET H
ropmer Bpema. [IuBcku KBacal] ropmer Bpewa. Pase u crenupuIHOCTH MPOU3BOIHE TUBA TOPHET BPCHA: MIICHUYHUX
MMBa, CBETIMX, NHIMOApHUX W TaMHUX IHMBa TOPHET BpEHa, TOPKHX, MOpPTEp, CTAyT, JaMOWK, OOK IHBa WTII..
®depMeHTaja Topmer Bpema - mocTynmu u ypehaju. IlpomsBongma mrBa ca CMameHHM caJpXajeM eTaHoa:
HHUCKOAIIKOXOJIHA 1 0e3aJIKOX0JHa MHBa. [IpoM3BO/ba M1Ba Ca CMAamheHOM €HEPreTCKOM BpeaHOIINY: Jlaka U JhjeTalHa
nuBa. [IpousBoma neeHux nusa. [Ipou3Bo/u Ha 6a3u nMruBa U BONHUX 0€3aIKOXOJHUX HAMUTAKA.

Ipaxmuuna nacmasa

JlabopaTopujcke BexOe M3 MPOU3BOAE CIICIUjATHUX IIMBA U OICHA KBAJUTETA CIICINjaHIX ITHBA.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe Teopujcka HacTaBa: 4 IpakTuyna HacTaBa: 3

MeTtone usBolema HacTaBe

WHTepakTHBHA TpefaBama y3 Kopuiheme BHICO TMpe3eHTaluje, WHIUBHAyalTHe Jadopatopujcke BexOe u
KOHCYJITaIyje.

Onena 3Hama (MakcuMaaHu 6poj moena 100)

IIpenucnutHe 06aBe3e noeHa 3aBpLIHM UCTIUT noeHa
aKTHBHOCT Yy TOKY ITpeIaBama 5 YCMCHHU HCIIAT 30
IIPaKTUYHA HacTaBa 25

KOJIOKBH]yMH 40




