Tabena 5.1 Crnenudukanuja npeaMeTa Ha CTYAHjCKOM MPOrpaMy JOKTOPCKUX CTyIHja

Ha3us npeamMera: Texnonomja CTCPUJIN30BAHUX, KOHICHTPOBAHMX H CYHICHUX MJICYHHX ITPOU3BOIA

HacraBuuk uiau HacTapauuu: Mupena JI. Manyuh, Karapuna I'. Kanypuh

Crartyc npeamera: M360pHu 3a ctyaujcku nporpaM ITpexpamOeHo HHKEHEPCTBO

Bpoj ECIIB: 10

Ycaos: Hema

Insb npeqmeta
Cruname HaydYHHMX 3Hama M BEIITHHA W3 CAaBPEMCHMX HAYYHHX M MPAaKTUYHAX AOCTHTHyha y obmacTth
TEXHOJIOTHjE TPAjHUX MIICYHHX MPOU3BOJA.

Hcxon mpenmera

Ocrioco0sbaBame CTy/IeHaTa 3a CaBila/laBake CBUX HEONXOAHUX 3HAMa 32 HAYYHH U CTPYYHHM paj 3a
yBOl)eme MHOBaIMja, ycaBplllaBame U OCaBpeMemhaBame M0jeMHUX Ollepaliija 1 rpoleca y obnactu
TEXHOJIOTHj€ TPajHUX MJICYHHUX IPOU3BO/IA.

Capnp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

YTHmaj TepMIUKHX TpeTMaHa Ha KOMIIOHeHTe Miteka. [lepdopmance ypehaja u TeXHONOIIKKX JTHHM]A,
MEXaHH3MH CTBApama JICMO3UTa Y TOIIOTHUM H3MembUBaYnMa. MeTo/ie KOHIICHTPHCAmha U
(paknroHHCama MJIeKa — TEOpHja, YTUIaj Ha KOMIIOHEHTE MJIEKa, 0COOWHE TIPON3BO/IA U KBAIUTET.
CaBpeMeHH MOCTYIIIH CyIIeHha MIleKa — MHTEpaKI[ije KOMIOHEHATa U KBaJIUTET pou3BoJa. TexHomoruja
uH(paHT popMyJia 1 MHCTAaHT MJICYHHX ITPOM3BO/IA.3APaBCTBEHU aCHEKT TPajHUX MIICUHHX ITPOM3BOAA.

Ilpaxmuuna nacmaea

CaMOCTaTHO MPETPAKUBAKE JOCTYTHUX OMOIHOTeUKHUX (POHIOBA U T0JIaTaKa, 00pajia, aHaausa u
JUCKycHja nocturayha y caBpeMeHO0] HaydHO] JIUTepaTypH U3 00JIaCTH TEXHOJOTH]€ TPAjHUX MIICIHHUX
npom3Boya. Cenexiyja u 00paja NMPUKYIJLEHUX MOIaTaKa U U3pajia CEMUHAPCKOT paja.
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Bpoj uacoBa aktuBHe HactaBe | Teopwjcka Hacrasa: 4 | paxTuuna nacrasa: 2

Mertone u3Bohema HacTaBe
WHTepakTHBHA MpelaBama, KOHCYNTalWje, oOpaja M aHanu3a CaBpEeMEHEe Hay4dHe JuTeparype, y Tpymnu
CTyJIeHaTa WU TI0jeJMHAYHO, 3aBUCHO 0J1 Opoja cTyeHaTa.

Ouena 3Hama (MakcuMaJHu Opoj moexa 100)

Haunn mpoBepe 3Hama MOTy OWTH pa3nuyuTd : (IMNCMEHH HCIUTH, YCMEHH WCIT, MPE3CHTAIlja MPOjeKTa,
CEeMUHAPH UT/L......

IMpeaucnuTHe 06aBe3e Ioena 3aBpuiHu MCNUT Iloena
AKTHBHOCT Yy ITpeiaBamy 10 YcMeHu ucnur 30
IIpakTryHa HaCcTaBa 20

CeMuHapCKH paj 40

IIpesenTamnuja

*MakcuMasiHa ayxHa 1 crpanuna A4 dopmara




