Tabena 5.1 Crnenudukanuja npeaMeTa Ha CTYAHjCKOM MPOrpaMy JOKTOPCKUX CTyIHja

Hazus npeamera: TexHoJioruja npepaje CyHIOKpeTa

HacraBuuk nian Hactapuunu: Panko C. Pomanuh

Craryc npeamera: 36opuu 3a cryaujcku nporpam IlpexpaM0eHo HHKeHEPCTBO

Bpoj ECIIB: 10

Ycaos: Hema

Insb npeqmeta
Cruname 3Hamba U BEIITHHA M3 CaBPEMEHNX HAayYHUX M MPaKTHYHUX AOCTHTHyha 3a caMocTaliHa HCTPaXHBamba
y 00JIaCTH TEXHOJIOTH]jE IPepajic CYHIIOKPETa.

Hcxon mpenmera

Ocrnoco0spaBame CTyJIeHaTa 3a CaBilaJaBambe CBUX HEOIXOIHUX 3HaIba 3a HAyYHH M CTPYYHHM pal, 3a yBoheme
MHOBallMja, yCaBpIlaBamke U M000JbIIAkEe MM0jEAMHUX TEXHOJIOMKHUX IMpolleca Y 00JacTH TEXHOJOTHje npepaje
CYHIIOKpETA.

Capnp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

CrneunuyHOCTH ceMeHa BHCOKOYJbHUX xHOpuaa cyHnokpera. CeMe CyHIIOKpeTa H3MEHEHOI cacTaBa U
KBaJUTeTa yJba. ,,CTaHAApAHN JIMHOJIHW THI W OJICMHCKH THI CyHIIOKpeTa. Momudukammja cacTaBa MacCHUX
KHCEJIMHA yJba CyHIOKpeTa. Uwiiheme, JpylITeHe W KOHAMIMOHHMpame: yTHHA] Hedyncroha W JbyCcKe Ha
KBaJIUTET yJba, mepdopmance ypehaja m TEeXHOJOMKHUX JHHHjA. M3/1Bajarke yiba MpPEecOBamEM: BPCTE Ipeca,
WHTEpaKIfja TPHUTHCKA (TeMIepaType) W KBamuTeTa Yyiba. l3aBajame yJba EKCTPAKIUjOM: BpcTe U
mepopMaHce eKCTpaKTopa, YTHIA] pacTBapada Ha KBAaJUTET yJba M cauMme. PaduHammja yipa: KilacmyHa
ankamHa ¥ Qusuyka paduHaIMja, ONTUMH3AIMja TEXHOJOIKUAX Mapamerapa. ['yournu padunaimje. AHanusa
MOjeIMHMUX MOCTyNaKa padHHALM]E C aCIEKTa YIITE/Ie CHEPTHje U 3AIUTHTE XXMBOTHE CPEJIHHE.

Ilpaxmuuna nacmasa

IperpakuBame, 00paaa, aHamM3a U JUCKycHja MOocTUrHyha y caBpeMeHO] Hay4HO] JUTepaTypu U3 00IacTH
TEXHOJIOTH]j€ jECTUBOT Pa()MHHUCAHOT YJba CYHIIOKPETa BUCOKOT XeMHUjCKOT M HYTPUTHBHOT KBAJIUTETA U 00pe
OJIPXKHBOCTH.
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Bpoj yacoBa akTHBHE HAacTaBe | Teopujcka HacTaBa: 4 | IIpakTryHa HacTaBa: 2

MeTtoae usBolhem-a HacTaBe
WHuTepakTHBHA TpenaBama, KOHCYNITalMje, oOpala M aHalW3a CaBPEMEHE HAaydHE JUTEpaType y TpyIu
CTYJICHATA WJIM CAaMOCTAJIHO, 3aBHCHO OJ1 Opoja CTyJcHaTa.

OuneHna 3Hama (MakcuMaTHH Opoj noena 100)

IIpeaucnuTHe 0H6aBe3e IToena 3aBpLIHM UCTIUT IToena
AKTUBHOCT Y HacTaBU 10 Ycmenn uenut 30
IIpakTryHa HacTaBa 10

CeMuHapcku paj 50




