Tabena 5.1 Crnenudukanuja npeaMeTa Ha CTYAHjCKOM MPOrpaMy JOKTOPCKUX CTyIHja

Ha3zus npeamera: TexHoJioruja jectTuBUX HepapMHUCAHUX Yiba

HacraBuuk nian Hactapuunu: Panko C. Pomanuh

Craryc npeamera: 36opuu 3a cryaujcku nporpam IlpexpaMOeHo HHKeHEPCTBO

Bpoj ECIIB: 10

Ycaos: Hema

Insb npeqmeta
Cruname HayyHHMX 3HaWba M BEIUTHHA W3 CaBPEMEHUX HAyYHUX M NPAaKTHYHUX OocTurHyha y obGmactu
TEXHOJIOTH]j€ jeCTUBUX HepaHHUCAHUX YJba.

Hcxon mpenmera

Ocrioco0sbaBame CTy/I€HATa 3a CaBiaJaBambe CBUX HEOIXOJHMX 3Hamha 3a HAYYHHU U CTPYYHM paj u3 obnactu
6e30eTHOT YyBamba U caBpeMEHe Mpepajie CUPOBHHE Y IUJbY HPOU3BOJIIHE XJI/JHO MIPECOBAHUX M JIEBUYAHCKUX
JeCTHBUX HepaUMHHCAHHX YyJba, CHEUM(PUYHMX CEH30CKMX KapaKTepUCTHUKA, BHCOKOT XEMHJCKOT U
HYTPUTHBHOT KBAJIUTETA, KA0 M JOOpE OJIPXKMBOCTH, 32 MOCeOHE HAMEHE.

Capgp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

3Ha4aj jecTHBUX HEepapUHHUCAHUX - XJIATHO IIPECOBAHMX M ACBHYAHCKHUX yJba y HcXpaHH. CnenuduvocTtu
jecTHBHX Hepa()MHUCAHUX yJba: CEH30pCKa M (YHKIIMOHAIHA CBOjCTBA, OMOAKTHBHE KOMIIOHEHTE, HYTPUTHUBHA
BpPEIHOCT, OKCHIATHBHA CTaOWIHOCT. Jlumurupajyhn KBamuTeT W CreU(HIHOCTH CHPOBHHE (CeMe yJbaHe
THKBE, Cycama, CyHIIOKpeTa, JlaHa, je3srpo opaxa, Gamema, JEIIHIKa, ceMe KOHOIUBE, KYKypy3Ha KITHIa U Jp.).
CupoBuHE W3MEHCHOT CaCTaBa W KBAIHWTETA yJba. llpumpema 3a CKIAAMINTEHE M CKIATUINTCEHC CHPOBUHE.
[Ipouec npousBoamkE jeCTUBUX HepaQUHUCAHHUX yJba: H300p Tpeca U ONTHMHU3allKja yCIoBa IPECOBakba, YTHIIA]
TeMIiepaType IpecoBama Ha OMOAKTHBHE KOMIOHEHTE M KBAINTET yJba, aHAJIM3a Mpoleca C acleKkTa yIITeae
€Hepruje M 3alITUTE )KUBOTHE CPE/INHE.

Ipaxkmuuna nacmasa

[IperpaxuBame, 00pajia, aHajIM3a M JUCKyCHja JIOCTHI'Hyha y caBpeMeHOj Hay4HO] JMTepaTypu u3 obnactu
TEXHOJIOTH]j€ jeCTUBUX HepaMHUCAHUX YJba O] CHCHIU(PUYHUX CUPOBUHA.
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Bpoj yacoBa akTHBHE HAcTaBe | Teopwujcka HacTaBa: 4 | IIpakTryHa HacTaBa: 2

MeTtoae usBolhem-a HacTaBe
HHTepakTHBHA TIpelaBama, KOHCYJITalMje, o0pala W aHaiM3a CaBpPEMEHE HaydHe IUTepaType y TpylH
CTYJICHATA WJIM CAaMOCTAJIHO, 3aBHCHO OJ1 Opoja CTyJcHaTa.

OuneHa 3Hama (MakcHMaTHH Opoj noena 100)

IIpeaucnuTHe 0H6aBe3e IToena 3aBpLIHM UCOIUT IToena
AKTUBHOCT Y HaCTaBU 10 Ycmenn uenut 30
IIpakTryHa HacTaBa 10

CeMuHapcku paj 50
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