
Табела 5.1 Спецификација  предмета  на студијском програму докторских студија 
Назив предмета: Одабране методе контроле аутентичности хране 
Наставник или наставници: Maријана М. Ачански, Ранко С. Романић 
Статус предмета: Изборни 
Број ЕСПБ: 10 
Услов: Нема 
Циљ предмета 
Проширивање стечених и стицање нових знања из области испитивања и контроле квалитета хране (брашна, 
јестивих уља и др.). Упознавање са могућностима најновијих метода одређивања порекла, идентитета, као и 
аутентичности хране (брашна, јестивих уља и др.), испитивањем малих молекула присутних у њој. Упознавање са 
специфичним хемијским реакцијама дериватизације малих молекула (липида, простих угљених хидрата и 
аминокиселина) у циљу даљих испитивања. Обрада резултата применом метода напредне статистике - 
мултиваријантне анализе. 
Исход предмета  
Свршени студенти би након савладавања свих горе наведених параметара требали да буду способни за самосталан 
научни и стручни рад, тј. да правилним избором различитих параметара проналазе најоптималније услове за 
извођење брзих и сигурних испитивања узорака хране (брашна, јестивих уља и др.), са крајњим циљем - издавањем 
извештаја о испитивању квалитета испитиваног прехрамбеног производа. Студенти би, такође, требали да се 
оспособе за самосталну обраду и презентацију комплексних резултата добијених различитим аналитичким 
техникама, у виду стручно писаног материјала. 
Садржај предмета 
Теоријска настава 
Предмет је осмишљен тако да студенти буду оспособљени да правилним избором параметара на најбржи и 
најекономичнији начин успешно испитају компоненте хране (брашна, јестивих уља и др.). Након обраде добијених 
резултата применом напредне статистике - мултиваријантне анализе, требали би да недвосмислено утврде порекло, 
идентитет и аутентичност одређеног прехрамбеног производа. Такође би добили најновије информације о 
иновацијама и примени реагенаса за дериватизацију, иновацијама програма у оквиру напредне статистике, чиме се 
осавремењује квалитет рада на сложеној, али веома актуелној проблематици одређивања аутентичности хране 
(брашна, јестивих уља и др.). 
Практична настава  
Припрема узорака, чије порекло, идентитет и аутентичност треба одредити, за анализу на гасном хроматографу. 
Детекција једињења и/или карактеристичних јона применом масене спектрометрије и библиотека масених 
спекатара. Обрада добијених резултата применом мултиваријантне статистике. Коначна анализа података.   
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Monografija u pripremi, 2023. 
Број часова  активне наставе Теоријска настава: 4 Практична настава: 2 
Методе извођења наставе 
Теоријска и практична настава ће бити организована кроз интерактивна предавања и консултације у групи или 
самостално зависно од броја студената, рад на рачунару, коришћење интернета, израда и презентација семинарског 
рада. 
Оцена  знања (максимални број поена 100) 
Предиспитне обавезе поена Завршни испит поена 
Активност у току предавања 20  50 
Семинарски рад  30   

 


