Tabena 5.1 Crnenudukanuja npeaMeTa Ha CTYAHjCKOM MPOrpaMy JOKTOPCKUX CTyIHja

Ha3zus npeamera: Onaépana noryaBjba TEXHOJIOTHje cCHpa

HacraBuuk uiau HacTapauuu: Mupena JI. Manyuh, Karapuna I'. Kanypuh

Crartyc npeamera: M360pHu 3a ctyaujcku nporpaM ITpexpamOeHo HHKEHEPCTBO

Bpoj ECIIB: 10

Ycaos: Hema

Insb npeqmeta
Cruname HaydYHHMX 3Hama M BEIITHHA W3 CAaBPEMCHMX HAYYHHX M MPAaKTUYHAX AOCTHTHyha y obmacTth
TEXHOJIOTHjE CUPEBa.

Hcxon mpenmera

Ocrioco0sbaBame CTy/IeHaTa 3a CaBila/laBake CBUX HEONXOAHUX 3HAMa 32 HAYYHH U CTPYYHHM paj 3a
yBOl)eme MHOBaIMja, ycaBplllaBame U OCaBpeMemhaBame M0jeMHUX Ollepaliija 1 rpoleca y obnactu
TEXHOJIOTHje CHPEBa.

Capnp:xaj npeqmera

Teopujcka Hacmaga

Mexanuzam Tpanchopmaimje mieka y cup. [Iporteonutuuks eH3uMu 1 Koarynanija. CekyHnapHa/HeeH3HMCKa
(aza koarymammje m cuHepesuc. CTpyKTypa M PeosoIlKa CBOjCTBa KHCeNo KoaryimcaHor rema. Craprep
KyJlType Y TEXHOJIOTHjU CHpeBa: OakTepHje MIICYHE KHCEeNWHe, OaKTepHje MPONHOHCKE KHCEIHHE, KYyIType
cojeBa Brevibacterium linens u kynrype ca miemenutiM miecauma. CaBpeMeHH MpoOLieCH obpane MieKa y
MIPOM3BO/IKBY CHpa-IpUMeHa MeMOpaHcke (uiTpalmje y TeXHOJIOTHjH cupa. OU3NYKH, XeMUjCKH ¥ OMOJIOIIKN
3HA4aj COJIM Y TEXHOJIOTHjH cupa. broxemujcke TpaHchopmMalyje TOKOM 3pera CHpa — JIMIONN3a, IPOTEO0IIH3a,
KaTabojM3aM MAacHUXKUCEJIMHAa W aMMHO KucenuHa. EH3umu 3a yOp3ame 3pema cupeBa. Peosorike
KapakTepUCTUKE W TeKCTypa cupa. MukpocTtpykrypa cupa. HyrputuBHa BpenHoct cupa. buoaktusHe
KOMITOHeHTe y cupy. Pannman cupa.TexHOo-ekOHOMCKa aHain3a Ipolieca MPOoU3BoAmke cupa. DyHKIMOHATHN
Joaly y TPOU3BOMIBH CHpa (CYIICTUTYEHTH MAacCTH, JICKOBHTO OWibe, 3a4MHHM U jp.). CupeBn 3a moceOHe
KaTeropuje norpourada. CHpeBr Kao MHIPEIMjSHTH XpaHe. AHAIO3H CHpA.

Ipaxmuuna nacmasa

CaMOCTaTHO IIpeTpaKMBabe JOCTYITHUX ONOIHOTEYKHX (DOHIOBA U MMOJaTaka, oOpana, aHau3a u
IcKycHja qocturayha y caBpeMeHoj Hay4dHOj JINTepaTypH U3 00JIacTH TeXHOJIOTrHje cupeBa. Cenexnuja u
o0pajia IPUKYIJBEHUX N0JaTaKa U U3paja CEMHUHAPCKOT paja.
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Bpoj yacoBa akTHBHE HaCTaBe | Teopujcka HacTaBa: 4 | IIpakTryHa HacTaBa: 2

MeTtoae usBolhem-a HacTaBe
HHTepakTHBHA TIpeJaBama, KOHCYNTalMje, o0paja W aHalu3a caBpeMeHe HaydHe JHUTepaType, y TpylH
CTyJICHATA WM MOjeJMHAYHO, 3aBHCHO 0]l Opoja CTyIeHaTa.

Onena 3Hama (MakcuMaJIHu Opoj moena 100)

Hauun npoBepe 3Hamba MOry OWTH paziavduTH : (IMCMEHU HMCIHUTH, YCMEHHM HCIT, NpE3eHTaluja NpOjeKTa,
CEMHMHAPU UTL......

IIpeaucnuTHe 0H6aBe3e IToena 3aBpUIHM HCOIUT IToena
AKTHUBHOCT y IIpeIaBamy 10 YcMmenu ucnur 30
IIpakTHyHa HacTaBa 20

CeMuHapcku paj 40

[Ipesenranmja




