Ta6ena 5.1 Crnenudukanuja npeamera Ha CTYIHjCKOM IPOrpaMy AOKTOPCKHUX CTYH]ja

Ha3zus npeamera: Hayka o mecy

HacraBuuk nian HactaBuuuu: Broagumup M. Tomosuh, bpanucaas B. Illojuh

Crartyc npeamera: M360pHu 3a cTyaujcku nporpaM [TpexpamOeHo HHKEHEPCTBO

Bpoj ECIIB: 10

Ycaos: Hema

Insb npeqmeta
Cruname HaydHHUX 3Hamka 32 CaMOCTallHA HCTPaXHBamka y 00acTu rpale, ynITpacTyKType M XEMHjCKOT cacTaBa
MUIIUAHOT TKUBA, KA0 ¥ 0 MOCTMOPTAIHUM OMOXEMH]CKHM MPOIICCHMa M IPOMEHaMa Y Mecy.

Hcxon mpenmera

OcrnocoOspaBame CTyZEHaTa 3a CaBjiaJaBalbeé CBUX HEONXOJHHMX 3HAmba 33 HAayYHH M CTPYYHH pajx 3a
OCaBpEeMEmaBambe, ycaBpllaBame, I000JbIIake W yBOhEHE HHOBalMja y TMOjeIMHUM OHOXEMHJCKHM H
TEXHOJIOIIKUM IpOliecCUMa M3 00JacTH HayKe W TEXHOJIOTHje Meca, npuMemyjyhu Havena o MHTErpaiHoM
KOHILIENITY Y IPOU3BO/IIbH KBAJIMTETHOT M Oe30e1HoTr Meca.

Capgp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

CrpykTypa, yATPacTpyKTypa M XE€MHjCKH CACTaB MHUINMNHOT BIakHA (TKMBa). XeMHjcKa M (YHKIIMOHAIHA
CBOjcTBAa MHOGMUOPHIIAPHAX, CAPKOIUIA3MAaTCKUX M BE3MBHOTKMBHUX NpOTeWHa Meca. Boma y mecy u oOmuim
3anpkaBama. [locTMopTanHn OMOXeMHjCKH TIpotiecH y Mecy: pasrpanma ATII-a, raukonm3a, purop MOpTHC U
3peme Meca. [loctMopTanmHe mpoMeHe cBojcTaBa Meca: BpemHocTd pH, cmocoOHOCTH BesnwBama Boze, 0oje,
TEKCType, MUpHca U yKyca. Jlepurnnnja kBanutera Meca. Hactanak u cBOjcTBa Meca pa3IMYUTOT KBAJIUTETA.
YTHnaj npeMopTaTHUX ¥ HNOCTMOPTAIHUX (PakTOopa Ha KBaJMTET Meca. YTHNaj xyaljera Ha KBaIMTET Meca.
VYnpaBibatbe MHUKPOOHOJIONIKUM, XEMHJCKHM M (GU3MYKUM Xxa3apauma paau oOe30ehema kBaiuteta
3/paBCTBEHE 0e30eHOCTH NPOU3BEACHOI Meca. YIIO3HAaBamke Ca CABPEMEHUM MeEToJama aHaliu3e NPOTeHHa U
JIMITNJIA, Kao U JPYTHX cacTojaka Meca.

Ipaxkmuuna nacmasa

Xuctonomka ucnuTHBama MumuhHor TkuBa. OppeljuBame Xxemujckor cactaBa wmwumuha (Meca).
PactBopspuBOCT mpoTenHa. Enexrpodopesa mporenna. Ilpaheme yTunmaja mpeMOpTalHHX W HOCTMOPTATHUX
(hakTOpa MPOU3BOEKHE MEca HA MHTCH3UTET U OOMM MOCTMOPTATHUX IMPOMEHA y MECY U Ha OJPKUBOCT Meca.
OnpehuBame OKCHIIAIM]e TPOTEHHA U MACTH.
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Bpoj uacosa aktuBHe HactaBe | Teopujcka Hacrasa: 4 | HpaxTuuna Hacrasa: 2

Mertone u3Bohema HacTaBe
WHrepakTiBHA TpenaBama y3 Kopuinheme CaBpEeMEHHX CpeiacTaBa  HMH(OPMALMOHHMX TEXHOJIOTHja.
Koncynranyje y rpynama win nojeauaadto. [Ipakruuna Hacrasa.

Ouena 3Hama (MakcuMaaHu Opoj moena 100)
[Ipesenranmja mpojexra: 30

Cemunapcku pan: 30

Ycemenn ucnut: 40

Haumn mpoBepe 3Hama MoOry OWTH pasnuuuTH: (MMACMEHW HCIUTH, YCMEHH WCIT, MpPE3CHTAaIHja IPOjeKTa,
CEeMUHAPH UT/L......




