Tabena 5.1 Crnenudukanuja npeaMeTa Ha CTYAHjCKOM MPOrpaMy JOKTOPCKUX CTyIHja

Ha3zus npeamera: En3nmcka o0pajaa Boha u nospha

HacraBpuuk uin HacTapHuuu:  Agekcanapa Tenuh Xopeuku, 3apasko Ilymuh

Crartyc npeamera: N360puH 3a ctyaujcku mporpam [IpexpaMOeHO HHKEHEPCTBO
Bpoj ECIIb: 10

Ycaos: Hewma

Insb npeqmeta
Cruname HayyHHX 3HaWba M BEIUTHHA W3 CaBPEMEHUX HAyYHUX W NPAaKTHYHUX OocturHyha y obGmactn
eHsuMarcke obpase Boha u nmospha.

Hcxon mpenmera

Ocrnoco0sbaBame CTyJIeHaTa 3a CaBilaJaBambe CBUX HEOIXOIHUX 3HAaIba 32 HAyYHH M CTPYYHHM pal, 3a yBoheme
MHOBallMja, yCaBpIIaBamke M OCaBpeMEmaBame I0jeIMHUX ONepanuja M Ipoleca y TEeXHOJOTHWjU COKOBa U
KOHIIEHTpATa, Kaia oJ1 Boha u nospha, 0JJHOCHO NMpea 3a roToBa jena.

Capnp:xaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

Crpykrypa henmjcknx 3ua0Ba U IEKTHHCKH Tosncaxapuy. HoMeHKIaTypa NeKTONMTHIKIX €H3uMa (XHUAposiase
U JHMa3e), MEXaHM3MH KaTaju3e, ONTHUMAJIHM YCIOBH JelloBama, crenuduann aktusureTtu. llemymnase,
XeMHILeNyia3e, aMmiase, apabunase. EH3uMarcka karanmsa pasrpaame TKHBa Boha u moBpha. YTuIlaj eH3uMa
Ha Oojy m TekcTypy Boha m moBpha. CemapanmnoHM W MalepaldOHH TIPEeNapaTH - MEXaHH3MH H YCIOBH
KaTaiauze. EH3uMarcka Karajiu3a y NMPOU3BOJKU OHUCTPUX COKOBAa M KOHLIEHTpara. EH3MMarcka karanusa y
MpOM3BOIY Kaia o/ Boha u nmoBpha. EH3uMaTcka karann3a y Ipou3BOIbY ITHpea U TOTOBHX jena. CaBpeMeHn
TPEH/IOBH Y IPIMEHH €H3MMa Yy TEXHOJIOTHjH COKOBA U ITpou3Boja o Boha u nospha.
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Bpoj yacoBa akTHBHE HaCTaBe | Teopujcka HacTaBa:4 | IIpakTnyHa HacTaBa:

Metone usBohema HacTaBe
WuTepakTiBHA TpenaBama M KOHCYNTAalMje y TPYNH CTyICHaTa WM MOjeJMHAYHO, 3aBHUCHO OX Opoja
CTyZICHATa; M3paja M Mpe3eHTaIlja CEMHHAPCKOT paja.

Ounena 3Hama (MakcuMaJHu Opoj moena 100)

CeMmuHapcku pan: 30
AKTHBHOCT: 20
YCcMeHH UCIINT: 50

Hauun npoBepe 3Hama MOTYy OWTH pa3nuyuuTH : (IIMCMEHH HMCIIUTH, YCMEHU UCIHT, NpE3eHTaluja NpojeKTa,
CEMHMHAPU UTL......

*makcumasiHa aykHa | crpanuna A4 ¢opmara




