
Табела. 9.5 Компетентност ментора 

Име и презиме Бранислав Шојић  

Звање доцент 

Ужа научна област Прехрамбено инжењерство 

Академска каријера Година  Институција  Област  

Избор у звање 
2021. 

Универзитет у Новом Саду, 

Технолошки факултет Нови Сад Технолошко инжењерство 

Докторат 2013. Технолошки факултет Нови Сад Технолошко инжењерство 

Диплома 2007. Технолошки факултет Нови Сад Технолошко инжењерство 

Списак дисертација у којима је наставнк ментор или је био ментор у претходних 10 година 

Р.Б

. 
Наслов дисертације 

Име 

кандидата 

* 

пријављена  

** 

одбрањена 

*Година  у којој је дисертација пријављена (само за дисертације које су у току), ** Година у којој је 

дисертација одбрањена (само за дисертације из ранијег периода) 

Радови  у научним часописима из области студијског програма са званичне листе ресорног 

министарства за науку, у сладу са захтевима допунских стандарда за дато поље (минимално 5 не више 

од 20) 
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Šojić, B., V. Tomović, Sunčica Kocić-Tanackov, Snežana Škaljac, P. Ikonić, Natalija Džinić, Nataša Živković, Marija Jokanović, 

Tatjana Tasić and Snežana Kravić (2015). Effect of nutmeg (Myristica fragrans) essential oil on the oxidative and microbial 
stability of cooked sausage during refrigerated storage. Food Control, 54, 282-286. 

M21 

2 
Šojić, B., B. Pavlić, Z. Zeković, V. Tomović, P. Ikonić, Sunčica Kocić-Tanackov, Natalija Džinić (2018). The effect of essential 

oil and extract from sage (Salvia officinalis L.) herbal dust (food industry by-product) on the oxidative and microbiological 

stability of fresh pork sausages. LWT-Food Science and Technology, 89, 749-755. 
M21 

3 
Šojić, B., B. Pavlić, P. Ikonić, V. Tomović, Bojana Ikonić, Z. Zeković, Sunčica Kocić-Tanackov, Marija Jokanović, Snežana 

Škaljac and Maja Ivić (2019). Coriander essential oil as natural food additive improves quality and safety of cooked pork sausages 

with different nitrite levels. Meat Science, 157. 
M21 

4 
Šojić, B., V. Tomović, Sunčica Kocić-Tanackov, Danijela Bursać Kovačević, P. Putnik, Ž. Mrkonjić, S. Đurović, Marija 
Jokanović, Maja Ivić, Snežana Škaljac and B. Pavlić (2020). Supercritical extracts of wild thyme (Thymus serpyllum L.) by-

product as natural antioxidants in ground pork patties. LWT-Food Science and Technology, 109661. 
M21 

5 
N. Krkić, B. Šojić, V. Lazić, Lj. Petrović, A. Mandić, I. Sedej, V. Tomović (2013). Lipid oxidative changes in chitosan-oregano 
coated traditional dry fermented sausage Petrovská klobása. Meat Science, 93, 3, 767-770. 

M21 

Збирни подаци научне активност наставника 

Укупан број цитата, без аутоцитата 714 (извор Scopus) 

Укупан број радова са SCI (или SSCI) листе 60 

Тренутно учешће на пројектима Домаћи 2 Међународни 1 

Усавршавања Прехрамбено-биотехнолошки факултет, Загреб, Хрватска; Biotechnical faculty, University of 

Ljubljana; Monells and Girona - IRTA, Spain. 

Други подаци које сматрате релевантним 

 


