Tabena. 9.5KoMmereHTHOCT MEHTOpA

HNme u npesume 3uta U. epem
3Bame Baupenuu mpogecop
Yaxa Hay4yHa obnacT ITpexpaMbeHO MHKEHEPCTBO
AkajemMcka Kkapujepa lonuna Wucruryuuja Ob6nacr
HuBep3uteT y HoBom TexHonI01KOo
W3060p y 3Bame 2014, y P M
Cany,Texnomnomku dakynrer Hosu Can HHXCHBEPCTBO
VYuusep3uter y Hosom Ca, TexHonouko
Jloktopat 2008. P y o
Texnonomkwu ¢paxynrer Hou Can HUHXECHEPCTBO
Yuusep3urer y Hosom Ca, TexHomonko
Jumnoma 1996. P Y w
Texnonomxku ¢axynrer Hosu Can HH)XEHEPCTBO

Chnucak qucepTanuja y KOjuMa je HACTABHK MEHTOP WJIM je 0M0o MeHTOp y nperxoanux 10 ronnna

P.b . .
Hacnos Aucepraiuje Hwme KaHauaara IpujaBJb€HA

** onbpameHa

[IpeunmrhaBame oTnanHe Boae U3
1 nporeca MPOU3BOIE MILIECHUYHOT XKana UlapanoBuh
CKpo0a MUKPO- U YATPapHITPAIH)OM

2011.

MopenoBame 1 ONTUMHU3ALIH]ja
2 poreca MUKPOQUITpaLje Bojana Ukonnh
CyCIIeH3Hja MIIEHHIHOT CKpoba

2011.

YTHIaj mporecHnX napamerapa
MIPOM3BOMIHE Ha (PU3NUKE 0COOHHE,
3 TOIUIOTHA CBOJCTBA U KBAJIUTET Mapko IlerkoBuh
Ma3HBOT KpeM IPou3BoAa ca
MAaJITHUTOJIOM

2012.

Crabummyhu edexar
MOJICaXapUIHUX jeHbEHa
uHIycTpyje mehepa y mpou3BoamHI
eMyJ3uja

Huxona Mapasuh

2019.

PenykoBame caapikaja HeCaxapO3HUX
jenumema y Menacu mehepHe pere

5. MIPUMEHOM MOAN(DUKOBAHUX Mwubana Bophesuh
MHUHEPATHUX IETYJI03HNX
agcopbeHata

2020.

*ToguHa y K0jOj je aumcepTaliija MmpujaBibeHa (caMmo 3a TucepTamnyje Koje cy y ToKy), ** ['oguna y ko0joj je

mucepTanyja ogOpameHa (caMmo 3a TucepTalyje U3 paHujer Meproa)

PanoBu y Hay4yHHM YyaconmucuMa M3 00J1aCTH CTYIHjCKOI MPOrpaMa ca 3BaHHYHe JIHCTe PeCOPHOr
MMHHMCTAPCTBA 32 HAYKY, Y cJady ca 3aXTeBUMa JONYHCKHUX CTAaHAap/Ja 3a AaTO NoJbe (MUHMMAJIHO 5 He BHILe

on 20)
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361/lpl-[l/l nmoaalnu HAYy4YHE aKTUBHOCT HACTaBHUKaA

Ykynan 6poj murara, 6e3 ayTorurara 565
Ykynan 6poj pamoa ca SCI (wmu SSCI) nucte 42
TpenytHo yyenthe Ha MpojeKTUMA Homahu 3 ‘ Mehynapoauu 2
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