
Табела. 9.5. Компетентност ментора 

Име и презиме Гордана Ћетковић 

Звање Редовни професор 

Ужа научна област Примењене и инжењерске хемије 

Академска каријера Година  Институција  Област  

Избор у звање 2009. 
Универзитет у Новом Саду, 

Технолошки факултет Нови Сад 

Технолошко 

инжењерство 

Докторат 1998. Технолошлки факултет Нови Сад 
Технолошко 

инжењерство 

Диплома 1986. Технолошлки факултет Нови Сад 
Технолошко 

инжењерство 

Списак дисертација у којима је наставнк ментор или је био ментор у претходних 10 година 

Р.Б. Наслов дисертације Име кандидата *пријављена  ** одбрањена 

1. 

Високовредна функционална 

једињења из споредних производа 

прераде парадајза 

Слађана Стајчић  2012. 

2. 

Потенцијал цијанобактерија у 

формулацији прехрамбених 

производа са додатом вредношћу   

Иван Миловановић  2016. 

3. 

Инкапсулирани каротеноиди из 

споредног производа прераде 

шаргарепе 

Вања Шерегељ  2021. 

*Година  у којој је дисертација пријављена (само за дисертације које су у току), ** Година у којој је 

дисертација одбрањена (само за дисертације из ранијег периода) 
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министарства за науку, у сладу са захтевима допунских стандарда за дато поље (минимално 5 не више 

од 20) 
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Збирни подаци научне активност наставника 

Укупан број цитата, без аутоцитата 2374 

Укупан број радова са SCI (или SSCI) листе 76 

Тренутно учешће на пројектима Домаћи    2 Међународни 

Усавршавања   

Други подаци које сматрате релевантним 

 


