Tabena 5.1 Crnenudukanuja npeaMeTa Ha CTYAHjCKOM MPOrpaMy JOKTOPCKUX CTyIHja

Ha3zus npeamera: Excrpynupame y NpouecHoj HHIYCTPUjH

HacraBauk nian Hactasuumm: [Ipenpar Kojuh

Crartyc npeameTta: V300pHH 32 CTYyAHjCKO MPOrpaM XeMHjCKO HHKEHEPCTBO

Bpoj ECIIB: 10

Yciaos: -

Hwb npeamera

Jla ce crynmeHTH ocnocobe a pasymejy NpHHIMIE EKCTpyJupama W o0paje passIMuuTHX Marepujaja
excTpyaupameM. Takolhe, nnsb npenMera je ynosHaBame M U3ydaBambe CeHUPUIHOCTH onpeMe U ypehaja koju
ce KOpHUCTE Y OBE CBPXE, KaK0 Y XEMH]jCKO], TAKO U Y OCTAJIUM I'paHaMa HHIyCTpHje.

Hcxon nmpeagmera

Hapmorpanma 3Hama W3 OCHOBHUX NPWHIIMIIA €KCTPYIOHpama Kao MOTOJHE METOJE 3a MeIlame y3 MPUTHCAK,
TEeKCTYpHpame, KyBamkbe M 3aBPIIHO OOJMKOBamkEe Pa3IMYUTHX IIPOM3BOJAA TPH UYEMy C€ OJpKaBa TPaKEHH
KBaJUTET (QMHATHUX NTPON3BO/IA M BEJIMKA MPOAYKTUBHOCT paja.

Capp:kaj npeqmera
Teopujcka nacmaea

Jledunncame nporeca eKCTpyAnpama, GyHKIMOHNCAKE EKCTPYyAepa, MoJela U TUIIOBU €KCTpy/Iepa, MapaMeTpu
3HAYajHM 32 MPOLIEC EKCTPYIUparba, XeMHjCKe, (U3NYKEe U MEXaHWYKEe IIPOMEHE TPETHPAaHOT MaTepujajia y TOKY
eKCTPYAMpaa, IPaKTHYHA IPUMEHA eKCTpyIepa.

Hpakmulma Hacmaesa

CeMHHApCKH pajJ: Ha OCHOBY KOHKPETHHX IapameTapa, JabopaTOpHjcKe W padyyHapCKe TEXHHKE
CTyAeHTH Tpeba Ja NUMEH3MOHMILY M U3paje TEXHOJIOUIKO-XEeMHjCKH IMpopadyH ojpehenor tuma ypehaja y
(YHKIHjH KBaNMHUTeTa (UHAITHOT MPOn3Boaa. [Ipu ToMe ce KOpHCTe KOMIIjYTEpCKe METO/IEC IpopavyHa.
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Bpoj uacoBa axkTuBHE HacTaBe | Teopujcka HacTaBa: 4 [MpakTnyna HacTasa: 2

Metoae uzBohema HacTaBe

WHTepakTHBHU  paj, TNPHUMapHO Yy OKBUpPY IpakTHYHE HAcraBe. YcCMepaBame CTyleHaTa Ha
CaMOCTAJTHO pelIaBarmke II0CTaBJbeHe IpodiaeMaTike (M3paga ceMuHapckor paga). CeMuHapcku paj ce m3palyje
HAKOH MPETXOJHOT Je(MHUCAa OKBHPA M TJIABHUX IpaBalia pelraBamba oJpel)eHOr TeXHUYKO-TEXHOJIOMIKOT
npobuema. Kopucrte ce caBpeMeHe KOMITJYTEpPCKe METO/Ie MpopadyHa.

Ounena 3Hama (MaKcMMaJIHU Opoj moena 100)
AKTHBHOCT Y TOKY npenaBama: 10 ITucmenu ucrmt: 30

[Mpesenranuja cemuHapckor pana: 30 Ycemenn ucnut: 30

Hauna mpoBepe 3Hama MoOTy OWTH pa3auduTH : (IMMCMEHHW HMCIUTH, YCMEHH WCHT, MPE3CeHTAIlja IPOjeKTa,
CEeMHUHAPH UTHL......




