Tabena 5.1 Crnenudukanuja npeaMeTa Ha CTYAHjCKOM MPOrpaMy JOKTOPCKUX CTyIHja

Ha3uB npeanmeta: CaBpeMeHN METOJI €KCTPAKIIH]e

Hacrasuuk nian Hactapuunu: 3opan I1. 3exkosuh, Cenka C. Bugosuh, Bpanumup M. [Tasnuh

Crartyc npeamMera: u300pHU

Bpoj ECIIB: 10

Ycaos: TexHosoryja dhapMareyTcKuxX MPOU3BOIa

Insb npeqmeta

Hus npenmera je ga cTyneHTHMa JOKTOPCKUX CTyIHja MPYKH HEONXOJHA TEOPHjCKAa U MPAKTUYHA 3HAMA O
CaBpeMeHUM MeTOoJ[aMa eKCTPAaKIje, IIPe CBera eKCTpaKLuje CHPOBHHA Koje cajipxe (papMaKoJONIKH aKTUBHE
CYIICTaHIIE, KOje Cy HEOIXOAHE Kao I0Jla3He CYINCTAaHIEe Y MPOU3BOBU PA3IMUUTUX JIEKOBA y (hapMaleyTcKoj
WHJTYCTPH]H.

Hcxoa npeamera

Hcxon mpeaMera je na ce CTyJEHTH TEOPUjCKH M IPAKTUYHO OCHOCO0E 3a NPUMEHY KIACHYHHUX MeToja U
MOCTyNaKa EeKCTPaKIWje Ha NPUMEpY eKCTpakluje JEKOBUTHOr OWiba, KOje MPOINCYjy TPEHYTHO Baxehe
(apmakoneje u, ca MOCEOHMM HArilacKoM, Ja CTEKHy MoTpeOHa ca3Hama O TEOPHjCKMM W TPAKTHIHIM
NPUHIHMIEMA CaBPEMEHHX METOJIa eKCTPaKLHje.

Caap:xaj npenmera

Teopujcka nacmasa

Mertoze excrpaknuje opunrHaIHE 10 hapmakonejama. TeopHjCKH MPUHITUIN ONepallije eKCTpaKkiuje. 3aKOH!
MpeHoca Mace. YBPCTO-TeYHa eKCTpakiuja. TeyHo-TeuHa ekcTpakiuja. CaBpeMEHH METOAM CKCTPaKIIHje.
YBpCTO-rac M TEYHO-Tac eKCTpakirja. EKCTpaKkifija racoBuMa y TSUHOM U CYNIEPKPUTHYHOM cTamy. Ypehaju u
MOCTpOjerha3a eKCTpakuyujy. [lapamMeTpu W TMOCTYNIM CKCTpakiuje. AHanW3a M KOMIIapanuja IMIpOU3BOJA,
OJTHOCHO EKCTpaKaTa, JOOMjeHUX Pa3IMYUTUM METOJ]aMa U MOCTYIIIMMa SKCTPAKIH]E.

IIpaxmuuna nacmasa
CTyIujcKu HCTpaXWBa4dKu paja Koju oOyxBaTa mopelerme KOHBEHIIMOHAIHUX M CaBPEMEHHUX EKCTPaKIIMOHUX
TEeXHUKA Ha 01a0bpaHuM IIpUMepHMa.
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Bpoj uacoBa akruBHe HactaBe | Teopwjcka Hacrasa: 4 | paxTuuna nacrasa: 2

Mertone u3Bohema HacTaBe

[IpenaBama he OuTH OpraHmM3oBaHa Kao KOHLENTyaJHA HacTaBa IPUMEHOM METOJOJIOTHjE JIaTepaIHOT
pasMHILUBakba KOJUM C€ NOACTHYE KPEaTHBHOCT HMHXKEHEPCKor pasmuiubama. Crynentd he kpos
MHTEPAKTHBHA IIpellaBarba M KOHCYJITALMje y TPYIH HIH CaMOCTAJIHO MOPATH Jia ypaje ¥ CEeMUHAPCKH Pajl, LITO
YKJbyUyje ¥ FeTOBY IIPE3CHTAIIH]y Ha Kpajy ceMecTpa.

Ouena 3Hama (MakcuMaJHu O6poj moena 100)

AKTHBHOCT y TOKY npenaBama: 20 moeHa
Cemunapu: 30 moeHa
Ycemenn uenut: 50 moeHa

*MakcumasiHa ayxHa | crpanuna A4 ¢opmara




