Tabesa 5.1 Cienudunkanuja npenrmMera Bajsopusanmja Hycnpou3BoJa y cJIaiapcTBy U MHBAPCTBY

Ha3uB npeamera: Banopwuzanuja HycpousBoja y ciaiapCTBy U IMHUBAPCTBY
HacraBHuKk: Jenena /1. Ilejun

CraTtyc npeamera: N36opuu 3a b

Bpoj ECIIB: 10

Ycaos: Hewma

nmb npeamera

CrHname HayYHUX CIIOCOOHOCTH M aKaJeMCKMX BEIITHHA M3 OOJNACTH TEOpHje U NpaKTHYHE NMPHMEHE y HacTajamy U
BpcTamMa Hycrpou3Boga y TexHonmoruju ciana, TeXHOJOTHjU clafoBHHE M TEXHOJOTMjU NHBAa M HHUXOBOj JaJboj
BaJIOpHM3aLlUjH y pexpaMOeHoj 1 (hapManeyTcKoj HHAYCTPUjU Kao U MPOU3BO/IIbH CTOYHE XPaHe.

Hcxoa npenmera

CrynenT Ou Tpebaiio aa MoXe Jia ITOKaXKe 3Hamba 0 KapaKTepHUCTHKaMa IPOM3BOAHOT Ipolieca U ypehaja kako O Morao
J1a IMa YBUJ Y K0jOj TEXHOJOMIKO] (ha3u HacTajy Hycnpom3Boau y TexHonoruju ciaaga u TeXHOIOTHjU IHBa U J]a MOXKE
CaMOCTAITHO J1a TIPeIIOKH HIXOBY Jajby Banopuzamnyjy. Takole, cTynent 6u Tpebano na Oyae ymo3HaT ca HajHOBHjUM
TPEHJOBHMA Y OBOj O0JIaCTH.

Capp:kaj npeqmera
Teopujcka nacmaea

Hacrajame, BpcTe, KOITMYMHE M CacTaB CIIOPEIHHUX IIPOM3BOAA MHAYCTpHje ciana W nuBa. CropenHu MPOHU3BOAU Y
TEXHOJOTHjH Clajfia: 3pPHACTH OTNAlM M MEXaHWYKH JIOM, CJajJHa IpaIlnHa, KOPeH4YMhM jeuMeHor ciaja-,.ClagHa
KJIMIa“ ¥ BoJIa o Mo4ema jeuma. Hopmarusu u cactas. Jlajbe MoryhHOCTH KOpHIThemha OBUX CIIOPEIHUX MPOU3BOJIA Y
OMOTEXHOJIOTHjH Kao M3BOp a30Ta, MUHEpala M BUTaMHHA, Ka0 CTOYHA XpaHa, opraHcka hyopusa Oorata a3oToM HTH.
CriopeHM TPOU3BOJHM Yy TEXHOJOTHjU NMNBA: MUBCKHM KBAcCall, TMBCKU TPOI, TOIUIM TaJOT, YIJbEH-ANOKCUA U OTIAIHU
kmenryp. Hopmatusu u cacras. Jlasbe MoryhHoCTH KOopumiherma 0BUX CIIOPEIHIX IIPOU3BOJA Ka0 Y OMOTEXHOJIOTH]H, Y
npexpaMOeHoj u (apmareyTckoj MHIYCTpHjH, Kao hyOpuBa Oorata MuHepaanMa W NMPOTEMHHMMA, Y KapoOOHM3aIMju
IIMBA U ra3MpaHuX MUHEPATHHUX BOJA M OCBeXxaBajyhux Oe3zankoxoiHux nuha (yribeH-IHOKCHA U3 GpepMeHTaluje) 1 Kao
CcTOYHa XpaHa. MoryhHOCTH NpUMEHEe IHMBCKOI Tpoma Yy TPOW3BOJGU: MIICYHE KHCEIWHe, Ouoraca, eH3uMa,
OuoeraHoa, BpPEAHNX MPOU3BOJIA K0 LITO CY KCHIIMTOJM, IyJyJaH U ()eHOJIHE KUCEIMHE 1 OnoMace MUKpOOpraHu3ama.

Ipaxmuuna nacmasa
CTynujcKu HCTPAXUBAYKA Paf.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe Teopujcka Hactasa: 4 IIpakTHyna HacTaBa: 2

MeTtone usBolema HacTaBe

Teopujcka 1 mpakTHYHA HacTaBa he OMTH OpraHn3oBaHa KPO3 MHTEPAKTHBHA Npe/iaBama U KOHCYJTALMje y TPYIH WK
CaMOCTaJIHO 3aBHCHO oj Opoja cTyneHaTa; paj Ha padyHapy, Kopumiheme WHTEpHEeTa, M3paja M Npe3eHTalyja
CEeMHHApCKOr paja.

Ounena 3Hama (MaKcMMaJIHU Opoj moena 100)

IpexucnutHe 00aBe3e MoeHa 3aBpIIHYM HCIIUT IoeHa

AKTHBHOCT y TOKY Hpe/laBarmba 10 Hcnut 50

CeMHHAPCKHU paj 40




