


Републиком Словенијом. Тренутно учествује у реализацији једног међународног пројекта у оквиру 

Horizon 2024 позива, и два национална пројекта финансираних од стране Покрајинског секретаријата 

за високо образовање и научноистраживачку делатност. 

Др Вања Травичић је у последњем изборном периоду била ауторка/коауторка 103 публикација са 

бројем бодова 506 (након корекције 414,57). Рецензирала је више од 80 научних радова и обављала 

улогу гостујућег уредника.  

 

2. ПРЕГЛЕД НАУЧНЕ АКТИВНОСТИ 
 

Позиционирање истраживача у оцењиваном периоду у оквиру гране науке и научне дисциплине за коју 

се бира:  

 

1) Зелене и иновативне технологије екстракције биоактивних једињења из биљног материјала; 

са посебним освртом на отпадне токове прехрамбене индустрије 

Методолошки приступ: Експериментални рад усмерен је на развој и оптимизацију савремених 

„зелених”екстракционих техника, као што су екстракција суперкритичним CO2, ултразвучна и 

микроталасна екстракција, супрамолекуларна и cloud point екстракција, са циљем повећања 

ефикасности процеса, смањења употребе органских растварача и унапређења принципа зелене хемије. 

Сажетак активности: Др Травичић jе остварила запажене резултате у области примене одрживих, 

зелених екстракционих техника за издвајање биолошки активних једињења из различитог биљног 

материјала. У истраживањима су коришћени лабораторијски и пилотски системи за вођење и 

оптимизацију процеса екстракције. Примењен је статистички дизајн експеримента (најчешће метода 

одзивних површина), методе вештачких неуронских мрежа, анализа главних компоненти и 

хемометријске методе за оптимизацију и анализу екстраката. Резултати су објављени у врхунским 

међународним часописима категорија М21а+, М21а, и М21 што указује на висок ниво научне 

релевантности и примењивости истраживања. 

2) Хемијска и биолошка карактеризација биоактивних једињења добијених применом зелених 

екстракционих техника, уз процену њихове стабилности и потенцијала за интеграцију у 

функционалне производе 

Методолошки приступ: Експериментални рад укључује примену спектофотометријских и 

хроматографских метода (GC-MS, HPLC) за профилисање биоактивних једињења у биљним 

екстрактима, као и in vitro анализу антиоксидативног и фармаколошког потенцијала.  

Сажетак активности: Фокус научне активности је квалитативна и квантитативна хемијска анализа 

полифенола, каротеноида, антоцијана, хлорофила, токоферола, токотриенола и витамина А, D и K, као 

и испитивање антиоксидативног, антимикробног, антихипергликемијског, антиинфламаторног и 

потенцијално цитотоксичног деловања биљних екстраката. Примењени су in vitro тестови (DPPH, 

ABTS, FRAP, β-carotene bleaching, тестови инхибиције ензима, итд.), у циљу процене биолошке 

активности, која претходи даљим in vivo истраживањима. Кључну улогу има мултидисциплинарна 

сарадња истраживача из области фармације, биотехнологије, хемијског инжењерства и прехрамбене 

технологије, која омогућава интегрисан приступ – од селекције и екстракције биљне сировине, преко 

хемијске карактеризације, до процене биолошке активности и потенцијалне индустријске примене. 

3) Инкапсулација биљних екстраката  

Методолошки приступ:Експериментални рад укључује развој и оптимизацију различитих техника 

инкапсулације, физичко-хемијску и морфолошку карактеризацију добијених инкапсулата, као и 

статистичку обраду података. 

Списак активности: Активности обухватају развој и оптимизацију различитих лабораторијских 

техника инкапсулације (freeze-drying и spray-drying технике, као и технику електростатичке екструзије) 

у циљу очувања стабилности и биорасположивости биоактивних једињења. Испитиван је утицај 

различитих носача и процесних параметара на физичко-хемијску и морфолошку карактеризацију 

микрочестица добијених инкапсулата, капацитет контролисаног ослобађања и стабилност током 



складиштења. Резултати су потврдили њихову погодност за директну примену у прехрамбеним, 

козметичким и фармацеутским производима.  

 

3. ПРИКАЗ НАЈЗНАЧАЈНИЈИХ РЕЗУЛТАТА 
 

Пет најзначајнијих научних резултата др Травичић у оцењиваном периоду који је квалификују за избор 

у предложено научно звање у научној грани и дисциплини:  

 

1. Први аутор у раду публикованом у водећем међународном часопису категорије М21а 

 

 Vanja (Šeregelj) Travičić, Teodora Cvanić, Olja Šovljanski, Tamara Erceg, Milica Perović, 

Alena Stupar, Gordana Ćetković (2024): Updating the status quo on the eco-friendly approach for 

antioxidants recovered from plant matrices using cloud point extraction. Antioxidants, 13(3), 280. 

https://doi.org/10.3390/antiox13030280 

 

Кратак опис научног доприноса: Водећи аутор прегледног рада; кандидаткиња је осмислила концепт 

рада, дефинисала структуру и методологију анализе литературе, извршила критичку синтезу резултата, 

формулисала закључке и координисала израду рукописа. Из ове тематске области, односно примене 

cloud point екстракције, проистекла су још четири научна рада, што потврђује континуитет и 

систематичност истраживања у овој области. 

Кратак опис садржаја: Рад представља свеобухватну анализу примене cloud point екстракције као 

еколошки прихватљиве технике за издвајање антиоксиданата из биљних матрица. Обрађени су 

механизми процеса, утицај сурфактаната и процесних параметара, као и ефикасност издвајања 

полифенола и каротеноида. Посебан акценат стављен је на потенцијал ове методе у валоризацији 

биљних нуспроизвода и њену индустријску примену у складу са принципима зелене хемије и 

циркуларне економије. 

 

2. Коаутор у раду публикованом у водећем међународном часопису категорије М21а+ 

 

 Dragana Borjan, Vanja (Šeregelj) Travičić, Darija Cor Andrejč, Lato Pezo, Vesna Tumbas 

Šaponjac, Željko Knez, Jelena Vulić, Maša Knez Marevci (2022): Green techniques for 

preparation of red beetroot extracts with enhanced biological potential. Antioxidants, 11(5), 805. 

https://doi.org/10.3390/antiox11050805  

 

Кратак опис научног доприноса: Коаутор; кандидаткиња је усмеравала млађег сарадника у 

експерименталном делу истраживања, који се односи на примену зелених екстракционих техника, као 

и у анализи резултата и изради рукописа. Посебно је допринела интерпретацији резултата и поређењу 

ефикасности различитих савремених метода екстракције у циљу добијања екстраката са повећаним 

биолошким потенцијалом. Ово истраживање представља један од резултата остварених у оквиру 

међународног пројекта реализованог у сарадњи Републике Србије и Републике Словеније, у којем је 

кандидаткиња учествовала као члан тима. Истраживање је делом спроведено током боравка 

кандидаткиње на Факултету за хемију и хемијско инжењерство Универзитета у Марибору. 

Кратак опис садржаја: Рад се бави применом зелених екстракционих техника за добијање екстраката 

цвекле са унапређеним биолошким својствима, са фокусом на стабилност и антиоксидативну 

активност беталаина. Поређене су различите савремене методе екстракције у циљу повећања приноса и 

очувања биоактивних једињења уз минималну употребу органских растварача. Резултати су показали 

да оптимизовани зелени поступци омогућавају добијање екстраката са значајно побољшаним 

антиоксидативним потенцијалом и већом стабилношћу пигмената. 

 

3. Поглавље у књизи Spray Drying for the Food Industry: Unit Operations and Processing 

Equipment in the Food Industry, Chapter 15 - Encapsulation efficiency of food bioactive ingredients 

during spray drying, Edited by: Seid Mahdi Jafari and Katarzyna Samborska 

 

 Marcin Kurek, Dorota Ogrodowska, Małgorzata Tańska, Vanja (Šeregelj) Travičić, Jelena Vulić 

(2024): Encapsulation efficiency of food bioactive ingredients during spray drying. In: Spray 

Drying for the Food Industry: Unit Operations and Processing Equipment in the Food Industry, 

Elsevier, 479–516.  https://doi.org/10.1016/B978-0-12-819799-8.00008-9 

 

https://doi.org/10.3390/antiox13030280
https://doi.org/10.3390/antiox11050805
https://doi.org/10.1016/B978-0-12-819799-8.00008-9


Кратак опис научног доприноса: Коаутор; кандидаткиња је активно учествовала у изради поглавља, са 

посебним доприносом у делу који се односи на анализу механизама инкапсулације биоактивних 

једињења током сушења распршивањем, факторе који утичу на ефикасност инкапсулације и 

карактеризацију добијених прахова. Имала је значајну улогу у критичкој анализи литературних 

података и систематизацији савремених научних сазнања у области стабилизације природних 

антиоксиданата, полифенола, каротеноида и других функционалних компоненти. Поглавље је 

реализовано у оквиру међународне сарадње са истраживачима из Пољске, без коауторства са 

ментором, што додатно потврђује научну самосталност и интернационалну видљивост кандидаткиње. 

Кратак опис садржаја: У поглављу је дат свеобухватан приказ ефикасности инкапсулације 

биоактивних једињења током процеса сушења распршивањем, са анализом утицаја процесних 

параметара (температура улазног и излазног ваздуха, проток, тип распршивача), избора носача 

(малтодекстрин, протеини, гума арабика и др.) и физичко-хемијских својстава активних компоненти на 

стабилност и принос инкапсулације. Посебна пажња посвећена је механизмима заштите осетљивих 

једињења од оксидације и термичке деградације, као и примени инкапсулираних система у 

прехрамбеној, фармацеутској и козметичкој индустрији.  

 

4. Техничка решења и патенти 

 

Кандидаткиња је у последњем изборном периоду остварила значајне резултате у сарадњи са привредом 

и научноистраживачким институцијама, што је резултирало признавањем шест техничких решења 

категорије М82 (Ново техничко решење примењено на националном нивоу), од којих је на два решења 

водећи аутор. Техничка решења су реализована на захтев корисника и имају директну примену у 

пракси, са јасним комерцијалним потенцијалом. Допринос кандидаткиње огледа се у осмишљавању 

концепта техничких решења, креирању експерименталног дизајна, интерпретацији резултата и 

припреми техничке документације неопходне за њихову верификацију. 

 

Поред наведеног, кандидаткиња је коаутор признатог малог патента у Републици Србији (М94; број 

решења: 2025/6721), који је резултат пројекта „Eco-friendly concept for the control of invasive stinky 

bugs”, реализованог у оквиру програма Доказ концепта Фонда за науку Републике Србије. У оквиру 

истог пројекта кандидаткиња је руководила радним задатком Т2 „Chemical and repellent screening of 

selected plant essential oils against stink bugs”, чиме је дала значајан допринос развоју иновативних и 

еколошки прихватљивих решења за контролу инвазивних штеточина. 

 

5. Менторски рад 

 

Кандидаткиња активно учествује у менторском раду са кандидаткињом Слађаном Кривошијом на 

изради докторске дисертације под називом „Нови концепти зелене екстракције и енкапсулације за 

валоризацију различитих токова пољопривредно-прехрамбеног отпада“. Њен допринос обухвата 

израду концепта дисертације, планирање и реализацију експерименталног рада, обуку за рад у 

лабораторији, континуирано вођење кроз експерименталне процедуре, као и интерпретацију резултата. 

Тема докторске дисертације прихваћена је од стране Сената Универзитета у Новом Саду 28.06.2024. 

године. 

 

Додатно, кандидаткиња је дала значајан допринос реализацији делова експерименталног рада и 

интерпретацији резултата докторске дисертације Теодоре Марић (рођ. Цванић) под називом 

„Циркуларни модел валоризације прехрамбеног отпада за развој и примену биофунгицида у 

превенцији контаминације воћа и поврћа после бербе” (тема прихваћена од стране Сената 18.07.2024. 

године). Наведена тема проистекла је из пројекта „Нови еколошки фитопрепарат за антифунгални и 

антиоксидативни третман одабраног воћа и поврћа – EcoPhyt”, којим је кандидаткиња руководила у 

оквиру програма пројеката од значаја за развој научно-истраживачке делатности АП Војводине (2021–

2024), финансираног од стране Покрајинског секретаријата за високо образовање и 

научноистраживачку делатност. 

 

4. ПОКАЗАТЕЉИ УСПЕХА У НАУЧНОИСТРАЖИВАЧКОМ РАДУ 
 

4.1. Утицајност 

Утицајност радова др Травичић се може исказати цитираношћу радова кандидаткиње према 

релевантној бази података, као и према Хиршовом индексу. Према бази Scopus (Scopus ID: 



57192963138) (https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57192963138) на дан 16.02.2026. 

године, укупна цитираност кандидаткиње била је 1375 (односно 1239 без аутоцитата), док је Хиршов 

индекс износио 21 (без самоцитата Хиршов индекс је 18) (Прилог 4.1.) 

Највећи број радова односи се на примену зелених технологија екстракције и добијања биоактивних 

једињења, валоризацију различитих врста отпада и истраживање биолошких активности различитих 

природних производа in vitro. Истраживања имају апликативни карактер у фармацеутској, 

биотехнолошкој, прехрамбеној, козметичкој и хемијској индустрији, као и медицини. 

Према SCOPUS бази података, радови др Травичић су објављени у пољима пољопривредних и 

биолошких наука, хемије, биохемије, генетике и молекуларне биологије, хемијског инжењерства, 

инжењерства, имунологије и микробиологије, фармакологије, токсикологије и фармације, наука о 

животној средини, медицине, наука о материјалима, итд.  

 

4.2. Међународна научна сарадња 

 

Међународну научну сарадњу др Травичић остварује кроз: учешће у међународним пројектима и 

објављених 13 заједничких резултата категорије М13, М21а+, М21а и М21 са ауторима из иностраних 

научних институција. 

 

Учешће у међународним пројектима (Прилог 4.2.):  

 

1. HORIZON пројекат: 

 

 Наслов: POST PURPLE, Позив: Clean environment and zero pollution: HORIZON-CL6-2024-

ZEROPOLLUTION-02, HORIZON-RIA HORIZON Research and Innovation Action (2025-2029) 

(улога: учесник). 

2. Билатерални пројекат између Србије и Републике Словеније 

 

 Наслов: „Isolation and stabilization of betalains from natural sources”, Министарство просвете, науке 

и технолошког развоја Републике Србије и Министарство просвете, науке и спорта Републике 

Словеније (2019-2020) (улога: учесник). 

o Од 11.02. до 19.02.2022. године, у оквиру Билатералне сарадње остварен је боравак на 

Факултету за хемију и хемијско инжењерство Универзитета у Марибору, под супервизијом 

проф. др Maša Knez Marevci (Прилог 4.2.) 

3. COST akcija 

 

 Наслов: European network to advance carotenoid research and applications in agro-food and health - 

EUROCAROTEN  (CA15136) (2016-2020) (улога: учесник) 

o Од 19.03. до 23.03.2018., у оквиру EUROCAROTEN COST акције, била је учесник тренинг 

школе под називом „Training school on the bioavailability of carotenoids”, одржаној у Њукаслу, 

Уједињено Краљевство. (Прилог 4.2.) 

o Од 15.09. до 14.10.2019. године, у оквиру EUROCAROTEN COST акције, остварен је 

једномесечни студијски боравак на Департману за науку о храни, исхрани и заштити животне 

средине Универзитета у Милану (Department of Food, Environmental and Nutritional Sciences, 

DeFENS), под супервизијом проф. др Alyssa Hidalgo. (Прилог 4.2.) 

 Наслов: Fundamentals and applications of purple bacteria biotechnology for resource recovery from 

waste - PURPLEGAIN (CA21146) (2022 - 2026) (улога: учесник) 

o Члан организационог одбора предстојеће конференције под оквиром PURPLEGAIN COST 

акције, под називом „2nd International Conference on Novel Photorefineries for Resource 

Recovery”, која ће бити одржана од 2.09. до 04.09.2026. године, на Технолошком факултету 

Нови Сад, Универзитет у Новом Саду https://www.photorefineries.com/index.php/committees  

(Прилог 4.2.) 

 

 

 

https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57192963138
https://www.photorefineries.com/index.php/committees


Публикације са ауторима из иностраних научних институција у оцењиваном периоду:  

 

1. Marcin Kurek, Dorota Ogrodowska, Małgorzata Tańska, Vanja (Šeregelj) Travičić, Jelena Vulić (2024): 

Encapsulation efficiency of food bioactive ingredients during spray drying. In: Spray Drying for the Food 

Industry: Unit Operations and Processing Equipment in the Food Industry, Elsevier, 479–516. 

https://doi.org/10.1016/B978-0-12-819799-8.00008-9 [М13] 

2. Dragana Borjan, Vanja (Šeregelj) Travičić, Darija Cor Andrejč, Lato Pezo, Vesna Tumbas Šaponjac, 

Željko Knez, Jelena Vulić, Maša Knez Marevci (2022): Green techniques for preparation of red beetroot 

extracts with enhanced biological potential. Antioxidants, 11(5), 805. 

https://doi.org/10.3390/antiox11050805 [М21а+] 

3. Alena Stupar, Vanja (Šeregelj) Travičić, Bernardo Dias Ribeiro, Lato Pezo, Aleksandra Cvetanović, 

Aleksandra Mišan, Isabel Marrucho (2021): Recovery of β-carotene from pumpkin using switchable 

natural deep eutectic solvents. Ultrasonics Sonochemistry, 76, 105638. 

https://doi.org/10.1016/j.ultsonch.2021.105638 [М21а] 

4. Jelena Bokić, Dubravka Škrobot, Jelena Tomić, Vanja (Šeregelj) Travičić, Ángel Abellán-Victorio, 

Diego A. Moreno, Nebojša Ilić (2022): Broccoli sprouts as a novel food ingredient: Nutritional, functional 

and sensory aspects of sprouts enriched pasta. LWT – Food Science and Technology, 172, 114203. 

https://doi.org/10.1016/j.lwt.2022.114203 [М21а] 

5. David Hvalec, Vesna Postružnik, Taja Žitek Makoter, Anja Saveljić, Teodora Cvanić, Vanja (Šeregelj) 

Travičić, Jelena Vulić, Željko Knez, Maša Knez Marevci (2026): Preparation of sustainable betalain 

formulations using alternative carriers. Applied Food Research, 6(1), 101656. 

https://doi.org/10.1016/j.afres.2025.101656 [М21а] 

6. Vanja (Šeregelj) Travičić, Dubravka Škrobot, Jovana Kojić, Lato Pezo, Olja Šovljanski, Vesna Tumbas 

Šaponjac, Jelena Vulić, Alyssa Hidalgo, Andrea Brandolini, Jasna Čanadanović-Brunet, Gordana Ćetković 

(2022): Quality and sensory profile of durum wheat pasta enriched with carrot waste encapsulates. Foods, 

11, 1130. https://doi.org/10.3390/foods11081130 [М21] 

7. Jelena Bokić, Jovana Kojić, Jelena Krulj, Lato Pezo, Vojislav Banjac, Vesna Tumbas Šaponjac, Vanja 

(Šeregelj) Travičić, Diego Moreno, Marija Bodroža-Solarov (2022): Bioactive, mineral and antioxidative 

properties of gluten-free chicory supplemented snack: Impact of processing conditions. Foods, 11, 3692.  

https://doi.org/10.3390/foods11223692 [М21] 

8. Vanja (Šeregelj) Travičić, Lorenzo Estivi, Andrea Brandolini, Gordana Ćetković, Vesna Tumbas 

Šaponjac, Alyssa Hidalgo (2022): Kinetics of carotenoids degradation during the storage of encapsulated 

carrot waste extracts. Molecules, 27, 8759. https://doi.org/10.3390/molecules27248759 [М21] 

9. Gordana Ćetković, Vanja (Šeregelj) Travičić, Andrea Brandolini, Jasna Čanadanović-Brunet, Vesna 

Tumbas Šaponjac, Jelena Vulić, Olja Šovljanski, Dragana Četojević-Simin, Dubravka Škrobot, Anamarija 

Mandić, Lorenzo Estivi, Alyssa Hidalgo. (2022). Composition, texture, sensorial quality, and biological 

activity after in vitro digestion of durum wheat pasta enriched with carrot waste extract encapsulates. 

International Journal of Food Science and Nutrition, 1-12. 

https://doi.org/10.1080/09637486.2022.2029831 [М21] 

10. Vanja (Šeregelj) Travičić, Teodora Cvanić, Senka Vidović, Lato Pezo, Alyssa Hidalgo, Olja Šovljanski, 

Gordana Ćetković (2024): Sustainable recovery of polyphenols and carotenoids from horned melon peel 

via cloud point extraction. Foods, 13, 2863. https://doi.org/10.3390/foods13182863 [М21] 

11. Lorenzo Estivi, Gabriella Pasini, Amel Betrouche, Vanja (Šeregelj) Travičić, Elena Becciu, Andrea 

Brandolini, Alyssa Hidalgo (2024): Antioxidant bioaccessibility of cooked gluten-free pasta enriched with 

tomato pomace or linseed meal. Foods, 13, 3700. https://doi.org/10.3390/foods13223700 [М21] 

12. Mirjana Sulejmanović, Soraya Rodríguez Rojo, Ioannis Mourtzinos, Anastasia Kyriakoudi, Nataša Nastić, 

Vanja (Šeregelj) Travičić, Senka Vidović (2025): Green and innovative pressurized liquid extraction as a 

tool for ginger (Zingiber officinale) herbal dust bioactive compounds recovery. Sustainable Chemistry and 

Pharmacy, 46, 102083. https://doi.org/10.1016/j.scp.2025.102083 [М21] 

13. Mirjana Sulejmanović, Senka Vidović, Igor Jerković, Nataša Milić, Aleksandra Popović, Jelena Jeremić, 

Vanja (Šeregelj) Travičić, Stela Jokić, Krunoslav Aladić, Aleksandra Gavarić (2026): High-pressure 

extraction of marigold (Calendula officinalis); evaluation of chemical composition, pharmacological and 

antitumor potential. The Journal of Supercritical Fluids, 232, 106898. 

https://doi.org/10.1016/j.supflu.2026.106898 [М21] 
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4.3. Руковођење пројектима и потпројектима (радним пакетима) 

 

 Руководилац радног задатка Т2 „Chemical and repellent screening of selected plant essential oils 

against stink bugs” на пројекту под називом “Eco-friendly concept for the control of invasive stinky 

bugs” (акроним BugControl) реализованог у оквиру програма Доказ концепта Фонда за науку 

Републике Србије, у периоду од 01.05.2024. до 30.04.2025. године. (Прилог 4.3.) 

 Руководилац пројекта „Нови еколошки фитопрепарат за антифунгални и антиоксидативни третман 

одабраног воћа и поврћа – EcoPhyt” реализованог у оквиру програма пројеката од значаја за развој 

научно-истраживачке делатности АП Војводине за пројектни циклус 2021-2024. године, 

финансиран од стране Покрајинског секретаријата за високо образовање и научноистраживачку 

делатност. (Прилог 4.2.) 

 

4.4. Уређивање научних публикација 

 

Др Травичић је уређивала специјална издања часописа категорија М20 индексираних у базама Web of 

Science и Scopus. Била је гостујући едитор у часописима (Прилог 4.4.): 

 

 Foods (IF 5,1): Special Issue: Postbiotics from Fermented Plant Extracts: Chemistry, Functionality, and 

Food Applications  

 Foods (IF 5,1): Special Issue: New Horizons in the Synthesis, Recovery and Application of Bioactive 

Compounds Using Eco-Friendly Approaches  

 Sustainability (IF 3,3): Special Issue: Sustainable Use of Natural Plant Products and Plant Extracts  

 

4.5. Предавања по позиву (осим на конференцијама) 

-  

 

4.6. Рецензирање пројеката и научних резултата 

 

Др Травичић је рецензирала више од 80 научних радова (Прилог 4.6.) 

 

 Foods (41 рад) 

 Molecules (21 рад) 

 Horticulturae (3 рада) 

 Sustainability (3 радa) 

 Antioxidants (2 рада) 

 Agronomy (2 рада) 

 Antibiotics (2 рада) 

 Applied Sciences (2 рада)  

 Pharmaceutics (1 рад) 

 Plants (1 рад) 

 Nutrients (1 рад) 

 Fermentation (1 рад) 

 Processes (1 рад) 

 

4.7. Образовање научних кадрова 

 

Учешће у настави: др Травичић је била ангажована у педагошком раду кроз наставни процес на 

Технолошком факултету у Новом Саду, држањем лабораторијских вежби на основним и мастер 

академским студијама (Прилог 4.7.) 

 

На основним академским студијама: 

 Органска хемија (2016/2017, 2017/2018, 2018/2019, 2019/2020, 2020/2021) 

 Хемија природних производа (2017/2018, 2018/2019, 2019/2020, 2020/2021) 

 Хемија хране (2017/2018, 2018/2019, 2019/2020, 2020/2021) 

 Лековите биљне сировине (2017/2018, 2018/2019, 2019/2020, 2020/2021) 

 

На мастер академским студијама: 



 Антиоксиданти у фармацеутској и козметичкој индустрији (2017/2018, 2018/2019, 2019/2020, 

2020/2021) 

 

За потребе реализације наставе, написала је и један уџбенички материјал (Прилог 4.7.): 

 

 Гордана Ћетковић, Вања Травичић (2024): Хемија природних производа - практикум са 

теоријским основама и радном свеском, Универзитет у Новом Саду, Технолошки факултет 

Нови Сад, ISBN 978-86-6253-182-7. 

 

Менторски рад са студентима докторских студија: др Травичић, као коментор, учествује у изради 

докторске дисертације „Нови концепти зелене екстракције и енкапсулације за валоризацију различитих 

токова пољопривредно-прехрамбеног отпада„, кандидаткиње Слађане Кривошије (израда концепта 

дисертације, реализација експерименталног рада, обука за рад, вођење кроз експериментални рад, 

интерпретација резултата, у областима суперкритичне екстракције, екстракције субкритичном водом и 

ултразвучне екстракције, енкапсулације екстраката, карактеризације добијених производа). Тема ове 

докторске дисертације прихваћена је од стране Сената Универзитета у Новом Саду, 28.06.2024. године. 

(Прилог 4.7.) 

 

Додатно, кандидаткиња је допринела реализацији делова експерименталног рада и интерпретацији 

резултата докторске тезе: 

 

 Теодора Марић (рођ. Цванић), назив: „Циркуларни модел валоризације прехрамбеног отпада за 

развој и примену биофунгицида у превенцији контаминације воћа и поврћа после бербе”, 

Технолошки факултет Нови Сад, Универзитет у Новом Саду (тема је прихваћена од стране 

Сената Универзитета у Новом Саду 18.07.2024. године).  

Заједнички радови: 

1. Olja Šovljanski, Vanja (Šeregelj) Travičić, Lato Pezo, Vesna Tumbas Šaponjac, Jelena Vulić, Teodora 

Cvanić, Siniša Markov, Gordana Ćetković, Jasna Čanadanović-Brunet (2022): Horned melon pulp, peel, 

and seed: New insight into phytochemical and biological properties. Antioxidants, 11(5), 825. 

https://doi.org/10.3390/antiox11050825 

2. Teodora Cvanić, Olja Šovljanski, Senka Popović, Tamara Erceg, Jelena Vulić, Jasna Čanadanović-Brunet, 

Gordana Ćetković, Vanja (Šeregelj) Travičić (2023): Progress in fruit and vegetable preservation: Plant-

based nanoemulsion coatings and their evolving trends. Coatings, 13, 1835. 

https://doi.org/10.3390/coatings13111835  

3. Vanja (Šeregelj) Travičić, Teodora Cvanić, Gordana Ćetković (2023): Plant-based nano-emulsions as 

edible coatings in the extension of fruits and vegetables shelf life: A patent review. Foods, 12, 2535. 

https://doi.org/10.3390/foods12132535  

4. Vanja (Šeregelj) Travičić, Teodora Cvanić, Senka Vidović, Lato Pezo, Alyssa Hidalgo, Olja Šovljanski, 

Gordana Ćetković (2024): Sustainable recovery of polyphenols and carotenoids from horned melon peel 

via cloud point extraction. Foods, 13, 2863. https://doi.org/10.3390/foods13182863 

5. Teodora Cvanić, Mirjana Sulejmanović, Milica Perović, Jelena Vulić, Lato Pezo, Gordana Ćetković, 

Vanja (Šeregelj) Travičić (2024): Novel green strategy to recover bioactive compounds with different 

polarities from horned melon peel. Foods, 13, 2880. https://doi.org/10.3390/foods13182880  

6. Vanja (Šeregelj) Travičić, Teodora Cvanić, Anja Vučetić, Marija Kostić, Milica Perović, Lato Pezo, 

Gordana Ćetković (2025): Green extraction technologies for carotenoid recovery from citrus peel: 

Comparative study and encapsulation for stability enhancement. Processes, 13(7), 1962. 

https://doi.org/10.3390/pr13071962  

7. Teodora Cvanić, Olja Šovljanski, Ana Tomić, Aleksandra Ranitović, Dragoljub Cvetković, Gordana 

Ćetković, Vanja (Šeregelj) Travičić (2024): Antifungal potential of cloud-point extract obtained from 

horned melon (Cucumis metuliferus) waste. Acta Periodica Technologica, 55, 225–233. 

https://doi.org/10.2298/APT2455225C  

8. Teodora Marić, Anja Vučetić, Marija Kostić, Milica Perović, Jelena Vulić, Gordana Ćetković, Vanja 

(Šeregelj) Travičić (2025): Encapsulation of carotenoids from horned melon (Cucumis metuliferus) peel 

isolated by cloud-point and supramolecular solvent-based extraction. Acta Periodica Technologica, 56, 

473–480. https://doi.org/10.2298/APT250628032M  
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4.8. Награде и признања 

 

Досадашњи научни рад др Вање Травичић награђен је са неколико награда (Прилог 4.8.):  

 2018-2022: Изврсност у науци. Награда за 10% најбољих истраживача у Републици Србији у 

области техничко-технолошких и биотехничких наука, Министарство науке, технолошког 

развоја и иновација Републике Србије 2024–2025.  

 2022: Награда за најбољу докторску дисертацију са применом у привреди, Привредна комора 

Србије.  

 2021: Прва награда „Др Зоран Ђинђић” за најбољег младог научника и истраживача за 2021. 

годину.  

 

4.9. Допринос развоју одговарајућег научног правца 

 

На основу расположивих података, др Травичић испољава јасан и мерљив утицај у области Техничко-

технолошких наука, са посебним доприносом у технолошком инжењерству, односно фармацеутском 

инжењерству. Истраживање је усмерено на примену напредних, еколошки прихатљивих 

екстракционих техника, техника инкапсулације и контролисаног ослобађања биоактивних једињења, 

вредновање отпадних и недовољно коришћених биљних материјала, као и развој одрживих стратегија 

у производњи функционалних производа. Публикације др Травичић доносе нова сазнања у погледу 

ефикасности, стабилности и применљивости екстракционих и инкапсулационих техника, 

омогућавајући интеграцију научних резултата у индустријску праксу, што представља значајан 

допринос трансферу знања у оквиру концепта циркуларне економије. 

 

Кључни радови који потврђују научну самосталност и допринос кандидаткиње развоју научне 

дисциплине (радови у којима је кандидат јасно позициониран као водећи аутор, који нису у вези са 

истраживањима из докторске дисертације и који су објављени након њене одбране) су следећи: 

 

 Vanja (Šeregelj) Travičić, Teodora Cvanić, Olja Šovljanski, Tamara Erceg, Milica Perović, Alena 

Stupar, Gordana Ćetković (2024): Updating the status quo on the eco-friendly approach for 

antioxidants recovered from plant matrices using cloud point extraction. Antioxidants, 13(3), 280. 

https://doi.org/10.3390/antiox13030280  

 

Ово је прегледни рад објављен у врхунском међународном часопису (Q1, IF 7,3), у коме је др Травичић 

водећи аутор. Рад се бави критичком анализом примене cloud point екстракције (CPE) као еколошки 

прихватљиве технике за изоловање антиоксиданата из различитих биљних матрица, укључујући и 

нуспроизводе биљног порекла. Студија систематично разматра механизме раздвајања, утицај 

процесних параметара, избор сурфактаната, као и ефикасност екстракције различитих класа 

биоактивних једињења. Овај рад представља значајан допринос у области одрживих екстракционих 

технологија у прехрамбеној, фармацеутској и козметичкој индустрији, указујући на потенцијал CPE 

технике као „зелене” алтернативе конвенционалним методама које користе органске раствараче. Рад 

директно доприноси развоју дисциплине фармацеутског инжењерства, јер обухвата систематизацију и 

унапређење знања о одрживим стратегијама издвајања природних антиоксиданата, у складу са 

принципима циркуларне економије и зелене хемије. 

 

 Vanja (Šeregelj) Travičić, Teodora Cvanić, Senka Vidović, Lato Pezo, Alyssa Hidalgo, Olja 
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Ова студија представља успешну примену cloud point екстракције за издвајање полифенола и 

каротеноида из нуспроизвода прехрамбене индустрије, конкретно коре кивана. Значајне количине 

биоактивних једињења екстраховане су применом еколошки прихватљиве технике засноване на 

употреби сурфактаната, чиме је омогућено ефикасно раздвајање вредних антиоксидативних 

компоненти без употребе органских растварача. Резултати су показали да кора кивана поседује 

значајан потенцијал као извор антиоксидативно активних једињења, при чему је оптимизацијом 

процеса постигнут висок принос и стабилност екстраката. Рад доприноси развоју одрживих 

екстракционих технологија и унапређењу стратегија управљања биљним отпадом у складу са 

принципима циркуларне економије. 
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Кључни радови који потврђују научну самосталност кандидаткиње су и они у којима је јасно 

позиционирана као водећи аутор, без коауторства са ментором: 

 

 Vanja (Šeregelj) Travičić, Olja Šovljanski, Ana Tomić, Milica Perović, Maja Milošević, Nenad 

Ćetković, Mirjana Antov (2023): Augmenting functional and sensorial quality attributes of kefir 

through fortification with encapsulated blackberry juice. Foods, 12, 4163. 

https://doi.org/10.3390/foods12224163   

 

Студија је показала високу ефикасност примене инкапсулационих технологија у побољшању 

функционалних и сензорних својстава кефира обогаћеног соком купине, уз очување стабилности и 

биолошке активности полифенола и антоцијана током складиштења. Резултати су показали да додатак 

инкапсулираног сока купине доводи до побољшања антиоксидативног потенцијала, нутритивне 

вредности и прихватљивости производа, без нарушавања технолошких и сензорних карактеристика 

кефира. Као резултат овог истраживања развијено је и техничко решење (М82), што додатно потврђује 
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Sadu, Tehnološki fakultet Novi Sad, Srbija. Корисник: PR Трговинска радња кућа здравља – Олеа 
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Ово истраживање представља интердисциплинарни допринос развоју функционалних млечних 

производа са додатом вредношћу, унапређујући примену инкапсулационих техника у прехрамбеној 
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У овом раду, др Травичић је водећи аутор истраживања које испитује антиоксидативни потенцијал 

комерцијалних воћних и поврћних сокова доступних на тржишту Републике Србије. Спроведена је 

свеобухватна анализа укупног садржаја фенолних једињења, антиоксидативне активности применом 

различитих in vitro тестова, као и поређење вредности у односу на врсту сировине и декларацију 

производа. Резултати су указали на значајне разлике у антиоксидативном потенцијалу између 

појединих група сокова, при чему су сокови богати бобичастим воћем показали више вредности 

укупних фенола и антиоксидативне активности. На основу ових сазнања проистекло је и техничко 

решење „Формулација воћног сока са мереним параметрима антиоксидативности”, које је 

верификовано и категорисано у оквиру М82 категорије:  
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Mučibabić, Teodora Cvanić, Anja Saveljić, Jasna Čanadanović-Brunet, Nebojša Ilić (2023): 

Formulacija voćnog soka sa merenim parametrima antioksidativnisti. Univerzitet u Novom Sadu, 

Naučni institut za prehrambene tehnologije Novi Sad, Novi Sad, Srbija. Корисник: Zdravo Produkt 

doo, Риђица 

 

Ово истраживање има директан значај за унапређење квалитета и функционалне вредности производа 

на тржишту, повезујући научна сазнања са њиховом практичном и технолошком применом у 

индустрији. 
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6. КВАНТИФИКАЦИЈА НАУЧНИХ РЕЗУЛТАТА КАНДИДАТА 
 

Подаци о научним резултатима др Травичић оствареним у оцењиваном периоду, уз нормирање у 

складу са правилником: 

 

Врста 

резултата 

Вредност резултата 

(Прилог 2) 

Укупан број резултата 

(укупан број резултата 

који подлежу нормирању) 

Укупан број бодова 

(укупан број бодова 

након  нормирања) 

M11 5 4 (0) 20 (20) 

М21а+ 20 2 (2) 40 (30,96) 

M21а 12 9 (4) 108 (81,31) 

М21 8 25 (14) 200 (163,17) 

M22 5 13 (7) 65 (52,44) 

М23 3 2 (1) 6 (5,14) 

М24 3 3 (0) 9 (9) 

М51 2 1 (1) 2 (1,43) 

M34 0,5 32 (10) 16 (15,08) 

М82 6 6 (2) 36 (32,04) 

M94 4 1 (0) 4 (4) 

УКУПНО 103 (41) 506 (414,57) 

 

 

Поређење са минималним квантитативним условима за избор у тражено научно звање 

 

Према Правилнику о стицању истраживачких и научних звања (Сл. гласник РС, бр. 80/2024), чл. 17, 

кандидат треба да испуни два пута више минималних квантитативних резултата по сваком од 

критеријума из прилога овог правилника за свако научно звање за које није био биран појединачно, 

укључујући и оно у које се бира.  

 

Минимални квантитативни услови за стицање научних звања: Техничко-технолошке и биотехничке 

науке: 

 

Диференцијални услов за оцењивани период за избор 

у научно звање: научно звање 

Неопходно 
Неопходно са 

дуплирањем 

Остварен

и 

нормиран

и број 

бодова 

Виши научни сарадник    

Укупно 50   

Обавезни (1): M21+M22+M23+M81-84+M91-

98+M101-103+M108 

30   

Обавезни (2): M81-84+M91-98+M101-103+M108 3   

Научни саветник    

Укупно 70 240 414,57 

Обавезни (1): М21+M22+M23+M81-84+M91-

98+M101-103+M108 
35 130 378,06 

Обавезни (2): M81-84+M91-98+M101-103+M108 5 16 36,04 

 

7. ЗАКЉУЧАК И ПРЕДЛОГ КОМИСИЈЕ 
 

Анализом квалитативних и квантитативних показатеља квалитета научно-истраживачког рада, 

Комисија констатује да је др Вања Травичић самостална и посвећена научна радница. Одликује је 

изражена способност успешне сарадње са међународним и мултидисциплинарним истраживачким 

тимовима, при чему не само да учествује у заједничким пројектима, већ и координише њихов рад. 

Истовремено, др Травичић своја истраживања прилагођава актуелним глобалним изазовима, што 

указује на њену научну зрелост и истраживачку флексибилност. Током досадашње каријере евидентно 

је да је значајно проширила област свог научног деловања, чиме потврђује континуирану тежњу ка 




