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M3BELWLUTAJ 3A U3BOP Y 3BAKE - UCTPAXUBAY CAPAOHUK

CactaB Komucuje 3a ns3bop y 3asame - UCTpaxunsay capagHuK:
nme 1 npesnme, 3Bake, Ha3nB Hay4yHe obnacTn, JaTyM nmeHoBakwa Komucuje

Ap 3opaH 3ekosuh, pegosHU npodecop, TexHonowku darkyntetr Hosn Cag, YHMBep3uTeT y HoBom
Capay, Hay4Ha obnacT: PapmaLieyTcKe TEXHONOTUje, NpeaceHumK;

ap bpanumunp Masnuh, BaHpeagHn npodecop, TexHonowkn ¢pakyntet Hosu Caa, YHUBEP3UTET Y
Hosom Cagy, Hay4Ha ob6s1acT: PapmaLLeyTCKO UHKEHEPCTBO, Y1aH;

Ap Hebojwa Masnosuh, goueHT, MeamumHckm dakyntet, 3asog 3a Papmaumjy, YHUBep3uTeT y HoBom
Capy, Hay4yHa obnacT: dapmaleyTcka TeXHON0IMja ca MHAYCTPUjCKOM dpapmaLmnjom u
KO3METO/I0TNjOM, Y/1aH;

Mme, nme jegHor poauterba, npesnme (kaHguaarta)

Jannua, Mapujona, boxkosuh

[atym, mecTo n gpxasa pohena

17.06.1997, KocoBcka Mutposuua, Cpbuja

YHUBEP3UTET, hakynTeT, CTYANCKM NporpamM OCHOBHUX akageMCKUX cTyaumja

YHuep3uteT y Hosom Cagy, TexHonowku dakyntet Hosm Caa, PapmaueyTcko UHKEHEPCTBO

loavHa ynuca, 3aBpLUeTKa OCHOBHUX aKkaaeMCKUX CTyauja U npoceyHa oLeHa

2016-2020, 8,80

YHuBep3uTeT, akynTteT, CTyaMjCKM NporpamM MacTtep akageMckux ctyamja

YHuep3utet y Hosom Cagy, TexHonowku ¢akyntet Hosm Caa, PapmaueyTcko UHKEHEPCTBO

loavHa ynuca, 3aBplUeTka MacTep akageMCKUX cTyamja u npoceyHa oueHa

2020-2022, 9,80

YHuBep3anTeT, akynTteT, CTyaujCKN nporpamM AOKTOPCKUX CTyauja

YHuep3utet y Hosom Cagy, TexHonowku ¢akyntet Hosm Caa, PapmaueyTcko UHKEHEPCTBO

lognHa ynuca OOKTOPCKUX CTyanja

2022

TpeHyTHO 3Bak-e 1 gatym nsbopa

UcTparkneay-npmnpasHuk, 03.02.2023.

HacnoB ogobpeHe TemMe AOKTOpCKe gucepraumje

MprMMeHa MHOBATUBHMX TEXHUKA EKCTPaAKLMja Y LM/by M3010Batba BMONOWKM aKTUBHUX CYNCTaHLM U3
cnopegHunx NpovssoAaa naasor maka (Papaver somniferum)

Cactas Komucuje 3a oueHy nogobHOCTM TeMe, kKaHaMaaTa U MeHTopa 3a u3pagy
JOKTOpCKe ancepraumje

1. ap 3opaH 3ekosuh, pegoBHM npodecop TexHonowKor pakynteta Hosu Cag, YHuBep3utTet y Hosom
Caay (y»ka HayyHa obnact: ®apmaueyTcke TeXHoorMje), npeaceaHNK KOMUCK]e;

2. ap NopaaHa heTtkosuh, peaosHu npodecop TexHonowkor ¢pakynteta Hosu Cag, YHMBepP3UTET y
Hosom Cagay (y»ka Hay4Ha 06nacT: NpuMerbeHe U UHKEHEPCKE XEMU]jE), YNaH KoMUCHje;

3. ap MupjaHa AHTOB, peaoBHU npodecop TexHonowkor ¢pakynteta Hoeu Caa, YHMBep3uTeT y HoBom




Capy (y*ka Hay4yHa obnacT: BuoTexHonoruja), unaH KOMucKje;

4. pp JagpaHka Ppaj, BaHpegHM npodecop TexHonowkor dakynteta Hosu Cag, YHusepsuteT y HoBom
Cagay (y»Ka HayyHa obnacT: DapmMaLeyTCKO UHKEHEPCTBO), YNaH KOMUCUjE;

5. ap Hemarba Tecnmh, HayuyHM caBeTHMK MIHCTUTYTa 3a npexpambeHe TexHonormnje, YHUBEP3IUTET y
Hosom Cagy (y*Ka HayyHa obnacT: KsanuTeT n 6e3b6egHOCT XpaHe BM/bHOT MOPEK/A), YNaH Komucuje.

[datym goHowera ognyke o oueHn nogobHOCTM Teme, kaHaugaTa u MeHTopa 3a
n3pagy [OKTOpcKe ancepraumje ycsojeHe Ha CeHaTy YHuBep3nTeTa

12.01.2026.
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OcTtano (onumoHo)

AHanusa paga kaHguagata

KananpaTtkuma JaHuua boxosuh, NcTpaxkunsay-npunpaBHMK, AMNAOMUPana je Ha TeEXHONOLWKOM
daryntety y HoBom Caay Ha ctyamjckom nporpamy Papmaueytcko nHxerepctso 2020. roanHe, ca
npoce4yHom oueHom 8,80. MacTep aKagemcKe cTygmje Ha CTyanjckom nporpamy ®PapmaveyTcko
MHXXeHepCcTBO 3aBpLimna je 2022. roanHe. NcTe rogmnHe ynucana je [JOKTOPCKe akageMcKe CTyanje Ha
TexHonowKom dakyntety Hosum Caa, Ha nporpamy ®apmaLLeyTCKO MHXKEHEPCTBO, U YCMELLHO je
nosoXxuna cee ncnute npegsuheHe HacTaBHMM NaaHOM U nporpamom. Ognykom CeHaTa
YHuBep3uTeta y Hosom Caay ogprkaHe 12.01.2026. npuxeaheHa je TemMa eHe JOKTOPCKe
ancepTaumje noa HacioBom ,,lTpMMeHa MHOBATUBHUX TEXHUKA EKCTPaKLMja y Ln/by U30/10Batba
6MO/IOWKM aKTUBHUX CYNCTaHLM U3 CnopeaHMX NpousBoaa nnasor maka (Papaver somniferum)", a
pag he 6UTK n3paheH nog meHTopcTBoM Npod. ap bpaHumupa Masanha. JaHuua je 3anocaeHa Ha
TexHonowkom dparkyntety y Hosom Cagy oa 2023. rogmHe y 3Bakby UCTPaAXKMBAY-NPUNPABHUK.

Jocagawby pag JaHnue Boxosuh y OKBUPY HayYHOUCTPAXKMBaUKe rpyne Ha TeXHO0WKoM




dakryntety Hosn Caa, 6a3mpaH je Ha NPUMEHU 3e1eHNX EKCTPAKLLMOHUX TEXHONOTM]a, ca GOKYCOM Ha
MHOBaTMBHE TEXHOJIOTUje eKCTpaKumje (eKCTpaKLMja CynepKpUTUYHUM YTI/beHANOKCULOM,
eKCTpaKumja yATPa3ByKOM, MMKPOTaslacMma 1 eKCTPaKLMja NPUPOAHUM eYTEKTUYKUM CMELLama).
HbeHo ucTpaknsatbe Takohe 0byxBaTa XeMMjCKY KapaKTepu3aLmjy U UCMUTMBatbe BUOIOLIKOT
AenoBaka A06MjeHUX eKcTpaKaTa, Kao U NoTeHumMjaaHy MoryhHOCT HMX0BE NPUMEHE Y PasIMUuUTUM
rpaHama MHAycTpuje nonyT GapmaueyTcke, npexpambeHe 1 KO3MEeTUYKe UHAYCTpUje.

Bubnuorpaduja KaHanpaTKMbe obyxsaTa 34 HayYyHUX Nyb6AnKaumja, mehy Kojuma cy: 6 pagosa 'y
yaconucy KaTepropuje M21, 3 paga y yaconucy Kateropuje M22, 2 paga y 4Yaconucmma Kateropuje
M11, 21 caonwTere KaTeropunje M34 1 2 caonwtera Kateropuje M64. Og ykynHor 6poja
ob6jaBsbeHnx nybankaumja, JaHuua je npeu ayTop Ha 2 paga y kateropmjyu M21, Ha 1 paay y
KaTeropmju M11 n Ha 9 caonwTera y Kateropuju M34.

AHanunsom paga KaHamaatkume daHuue boxosuh yTBpheHo je aa je, Kao UCTPaXKMBaY-NPUNPABHUK,
MoKasasa U3y3eTHO 3aarakbe, MHULUMjaTUBY M CAMOCTaIHOCT Y Hay4HOMUCTPaXKMBAYKOM paay, y3
BE/IMK eHTY3Mnja3am y NPOMOLMjM pe3ynTaTa CBOr UCTParKMBatba.

Muwrbere 0 UCMYHEHOCTM YCNoBa M Npeasnor 3a u3bop y 3Bare kaHanaata —
NCTpaxkusay capagHuk

Ha ocHoBy npernena pafa KaHaMaaTkurbe JaHunue boxosuh u gocTaB/beHe JOKYMeHTaLMje 3a
NnoKpeTare NocTynka nsbopa y 3Barbe UCTParkMBay-capagHuk, Komucuja ytephyje aa je
KaHANOATKUHA YNMcaHa Ha [lOKTOpCKe akaZeMcKe cTyauje Ha TexHonowKom dakyntety Hosum Cag, ca
of06peHOM TEMOM AOKTOPCKe AucepTaumje of ctpaHe CeHaTta YHuBep3suTeTa y Hosom Cagy
12.01.2026. KaHanaaTkumba je 3aBpLuMaa NpeTxoaHe cTyauje ca npocekom Behnm of 0cam, akTUBHO
ce 6aBM Hay4YHUM UCTPaXKMBarEM, Te je 06jaBMIa HajMmarbe jedaH peLueH3npaHn HayuyHu pag (Bozovic,
D., Dimi¢, 1., Tesli¢, N., Misan, A., Poji¢, M., Stupar, A., Mandi¢, A., MiloSevi¢, S., Zekovié, Z., Pavli¢, B.
(2024): Valorization of Sour Cherry Kernels: Extraction of Polyphenols Using Natural Deep Eutectic
Solvents (NADESs); Molecules, 29 (12), 2766). Takohe, H1je paHuje BUpaHa y 3Bakbe UCTParkMBaY-
capagHuKa.

Komucuja, Ha OCHOBY CBMX OBMX YMHEHMLA, CMATPA A3 KaHANAATKMHbA UCMYHABa CBE YC/0Be
nponucaHe MNpaBUIHMKOM O HAUYMHY M NOCTYMNKY M360pa Yy 3Batbe UCTPAXKMBAYa HAa TEXHOIOWKOM
¢dakryntety y HoBom Cagy v ca 3a40B0/bCTBOM Npeanaxe HactaBHo-HayyHom Behy aa JaHuua
borkosuh byae n3abpaHa y 3Batbe UCTPArKMBaY-capagHuK.

MMoTnucm ynaHoBa komucuje

Mpod. ap 3opaH 3ekosuh,
npeaceaHuK

Mpod. ap bpaHumump Masnuh,
YynaH
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