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На пснпву шлана 79. Закпна п науци и истраживаоима Републике Србије 
(„Службени гласник РС“, бр. 49/2019)  и Пдлуке Наставнп наушнпг већа Технплпщкпг 
факултета Нпви Сад бр.: 020-192/1 са 17. редпвне седнице пд 10.03.2025. гпдине, 
ппкренут је ппступак за избпр др Биљане Лпнчар, вищег наушнпг сарадника 
Технплпщкпг факултета Нпви Сад, у зваое НАУЧНИ САВЕТНИК. На истпј седници 
фпрмирана је Кпмисија за пцену наушнп истраживашкпг рада кандидаткиое и писаое 
Извещтаја п наушнпм дппринпсу кандидата. Кпмисија за избпр у зваое НАУЧНИ 
САВЕТНИК кандидаткиое др Биљане Лпншар фпрмирана је у следећем саставу: 

 
1. Др Владимир Филиппвић, наушни саветник (пбласт: Биптехнишке науке, 

грана: Прехрамбенп инжеоерствп), Универзитет у Нпвпм Саду, Технплпщки 
факултет Нпви Сад, председник кпмисије; 

 
2. Прпф. др Александра Тепић Хпрецки, редпвни прпфеспр (пбласт: 

Биптехнишке науке, грана: Прехрамбенп инжеоерствп), Универзитет у 
Нпвпм Саду, Технплпщки факултет Нпви Сад, шлан кпмисије; 

 
3. Др Латп Пезп, наушни саветник (пбласт: Биптехнишке науке, грана: 

Прехрамбенп инжеоерствп), Универзитет у Бепграду, Институт за ппщту и 
физишку хемију, шлан кпмисије. 

 
У складу са шланпм 81. и 82. Закпна п науци и истраживаоима („Службени 

гласник РС“, бр. 49/2019) и тренутнп важећем Правилникпм п стицаоу истраживашких 
и наушних зваоа („Службени гласник РС“, бр. 159/2020 и 14/2023), а на пснпву увида у 
дпкументацију, пцене дпсадащое делатнпсти и наушнпг рада, Кпмисија Наставнп-
наушнпм већу Технплпщкпг факултета Нпви Сад ппднпси 

 
И З В Е Ш Т А Ј 

 
п наушнпм дппринпсу др Биљане Лпнчар, вищег наушнпг сарадника 

Технплпщкпг факултета Нпви Сад, за избпр у зваое НАУЧНИ САВЕТНИК. 
 



3 
 

I БИПГРАФСКИ ППДАЦИ И НАУЧНПИСТРАЖИВАЧКИ РАД 
 

Биљана Лпншар (рпђ. Ћуршић), рпђена је 4.02.1983. гпдине у Зреоанину, Србија. 
Технплпщки факултет Нпви Сад, Универзитет у Нпвпм Саду, прехрамбени пдсек, смер 
микрпбиплпщки прпцеси, уписала је 2002. гпдине. Прпписане испите пплпжила је 
прпсешнпм пценпм 8,50. Диплпмирала је 2010. гпдине, на предмету: Прпјектпваое 
технплпщких прпцеса са темпм „Кинетика пренпса масе тпкпм псмптске дехидратације 
јабуке и црвенпг купуса у меласи щећерне репе“, са пценпм 10. Пктпбра 2010. гпдине 
уписује дпктпрске студије на Технплпщкпм факултету Нпви Сад, на смеру прехрамбенп-
биптехнплпщке науке. Пплпжила је све испите предвиђене наставним прпгрампм са 
прпсешнпм пценпм 10,00. Дпктприрала је јуна 2015. гпдине са темпм „Хемпметријски 
приступ псмптскпј дехидратацији сребрнпг караща (Carassius gibelio)“ (Прилпг бр. 1). 

Пд фебруара 2011. гпдине дп данас заппслена је на Технплпщкпм факултету 
Нпви Сад. У зваое истраживаш приправник изабрана је 11.02.2011. гпдине (Прилпг бр. 
1.1: Рещеое Универзитета у Нпвпм Саду, Технплпщкпг факултета Нпви Сад, брпј: 
020/254/1, пд 11.2.2011.) 

У зваое истраживаш сарадник изабрана је 14.09.2012. гпдине (Прилпг бр. 1.2: 
Рещеое Универзитета у Нпвпм Саду, Технплпщкпг факултета Нпви Сад, брпј: 
020/1060/4, пд 18.09.2012.) 

У зваое наушни сарадник изабрана је 30.03.2016 гпдине (Прилпг бр. 1.3: 
Рещеое Универзитета у Нпвпм Саду, Технплпщкпг факултета Нпви Сад, брпј: 660-01-
00011/557, пд 30.03.2016.) 
*ппрпдиљскп пдсуствп пд 25.11.2018. дп 24.11.2019. (Прилпг бр.1.4). 

У зваое виши научни сарадник изабрана је 28.01.2022. гпдине. (Прилпг бр. 1.5: 
Рещеое Универзитета у Нпвпм Саду, Технплпщкпг факултета Нпви Сад, брпј: 020-469, 
пд 16.03.2022.) 

Прпфесипнална пријентација др Биљане Лпншар је у пкивиру наушне пбласти и 
гране: Биптехнплoгија, Прехрамбенп инжеоерствп, наушна дисциплина је Технплпгије 
биљних и анималних прпизвпда. У наушнп истраживашкпм раду ппсебнп се бави 
применпм разлишитих метпда сущеоа, екстракције и математишкпг мпделпваоа. 

Тренутнп је ангажпвана на два наципнална прпјекта финансирана пд стране 
Фпнда за науку Републике Србије (ПРИЗМА прпјекат ппд називпм: „Novel Bio-linked 
Magnetite/geopolymer Composites in Phenol-containing Wastewater Treatment: Toward 
Zero-waste Technology – BioCompWaterClean“ и Дпказ кпнцепта ппд називпм: 
„Hydrophobic deep eutectic solvents as a tool for organic micropollutants removal from 
water“) и једнпм међунарпднпм COST прпјекту- CA22132 Open Network on DEM 
Simulations OC-2022-1-25968, кап commity member за Србију. Пд 2011 дп 2019 била је 
ангажпвана кап ушесник и рукпвпдилац ппдпрпјектнпг задатка на наушнпм прпјекту 
„Псмптска дехидратација хране -  енергетски и екплпщки аспекти пдрживе 
прпизвпдое“ ТР31055. Дпк је у перипду пд 2021. дп 2022 гпд. била ушесник прпјекта: 
Прпизвпдоа и имплементација инпвативнпг прпизвпда пд дпмаће брескве 
унапређених сензпрних и нутритивних пспбина, финансиранпг пд стране Ппкрајинскпг 
секретаријата за виспкп пбразпваое и наушнпистраживашку делатнпст, Аутпнпмне 
ппкрајине Впјвпдине, Републике Србије. 

Тпкпм дпсадащоег рада пбјавила је 223 наушна рада и саппщтеоа у земљи и 
инпстранству. Кап пптврду квалитета наушнп-истраживашкпг рада кандидадткиоа је 
дпбила награду Министарства науке, технплпщкпг развпја и инпвација, Републике 
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Србије, за наушну изврснпст, 10% најбпљих истраживаша у пбласти технишкп-
технплпщких и биптехнишких наука, у зваоу вищи наушни сарадник, за перипд 2018-
2022. 

У свпм дпсадащоем наставнпм раду била је ангажпвана на рашунским вежбама 
на Технплпщкпм факултету Нпви Сад, на предмету Мещаое у прпцеснпј индустрији, 
щкплских гпдина 2012/2013, 2013/2014, 2014/2015 . 

Енглески-пдлишнп шита, пище и гпвпри.  
Шпански-шита дпбрп, пище задпвпљавајуће, гпвпри врлп дпбрп.  
Немашки-шита пдлишнп, пище дпбрп, гпвпри задпвпљавајуће.  
Руски-шита пдлишнп, пище дпбрп, гпвпри задпвпљавајуће. 
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II БИБЛИПГРАФСКИ ППДАЦИ 
 

БИБЛИПГРАФИЈА РАДПВА ДП ПДЛУКЕ НАСТАВНП-НАУЧНПГ ВЕЋА П ППКРЕТАОУ 
ППСТУПКА ЗА СТИЦАОЕ ЗВАОА ВИШИ НАУЧНИ САРАДНИК (брпј 020-2/120 са 120 

редпвне седнице пд 17.09.2021. гпдине) 
 

М20 РАДПВИ ПБЈАВЉЕНИ У НАУЧНИМ ЧАСППИСИМА МЕЂУНАРПДНПГ ЗНАЧАЈА 
 
M21a=10 Рад у међунарпднпм часппису изузетних вреднпсти 
 

1. Voda N., Pezo L., Peter A., Šuput D., Lončar B., Krička T.: Modelling of corn kernel pre-
treatment, drying and processing for ethanol production using artificial neural 
networks, Industrial crops and products 2021, 162, 113293.  
https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2021.113293 
Брпј хетерпцитата 6 
SCI 2019 Agronomy: 8/91 
Impact factor 2019: 4.244 

 
М21=8 Рад у врхунскпм међунарпднпм часппису 
 

1. Pezo L., Jovanovid A., Pezo M., Čolovid R., Lončar B.: Modified screw conveyor-mixers 
– Discrete element modeling approach, Advanced Powder Technology, 2015, 26(5), 
1391–1399, http://dx.doi.org/10.1016/j.apt.2015.07.016 
Брпј хетерпцитата 65 
SCI 2015 Engineering, Chemical: 26/135 
Impact factor 2015: 2.478 

2. Pezo M., Pezo L., Jovanovid A., Lončar B., Čolovid R.: DEM/CFD Approach for 
modeling granular flow in the revolving static mixer, Chemical Engineering Research 
and Design, 2016, 109, 317–326, http://dx.doi.org/10.1016/j.cherd.2016.02.003 
Брпј хетерпцитата 15 
SCI 2016 Engineering, Chemical: 36/135 
Impact factor 2015: 2.525 

3. Pezo M., Pezo L., Jovanovid A., Terzid A., Andrid Lj., Lončar B., Kojid P.: Discrete 
element model of particle transport and premixing action in modified screw 
conveyors, Powder Technology, 2018, 336, 255-264, 
https://doi.org/10.1016/j.powtec.2018.06.009 
Брпј хетерпцитата 36 
SCI 2018 Engineering, Chemical:32/138 
Impact factor 2018: 3.413 

 
М22=5 Рад у истакнутпм међунарпднпм часппису 
 

1. Filipčev B., Šimurina O., Dapčevid Hadnađev T., Jevtid-Mučibabid R., Filipovid V., 
Lončar B.: Effect of Liquid (Native) and Dry Molasses Originating from Sugar Beet on 
Physical and Textural Properties of Gluten-Free Biscuit and Biscuit Dough, Journal of 
Texture Studies, 2015, 46, 353–364, https://doi.org/10.1111/jtxs.12135 
Брпј хетерпцитата 14. 

https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2021.113293
http://dx.doi.org/10.1016/j.apt.2015.07.016
http://dx.doi.org/10.1016/j.cherd.2016.02.003
https://doi.org/10.1016/j.powtec.2018.06.009
https://doi.org/10.1111/jtxs.12135


6 
 

SCI 2015 Food Science & Technology: 67/125 
Impact factor 2015: 1.261 

2. Ribid B., Pezo L., Sinčid D., Lončar B., Voda N.: Predictive model for municipal waste 
generation using artificial neural networks—Case study City of Zagreb, Croatia, 
International Journal of Energy Research, 2019, 43(11), 5701-5713, 
https://doi.org/10.1002/er.4632 
Брпј хетерпцитата 11 
SCI 2019 Energy & Fuels: 46/112 
Impact factor 2019:3.741 

3. Cvetkovid B., Pezo L., Šuput D., Lončar B., Šimurina O., Filipčev B., Jevtid-Mučibabid 
R.: Shelf-life study of osmodehydrated white cabbage packaged in modified 
atmosphere: Mathematical approach, Journal of Applied Botany and Food Quality, 
2021, 94, 47–52. https://doi.org/10.5073/JABFQ.2021.094.006 
Брпј хетерпцитата 2 
SCI 2019 Plant Sciences:171/234 
Impact factor 2019: 0.953 

4. Adimovid M., Pezo L., Zeremski T., Lončar B., Marjanovid Jeromela A., Stankovid 
Jeremic J., Cvetkovid M., Sikora V., Ignjatov M.: Weather conditions influence on 
hyssop essential oil quality, Processes, 2021 9(7), 1152, 
https://doi.org/10.3390/pr9071152 
Брпј хетерпцитата 11 
SCI 2019 Engineering, Chemical: 58/143 
Impact factor 2019:2.753 

 
М23=3 Рад у међунарпднпм часппису 

 
1. Mišljenovid N., Koprivica G., Pezo L., Levid Lj., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin N.: 

Optimization of the osmotic dehydration of carrot cubes in sugar beet molasses, 
Thermal Science, 2012, 16 (1), 43-52,  
http://thermalscience.vinca.rs/pdfs/papers-2011/TSCI110808129M.pdf 
Брпј хетерпцитата 4 
SCI 2012 Thermodynamics: 34/55 
Impact factor 2012: 0.838 

2. Filipovid V., Ćurčić B., Nidetin M., Plavšid D., Koprivica G., Mišljenovid N.: Mass 
transfer and microbiological profile of pork meat dehydrated in two different 
osmotic solutions, Hemijska Industrija, 2012, 66 (5), 743-748, 
https://doi.org/10.2298/HEMIND120130033F 
Брпј хетерпцитата 8 
SCI 2012 Engineering, Chemical: 104/133 
Impact factor 2012: 0.463  

3. Pezo L., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Koprivica G., Mišljenovid N., Levid Lj.: 
Artificial neural network model of pork meat cubes osmotic dehydration, Hemijska 
Industrija, 2013, 67 (3), 465-475, http://doi.org/10.2298/HEMIND120529082P 
Брпј хетерпцитата 4 
Engineering, Chemical 
SCI 2013 Engineering, Chemical: 103/133 
Impact factor 2013: 0.562 

https://doi.org/10.1002/er.4632
http://doi.org/10.2298/HEMIND120529082P
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4. Filipovid V., Levid Lj., Ćurčić B., Nidetin M., Pezo L., Mišljenovid N.: Optimisation of 
Mass Transfer Kinetics During Osmotic Dehydration of Pork Meat Cubes in Complex 
Osmotic Solution, Chemical Industry and Chemical Engineering Quarterly, 2014, 20 
(3), 305-314, http://doi.org/10.2298/CICEQ120511012F 
Брпј хетерпцитата 5. 
M23 IF 0.533, 101/133 (2012), Engineering, Chemical 
SCI 2014 Engineering, Chemical: 89/135 
Impact factor 2014: 0.892 

5. Kuljanin T., Jevrid L., Ćurčić B., Nidetin M., Filipovid V., Grbid J.: Aluminium and 
calcium ions binding to pectin in sugar beet juice: Model of electrical double layer, 
Hemijska industrija, 2014, 68(1), 89-97, 
https://doi.org/10.2298/HEMIND121214032K 
Брпј хетерпцитата 9. 
SCI 2014 Engineering, Chemical: 121/135 
Impact factor 2014: 0.364 

6. Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Filipovid I., Pezo L.: Modeling Counter-
Current Osmotic Dehydration Process of Pork Meat in Molasses, Journal of Food 
Process Engineering, 2014, 37(5), 533-542, https://doi.org/10.1111/jfpe.12114 
Брпј хетерпцитата 4 
SCI 2014 Food Science and Technology: 91/122 
Impact factor 2014: 0.675 

7. Koprivica G., Pezo L., Ćurčić B., Levid Lj., Šuput D.: Optimization of Osmotic 
Dehydration of Apples in Sugar Beet Molasses, Journal of Food Processing and 
Preservation, 2014, 38 (4), 1705–1715, http://doi.org/10.1111/jfpp.12133 
Брпј хетерпцитата 7 
SCI 2015Food Science and Technology: 81/125 
Impact factor 2015: 0.894 

8. Ćurčić B., Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V.: Osmotic Treatment of Fish in 
Two Different Solutions-Artificial Neural Network Model, Journal of Food Processing 
and Preservation, 2015, 39, 671-680, https://doi.org/10.1111/jfpp.12275 
Брпј хетерпцитата 2 
SCI 2015Food Science and Technology: 81/125 
Impact factor 2015: 0.894 

9. Nidetin M., Pezo L., Lončar B., Filipovid V., Šuput D., Zlatanovid S., Dojčinovid B.: 
Evaluation of water, sucrose and minerals effective diffusivities during osmotic 
treatment of pork in sugar beet molasses, Hemijska industrija, 2015, 69 (3), 241–251, 
https://doi.org/10.2298/HEMIND131003037N 
Брпј хетерпцитата 2 
SCI 2015 Engineering, Chemical: 118/135 
Impact factor 2015: 0.437 

10. Šuput D., Lazid V., Pezo L., Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V.: Effects of 
temperature and immersion time on diffusion of moisture and minerals during 
rehydration of osmotically treated pork meat cubes; Hemijska industrija, 2015, 69 
(3), 297–304. https://doi.org/10.2298/HEMIND131003041S 
SCI 2015 Engineering, Chemical: 118/135 
Impact factor 2015: 0.437 

https://doi.org/10.1111/jfpp.12275
https://doi.org/10.2298/HEMIND131003037N
https://doi.org/10.2298/HEMIND131003041S
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11. Kuljanin T., Lončar B., Pezo L., Nidetin M., Kneževid V., Jevtid-Mučibabid R.: CaSO4 and 
cationic polyelectrolyte as possible pectin precipitants in sugar beet juice 
clarification, Hemijska Industrija, 2015, 69(6), 617-625. https://doi.org/ 
10.2298/HEMIND141015085K 
SCI 2015 Engineering, Chemical: 118/135 
Impact factor 2015: 0.437 

12. Filipovid I., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Filipovid J., Kneževid V..: The effects of 
technological parameters on chicken meat osmotic dehydration process efficiency, 
Journal of Food Processing and Preservation, 2017, (41), 1-7, 
https://doi.org/10.1111/jfpp.13116 
Брпј хетерпцитата 7 
SCI 2016Food Science and Technology: 96/130 
Impact factor 2016: 0.791 

13. Nidetin M, Pezo L., Lončar B., Filipovid V., Šuput D., Kneževid V., Filipovid J.: The 
possibility to increase antioxidant activity of celery root during osmotic treatment, 
Journal of the Serbian Chemical Society, 2017, 82 (3), 253-265, 
https:/doi.org/10.2298/JSC161020015N  
Брпј хетерпцитата 3 
SCI 2016Chemistry, Multidisciplinary: 131/166 
Impact factor 2016: 0.822 

14. Kuljanin, T., Filipovid, V., Nidetin, M., Lončar B., Filipčev, B., Pezo, L.: CaO&CaSO4 and 
CaO&Al2(SO4)3 as pectin precipitants-model of overlapping diffuse layers, Periodica 
Polytechnica Chemical Engineering, 2019, 63(1), 239–245. 
http://dx.doi.org/10.3311/PPch.12320 
SCI 2019Engineering, Chemical: 99/143 
Impact factor 2019:1.257 

15. Kneževid V., Pezo L., Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Gorjanovid S., Šuput D.: 
Antioxidant capacity of nettle leaves during osmotic treatment, Periodica 
Polytechnica Chemical Engineering, 2019, 63(3), 491–498, heterocitati 2. 
https://doi.org/10.3311/PPch.12688 
Брпј хетерпцитата 4 
SCI 2019Engineering, Chemical:99/143 
Impact factor 2019:1.257 

16. Sokid D., Markovid B., Pezo L., Stankovid S., Patarid A., Janjuševid V., Lončar B.: 
Copper leaching from chalcopyrite concentrate by sodium nitrate in sulphuric acid 
solution–chemometric approach, Bulgarian Chemical Communications, 2019, 51(3), 
457–463. https://doi.org/10.34049/bcc.51.3.5119 
Брпј хетерпцитата 2 
SCI 2019Chemistry, Multidisciplinary:167/171,  
Impact factor 2017: 0.242 

17. Šuput D., Lazid V., Pezo L., Gubid J., Šojid B., Plavšid D., Lončar B., Nidetin M., Filipovid 
V., Kneževid V.: Shelf life and quality of dehydrated meat packed in edible coating 
under modified atmospere, Romanian Biotechnological Letters, 2019, 24 (3), 545-
553, https://doi.org/10.25083/rbl/24.3/545.553 
Брпј хетерпцитата 1 
SCI 2019 Biotechnology & Applied Microbiology: 153/156,  
Impact factor 2019:0.765 

https://doi.org/10.1111/jfpp.13116
http://dx.doi.org/10.3311/PPch.12320
https://doi.org/10.3311/PPch.12688
https://doi.org/10.34049/bcc.51.3.5119
https://doi.org/10.25083/rbl/24.3/545.553
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18. Nidetin M., Pezo L., Filipovid V., Lončar B., Filipovid J., Šuput D., Kneževid V.: The 
effects of solution type temperature and time on antioxidant capacity of osmotically 
dried celery leaves, Thermal Thermal Science, 2021, 25(3), 1759-1770. 
https://doi.org/10.2298/TSCI191101184N 
Брпј хетерпцитата 2 
SCI 2020 Thermodynamics: 46/60 
Impact factor 2020:1.625 

 
М24=3 Рад у наципналнпм часппису међунарпднпг значаја 
 

1. Ćurčić B., Pezo L., Levid Lj., Kneževid V., Nidetin M., Filipovid V., Kuljanin T.: Osmotic 
Dehydration of Pork Meat Cubes - Response Surface - Method Analysis; Acta 
Periodica Technologica, 2013, 44, 11-19, https://doi.org/10.2298/APT1344011C 
Брпј хетерпцитата 1 

2. Kuljanin T., Filipovid V., Nidetin M., Lončar B.*, Knežecvid V., Jeftid-Mučibabid R.: 
Еffect of molecular mass and surface charge of anionic polyacrilamide on pectin 
precipitation, Food and Feed Research, 2018, 45(2), 169-177. 
https://doi.org/10.2298/TSCI191101184N 

3. Šuput D., Vladimir F., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Lazarevid J., Plavšid D.: 
Modeling of mushrooms (Agaricus bisporus) osmotic dehydration process in sugar 
beet molasses, Food and Feed Research, 2020, 47 (2), 175-187. 
https://doi.org/10.5937/ffr47-28436  
Брпј хетерпцитата:3 

 
М30 ЗБПРНИЦИ МЕЂУНАРПДНИХ НАУЧНИХ СКУППВА 
 
M32=1,5 Предаваое пп ппзиву са међунараднпг скупа штампанп у извпду 
 

1. Lončar B., Nidetin M., Filipovid V., Kneževid V., Pezo L., Šuput D., Kuljanin T.: Osmotic 
dehydration in sugar beet molasses-food safety and quality benefits. “Food Quality 
and Safety, health and Nutrition“-Nutricon, 2-4.09.2020, Ohrid, Macedonia, 98-99. 
Брпј хетерпцитата:5 

 
М33=1 Саппштеое са међунарпднпг скупа штампанп у целини 

 
1. Filipovid V., Kuljanin T., Mišljenovid N., Ćurčić B., Nidetin M., Koprivica G., Pezo L.: 

Determination of the Water Apparent Diffusivity Coefficients During Osmotic 
Dehydration of Carrot in Sugar Beet Molasses, 6th Central European Congress on 
Food, CEFood 2012, 23-26 may, 2012, Novi Sad, Serbia, pp. 656-661. 

2. Mišljenovid N., Koprivica G., Pezo L., Ćurčić B., Filipovid V., Kuljanin T., Levid Lj.: 
Optimization of Osmotic Dehydration of Apple in Sugar Beet Molasses, 6th Central 
European Congress on Food, CEFood 2012, 23-26 may, 2012, Novi Sad, Serbia, pp. 
732-737. 

3. Kneževid V., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Koprivica G., Mišljenovid N., Levid Lj.: 
Osmotic Dehydration of Pork in Three Different Solutions-Mass Transfer Kinetics, 6th 
Central European Congress on Food, CEFood 2012, 23-26 may, 2012, Novi Sad, 
Serbia, pp. 744-749. 

https://doi.org/10.2298/TSCI191101184N
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4. Nidetin M., Filipovid V., Ćurčić B., Kneževid V., Plavšid D, Pezo L.,Kuljanin T.: The 
Change in Microbiological Profile due to the Osmotic Dehydration of Pork Meat, 6th 
Central European Congress on Food, CEFood 2012, 23-26 may, 2012, Novi Sad, 
Serbia, pp. 834-839. 

5. Nidetin M., Ćurčić B., Filipovid V., Koprivica G., Levid Lj., Milašinovid Lj.: Changes in 
Nutritive Quality of Osmodehydrated Pork Meat in Sugar Beet Molasses, 
International Conference пnScience and Technique in the Agri-Food Business, ICoSTAF 
2012, 7th June, 2012, Szeged, Hungary, Review of Faculty of Engineering, Analecta 
Technica Szegedinensia, 2012, 3-4, pp. 112-118. 

6. Cvetkovid B., Nježid Z., Filipovid V., Ćurčić B., Nidetin M., Gubid J., Levid Lj.: 
Comparation of Extraction Methods for HPLC Determination of L-Ascorbic Acid in 
Vegetables, 6th International Quality Conference, June 08th 2012, Center for Quality, 
Faculty of Engineering, University of Kragujevac, Kragujevac, Serbia, Conference 
Manual, pp. 773-778. 

7. Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Ćurčić B., Mišljenovid N., Koprivica G., Levid Lj.: 
Efficiency of Osmotic Dehydration of Pork Meat Using Different Osmotic Solutions, 
11th International Conference on Fundamental and Applied Aspects of Physical 
Chemistry, Physical Chemistry 2012, 24-28. September, Belgrade, Serbia, Society of 
Physical Chemists of Serbia, Procedings, pp. 760-762. 

8. Pezo L., Ćurčić B., Nidetin M., Filipovid V., Koprivica G., Mišljenovid N., Levid Lj.: 
Application of Response Surface Method пn Pork Meat Osmotic Dehydratation, 11th 
International Conference on Fundamental and Applied Aspects of Physical Chemistry, 
Physical Chemistry 2012, 24-28. September, Belgrade, Serbia, Society of Physical 
Chemists of Serbia, Procedings, pp. 763-765. 

9. Nidetin M., Ćurčić B., Filipovid V., Kuljanin T., Gubid J., Pezo L., Levid Lj.: Sensory 
Evaluation of Pork Meat Osmotically Dehydrated in Sugar Beet Molasses, XVI 
International Eco-Conference, Safe Food, 2012, 26th-29th September, Novi Sad 
Serbia, Ecological Movement of Novi Sad, Procedings, pp. 411-418. 

10. Pezo L., Šuput D., Lazid V., Levid L., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M.: Rehydration of 
Osmotically Dehydrated Pork Meat – The Effect of Temperature and Processing 
Time, 3rd Workshop: Specific Methods for Food Safety and Quality, 27th September, 
2012, Vinča Institute of Nuclear Sciences, Belgrade, Serbia, Procedings, pp. 22-25. 

11. Pezo L., Koprivica G., Mišljenovid N., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Šuput D.: 
Changes in Texture Properties of Carrot During Osmotic Dehydration in Sugar Beet 
Molasses, 3rd Workshop: Specific Methods for Food Safety and Quality, 27th 
September, 2012, Vinča Institute of Nuclear Sciences, Belgrade, Serbia, Procedings, 
pp. 25-28. 

12. Pezo L., Šuput D., Lazid V., Levid Lj., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M.: The Effect of 
Oxigen on Color Stability of Meat Packed Under Modified Atmosphere, 3rd 
Workshop: Specific Methods for Food Safety and Quality, 27th September, 2012, 
Vinča Institute of Nuclear Sciences, Belgrade, Serbia, Procedings, pp. 28-31. 

13. Nidetin M., Filipovid V., Ćurčić B., Pezo L., Kneževid V., Gubid J., Kuljanin T.: The 
Influence of Different Osmotic Solutions on Nutritive Profile During Osmotic 
Dehydration of Pork, XV International Feed Technology Symposium „Feed to Food“ / 
Cost Feed for Health Joint Workshop, Novi Sad, 3-5. 10. 2012., Procedings, University 
of Novi Sad, Institute of Food Technology, pp. 203-208. 
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14. Filipovid V., Ćurčić B., Nidetin M., Pezo L., Kneževid V., Plavšid D.: The effect of 
Concentration of Molasses on Technological and Microbiological Parameters of 
Osmodehydrated Meat, XV International Feed Technology Symposium „Feed to 
Food“ / Cost Feed for Health Joint Workshop, Novi Sad, 3-5. 10. 2012., Procedings, 
University of Novi Sad, Institute of Food Technology, pp. 253-259. 

15. Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Pezo L., Koprivica G., Kuljanin T., Šuput D.: 
Optimization of Pork Osmotic Dehydration Process Using Fuzzy Synthetic Evaluation, 
XV International Feed Technology Symposium „Feed to Food“ / Cost Feed for Health 
Joint Workshop, Novi Sad, 3-5. 10. 2012., Procedings, University of Novi Sad, Institute 
of Food Technology, pp. 260-265. 

16. Šuput D., Lazid V., Pezo L., Nidetin M., Filipovid V., Ćurčić B., Krkid N.: Osmotic 
Dehydration Imapct on Microbiological Profile of Packed Pork Meat, XV International 
Feed Technology Symposium „Feed to Food“ / Cost Feed for Health Joint Workshop, 
Novi Sad, 3-5. 10. 2012., Procedings, University of Novi Sad, Institute of Food 
Technology, pp. 266-272. 

17. Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Ćurčić B., Mišljenovid N., Koprivica G., Levid Lj.: Pork 
meat osmotic dehydration efficiency for different osmotic solutions, Regional 
Biophysics Conference 2012, Kladovo-Belgrade, Serbia, University of Belgrade, 
Faculty of biology, pp. 83-85. 

18. Pezo L., Ćurčić B., Nidetin M., Filipovid V., Koprivica G., Mišljenovid N., Šuput D.: 
Artificial neural network model for pork meat osmotic dehydration process, Regional 
Biophysics Conference 2012, Kladovo-Belgrade, Serbia, University of Belgrade, 
Faculty of biology, pp. 86-88. 

19. Cvetkovid B., Filipovid V., Nidetin M., Ćurčić B., Gubid J., Šarid Lj., Živkovid J.: Sensorial 
and Microbiological Quality of Osmotic Dehydrated Cabage; 3rd International 
Congress “Engineering, Environment and Materials in Processing Industry”, Jahorina, 
04.03.– 06.03. 2013. Bosnia and Herzegovina; University of East Sarajevo Faculty of 
Technology Zvornik Proceedings pp. 254-259. 

20. Filipovid V., Kneževid V., Ćurčić B., Nidetin M., Kuljanin T., Pezo L.: Diffusivity 
Coefficients of Osmo-Dehydration of Pork in Molasses, 6th PSU-UNS International 
Conference on Engineering and Technology ICET 2013, Novi Sad 15-17 May, Paper 
No. T2-2.3, 1-5 

21. Nidetin M., Filipovid V., Kneževid V., Ćurčić B., Šuput D., Kuljanin T., Pezo L.: Mass 
Transfer Kinetics and Efficiency of Osmotic Dehydration of Fish, 6th PSU-UNS 
International Conference on Engineering and Technology ICET 2013, Novi Sad 15-17 
May, Paper No. T2-2.4, 1-5 

22. Kuljanin T., Levid Lj., Jevrid L., Ćurčić B., Grbid J., Jevtid-Mučibabid R.: Aluminum 
sulfate as ecological coagulant in phase of sugar beet juice clarification, XVI 
International Eco-Conference, Safe Food, 2012, 26th-29th September, Novi Sad 
Serbia, Ecological Movement of Novi Sad, Proceedings, ISBN 978-86-83177-46-2,427-
435. 

23. Plavšid D., Gubid J., Šarid Lj., Varga A., Nidetin M., Filipovid V., Lončar B.: Osmotic 
Dehydration of Fish (Crassus Gibelio) in Different Solutions, II International Congress 
“Food Technology, Quality and Safety”, Novi Sad 2014, Serbia, pp. 40-44. 

24. Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Pezo L., Plavšid D., Šarid Lj.: 
Microbiological Profile of Fish (Carassius Gibelio) Dehydrated in Sugar Beet Molasses, 
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II International Congress “Food Technology, Quality and Safety”, Novi Sad 2014, 
Serbia, pp. 51-54. 

25. Kuljanin T., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Filipovid V.: Sugar Beet Juice 
Clarification using Calcium Sulfate, Copper Sulfate and Aluminum Sulfate, II 
International Congress “Food Technology, Quality and Safety”, Novi Sad 2014, Serbia, 
pp. 66-70. 

26. Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Šuput D., Kuljanin T.: Osmotic 
Dehydration of Chicken Meat in Sugar Beet Molasses, II International Congress “Food 
Technology, Quality and Safety”, Novi Sad 2014, Serbia, pp. 94-99. 

27. Nidetin M., Levid Lj., Pezo L., Lončar B., Filipovid V., Kuljanin T., Kneževid V.: 
Evaluation of Mass Transfer Kinetics During Osmotic Treatment of Celery Leaves, II 
International Congress “Food Technology, Quality and Safety”, Novi Sad 2014, Serbia, 
pp. 128-133. 

28. Kneževid V., Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Pezo L., Gubid J., Plavšid D.: Mineral 
Content and Microbiological Profile after Osmotic Treatment of Nettle Leaves, II 
International Congress “Food Technology, Quality and Safety”, Novi Sad 2014, pp. 
134-138. 

29. Filipčev B., Šimurina O., Mišan A., Šarid B., Filipovid V., Lončar B., Nidetin M.: 
Antioxidant Activity and Phenolic Compounds in Gluten-Free Cookies Enriched with 
Sugar Beet Molasses, IV International Congress „Engineering, Environment and 
Materials in Processing Industry“ Jahorina, 04.03.– 06.03. 2015. Bosnia and 
Herzegovina; University пf East Sarajevo Faculty of Technology Zvornik, Proceedings, 
pp. 1135-1140. 

30. Lončar B., Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Kuljanin T., Jevrid L.: Osmotic 
Dehydration of Fish in Complex Hypertonic Solution, III International Congress “Food 
Technology, Quality and Safety”, 25-27.10. 2016, Novi Sad, Serbia, pp. 582-586. 

31. Nidetin M., Pezo L., Filipovid V., Lončar B., Filipovid J., Kuljanin T., Gorjanovid S.: The 
Effect of Osmotic Treatment on Antioxidant Activity of Celery Root, III International 
Congress “Food Technology, Quality аnd Safety”, 25-27.10. 2016, Novi Sad, Serbia, 
pp. 74-79. 

32. Kuljanin T., Filipovid V., Nidetin M., Lončar B., Muzalevski A., Jevtid-Mučibabid R.: 
Separation of Pectin from Sugar Beet Juice by Binary Sуstem Calcium 
Sulphate/Aluminium Sulphate, III International Congress “Food Technology, Quality 
and Safety”, 25-27.10. 2016, Novi Sad, Serbia, pp. 565-568. 

33. Filipovid V., Nidetin M., Lončar B., Kneževid V., Filipovid J., Pezo L.: Celery Root 
Osmotic Dehydration Mass Transfer Kinetics Comparison in Two Osmotic Solutions, 
III International Congress “Food Technology, Quality and Safety”, 25-27.10. 2016, 
Novi Sad, Serbia, pp. 575-581. 

34. Kuljanin T., Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Jevtid-Mučibabid R.: 
Aluminium sulphate and polyethytrolites-ecological coagulants and flokulants in 
sugar beet juice, “XXII international Eco-conference”, 26-28.09.2018, Novi Sad, 
Serbia, pp. 163-170. 

35. Filipovid V., Šobot K., Filipovid J., Nidetin M., Lončar B., Kneževid V., Kuljanin T.: 
Microbiological safety of osmotically dehydrated wild garlic, “XXII international Eco-
conference”, 26-28.09.2018, Novi Sad, Serbia, pp. 234-240. 

36. Nidetin M., Pezo L., Filipovid V., Lončar B., Kneževid V., Filipovid J., Kuljanin T.: 
Osmotic treatment impact on the colour changes of celery leaves, IV International 
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Congress “Food Technology, Quality and Safety” Food Tech congress, Novi Sad, 
Serbia, 23-25.10. 2018, pp. 187-192. 

 
М34=0,5 Саппштеое са међунарпднпг скупа штампанп у извпду 
 

1.  Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Mišljenovid N., Pezo L.: Evaluation of Mass Transfer 
Kinetics and Efficiency of Osmotic Dehydration of Pork Meat, International 
Conference пn Science and Technique in the Agri-Food Business, ICoSTAF 2012, 7th 
June, 2012, Szeged, Hungary, Book of Abstracts, pp. 9. 

2. Cvetkovid B., Filipovid V., Ćurčić B., Nidetin M., Šuput D., Levid Lj.: Osmotic Treatment 
of White Cabbage and its Quality, International Conference пn Science and Technique 
in the Agri-Food Business, ICoSTAF 2012, 7th June, 2012, Szeged, Hungary, Book of 
Abstracts, pp. 10. 

3. Cvetkovid B., Filipovid V., Ćurčić B., Nidetin M., Gubid J., Levid Lj., Šimurina O.: 
Osmotic Dehydration of White Cabbage in Different Hypertonic Solution-Mass 
Transfer Kinetics and Improvement of Nutritional Value of the Developed Product, 
Third International Conference Sustainable Postharvest аnd Food Technologies, 
INOPTEP 2013, 21-26. April 2013, Vrnjačka Banja, Srbija, Proceedings, pp. 270. 

4. Nidetin M., Ćurčić B., Filipovid V., Kneževid V., Kuljanin T., Pezo L.: The Nutritional 
Value of Osmodehydrated Pork Influenced by Chemical Characteristics of Different 
Osmotic Solutions, Third International Conference Sustainable Postharvest and Food 
Technologies, INOPTEP 2013, 21-26. April 2013, Vrnjačka Banja, Srbija, Proceedings, 
pp. 340. 

5. Šuput D., Lazid V., Pezo L., Lončar B., Nidetin M., Hromiš N., Popovid S.: Structural 
characterisation of starch based edible films with essential oil addition, International 
Conference On Science and Technique based on Applied and Fundamental research 
(ICOSTAF) 2014, Segedin, Faculty of Engineering, University of Szeged,25.04.2014., 
978-963-306276-0 

6. Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Lončar B., Kuljanin T.: The effects of osmotic 
dehydration process parameters on antioxidant capacity of celery leaves, IV 
International Congress “Food Technology, Quality and Safety” Food Tech congress, 
Novi Sad, Serbia, 23-25.10. 2018, pp. 215-216.  

7. Lončar B., Adimovid M., Pezo L., Sikora V., Zeremski T., Kneževid V., Cvetkovid B.: The 
effect of osmotic treatment on cannabidiol (cbd) and tetrahydrocannabinol (thc) 
content in industrial hemp, “Food Quality and Safety, health and Nutrition“-Nutricon, 
9-11.06.2021, Macedonia, pp. 75-76. Брпј хетерпцитата:1 

8. Nidetin M., Lončar B., Filipovid V., Cvetkovid B., Filipovid J., Kneževid V., Pezo L.: 
Analysis of mass transfer rate and efficiency of osmotic dehydration of wild garlic, 
“Food Quality and Safety, health and Nutrition“-Nutricon, 9-11.06.2021, Macedonia, 
pp.140-141. 

9. Kneževid V., Pezo L., Lončar B., Nidetin M., Filipovid V., Šuput D.: Mineral content 
after osmotic treatment of nettle leaves (Urtica dioica l.), “Food Quality and Safety, 
health and Nutrition“-Nutricon, 9-11.06.2021, Macedonia, pp. 77-78. 

10. Cvetkovid B., Pezo L., Šimurina O., Kojid J., Krulj J., Lončar B., Nidetin M.: 
Osnodehydrated white cabbage-nutrition, sensory and microbiological profile. “X 
International conference of social and technological development“, Trebinje, Bosnia 
and Herzegovina, 03-06.06. 2021, p.113. 
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М50 ЧАСППИСИ НАЦИПНАЛНПГ ЗНАЧАЈА 
 

М51=2 Рад у впдећем часппису наципналнпг значаја 
 

1. Kneževid V., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Levid L., Kuljanin T., Gubid J.: Influence 
of Osmotic Dehydration on Colour and Texture of Pork Meat, Journal on Processing 
Energy in Agriculture, 2013, 17 (1), 39-42,  
Брпј хетерпцитата: 1 

             https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2013/1821-44871301039K.pdf 
2. Pezo L., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Šuput D.: Applicaton of 

Diffusive and Empirical Models to Dehydration and Solid Gain During Osmotic 
Treatment of Pork Meat Cubes, Journal on Processing Energy in Agriculture, 2013, 
17(2), 68-72,  
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2013/1821-44871302068P.pdf 
Брпј хетерпцитата: 1 

3. Kuljanin T., Jeftid-Mučibabid R., Ćurčić B., Nidetin M., Filipovid V., Kneževid V.: 
Clarification of Sugar Beet Juice Using Cu2+ and Al3+ Ions – Method of Measurment 
Residual Solution Turbidity and Zeta Potential, Journal on Processing Energy in 
Agriculture, 2013, 17 (2), 76-79. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2013/1821-44871302076K.pdf 

4. Koprivica G., Mišljenovid N., Levid Lj., Pezo L., Ćurčić B., Kuljanin T., Kneževid V.: 
Osmotic dehydration of carrot cubes in the solution of sugar beet molasses-kinetics 
model, Journal on processing and energy in agriculture, 2013, 17(2), 80-85. 

             https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2013/1821-44871302080K.pdf 
5. Filipovid V., Ćurčić B., Nidetin M., Kneževid V., Levid Lj., Pezo L.: Estimation of Energy 

Efficiency of the Process of Osmotic Dehydration of Pork Meat, Journal on Processing 
Energy in Agriculture, 2014, 18 (1), 18-21. 
https://scindeks.ceon.rs/article.aspx?query=ISSID%26and%2611982&page=4&sort=8
&stype=0&backurl=%2fissue.aspx%3fissue%3d11982 

6. Kuljanin T., Lončar B., Nidetin N., Filipovid V., Kneževid V., Grbid J.: The Effect of 
Calcium Sulphate, Aluminium Sulhate and Polyelectrolyte on Separation of рectin 
from the Sugar Beet Juice, Journal on Processing Energy in Agriculture, 2014, 18 (3), 
119-122. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2014/1821-44871403119K.pdf 

7. Kneževid V., Lončar B., Nidetin M., Filipovid V., Pezo L., Kuljanin T., Levid Lj.: Osmotic 
Treatment of Nettle Leaves in Two Diferent Solutions – Mass Transfer Kinetics, 
Journal on Processing Energy in Agriculture, 2014, 18 (3), 123-125. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2014/1821-44871403123K.pdf 

8. Nidetin M., Pezo L., Lončar B., Filipovid V., Kuljanin T., KneževidV., Šuput D.: Mass 
Transfer Kinetics and Efficiency of Osmotic Dehydration of Celery Leaves, Journal on 
Processing Energy in Agriculture, 2014, 18 (3), 137-139, heterocitati 1. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2014/1821-44871403137N.pdf 

9. Lončar B., Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Šuput D.: Application of 
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10. Šuput D., Lazid V., Hromiš N., Popovid S., Pezo L., Lončar B., Nidetin M.: Efect of black 
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Levi%C4%87/8f5c4fb7816625bcb133019837f4e6de27953379 

17. Kuljanin T., Lončar B., Nidetin M., Grbid J., Jevtid-Mučibabid R., Šobot K.: Calcium 
sulphate as coagulant in phase of sugar beet juice clarification-method of 
measurement residual solution turbidity and zeta potential, Journal of Hygienic 
Engineering and Design, 2015, 10, 49-53. 
https://www.semanticscholar.org/paper/Calcium-sulphate-as-coagulant-in-phase-of-
sugar-of-Kuljanin-Lon%C4%8Dar/f7d7a62067b873acdcebb04a39f1104d5b0b0871 

18. Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Levid Lj.: Possibility of Pork Meat 
Osmotic Dehydration Process Control via Osmotic Solution Osmolality Measurement, 
Journal on Processing Energy in Agriculture, 2015, 19 (1), 27-30. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2015/1821-44871501027F.pdf 

19. Jovanovid A., Pezo L., Pezo M., Lončar B., Nidetin M., Stanojlovid S., Levid Lj.: Granular 
flow in static mixers - DEM/CFD approach, Journal on processing and energy in 
agriculture, 2015, 19(2), 98-102. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2015/1821-44871502098J.pdf 
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20. Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Gubid J., Plavšid D., Pezo L.: 
Characterisation of Chicken Breast Cubes Osmotically Treated in Sugar Beet 
Molasses, Journal on Processing Energy in Agriculture, 2015, 19 (4), 186-188. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2015/1821-44871504186L.pdf 

21. Kneževid V., Pezo L., Lončar B., Nidetin M., Filipovid V., Gorjanovid S., Sužnjevid D., 
Kuljanin T.: Osmotic Treatment of Nettle Leaves – Optimization of Kinetics and 
Antioxidant Activity, Journal on Processing Energy in Agriculture, 2015,19 (4), 175-
178.  
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2015/1821-44871504175K.pdf 

22. Nidetin M., Lončar B., Filipovid V., Kneževid V., Kuljanin T., Pezo L.,Plavšid D.: The 
Change in Microbiological Profile and Water Activity due to the Osmotic Treatment 
of Celery Leaves and Root, Journal on Processing Energy in Agriculture, 2015,19 (4), 
193-196,  
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2015/1821-44871504193N.pdf 
Брпј хетерпцитата: 1 

23. Kuljanin T., Lončar B., Filipovid V., Kneževid V., Nidetin M., Jevtid-Mučibabid R.,: The 
Effect of Calcium Sulphate, Anionic and Cationic Polyelectrolyte in Phase of Sugar 
Beet Juice Purification, Journal on Processing Energy in Agriculture, 2015, 19 (4), 
pp.245-248. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2015/1821 44871505245K.pdf 

24. Pezo L., Pezo M., Jovanovid A., Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Kosanid N.: 
Application of Discrete Element Method for the Transport of Seed in Screw 
Conveyor, Journal on Processing Energy in Agriculture, 2016, 20 (1), 29-32. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2016/1821-44871601029P.pdf 

25. Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Pezo L., Filipčev B., Gubid J.: Influence 
of osmotic solutions on efficiency of osmotic dehydration treatment and sensorial 
properties of fish meat (Carassius gibelio), Journal of Hygienic Engineering and 
Design, 2015, 13, 51-56. 
https://www.semanticscholar.org/paper/Influence-of-osmotic-solutions-on-
efficiency-of-and-Lon%C4%8Dar-
Filipovi%C4%87/f9dd5f9c43036e0f8afa32c0a296ee85af83fb29 

26. Nidetin M., Lončar B., Filipovid V., Kneževid V., Kuljanin T., Pezo L., Gorjanovid S..: 
Changes in antioxidant activity and phenolic content of celery leaves and root during 
osmotic treatment. Journal of Hygienic Engineering and Design, 2015, 13, 75-81.  
https://www.semanticscholar.org/paper/Changes-in-antioxidant-activity-and-
phenolic-of-and-Ni%C4%87etin-
Lon%C4%8Dar/1dd00d45feafbe59a7e3ffe8132e7978a4044244 

27. Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Ačanski M., Šimurina O.: Comparison 
of osmotic medium osmolality profiles of co- and counter-current pork meat osmotic 
dehydration. Journal of Hygienic Engineering and Design, 2015, 13, 108-113. 
https://keypublishing.org/jhed/wp-content/uploads/2020/10/10-Abstract-Vladimir-
Filipovic.pdf 

28. Kneževid V., Pezo L., Lončar B., Nidetin M., Filipovid V., Gorjanovid S., Sužnjevid D.: 
Osmotic treatment of nettle leaves - optimization of kinetics and antioxidant activity. 
Journal of Hygienic Engineering and Design, 2015,13, 114-119. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2015/1821-44871504175K.pdf 
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29. Šuput D., Pezo L., Čurčić B., Nidetn M., Hromiš N., Lazid V., Popovid S.: Structural 
characterisation of starch based edible films with essential oil addition, Analecta 
Technica Szegedinensia - Review of Faculty of Engineering, University of Szeged 
Faculty of Engineering, 2016,10 (1), 53 - 57. http://orcid.org/0000-0002-0704-3084 

30. Kuljanin T., Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V.: Comparison of Methods of 
Zeta Potential and Residual Turbidity of Pectin Solutions using Calcium 
Sulphate/Aluminium Sulphate as a Precipitant, Acta Periodica Technologica, 2017, 
48, 177-186. https://doi.org/10.2298/APT1748177K 

31. Lončar B., Pezo L., Nidetin M., Filipovid V., Kneževid V., Kuljanin T.: Optimization of 
fish osmotic treatment applying fuzzy synthetic evaluation method, Journal of 
Hygienic Engineering and Design, 2019, 27, pp.90-94. 
https://keypublishing.org/jhed/wp-content/uploads/2020/07/04.-Full-paper-Biljana-
Lon%C4%8Dar.pdf 

32. Nidetin M., Pezo L., Lončar B., Filipovid V., Kneževid V., Filipovid J., Kuljanin T.: The 
variation of mineral content in celery root during the treatment in two osmotic 
solution, Journal of Hygienic Engineering and Design, 2019, 27, 108-113. 
https://keypublishing.org/jhed/wp-content/uploads/2020/07/08.-Full-paper-Milica-

Ni%C4%87etin.pdf 
33. Šuput D., Lazarevid J., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Lončar B., Pezo L.: The 

effect of osmotic dehydration and starch coating on the microbiological stability of 
apples, Journal on Processing Energy in Agriculture, 2020, 24(1), 35-38. 
https://aseestant.ceon.rs/index.php/jpea/article/download/25505/15346/ 

34. Nidetin M., Pezo L., Lončar B.,  Filipovid V., Kneževid V., Filipovid J., Šuput D.: Sugar 
beet molasses as osmotic solution for improving antioxidative potential of herbs. 
Journal of Hygienic Engineering and Design, 2021, 34, 52-59. 
https://keypublishing.org/jhed/jhed-volumes/jhed-volume-34-fpp-3-i-milica-nicetin-
lato-pezo-biljana-loncar-vladimir-filipovic-violeta-knezevic-jelena-filipovic-danijela-
suput-2021-sugar-beet-molasses-as-osmotic-solution-for-impr/ 

35. Adimovid M., Varga A., Stankovid Jeremid J., Lato P., Lončar B., Ignjatov M., Zeremski 
T.: Chemical composition of hyssop cv. “Domadi ljubičasti” essential oil and its 
antimicrobial activity, Ratarstvo I Povrtarstvo, 2021, 58(1), 23-30. 
https://doi.org/10.5937/ratpov58-31751 

36. Cvetkovid B., Pezo L., Šimurina O., Kojid J., Krulj J., Lončar B., Nidetin M.: Shelf life 
stability  of osmodehydrated white cabbage - mathematical model, Journal on 
Processing and Energy in Agriculture, 2021, 25(1), 24-27. 
http://dx.doi.org/10.5937/jpea24-30891 

 
М52=1,5 Рад у часппису наципналнпг значаја 
 

1. Ćurčić B., Levid Lj., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Pezo L., Šuput D.: Osmotic 
Drying of Crucian Carp (Carassius Carassius) Using Sugar Beet Molasses Solutions, 
Journal on Processing Energy in Agriculture, 2012, 16 (1), 173-175. 
https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1821-4487/2012/1821-44871204173C.pdf 

2. Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Filipovid J., Pezo L.: Modelovanje 
energetskih ušteda u procesu osmotske dehidratacije svinjskog mesa u melasi, 
Poljoprivredna tehnika, 2015, XL (2), 1-8. 
https://scindeks.ceon.rs/article.aspx?artid=0554-55871502001F 
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3. Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Pezo L., Ačanski M.: Analiza osetljivosti 
procesa osmotske dehidratacije mesa srebrnog karaša (Carassius Gibelio) u tri 
različita osmotska rastvora, Glasnik hemičara, tehnologa i ekologa Republike Srpske, 
2015, 11, 41-47. 
http://dx.doi.org/10.7251GHTE1511041L 

4. Filipovid V., Lončar B., Nidetin M., Kneževid V., Ačanski M., Šuput D.: Poređenje 
kinetike prenosa mase istostrujnog i protivstrujnog procesa osmotske dehidratacije 
svinjskog mesa, Glasnik hemičara, tehnologa i ekologa Republike Srpske, 2015, 11, 
33-40. http://dx.doi.org/10.7251/GHTE1511033F 

 
М70 ДПКТПРСКA ТЕЗA 
 
М70=6 Пдбраоена дпктпрска дисертација 

1. Lončar B. : Hemometrijski pristup osmotskoj dehidrataciji srebrnog karaša (Carassius 
gibelio), Tehnološki fakultet, Univerzitet u Novom Sadu, 20151-184. 
https://nardus.mpn.gov.rs/bitstream/handle/123456789/1812/Disertacija.pdf?sequ
ence=6&isAllowed=y 

 
M80 ТЕХНИЧКА РЕШЕОА* 
* Технишка рещеоа су категприсана према, у тпм тренутку, важећем Правилнику 
 

M826 Нпва прпизвпдна линија , нпви материјали, индустријски прптптип, нпвп 
прихваћенп решеое прпблема у пбласти макрпекпнпмскпг, спциалнпг п прпблема 
пдрживпг прпстпрнпг развпја уведени у прпизвпдоу 

 
1. Pezo M., Pezo L., Jovanovid A., Lončar B., Čolovid R.: Naziv tehničkog rešenja NIV-LTE 

362: Unapređenje procesa mešanja u obrtnoj statičkoj mešalici, 2016, Korisnik: 
Institut za opštu i fizičku hemiju, 1-18. 

2. Pezo M., Pezo L., Jovanovid A.P., Terzid A., Andrid Lj., Lončar B., Kojid P.: 
Naziv tehničkog rešenja NIV-LTE 362: Softver za ispitivanje kvaliteta procesa mešanja 
granulastih i zrnastih materijala pri transportu i mešanju u pužnom transporteru – 
Nova softverska metoda primenjena na nacionalnom nivou, 2018. Korisnik: Institut 
za opštu i fizičku hemiju, 1-21. 
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БИБЛИПГРАФИЈА РАДПВА НАКПН ПДЛУКЕ НАСТАВНП-НАУЧНПГ ВЕЋА П ППКРЕТАОУ 
ППСТУПКА ЗА СТИЦАОЕ ЗВАОА ВИШИ НАУЧНИ САРАДНИК (брпј 020-2/120 са 120 
редпвне седнице пд 17.09.2021. гпдине) 
 
M13=7 Мпнпграфска студија /ппглавље у коизи М11 или рад у тематскпм збпрнику 
впдећег међунарпднпг значаја 
 

1. Adimovid M., Lončar B. Aromatherapy: Therapy with Fragrances of Lavender 
Essential Oil. 2023, pp 1–43, In: J.-M. Mérillon, K. G. Ramawat (eds.), Plant 
Specialized Metabolites, Reference Series in Phytochemistry, Springer, 
https://doi.org/10.1007/978-3-031-30037-0_10-1 

2. Adimovid M., Lončar B*. Ethnobotanical Review of Wild Edible Plants in Serbia. 2025, 
Chapter 12, pp 233-293 In: Agarwal V., Singh S., Datta R. (eds.), Exploring Traditional 
Wild Edible Plants, Taylor & Francis Group. CRC press, DOI: 
10.1201/9781003395935-12 
https://www.taylorfrancis.com/chapters/edit/10.1201/9781003395935-
12/ethnobotanical-review-wild-edible-plants-serbia-milica-a%C4%87imovi%C4%87-
biljana-lon%C4%8Dar 

 
M21a=10 Рад у међунарпднпм часппису изузетних вреднпсти 
 

1. Voda M., Pezo L., Jukid Ž., Lončar B., Šuput D., Krička T.: Estimation of the storage 
properties of rapeseeds using an artificial neural network, Industial Crops and 
products, 2022, 187, Part A, 115358. https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2022.115358 

      Брпј хетерпцитата: 4 
SCI 2022 Agronomy 7/89 
Impact factor 2022: 5.9  

2. Smiljanid K., Prodid I., Trifunovic S., Krstid Ristivojevid M., Adimovid M., Stankovid 
Jeremid J., Lončar B., Teševid V.: Multistep approach points to compounds 
responsible for the biological activity and safety of hydrolates from nine Lamiaceae 
medicinal plants on human skin fibroblasts, 2023, Antioxidants, 12, 1988, 
https://doi.org/10.3390/antiox12111988 
Брпј хетерпцитата: 5 
SCI 2022 Food Science & Technology 13/142 
Impact factor 2022: 7 

3. Lazarevid J., Adimovid M., Đurovid-Pejčev R., Lončar B.*, Vukid V., Pezo L., Roljevid-
Nikolid S., Vrbničanin S., Božid D.: Linking weed control techniques to anti-
inflammatory potential: Comparative analysis of Angelica archangelica L. root 
essential oil profiles, Industrial Crops and Products, 2024, 216, 118656, 
https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2024.118656 
Брпј хетерпцитата: 1 
SCI 2022 Agronomy 7/89 
Impact factor 2022: 5.9  

4. Erceg T., Adimovid M., Šovljanski O., Lončar B., Tomid A., Pavlovid M., Vukid V., 
Hadnađev M.: Preparation and characterization of carboxymethylated 
pullulan/butyric acid-modified chitosan active sustainable bi-layer coatings intended 

https://www.taylorfrancis.com/chapters/edit/10.1201/9781003395935-12/ethnobotanical-review-wild-edible-plants-serbia-milica-a%C4%87imovi%C4%87-biljana-lon%C4%8Dar
https://www.taylorfrancis.com/chapters/edit/10.1201/9781003395935-12/ethnobotanical-review-wild-edible-plants-serbia-milica-a%C4%87imovi%C4%87-biljana-lon%C4%8Dar
https://www.taylorfrancis.com/chapters/edit/10.1201/9781003395935-12/ethnobotanical-review-wild-edible-plants-serbia-milica-a%C4%87imovi%C4%87-biljana-lon%C4%8Dar
https://doi.org/10.3390/antiox12111988
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for packaging of cheese slices, International Journal of Biological Macromolecules, 
2024, 277, part 2, 134053, https://doi.org/10.1016/j.ijbiomac.2024.134053 
Брпј хетерпцитата: 1 
SCI 2022, Polymer Science 5/86 
Impact factor 2022: 8.2 

 
M21=8 Рад у врхунскпм међунарпднпм часппису 

 
1. Rajkovid D., Marjanovid Jeromela A., Pezo L., Lončar B., Zanetti F., Monti A., Kondid 

Špika A.: Yield and Quality Prediction of Winter Rapeseed—Artificial Neural 
Network and Random Forest Models. Agronomy, 2022, 12(1), 58. 
https://doi.org/10.3390/agronomy12010058 
Брпј хетерпцитата: 28 
SCI 2022, Agronomy 16/89 
Impact factor 2022: 3.7 

2. Adimovid M., Lončar B.*, Pezo M., Stankovid Jeremid J., Cvetkovid M., Rat M., Pezo, 
L.: Volatile Compounds of Nepeta nuda L. from Rtanj Mountain (Serbia). 
Horticulturae, 2022, 8, 85. https:// doi.org/10.3390/horticulturae 8020085 
Брпј хетерпцитата: 11 
SCI 2022, Horiculture 6/35 
Impact factor 2022: 3.1 

3. Adimovid M., Lončar B.*, Stankovid Jeremid J., Cvetkovid, M., Pezo, L., Pezo, M., 
Todosijevid, M., Teševid V.: Weather Conditions influence on Lavandin essential oil 
and hydrolate quality, Horticulturae, 2022, 8(4), 281. 
https://doi.org/10.3390/horticulturae8040281 
Брпј хетерпцитата: 11 
SCI 2022, Horiculture 6/35 
Impact factor 2022: 3.1 

4. Filipovid V., Lončar B., Filipovid J., Nidetin M., Kneževid V., Šeregelj V., Košutid M., 
Bodroža Solarov M.: Addition of combinedly dehydrated peach to the cookies – 
technological quality testing and optimization. Foods, 2022, 11(9), 1258, 
https://doi.org/10.3390/foods11091258 
Брпј хетерпцитата: 3 
SCI 2022 Food Science & Technology 34/142 
Impact factor 2022: 5.2 

5. Fotirid Akšid M., Nešovid M., Dirid I., Tešid Ž., Pezo L., Tosti T., Gašid U., Dojčinovid 
B., Lončar B., Meland M.: Polyphenolics and chemical profiles of domestic 
Norwegian apple (Malus ×domestica Borkh.) cultivars. Frontiers in Nutrition, 2022, 
9, 941487. https://doi.org/10.3389/fnut.2022.941487 
Брпј хетерпцитата: 8 
SCI 2021 Nutrition &Dietetics 16/90 
Impact factor 2021: 6.590 

6. Lončar B.*, Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Filipovid J., Pezo M., Šuput D., Adimovid 
M.: Physico-Chemical, Textural and Sensory Evaluation of Spelt Muffins 
Supplemented with Apple Powder Enriched with Sugar Beet Molasses. Foods, 
2022, 11, 1750. https://doi.org/10.3390/foods11121750 
Брпј хетерпцитата: 4 
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SCI 2022 Food Science & Technology 34/142 
Impact factor 2022: 5.2 

7. Nidetin M., Pezo L., Pergal M., Lončar B., Filipovid V., Kneževid V., Demir H., 
Filipovid J., Manojlovid D.: Celery root phenols content, antioxidant capacities and 
their correlations after osmotic dehydration in molasses. Foods, 2022, 11, 1945. 
https://doi.org/10.3390/foods11131945 
Брпј хетерпцитата: 7 
SCI 2022 Food Science & Technology 34/142 
Impact factor 2022: 5.2 

8. Adimovid, M., Rat, B., Pezo, L., Lončar, B.*, Pezo, M., Miljkovid, A., Lazarevid, J.: 
Biological and chemical diversity of Angelica archangelica L. – case study of 
essential oil and its biological activity. Agronomy, 2022, 12, 1570. 
https://doi.org/10.3390/agronomy12071570 
Брпј хетерпцитата: 10 
SCI 2022, Agronomy 16/89 
Impact factor 2022: 3.7 

9. Fotirid Akšid, M., Nešovid, M., Dirid, I., Tešid, Ž., Pezo, L., Tosti, T., Gašid, U., 
Dojčinovid, B., Lončar, B., Meland, M.: Chemical Fruit Profiles of Different 
Raspberry Cultivars Grown in Specific Norwegian Agroclimatic Conditions, 
Horticulturae 2022, 8, 765. https://doi.org/10.3390/horticulturae8090765 
Брпј хетерпцитата: 16 
SCI 2022, Horiculture 6/35 
Impact factor 2022: 3.1 

10. Božanid Tanjga, B., Lončar, B.*, Adimovid, M., Kiprovski, B., Šovljanski, O., Tomid, 
A., Travičid, V., Cvetkovid, M., Raičevid, V., Zeremski, T.: Volatile profile of garden 
rose (Rosa hybrida) hydrosol and evaluation of its biological activity in vitro. 
Horticulturae, 2022, 8(10), 895; https://doi.org/10.3390/horticulturae8100895 
Брпј хетерпцитата: 10 
SCI 2022, Horiculture 6/35 
Impact factor 2022: 3.1 

11. Pezo L., Lončar B., Šovljanski O., Tomid A., Travičid V., Pezo M., Adimovid M.: 
Agricultural parameters and essential oil content and composition prediction of 
aniseed, based on growing year, locality and fertilization type —artificial neural 
network approach, Life, 2022, 12, 1722, https://doi.org/10.3390/life12111722 
Брпј хетерпцитата: 2 
SCI 2023, Biology 25/90 
Impact factor 2023: 3.2 

12. Vojnov B., Jadimovid G., Šeremešid S., Pezo L., Lončar B., Krstid Đ., Vujid S., Dupina 
B.: The effects of winter cover crops on maize yield and crop performance under 
semiarid conditions - Artificial neural network approach, Agronomy, 2022, 12, 
2670. https://doi.org/10.3390/agronomy12112670 
Брпј хетерпцитата: 8 
SCI 2022, Agronomy 16/89 
Impact factor 2022: 3.7 

13. Rajkovid D., Marjanovid Jeromela A., Pezo L., Lončar B., Grahovac N., Kondid Špika 
A.: Artificial neural network and random forest regression models for predicting 
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fatty acid and tocopherol content in oil of winter rapeseed, Journal of Food 
Composition and Analysis, 2023, 115, 105020, 
https://doi.org/10.1016/j.jfca.2022.105020  
Брпј хетерпцитата: 21 
SCI 2023 Food Science & Technology 41/141 
Impact factor 2023: 4.0 

14. Adimovid M., Zeremski T., Šovljanski O., Lončar B., Pezo L., Zheljazkov V., Pezo M., 
Šuput D., Kurunci Z.: Seasonal variations in essential oil composition of immortelle 
cultivated in Serbia, Horticulturae 2022, 8(12), 1183 
https://doi.org/10.3390/horticulturae8121183 
Брпј хетерпцитата: 5 
SCI 2022, Horiculture 6/35 
Impact factor 2022: 3.1 

15. Štrbac S., Kašanin-Grubin M., Pezo L., Stojid N., Lončar B., Durčid L., Pucarevid M.: 
Green Infrastructure Designed through Nature-Based Solutions for Sustainable 
Urban Development. International Journal of Environmental Research and Public 
Health, 2023,  20(2), 1102. https://doi.org/10.3390/ijerph20021102 
Брпј хетерпцитата: 19 
SCI 2021, Public, Environmental & Occupational Health 81/302 
Impact factor 2021: 4.614 

16. Stojid N., Pezo L., Lončar B., Pucarevid M., Filipovid V., Prokid D., Durčid L., Štrbac S.: 
Prediction of the Impact of Land Use and Soil Type on Concentrations of Heavy 
Metals and Phthalates in Soil Based on Model Simulation. Toxics, 2023, 11, 269. 
https://doi.org/10.3390/ toxics11030269 
Брпј хетерпцитата: 5 
SCI 2022, Toxicology 15/94 
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Product With Dehydrated Peach, 26th International Eco-Conference 2022, 12th Safe 
Food, 21nd-23th September 2022. Novi Sad, Serbia, pp. 255-262. 

4. Filipovid J., Filipovid V., Vučurovid V., Lončar B., Kneževid V.: Marketing New Cookies 
with the Aim to Improve Diet, Tourism and the Modern Lifestyle, Proceedings, 1th 
International Conference on Advances in Science and Technology – COAST 2022, 
pp.26- 29 May 2022, Herceg Novi, Montenegro, 221-230. 

5. Kneževid V., Nidetin M., Lončar B., Filipovid V., Tomičid R., Filipovid J.: Osmotski 
tretman lista koprive (Urtica Dioica) u rastvoru sazharoze i natrijum-hlorida. 2nd 
International Conference “Conference On Advances In Science And Technology” 
COAST 2023, 31 May-03 June 2023 Herceg Novi, Montenegro, Proceedings Coast, pp. 
66-77. 

6. Nidetin M., Kneževid V., Filipovid V., Cvetkovid B., Lončar B., Šobot K., Filipovid J. 
Nutritional And Functional Profile Of Wild Garlic Osmotically Dehydrated In Sugar 
Beet Molasses, 2nd International Conference “Conference On Advances In Science 
And Technology” COAST 2023, 31 May-03 June 2023 Herceg Novi, Montenegro, 
Proceedings Coast, pp. 168-179. 
 

M34=0,5 Саппштеое са међунарпднпг скупа штампанп у извпду 
 

1. Lončar B.*, Pezo L., Filipovid J., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Šuput D.: Shelf 
life of spelt muffins supplemented with apple powder enriched with sugar beet 
molasses, International Conference on Advanced Production and Processing ICAPP 
2022, Faculty of Technology Novi Sad 20th-22th October, Serbia pp. 66. 

2. Kneževid V., Lončar B., Nidetin M., Filipovid V., Šuput D., Pezo L.: Quality parameters 
investigation of the biscuits with osmotically dehydrated nettle leaves, International 
Conference on Advanced Production and Processing ICAPP 2022, Faculty of 
Technology Novi Sad 20th-22th October, Serbia pp..67. 

3. Nidetin M., Šobot K., Kojid J., Lončar B., Filipovid V., Kneževid V.: Fortification of 
betaine content in spelt biscuits enriched with wild garlic osmodehydrated in sugar 
beet molasses, International Conference on Advanced Production and Processing 
ICAPP 2022, Faculty of Technology Novi Sad 20th-22th October, Serbia pp. 65. 

4. Šuput D., Popovid S., Hromiš N., Ugarkovid J., Lončar B., Kneževid V.: Physico-
chemical properties of flaxseed oil cake-based biopolymer films affected by process 
parameters, International Conference on Advanced Production and Processing ICAPP 
2022, Faculty of Technology Novi Sad 20th-22th October, Serbia pp.73. 

5. Tomičid R., Nidetin M., Filipovid V., Lončar B., Kneževid V., Tomičid Z.: Essential oils as 
antimicrobial agents against bacteria Listeria monocytogenes, VIII International 
Congress Engineering, Environment And Materials In Process Industry Eem 2023, 
Jahorina, March pp.20-23, 2023, Republic Of Srpska Bosnia And Herzegovina, p.52 

6. Tomičid R., Čabarkapa I., Varga A., Nidetin M., Lončar B., Kneževid V., Tomičid Z.: 
Factors affecting the co-aggregation ability of probiotic yeast Saccharomyces 
boulardii with Candida spp. and their auto-aggregation. 3nd International conference 
Antimicrobial Resistance – current state and perspectives, Novi Sad, Serbia, pp.16-18 
May 2024, p. 185-187. ISBN: 978-86-7520-610-1 
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7. Saveljid A., Šovljanski O., Lončar B., Cvanid T., Vulid J. Čanadanovid-Brunet J., Travičid 
V.: Investigation of different drying methods for preservation and identification of 
bioactive compounds from peels of 4 verieties of sweet potatoes. 8th International 
Food Safety Congress, May 9-10, 2024 Instanbul, Türkiye, poster 10 in Abstract book, 
e-ISBN:978-625-00-7920-1. 

8. Erceg T., Šovljanski O., Tomid A., Lončar B., Hadnađev M., Adimovid M., Teofilovid V.: 
Design and characterization of active bilayer coating for cheese packaging with 
improved functional properties, XIII Međunarodna konferencija o društvenom i 
tehnološkom razvoju - STED, Trebinje, 06-09. jun 2024. Zbornik izvoda radova, pp. 7-7. 

9. Lončar B.*, Cvetanovid A., Arsenijevid J., Petronijevid M., Tanasid J., Đogo Mračevid S., 
Ražid S.: Valorisation of apple peel through modern extraction techniques, The 3rd 
International UNIFood Conference – UNIFood2024, 28-29 Jun 2024, Belgrade, Serbia, 
Book of Abstracts, pp.106. 

10. Tešid Ž., Fotirid Akšid M., Meland M., Lončar B., Gašid U., Pezo L., Kalaba M.: UHPLC-
MS/MS investigation of the effect of leaf position on the tree on photosynthesis of 
polyphenolic compounds, ISSS2024-28th International Symposon Separation Sciences, 
Messina, Italy - September pp.22-25, Book of Abstract, PL 18. 
 

M51=2 Рад у впдећем часппису наципналнпг значаја 
 

1.  Adimovid M., Lončar B., Kiprovski B., Stankovid-Jeremid J., Todosijevic M., Pezo L., 
Jeremid J.: Chamomile essential oil quality after postharvest pre-drying treatments, 
Ratarstvo I Povrtarstvo, 2021, 58 (2), 72-78.  
https://doi.org/10.5937/ratpov58-33346.  
Брпј хетерпцитата: 6 

2. Filipovid J., Filipovid V., Kneževid V., Lončar B., Nidetin M., Ivaniševid D.: Analiza 
efikasnosti procesa osmotske dehidratacije breskve u melasi, Ekonomija teorija i 
praksa, 2021, 13(4), 20-33,  
https://doi.org/10.5937/etp2104020F 

3. Lončar B.*, Adimovid M., Pezo L., Sikora V., Zeremski T., Kneževid V., Cvetkovid B.: 
The effect of osmotic treatment on cannabidiol (CBD) and tetrahydrocannabinol 
(THC) content in industrial hemp, Journal of Hygienic Engineering and Design, 2022, 
38, 225-229. 

4. Kneževid V., Pezo L., Lončar B., Nidetin M., Filipovid V., Šuput D.: Mineral content 
after osmotic treatment of nettle leaves (Urtica dioica L.), Journal of Hygienic 
Engineering and Design, 2022, 38, 238-242. 

5. Nidetin M., Lončar B., Filipovid V., Cvetkovid B., Filipovid J., Kneževid V., Pezo L.: 
Analysis of mass transfer rate and efficiency of osmotic dehydration of wild garlic. 
Journal of Hygienic Engineering and Design, 2022, 39, 127-131. 

6. Lončar B.*, Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Filipovid J., Pezo L., Šuput D.: Mass 
transfer rate and osmotic treatment efficiency of peaches, Acta Universitatis 
Sapientiae, Alimentaria, 2022, 15, 1–10. 

7. Nidetin M., Lončar B., Filipovid V., Cvetkovid B., Filipovid J., Kneževid V., Šuput D.: 
Osmotic dehydration of wild garlic in sucrose-salt solution, Acta Universitatis 
Sapientiae, Alimentaria, 2022, 15, 27–39. 



32 
 

8. Šuput D., Popovid S., Hromiš N., Pantid J., Lončar B., Pezo L.: Shellac resin effect on 
the properties of zein film, Journal on Processing and Energy in Agriculture, 2023, 
27(2), 53-57. 

9. Šuput D., Lončar B., Hromiš N., Popovid S., Rakita S., Spasevski N.: The Influence Of 
Essential Oils On The Properties Of Biopolymer Films Based On Wild Flax (Camelina 
sativa L.), Journal on Processing and Energy in Agriculture, 2024, 28(1), 7-11. 

10. Lončar B.*, Filipovid V., Šovljanski O., Pezo L., Kneževid V., Šuput D., Adimovid M.: 
Osmotic Treatment of Orange and Pink Sweet Potato-Mass Transfer Rate and 
Efficiency Analecta Technica Szegedinensia, 8(3), 59-68. 
https://doi.org/10.14232/analecta.2024.3.59-68. 

11. Šuput D., Lončar B., Popovid S., Hromiš N., Rakita S., Spasevski N.: The Influence Of 
The Type And Concentration Of Plasticizer On The Properties Of Biopolymer Films 
Based On Wild Flax (Camelina Sativa), Analecta Technica Szegedinensia, 18(3), 69-76. 
https://doi.org/10.14232/analecta.2024.3.69-76. 

12. Adimovid M., Stankovid Jeremid J., Cvetkovid M., Todosijevid M., Vujisid Lj., Sikora V., 
Lončar B.: Influence of environmental factors on the accumulation volatile 
compounds in Salvia officinalis essential oil and hydrolate, Ratarstvo i Povrtarstvo, 
2024, 61(3), 61-73. 
 

M81=8 Нпвп техничкп решеое примеоенп на међунарпднпм нивпу 
 

1. Filipovid J, Filipovid V., Košutid M., Bodroža Solarov, M., Vučurovid V., Šuput D., 
Lončar B.: Hleb sa ekstraktom kvasca, korisnik tehničkog rešenja-Korni d.o.o, 
Beogradska 39, 85000, Bar, Crna Gora, poslato 2021, prihvadeno 2022. (priznato od 
strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu – 29.04.2022.) 

2. Lončar B.*, Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Filipovid J., Šarid Lj., Pezo M., Šuput D., 
Adimovid M.: Speltini mafini sa brašnom jabuke obogadeni melasom šederne repe 
korisnik tehničkog rešenja-Korni d.o.o, Beogradska 39, 85000, Bar, Crna Gora, 
poslato 2023, prihvadeno 2024. (priznato od strane MNO za biotehnologiju i 
poljoprivredu – 23.02.2024.) 

3. Filipovid V., Lončar B., Kneževid V., Nidetin M., .Filipovid J., Petkovič, Šuput D. Keks sa 

dodatkom obogadene sušene breskve, korisnik tehničkog rešenja PANEVIVO d.o.o., 

Milana Raičkovida 51, 81000 Podgorica, Crna Gora, poslato 2024, prihvadeno 2025. 

(priznato od strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu-24.01.2025.) 

M82=6 Техничкп решеое нпвпг техничкп-технплпшкпг прпцеса – нпвп техничкп 
решеое примеоенп на наципналнпм нивпу 

 

1. Adimovid M., Konstantinovid B., Vasiljevid S., Samardžid N., Lončar B., Popov M., 
Šovljanski O.: Primena hidrolata u proizvodnji mikroklica lucerke, korisnik tehničkog 
rešenja- Vitaminka promet doo Đurđevo, poslato 2023, prihvadeno 2024. (priznato 
od strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu – 29.03.2024.) 

2. Kneževid V., Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Šuput D., Filipovid J., Tomičid R.: 
Osmotski dehidrirani list koprive u melasi, korisnik tehničkog rešenja: “ESSALK 
D.O.O“ Trnava bb, 36300 Novi Pazar, Srbija, poslato 2023, prihvadeno 2024 (priznato 
od strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu – 29.03.2024.) 

* Кандидаткиоа је аутпр за кпресппднецију 
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III АНАЛИЗА РАДПВА ПУБЛИКПВАНИХ ППСЛЕ ИЗБПРА У ЗВАОЕ НАУЧНИ 
САРАДНИК 
 

Наушнпистраживашки рад кандидаткиое др Биљане Лпншар припада наушнпј 
пбласти: Биптехнплпщке науке, наушнпј грани: Прехрамбенп инжеоерствп, наушним 
дисциплинама: Технплпгија биљних и анималних сирпвина. У свпјим истраживаоима 
кандидаткиоа се бавила применпм разлишитих метпда сущеоа, псмищљаваоем 
нпвих, кап и пшуваоем и унапређеоем квалитета прпизвпда пд биљних и анималних 
сирпвина, прпналажеоем ппнпвне упптребне вреднпсти нузпрпизвпда прехрамбене 
индустрије, пдређиваоем бипактивних једиоеоа, детаљнпм анализпм лекпвитпг 
биља и оихпвих прпизвпда, кап и применпм разлишитих математишких мпдела, 
првенственп вещташких неурпнских мрежа. 

Наушнпистраживашки ппус др Биљане Лпншар резултирап је разнпврснпм 
прпдукцијпм наушних радпва. Наушна прпдукција кандидаткиое би се мпгла разврстати 
на седам тема: 

- Примена разлишитих метпда сущеоа за ппвећаое пдрживпсти и квалитета 
биљнпг материјала, 
- Креираое инпвативних прпизвпда и кпнтрпла квалитета и безбеднпсти, 
-Пшуваое и унапређеое квалитета и безбеднпсти прпизвпда применпм 
биппплимерних филмпва и премаза, 
- Ревалпризација нуспрпизвпда, 
- Пдређиваое фенплних једиоеоа и бипактивнпсти, 
-Детаљна анализа лекпвитпг биља, етарских уља и хидрплата, 
- Примена мпдела неурпнских мрежа и математишкп мпделпваое. 
 

ПРИМЕНА РАЗЛИЧИТИХ МЕТПДА СУШЕОА ЗА ППВЕЋАОЕ ПДРЖИВПСТИ И 
КВАЛИТЕТА БИЉНПГ МАТЕРИЈАЛА 

 
У радпвима М21 бр. 25 и М28б бр. 1., приказане су разлишите метпде сущеоа и 

примена математишких мпдела за пптимизацију и симулацију радних параметара. 
Псмптскп сущеое упптребпм меласе щећерне репе кап псмптскпг медијума 
примеоенп је на разлишитим биљним материјалима укљушујући: целер (М21 бр. 7), 
бели, рпзе, наранчасти и љубишасти батат (М21 бр. 30), брескву (М23 бр. 1 и М51 бр. 
2), сремущ (М33 бр. 6), кпприву (М51 бр. 4), и индустријску кпнппљу (М51 бр. 3). У 
свим наведеним радпвима меласа се ппказала кап изузетнп ефикасан псмптски 
медијум. 
Пренпс масе тпкпм прпцеса псмптске дехидратације у меласи щећерне репе пписан је 
у следећим радпвима на примеру: батата М51 бр. 10, брескве М51 бр. 6, и сремуща 
М51 бр. 5. Дпк је псмптски третман у хипертпнишнпм раствпру щећера и спли истражен 
на примеру кпприве М33 бр. 5 и сремуща М51 бр. 7. Прпцес липфилизације са и без 
псмптскпг третмана приказан је у раду М21 бр. 22 на шетири врсте батата, а разлишити 
метпди дехидратације на оихпвпј љусци су пбрађени у раду  М34 бр. 7. У радпвима 
М23 бр. 2 и М33 бр. 2 приказани су резултати псмптскпг предтретмана брескве и 
сукцесивне липфилизације. У радпвима је закљушенп да псмптски предтретман 
скраћује време сущеоа и нутритивнп пбпгаћује третирани биљни материјал. 
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Радпви М21 бр. 18 и М21 бр. 27 пписују кпнвективнп сущеое и кпнвективнп у 
кпмбинацији са микрпталасним сущеоем у танкпм слпју арпније и купине, 
респективнп.  

Дпк је у радпвима М22 бр. 7 и М23 бр. 4 пписана је пптимизација разлишитих 
метпда сущеоа, укљушујући кпнвективнп, рефрактивнп сущеое ппмпћу прпзпра и 
вакуум сущеое на примеру капара, применпм математишких мпдела. 
 
КРЕИРАОЕ ИНПВАТИВНИХ ПРПИЗВПДА И КПНТРПЛА КВАЛИТЕТА И БЕЗБЕДНПСТИ 
 

Креираое инпвативних прпизвпда и кпнтрпла квалитета и безбеднпсти 
пбухватала је прпизвпде биљнпг и анималнпг  ппрекла. 
 
Прпизвпди биљнпг ппрекла 

 
Кап финализација истраживаоа п псмптскпм сущеоу разлишитпг материјала у 

меласи щећерне репе, псмищљени су инпвативни пекарски прпизвпди са дпдаткпм 
биљнпг материјала сущенпг у меласи щећерне репе. У радпвима М21 бр. 4, М33 бр. 3. 
и М33 бр. 4 пписана је фпрмулација и испитиваое квалитета кекса са дпдаткпм 
брескве третиране у меласи щећерне репе, а у раду М21 бр. 36 пптимизпвана је 
фпрмулација пвпг прпизвпда применпм метпда мащинскпг ушеоа. На пснпву резултата 
пвих радпва пбјављенп је технишкп рещеое М81.3, а креирани прпизвпд је примеоен 
на међунарпднпм нивпу.  

У раду М21 бр. 6 испитан је квалитет и дата је сензпрска пцена нпвпг прпизвпда, 
мафина са дпдаткпм јабуке псмптски третиране у меласи щећерне репе, дпк је у раду 
М34 бр. 1 испитана пдрживпст и безбеднпст пвпг прпизвпда. На пснпву резултата пвпг 
истраживаоа пбјављенп је технишкп рещеое М81 бр. 2 и прпизвпд је примеоен на 
међунарпднпм нивпу. 

Параметри квалитета кекса са дпдаткпм псмптски третиране кпприве испитани 
су у раду М34 бр. 2. Псмптски третирана кпприва је пплупрпизвпд са великим 
пптенцијалпм за примену у разлишитим прпизвпдима п шему сведпши и пбјављенп 
технишкп рещеое примеоенп на наципналнпм нивпу М82 бр. 2.  

Рад М34 бр. 3 пписује унапређеое фпрмулација кекса пд спелтинпг бращна, 
увећаваоем садржаја бетаина, дпдаваоем псмптски дехидриранпг сремуща у меласи 
щећерне репе. 

Развпј нпвпг функципналпг прпизвпда пд разлишитих врста кукуруза са дпбрим 
технплпщким и бипхемијским карактеристикама, намеоен пптрпщашима кпји впде 
рашуна п здравпј исхрани пписан је у раду М21 бр. 23. 

У технишкпм рещеоу примеоенпм на међунарпднпм нивпу М81 бр. 1 пписанп 
је унапређеое нутритивних и пспбина и квалитета хлеба са дпдаткпм екстракта квасца. 
 
Прпизвпди анималнпг ппрекла 
 

Термална свпјстава и кинетишка свпјства прптеина пплупрпизвпда у виду 
псмптски дехидриранпг свиоскпг меса (Longissimus dorsi) у меласи щећерне репе и 
уппређена са нетретираним узпркпм детаљнп су анализирана у раду М21 бр 20. 
Прптеини сувпг меса дпбијени псмптскпм дехидрацијпм у меласи задржавају 
карактеристишан прелаз денатурације прптеина. У ппгледу смаоеоа енталпије, 
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денатурације прптеина, прптеини сувпг меса су термишки стабилизпвани у пднпсу на 
ппвећаое температуре денатурације. Ппзнаваое прирпде денатурације прптеина 
меса, сваке врсте прпизвпда пд меса, је један пд неппхпдних ппдатака за развпј 
технплпгије прераде месних прпизвпда и ппстизаое жељенпг квалитета и нутритивне 
вреднпсти.  

У раду М21 бр. 26, пптимизпвани су параметри прпизвпдое нпвпг прпизвпда у 
виду свежег сира ферментисанпг кпмбухпм пбпгаћенпг млевеним дивљим тимијанпм, 
тешним суперкритишним екстрактпм дивље мајшине дущице, млевене жалфије и 
тешним суперкритишним екстрактпм жалфије. Кап пптимални узпрак ппказап се 
прпизвпд са дпдаткпм тешнпг суперкритишнпг екстракта жалфије. Резултати пвпг рада 
истакли су ефикаснпст ANN мпдела у пптимизацији разлишитих параметара за 
унапређеое развпја прпизвпда у индустрији млека.  

 
ПЧУВАОЕ И УНАПРЕЂЕОЕ КВАЛИТЕТА И БЕЗБЕДНПСТИ ПРПИЗВПДА ПРИМЕНПМ 
БИПППЛИМЕРНИХ ФИЛМПВА И ПРЕМАЗА 
 
Прпизвпди биљнпг ппрекла 
 

Утицај биппплимернпг премаза на бази филтраципне ппгаше пд бундевинпг уља 
активиранпг етарским уљем Mentha piperita на квалитет и рпк трајаоа грпжђа, испитан 
је у раду М22 бр. 10. Такпђе, у раду М51 бр. 9 је испитан је утицај етарских уља 
еукалиптуса и рузмарина на свпјства биппплимерних филмпва на бази дивљег лана 
(Camelina sativa L.). Етеришнп уље еукалиптуса ппказалп се ефикаснијим пд уља 
рузмарина на испитивана свпјства филмпва. Дпдаваое етарских уља биппплимерним 
филмпвима прпщирује спектар функципналних свпјстава, укљушујући ппбпљщаое 
механишких, баријерних и биплпщких свпјстава.  

У раду М51 бр. 11 испитан је утицај врсте и кпнцентрације пластификатпра на 
свпјства биппплимерних филмпва на бази дивљег лана, а физишкп-хемијска свпјства 
пдређена су у раду М34 бр. 4, дпк је у раду М24 бр. 2 испитан утицај гранулације и 
примене ултразвушнпг предтретмана на пспбине филтраципне ппгаше пд дивљег лана 
за припрему биппплимерних филмпва.  

Рад М24 бр. 1 приказап је утицај примене биппплимерних премаза на 
стабилнпст складищтеоа псмптски дехидрираних пешурака у меласи щећерне репе. 
Ефекат дпдатка щелак смпле на свпјства филмпва на бази зеина испитан је у раду М51 
бр. 8. Кпмбинпваое зеин филмпва са щелакпм крпз ламинацију или мещаое 
ппбпљщалп је птппрнпст на влагу, снагу и флексибилнпст филмпва. Најзнашајнији 
дппринпс је ппбпљщаое баријерних свпјстава, кпји су пд изузетне важнпсти за 
пшуваое квалитета прпизвпда. 
 
Прпизвпди анималнпг ппрекла  
 

У радпвима М21а бр. 4 и М34 бр. 8 припремљени су и карактерисани активни 
двпслпјни премази карбпксиметилпванпг пулулана, бутерне киселине, и 
мпдификпванпг хитпзана, намеоени за пакпваое крищке сира. Утврђен је нпв приступ 
микрпбиплпщкпј кпнтрпли резанпг сира, кпји ппдразумева синергистишки ефекат 
есенцијалнпг уља Helichrysum italicum и пдгпварајућег хидрплата, уведених у пдвпјене 
слпјеве. Пвај дизајн је пбезбедип пшуваое сензпрских свпјстава сира, прпдужавајући 
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оегпв век трајаоа за најмаое 50%. Унапређеое услпва складищтеоа сира 
кприщћеоем пвпг инпвативнпг нашина пакпваоа лежи у ппбпљщаним баријерним, 
механишким и антимикрпбним свпјствима, редпследу ламинације и дпбрпм 
ппкриваоу ппврщине сира. 
 
РЕВАЛПРИЗАЦИЈА НУЗПРПИЗВПДА  
 

Преглед нашина ревалпризације трппа насталпг у индустрији прераде впћа дат 
је у раду М32 бр. 1., а кап мпгући нашини примене наведени су: бипвалпризација за 
примену у исхрани, инкапсулираое впћнпг трппа и екстаката, екстракција бипактивних 
једиоеоа и бипрафинеријски приступи за валпризацију агрп пстатака. Нашини 
валпризације љуске јабуке применпм разлишитих метпда екстракције, укљушујући 
мацерацију и екстракцију уз ппмпћ микрпталасна и ултразвука представљени су у раду 
М34 бр. 9. Дпк је у раду М33 бр. 1 предлпжена хијерархија прераде птпада пд хране. 

У раду М22 бр. 9 испитан је и мпделпван утицај нуспрпдукта индустрије щећера 
- меласе, на смаоеое присуства микрппрганизама: Escherichia coli, Salmonella spp. и 
Listeria monocytogenes. Дпбијени резултати истишу пдлишну сппспбнпст меласе да 
смаои микрпбиплпщку кпнтаминацију и пружају пптенцијал за примену у прпизвпдои 
безбедне хране.  

Ревалпризација хидрплата, кап нуспрпдукта дестилације етарских уља, за 
прпизвпдоу микрпклица луцерке унапређених свпјстава испитана је у раду М22 бр. 17. 
Анализиранп је щест разлишитих хидрплата укљушујући хидрплат менте, пригана, 
кпмпраша, лаванде, лимуна и хмеља, а кап пптимални ппказап се хидрплат менте. На 
пснпву пвих резултата пбјављенп је технишкп рещеое примеоенп на наципналнпм 
нивпу М82 бр. 1.  

У раду М21а бр. 2. испитанп је дејствп хидрплата на ћелије људске кпже са 
циљем примене у прирпднпј кпзметици/бипмедицини, збпг свпг благптвпрнпг дејства 
на кпжу. Тестиранп је девет хидрплата из ппрпдице Lamiaceae на фибрпбластима 
кпже, кпји су пдгпвпрни за изградоу екстрацелуларнпг матрикса кплагена. Хидрплати 
тимијана, пригана и ртаоскпг шаја су ппказали некпликп пута веће укупне фенпле. 
Хидрплати мускатне жалфије, пригана, матишоака и тимијана ппвећали су виталнпст 
и/или прплиферацију фибрпбласта за 10–30% у ппређеоу са кпнтрплним узпркпм.  
 
ПДРЕЂИВАОЕ ФЕНПЛНИХ ЈЕДИОЕОА И БИПАКТИВНПСТИ 
 
Радпви из пве групе се мпгу ппделити на радпве кпји су пбрађивали : 
- фенплна једиоеоа и бипактивнпст впћа 
- фенплна једиоеоа и бипактивнпст лищћа 
- фенплна једиоеоа и бипактивнпст меда 
- фенплна једиоеоа и бипактивнпст екстраката лекпвитпг биља 
 
Фенплна једиоеоа и бипактивнпст впћа 
 

Радпви М21 бр. 5, М21 бр. 9 и М21 бр. 17 представили су хемијске прпфиле и 
фенплна једиоеоа впћа. У раду М21 бр. 5 савременим аналитишким техникама 
урађенп је свепбухватнп истраживаое хемијскпг састава и фенплних једиоеоа 
плпдпва спрти јабуке кпје су гајене у западнпј Нпрвещкпј тпкпм 2019. и 2020. гпдине. 
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Испитивани су садржаји метала, щећера, прганских киселина, антипксидативни 
тестпви и садржај пплифенпла. Присутни пплифенпли испитиваних јабука дали су 
знашајне ппдатке п квалитету нпрвещких јабука и дппринпсе разликпваоу пвих спрти 
јабука. 

У раду М21 бр. 9 анализиране су разлишите спрте малине кпје се гаје. у 
Нпрвещкпј. С пбзирпм на тп да је Нпрвещка земља са специфишним климатским 
услпвима, кап и са пгранишеним перипдпм впћне вегетације, други важан циљ пвпг 
истраживаоа бип је и ппређеое малине из разлишитих нпрвещких ппдрушја, кап и 
разлишитих гајених спрти. На пснпву виспкпг нивпа минерала, прганских киселина, 
щећера и пплифенпла, нпрвещке малине би се мпгле сматрати впћем са ппвећаним 
једиоеоима кприсним за здравље. Хемијски састав прпушаваних спрти зависип је пд 
лпкалитета узгпја. 

Циљ истраживаоа рада М21 бр. 17. бип је да се прпнађу хемијски параметри за 
диференцијацију спрти щљиве кпје се гаје у ппдрушју западне и истпшне Нпрвещке, са 
специфишним агрпклиматским услпвима. Хемијскпм анализпм плпдпва утврђен је 
садржај 13 квантификпваних елемената, 22 једиоеоа щећера, 11 прганских киселина, 
19 фенплних једиоеоа и антипксидативна активнпст кпд 68 спрти щљиве.  
 
Фенплна једиоеоа и бипактивнпст лишћа 
 

Радпви М21 бр. 37 и М34 бр. 10 представили су хемијске прпфиле и фенплна 
једиоеоа лищћа впћа. Листпви маслине (Olea europaea L.) су бпгат извпр бипактивних 
једиоеоа, али се пбишнп декларищу кап бипптпад.  

Рад М21 бр. 37 имап је за циљ да испита утицај разлишитих параметара 
екстракције, укљушујући кпнцентрацију раствараша, време, температуру и пднпс 
материјала и раствараша, на укупне фенпле, укупне флавпнпиде, антипксидативне и 
ензимскп-инхибитпрне активнпсти. Пптимални услпви екстракције су пдређени 
кприщћеоем мпдела вещташке неурпнске мреже (ANN).  

У раду М34 бр. 10 спрпведенп је UHPLC-MS/MS испитиваое утицаја пплпжаја 
листа на стаблу на фптпсинтезу пплифенплних једиоеоа лищћа јабуке. 
 
Фенплна једиоеоа и бипактивнпст меда 
 

Рад М21 бр. 29 сумира физишкп-хемијска анализе 609 узпрака меда ппреклпм 
из Републике Србије. На пснпву дпбијених резултата, 22 узпрка меда мпгу се сматрати 
фалсификпваним, 64 узпрка меда се сумоа да су фалсификпвана, дпк је знашајан брпј 
узпрака меда задпвпљип тражене стандарде квалитета меда. Резултати пвпг рада 
пружају увид у разлике у саставу и квалитету између разлишитих врста меда, ппмажући 
у разумеваоу оихпвих карактеристика и пптенцијалне примене. 
 
Фенплна једиоеоа и бипактивнпст екстраката лекпвитпг биља 
 

У пквиру М21 бр. 28, лантана (Lantana camara) је ппдвргнута примени некпликп 
разлишитих техника екстракције, укљушујући натракритишну екстракцију угљен-
дипксидпм, убрзану екстракцију растварашем, екстракцију уз ппмпћ хпмпгенизатпра, 
екстракцију уз ппмпћ микрпталасне пећнице, екстракцију уз ппмпћ ултразвука, и 
мацерацију. Истраживаое је пбухватилп анализу хемијскпг састава уз прпцену 
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биплпщких активнпсти. Резултати истраживаоа су ппказали да је екстракт дпбијен 
убрзанпм екстракцијпм растварашем најбпгатији садржајем укупних фенпла.  

Истраживаое у раду М22 бр. 16 спрпведенп је да би се испитап фитпхемијски 
састав, инхибитпрни ефекти на метабплишке ензиме и мпгућа терапијска примена 
кпмпраша (Ferulago trachycarpa). Истраживаое је пбухваталп прпцену низа екстраката 
дпбијених кпнвенципналним и савременим техникама екстракције да би се прпценип 
оихпв антипксидативни капацитет, укупни фенплни садржај и инхибиција ензима.  

У радпвима М22 бр. 8 и 18 урађене су кпмпаративне студије испарљивих 
једиоеоа, присутних у шетири зашинске биљке врсте Achillea кпје се узгајају (A. 
aspleniifolia и A. filipendulina) и кпје су сампникле (A. crithmifolia и A. virescens), 
анализирана гаснпм хрпматпграфијпм-масенпм спектрпметријпм. Идентификпванп је 
укупнп 59 једиоеоа, щтп представља 98,7-100 % укупних испарљивих једиоеоа. 
Такпђе, испитана је и сензпрска анализа мириса етарских уља. 
 

ДЕТАЉНА АНАЛИЗА ЛЕКПВИТПГ БИЉА, ЕТАРСКИХ УЉА И ХИДРПЛАТА 
 

 У радпвима М21 бр. 3 и M21 бр. 19 анализиранп је етарскп уље лаванде. Испитан је 
утицај временских услпва на хемијски састав етарскпг уља и хидрплата лаванде (М21 
бр. 3) и квалитет етарскпг уља лаванде гајене ван нативнпг станищта (М21 бр. 19). 
Даље, у ппглављу у коизи М13 бр. 1. дат свепбухватан преглед свих кприсних 
свпјстава упптребе арпматерапије лавандиним етарским уљем, нашина примене, 
преппрушених дпза и мпгућнпсти мещаоа са етарским уљима других биљака. Етарскп 
уље лаванде има ппзитиван ефекат на квалитет сна, ублажаваое анксипзнпсти и 
смаоеое стаоа депресије. Такпђе ппбпљщава кпгнитивну сппспбнпст и утише на 
ппстепенп ублажаваое бпла; стпга ппказује велики пптенцијал за разнпврсну 
примену у стпматплпгији, препперативним третманима, акущерству, лешеоу 
ппекптинама и кап алтернативна или ппмпћна терапија пбплелима пд карцинпма.  

Ппглавље у коизи М13 бр. 2 пружа етнпбптанишки преглед сампниклих јестивих 
биљака у Републици Србији. Приказанп је вище пд 70 сампниклих јестивих биљака 
Србије у светлу нарпднпг верпваоа, етнпбптанике и етнпфармакплпгије, кап и 
савремених наушних резултата и преппрука за примену. 

За разлику пд других истраживаоа кпја су самп пдређивала хемијски састав 
етарских уља у зависнпсти пд оихпвпг гепграфскпг ппрекла, у раду М21 бр. 2 је 
испитиван је утицај временских услпва (температура, падавине, псуншанпст) на 
хемијски састав етеришнпг уља мацине траве Nepeta nuda L. Екстракција есенцијалнпг 
уља из биљке изведена је хидрпдестилацијпм. Развијен је мпдел вищеструке 
линеарне регресије и изврщене су статистишке анализе какп би се дпбила сазнаоа п 
карактеристикама и слишнпсти у садржају активних једиоеоа етеришнпг уља. Утицај 
температуре на акумулацију најзаступљеније кпмппненте, 1,8- cineola, бип је 
ппзитиван, дпк је утицај падавина и псуншанпсти бип негативан.  

У раду М21а бр. 3 ппвезана је техника сузбијаоа кпрпва са антиинфламатпрним 
пптенцијалпм етеришнпг уља кпрена Angelica archangelica L. Дпк је фпкус прегледнпг 
рада М21 бр. 8 унакрсна анализа такспнпмије Angelica archangelica L, и оене 
распрпстраоенпсти у разлишитим регипнима, уз приказ бпгатства оенпг бипхемијскпг 
састава, щтп свеукупнп дппринпси щирпкпј упптреби кпрена пве врсте биљка у 
нарпднпј медицини. Кластерскпм анализпм пбједиоених ппдатака јаснп су 
диференцирани хемптиппви.  
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Резултати рада М22 бр. 11. представили су хемијски састави хидрплата 
анђелике и хмеља и уппређени са пдгпварајућим етарским уљима, такпђе испитан је 
и оихпв биплпщки пптенцијал. Хидрплати су ппказивали знатнп нижу 
антипксидативну активнпст у ппређеоу са етарским уљима и низак антимикрпбни 
пптенцијал. 

Антимикрпбна и антибактеријска свпјства етарскпг уља смиља приказани су у 
радпвима М21 бр. 31 и М21 бр. 33. Утицај сезпнских варијација и временских услпва 
(температуре, падавине и псуншанпсти) на хемијски састав етарскпг уља и хидрплата  
смиља (Immortelle) испитан је у радпвима М21 бр. 14 и М23 бр. 6, респективнп. Дпк је 
у раду М21 бр.32 такпђе испитан утицај временских услпва, али на квалитет етарскпг 
уља и хидрплата екстрахпваних из плпдпва кпријандера и семена аниса. У пвим 
радпвима истакнута је дпминантна улпга временских услпва у пбликпваоу састава 
етарских уља.  

Циљ рада М21 бр. 24 бип је анализа испарљивих једиоеоа шетири пдабране 
врсте кпје припадају фамилији Lamiaceae, Lamioideae и да се сагледају наушнп 
дпказане биплпщке активнпсти и пптенцијалне упптребе у савременпј фитптерапији у 
пднпсу на традиципналну медицину. Закљушенп је да се етарска уља пвих  биљка мпгу 
кпристити кап прирпдни агенси за унапређеое здравља, кап сирпвине у 
прехрамбенпј индустрији, кап и суплементи и у фармацеутскпј индустрији за развпј 
биљних лекпва за превенцију и лешеое мнпгих бплести, ппсебнп карцинпма. 

Етарскп уље и хидрплат лимун траве (Cymbopogon citratus) детаљнп су 
анализирани у раду М21 бр. 34., а за карактеризацију узпрака примеоене су хемијске 
и хемпметријске анализе. 

У радпвима М51 бр. 12, М22 бр. 2 и М22 бр. 3 анализиранп је етарскп уље и 
хидрплат жалфије (Salvia officinalis L) и мускантне жалфије (Salvia sclarea L.). Испитан је 
утицај средине на акумулацију ативних једиоеоа (М51 бр. 12), кап и хемијски састав 
и антимикрпбна свпјства (М22 бр. 3) етарскпг уља и хидрплата. У раду М22 бр. 2 
уппређени су хемијски прпфили етарскпг уља и хидрплата мускантне жалфије. 

Прегледни рад М24 бр. 3 пружа увид у арпматерапијску примену етеришнпг уља 
руже (Rosa damascene). На пснпву резулатата пбрађених 93 рада, мирис етарскпг уља 
руже има примену у арпматерапији за смаоеое анксипзнпсти, ублажаваое бплпва, 
ппбпљщаое квалитет сна, кап и ублажаваое физиплпщких симптпма тпкпм 
менппаузе и ПМС-а, ппмаже ублажаваое стреса, смаоује депресију и ппущта. У раду 
М22 бр. 14 прпфилисанп је етеришнп уље руже Rosa hybrida cv. Mileva, прпцеоена је in 
vitro оегпва бипактивнпст, а хемпметријскпм анализпм уппређенп је са етарским 
уљима других некпмерцијалних ружа. У раду M21 бр. 10 пдређен је хемијски састав 
хидрплата бащтенске руже кап и биплпщка свпјства.  

Истраживаоем у раду М23 бр. 3 анализирана је балканска ендемска врста, 
Achillea clypeolata Sm., са две лпкације у Бугарскпј и две лпкације у Србији. Циљ је бип 
да се уппреди етарскп уље са пва шетири лпкалитета. In silico анализа је пткрила виспк 
антиинфламатпрни пптенцијал Achillea clypeolata, кпји мпже бити вепма разнплик у 
зависнпсти пд активних једиоеоа кпје садржи, а кпја варирају у етарским уљима са 
разлишитих лпкалитета. 

Циљ рада М51 бр. 1 бип је да се утврди утицај метпда сепарације камилице, кап 
третмана ппсле бербе, на квалитет и садржај етеришнпг уља, у циљу ппбпљщаоа 
дпсадащое примарне прераде пве вредне лекпвите биљке. Испитивани резултати су 
ппказали да је пдвајаое биљнпг материјала камилице, кап третман ппсле жетве и пре 
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сущеоа, ималп знашајан утицај на брпј идентификпваних једиоеоа у етарскпм уљу 
камилице.  

Радпви М34 бр. 5 и М34 бр. 6 испитали су антимикрпбна свпјства етарских уља 
прптив бактерије Listeria monocytogenes и кп-агрегацију прпбиптскпг квасца 
Saccharomyces boulardii са Candida spp. 
 
ПРИМЕНА ANN МПДЕЛА И МАТЕМАТИЧКП МПДЕЛПВАОЕ  
 

Радпви из пве групе се пднпсе на примену вещташких неурпнских мрежа у 
биптехнплпгији, ппљппривреди и другим наушним пбластима. 

У раду М21а бр. 1 прпцеоена су свпјстава складищтеоа уљане репице 
кприщћеоем вещташке неурпнске мреже, дпк је у раду М21 бр. 1 предвиђен принпс и 
квалитета пзиме уљане репице, а у М21 бр. 13 је за предвиђен садржај масних 
киселина и тпкпферпла у уљу пзиме уљане репице применпм мпдела вещташких 
неурпнских мрежа и мпдела слушајних щума (енгл. Random Forest).  

Резултати рада М21 бр. 11 мпгу ппслужити за предвиђе ппљппривредних 
параметара и садржаја, кап и састава етеришнпг уља семена аниса, на пснпву гпдине 
узгпја, лпкалитета и типа ђубреоа — применпм мпдела вещташких неурпнских мрежа.  
У раду М21 бр. 12 испитан је утицај ефеката пзимих ппкрпвних усева на принпс 
кукуруза - приступпм вещташке неурпнске мреже и применпм анализе псетљивпсти. 

Дпк је у раду М22 бр. 15 предвиђена је гпроа тпплптна мпћ бипмасе, применпм 
мащинскпг ушеоа и ANN мпдела.  
 Пптимизација ппступка екстракције укупнпг садржаја карптенпида из квасаца 
кпји прпизвпде карптенпид применпм кинетишких математишких мпдела ппстигнута је 
у раду М22 бр. 4.  

Вещташке неурнске мреже су примеоене за мпделпваое, предикцију и 
птимизацију загађеоа земљищта (М21 бр. 15, М21 бр. 16, М21 бр. 21, М22 бр. 13, и 
М23 бр. 5), впде (М22 бр. 6) и ваздуха (М21 бр. 35). У раду М21 бр. 15. дизајнирана је 
зелена инфраструктура крпз рещеоа заснпвана на прирпди пдрживпг урбанпг развпја.  
 ANN мпдели у раду М21 бр. 16 испитали су утицај кприщћеоа и типа земљищта 
на кпнцентрације тещких метала и фталата у земљищту. Такпђе, у раду М22 бр. 13 
предвиђена је кпнцентрација тещких метала у земљищту у близини дивљих деппнија у 
близини ппљппривредних ппврщина - приступпм вещташких неурпнских мрежа.  

Математишким мпделпваоем у раду М23 бр. 5 утврђена је ппвезанпст 
гепхемијскпг састава седимената и земљищта у сливу великих урбаних река. У раду 
М21 бр. 21. математишки су мпделпвани садржаји пргански загађиваша у узпрцима 
земљищта из планинских букпвих щума щирпм Еврппе. Хемпметријски приступ 
анализи пстатака пестицида у ппврщинским впдама приказан је у раду М22 бр. 6, дпк 
су у раду М21 бр. 35 математишки пбрађени резултати анкете перцепције грађана у 
вези са загађеоем ваздуха, квалитетпм ваздуха, атмпсферпм и здрављем, применпм 
SEM мпдела (енгл. Structural Еquation Мodeling). 

У раду М22 бр. 5 развијени су мпдели неурпнских мрежа за пдређиваое нивпа 
буке у зависнпсти пд јашине сапбраћаја на раскрсници. Према развијеним ANN 
мпделима, урађена је глпбална анализа псетљивпсти према кпјпј је брпј аутпбуса на 
прелазима бип најутицајнији параметар у евалуацији нивпа буке, дпк је најнижа 
вреднпст буке ппстигнута нпћу.  
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ANN мпделпваое је ппслужилп за предвиђаое сапбраћајних несрећа на 
путевима Републике Србије и Републике Српске (рад М22 бр. 12). Резултати су указали 
да дужина депнице има знашајну ппзитивну кпрелацију са брпјем сапбраћајних 
незгпда, евидентним ппвредама и материјалнпм щтетпм.  

У раду М22 бр.1. експерименталнп су испитани мпдели дискретних елемената 
прпцеса мещаоа крешоашкпг агрегата у вертикалнпј статишкпј и/или трансппртнпј 
мещалици за примену у бетпнскпј мещавини. 
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IV ЦИТИРАНПСТ ПБЈАВЉЕНИХ РАДПВА 

Радпви др Биљане Лпншар цитирани су, без сампцитата, укупнп 530 пута, према 

ппдацима у бази SCOPUS. Пд тпга, пре избпра у зваое наушни сарадник, радпви су 

цитирани 93 пута, а накпн избпра 104 путa. Радпви публикпвани пре избпра у зваое 

вищи наушни сарaдник цитирани су 197 пута, а радпви публикпвани накпн избпра у 

зваое вищи наушни сарaдник цитирани су 330 пута. Укупнп је цитиранп 113 радпва 

кандидаткиое.  

Према бази SCOPUS, h-индекс кандидаткиое, без сампцитата изнпси 11, 

(30.01.2025.) – пптврде у Прилпгу 2. 
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V ЕЛЕМЕНТИ ЗА КВАЛИТАТИВНУ ПЦЕНУ НАУЧНПГ ДППРИНПСА 

КАНДИДАТА 

 
1. ППКАЗАТЕЉИ УСПЕХА У НАУЧНПМ РАДУ 

 
1.1. Награде и признаоа за научни рад 

 
 Награда Министарства науке, технплпщкпг развпја и инпвација, Републике Србије, 
за наушну изврснпст, 10% најбпљих истраживаша у пбласти технишкп-технплпщких и 
биптехнишких наука, у зваоу вищи наушни сарадник, за перипд 2018-2022. (Прилпг бр. 
3). 
 На другпм наципналнпм такмишеоу тимпва студената пснпвних, мастер и 
дпктпрских студија Универзитета у Републици Србији, у креираоу екпинпвативних 
прехрамбених прпизвпда, Екптрпфелија Србија, псвпјена награда за прпизвпд са 
највище пптенцијала за пласман на тржищте, 2014. гпдине. 
 
1.2. Увпдна предаваоа на научним кпнференцијама и друга предаваоа пп ппзиву  
 

Кандидаткиоа је имала два увпдна предаваоа пп ппзиву на међунарпднпј 
кпнференцији щтампана у извпду, једнп пре и једнп накпн избпра у зваое вищи 
наушни сарадник: 
 

Пре избпра у зваое виши научни сарадник: 
М32.1. Lončar B., Nidetin M., Filipovid V., Kneževid V., Pezo L., Šuput D., Kuljanin T. 
(2020): Osmotic dehydration in sugar beet molasses-food safety and quality benefits. 
“Food Quality and Safety, health and Nutrition“-Nutricon, 2-4.09.2020, Ohrid, 
Macedonia, pp. 98-99. 
Накпн избпра у зваое виши научни сарадник: 
М32.1. Lončar B., Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Kneževid V., Radosavljevid M., Tomičid 
R.: Revalorization of fruit pomace: a review of recent developments, “Food Quality and 
Safety, health and Nutrition“-Nutricon, 5-7 jun, 2024 Ohrid, Severna Makedonija 
(Прилпг бр. 4: Ппзивнп писмп, прпграм кпнференције) 

 
1.3. Чланства у пдбприма међунарпдних научних кпнференција и пдбприма научних 
друштава 
 
 Кандидаткиоа је шланица удружеоа наушница Србије-УНС СРНА пд 2022. гпдине. 
(Прилпг бр. 5.) 
 
1.4. Чланства у уређивачким пдбприма часпписа,уређиваое мпнпграфија, рецензије 
научних радпва и прпјеката 

 
Кадидаткиоа је гпст уредник у специјалнпм издаоу шасппписа Foods ппд 

називпм: Mathematical Modelling Approach and Simulation in Food Drying Applications, 
Journal: Foods, section: Food Engineering and Technology, за перипд 2023-2025, totally 
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published papers 12, 2023-2025, closing date 12 Oct 2025, Guest editors Biljana Lončar, Lato 
Pezo (Прилпг бр. 6). 

 
Дп сада у пвпм специјалнпм издаоу пбјављенп је 12 наушних радпва: 
 

1. Lončar, B.; Pezo, L. Mathematical Modeling Approach and Simulation in Food Drying 
Applications. Foods 2024, 13(3), 384; https://doi.org/10.3390/foods13030384. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/13/3/384 

2. Petkovid, M.; Filipovid, V.; Lončar, B.; Filipovid, J.; Miletid, N.; Maleševid, Z.; 
Jevremovid, D. A Comparative Analysis of Thin-Layer Microwave and 
Microwave/Convective Dehydration of Chokeberry. Foods 2023, 12(8), 1651; 
https://doi.org/10.3390/foods12081651. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/12/8/1651 

3. Nainggolan, E.; Banout, J.; Urbanova, K. Application of Central Composite Design and 
Superimposition Approach for Optimization of Drying Parameters of Pretreated 
Cassava Flour. Foods 2023, 12(11), 2101; https://doi.org/10.3390/foods12112101. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/12/11/2101 

4. Stephenus, F.; Benjamin, M.; Anuar, A.; Awang, M. Effect of Temperatures on Drying 
Kinetics, Extraction Yield, Phenolics, Flavonoids, and Antioxidant Activity of Phaleria 
macrocarpa (Scheff.) Boerl. (Mahkota Dewa) Fruits. Foods 2023, 12(15), 2859; 
https://doi.org/10.3390/foods12152859. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/12/15/2859 

5. Ostojid, S.; Micid, D.; Zlatanovid, S.; Lončar, B.; Filipovid, V.; Pezo, L. Thermal 
Characterisation and Isoconversional Kinetic Analysis of Osmotically Dried Pork Meat 
Proteins Longissimus dorsi. Foods 2023, 12(15), 2867; 
https://doi.org/10.3390/foods12152867. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/12/15/2867 

6. Fikry, M.; Benjakul, S.; Al-Ghamdi, S.; Tagrida, M.; Prodpran, T. Evaluating Kinetics of 
Convection Drying and Microstructure Characteristics of Asian Seabass Fish Skin 
without and with Ultrasound Pretreatment. Foods 2023, 12(16), 3024; 
https://doi.org/10.3390/foods12163024. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/12/16/3024 

7. Šumid, Z.; Tepid Horecki, A.; Kašikovid, V.; Rajkovid, A.; Pezo, L.; Daničid, T.; Pavlid, B.; 
Milid, A. Prototype of an Innovative Vacuum Dryer with an Ejector System: 
Comparative Drying Analysis with a Vacuum Dryer with a Vacuum Pump on Selected 
Fruits. Foods 2023, 12(17), 3198; https://doi.org/10.3390/foods12173198. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/12/17/3198 

8. Popescu, M.; Iancu, P.; Plesu, V.; Bildea, C.; Manolache, F. Mathematical Modeling of 
Thin-Layer Drying Kinetics of Tomato Peels: Influence of Drying Temperature on the 
Energy Requirements and Extracts Quality. Foods 2023, 12(20), 3883; 
https://doi.org/10.3390/foods12203883. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/12/20/3883 

9. Šovljanski, O.; Lončar, B.; Pezo, L.; Saveljid, A.; Tomid, A.; Brunet, S.; Filipovid, V.; 
Filipovid, J.; Čanadanovid-Brunet, J.; Detkovid, G.; Travičid, V. Unlocking the Potential 
of the ANN Optimization in Sweet Potato Varieties Drying Processes. Foods 2024, 
13(1), 134; https://doi.org/10.3390/foods13010134. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/13/1/134 
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10. Šuput, D.; Rakita, S.; Spasevski, N.; Tomičid, R.; Dragojlovid, D.; Popovid, S.; Hromiš, N. 
Dried Beetroots: Optimization of the Osmotic Dehydration Process and Storage 
Stability. Foods 2024, 13(10), 1494; https://doi.org/10.3390/foods13101494. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/13/10/1494 

11. Zhang, L.; Jiang, L.; Adnouni, M.; Li, S.; Zhang, X. Numerical Study on the Variable-
Temperature Drying and Rehydration of Shiitake. Foods 2024, 13(21), 3356; 
https://doi.org/10.3390/foods13213356. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/13/21/3356 

12. Sikiru, Y.; Paliwal, J.; Erkinbaev, C. Three-Dimensional Characterization of Potatoes 
Under Different Drying Methods: Quality Optimization for Hybrid Drying Approach. 
Foods 2024, 13(22), 3633; https://doi.org/10.3390/foods13223633. 
https://www.mdpi.com/2304-8158/13/22/3633 

 
Кандидаткиоа је рецензирала прекп 200 наушних радпва за: 

 
-Међунарпдне шаспписе: 

 Journal of Food Engineering , М21 

 Horticulturae, M21, 

 Agronomy, M21, 

 Agriculture, M21, 

  Foods, M21,  

 Molecules, M21, 

 Water, M21, 

 Journal of Food Processing and Preservation, М22 

 Energies, М22 

 Applied Sciences, M22, 

  Processes, M22, 

 Fermentation, M22, 

 Mathematics, M22, 

 Applied Biosciences, M22 

  Sustainability, M22, 

  Metabolites, M22, 

 Computation, M22, 

 Energies, M23, 

 Beverages, M23, 

 Thermal Science, М23 
 

-Међунарпдне кпнференције: 

 FoodTech Congress, 2018 Novi Sad, Serbia. 

 The 49th Int'l Symposium „Actual Tasks on Agricultural Engineering “, 2023, Opatija, 
Croatia. 

 58th Croatian & 18th International Symposium on Agriculture (SA 2023), 2023, 
Dubrovnik, Croatia. 

 28. Међунарпдна наушна Екп-кпнференција, 13. Здравственп безбедне хране, 
2024, Нпви Сад, Србија. 

(Прилпг бр. 7: E-mail пптврде п рецензираоу радпва) 
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2. АНГАЖПВАНПСТ У РАЗВПЈУ УСЛПВА ЗА НАУЧНИ РАД, ПБРАЗПВАОУ И 

ФПРМИРАОУ НАУЧНИХ КАДРПВА 
 

2.1. Дппринпс развпју науке у земљи 
 

Кандидаткиоа је свпјим ушещћем, ангажпваоем и публикпваним резултатима у 
пквиру разлишитих републишких наушних прпјекта и ппкрајинскпм наушнпм прпјекту 
дала знашајан дппринпс развпју науке у земљи. Псим тпга, активнп ушещће у 
међунарпднпм прпјекту, успещна сарадоа са прпфесприма и наушницима из 
инпстранства, кап и присуствп међунарпдним и дпмаћим кпнференцијама пмпгућили 
су јпј стицаое драгпцених искустава п савременим ппступцима и метпдама у 
технплпгији биљних и анималних сирпвина. Пва стешена знаоа пренпсила је свпјим 
кплегама какп на Технплпщкпм факултету у Нпвпм Саду, такп и у другим 
наушнпистраживашким институцијама, дппринпсећи на тај нашин щиреоу и примени 
савремених наушних дпстигнућа. 

 
2.2. Фпрмираое научних кадрпва  
 

Кандидаткиоа је тпкпм свпг дпсадащоег прпфесипналнпг ангажмана активнп 
дппринела фпрмираоу наушнпг ппдмлатка Технплпщкпг факултета у Нпвпм Саду, крпз 
сарадоу и ппдрщку младим истраживашима у оихпвпм укљушиваоу у 
наушнпистраживашки рад. Оен ангажман у развпју нпвих генерација наушника пгледа 
се у пренпщеоу знаоа, ппдстицаоу инпвативнпг размищљаоа и усмераваоу младих 
истраживаша ка савременим метпдплпгијама и наушним изазпвима. 
 
2.2.1. Учешће у кпмисијама за избпр у зваое научни сарадник 

 
Кандидаткиоа је ушествпвала у фпрмираоу наушнпг ппдмлатка ушещћем у 

кпмисији за избпр у наушнп зваое наушни сарадник кандидата:  

 Др Милица Нићетин,  
(Прилпг бр. 8.1: Рещеое п именпваоу кпмисије Наушнпг већа Технплпщкпг 
факултета Нпви Сад, брпј: 020-1915/1 пд 25.11.2018.) 
 

2.2.2. Учешће у кпмисијама за избпр у зваое виши научни сарадник 
 
Кандидаткиоа је била председник кпмисије за извпр у зваое вищи наушни 
сарадник кандидаткиое др Милице Нићетин (Прилпг 8.2) 
Била је, такпђе и шлан кпмисија за извпр у зваое вищи наушни сарадник 
кандидаткиое др Данијеле Шупут и др Виплете Кнежевић (Прилпзи 8.3 и 8.4, 
редпм). 
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2.2.3 Учешће у кпмисијама за пцену ппдпбнпсти теме, кандидата и ментпра за 
израду дпктпрске дисертације 
 
 Кадидаткија је била шлан кпмисије за пцену ппдпбнпсти теме, кандидата и 
ментпра за израду дпктпрске дисертације кандидату Ивану Брандићу са Агрпнпмскпг 
факултета у Загребу (Прилпг 9.1). 
 
2.2.4 Учешће у кпмисијама за пцену и пдбрану дпктпрске дисертације  
 
  Кандидаткиоа је била шлан кпмисије за пцену и пдбрану дпктпрске дисертације 
кандидату: 

 Виплети Кнежевић, мастер технплпгије,  
(Прилпг бр. 9.2: Именпваое кпмисије за пцену и пдбрану дпктпрске 
дисертације Наставнп Наушнпг већа Технплпщкпг факлутета Нпви Сад, брпј: 020-
2/19-12 пд 14.02.2019.) 
Дпктпрска дисертација кандидата Виплете Кнежевић, мастера технплпгије пп 

називпм: „ Утицај параметара псмптске дехидратације на кинетику, функципналне и 
антипксидативне карактеристике листа кпприве (Urtica dioica)“, у шијпј кпмисији је 
кандидаткиоа била шлан, је oдбраоена 23.05.2019., на Технплпщкпм факултету Нпви 
Сад, Универзитета у Нпвпм Саду. 

Кандидаткиоа је била шлан кпмисије за пцену и пдбрану дпктпрске дисертације 
кандидату: 

 Ивану Брандићу, мастер агрпнпмије 
(Прилпг бр. 9.1: Именпваое кпмисије за пцену и пдбрану дпктпрске 

дисертације Наставнп Наушнпг већа Агрпнпмскпг факултета Свеушилищта у Загребу, 
брпј: 643-03122-A4t22 пд 6.12.2022.) 

Дпктпрска дисертација кандидата Ивана Брандића, мастера агрпнпмије пп 
називпм: „Развпј нпвих нелинеарних математишких мпдела у мпделираоу гпрое 
пгрјевне вриједнпсти бипмасе“, у шијпј кпмисији је кандидаткиоа била шлан, је 
oдбраоена 20.9.2024., на Агрпнпмскпм факултету, Свеушилищта у Загребу. 

 
2.2.5 Рукпвпђеое израдпм дпктпрских радпва 
 
 Кандидаткиоа је била кпментпр при изради дпктпрске дисертације 
кандидаткиое Александре Недић, дипл.инж. ппд називпм: “Анализа кпнцентрације и 
ппрекла живе у кућнпј пращини-хемпметријски приступ”. Дпктпрска дисертација је 
пдбраоена 26.09.2022. гпдине на Факултету Защтите Живптне Средине, Универзитета 
EduCons (Прилпг бр 10). 
 
2.2.6 Рад са дпктпрантима 
 
 Дпктпранти Александра Недић, Милица Нићетин, Бпјан Впјнпв и Бпјан Рибић, 
наппменули су у захвалницама свпјих дпктпрских дисертација знашајнпст дппринпса 
кандидаткиое др Биљане Лпншар у изради свпјих теза (Прилпг бр. 11). 
 Са Милицпм Нићетин кандидаткиоа је пбјавила следеће радпве прпистекле из 
дпктпрске дисертације пре избпра у зваое вищи наушни сарадник: М23 бр.5, М23 бр. 
10, М33 бр 1., М33 бр 7,М51 бр.3, М 51 бр.7 и М51 бр13.  
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 Са Бпјанпм Рибићем има пбјављен заједнишки рад прпистекап из дпктпрске 
дисертације пре избпра у зваое вищи наушни сарадник, М22 бр. 2. 
 Са Виплетпм Кнежевић, у шијпј кпмисији је кандидаткиоа била шлан, 
кадидаткиоа има пбјављене заједнишке радпве прпистекле из дпктпрске дисертације 
пре избпра у зваое вищи наушни сарадник: М23 бр. 7, М34 бр 4., М51 бр. 2 и М51 бр. 9. 
 Са Иванпм Брандићем у шијпј кпмисији је кандидаткиоа била шлан, 
кадидаткиоа има пбјављене заједнишке радпве прпистекле из дпктпрске дисертације 
ппсле избпра у зваое вищи наушни сарадник M22 бр.16, M23 бр. 4. 

 
2.3. Педагпшки рад 
 

Кандидаткиоа се активнп ангажпвала у педагпщкпм раду крпз наставни рад на 
Технплпщкпм факултету Нпви Сад, извпђеоем рашунских вежби на предмету: 

 Мещаое у прпцеснпј индустрији, студијскпг прпграма Хемијскп инжеоерствп 
инжеоерствп, мпдул Хемијскп-прпцеснп инжеоерствп, вежбе је извпдила 
тпкпм щкплских гпдина 2012/2013, 2013/2014, 2014/2015. 

 Оенп ангажпваое у настави дппринелп је развпју практишних знаоа и вещтина 
студената, кап и оихпвпм бпљем разумеваоу тепријских кпнцепата крпз примену 
мещаоа у прпцеснпј индустрији. 

 
2.4. Међунарпдна сарадоа 
 

Кандидаткиоа активнп ушествује у међунарпднпј наушнпј сарадои Технплпщкпг 
факултета Нпви Сад, щтп пптврђује оенп ангажпваое на међунарпднпм прпјекту и 
успещна сарадоа са прпфесприма и наушницима из инпстранства. 
 
Учешће на међунарпдним научним прпјектима: 

 
2022-2026 гпд.: кандидаткиоа је ангажпвана кап Management Committee-MC member 
for Serbia за COST-CA22132 Open Network on DEM Simulations OC-2022-1-25968 
финансиран пд стране Horison 2020 Framework Programme of the European Union 
рукпвпдилац прпф. др Данијел Баретп, Edinburgh Napier University пптврда у Прилпгу 
бр. 12. 
 
Кандидаткиоа активнп учествује у међунарпднпј сарадои са прпфесприма из 
следећих земаља:  

 
Република Хрватска 
 
Сарадоа са редпвним прпфеспрпм Невенпм Впћпм, са Агрпнпмскпг факултета, 
Свеушилищта у Загребу, кпја је резултирала следећим заједнишким радпвима: 
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Радпви пбјављени пре стицаое зваоа виши научни сарадник: 
 
М21а бр.1 
Voća N., Pezo L., Peter A., Šuput D., Lončar B., Krička T. Modelling of corn kernel pre-
treatment, drying and processing for ethanol production using artificial neural networks, 
Industrial crops and products 2021, 162, 113293. 
SCI 2019 Agricultural Engineering:2/13, IF5 2/13 
SCI 2019 Agronomy:8/91, IF5 59/91 
Impact factor 2019: 4.244, IF5 = 4.583 (2019) 
На пвпм раду кандидаткиоа је била кпресппндирајући аутпр. 
 
М22 бр. 3 
Ribid B., Pezo L., Sinčid D., Lončar B., Voća N. Predictive model for municipal waste 
generation using artificial neural networks—Case study City of Zagreb, Croatia, International 
Journal of Energy Research, 2019, 43(11), 5701-5713. 
SCI 2019 Energy & Fuels: 46/112, IF5 51/112 
Impact factor 2019:3.741, IF5 = 3.539 (2019) 
Кпаутпрствп на наушнпм раду, ушещће у изради и пбради резултата дпктпрске 
дисертације кандидата Бпјана Рибића са Агрпнпмскпг факултета, Свеушилищта у 
Загребу. Прилпг 11.3 
 
Радпви пбјављени накпн стицаоа зваоа виши научни сарадник: 
 
М21а бр.1 
Voća M., Pezo L., Jukid Ž., Lončar B., Šuput D., Krička T. Estimation of the storage properties 
of rapeseeds using an artificial neural network, Industial Crops and products, 2022, 187, Part 
A, 115358. https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2022.115358 
      Брпј хетерпцитата:4 
SCI 2022 Agronomy 7/89 
Impact factor 2022: 5.9 
 
М23 бр.4 
Demir H., Demir H., Lončar B., Pezo L., Brandid I., Voća N., Yilmaz F., Optimization of Caper 
Drying using Response Surface Methodology and Artificial Neural Networks for Energy 
Efficiency Characteristics, Energies, 2023, 16, 1687. https://doi.org/10.3390/en16041687 
Брпј хетерпцитата:5 
SCI 2022 Materials Science, Coatings & Films 9/21 
Impact factor 2022: 3.4 
 
М22 бр16. 
Brandid, I.; Voća, N.; Gunjača, J.; Lončar, B.; Bilandžija, N.; Peter, A.; Šurid, J.; Pezo, L. 
Biomass higher heating value prediction machine learning insights into ultimate, proximate, 
and structural analysis datasets, Energy Sources, Part A: Recovery, Utilization, and 
Environmental Effects, 2024, 46(1), pp. 2842-2854, 
https://doi.org/10.1080/15567036.2024.2309303. 
Брпј хетерпцитата:2 
SCI 2022 Engineering, Chemical 76/143 
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Impact factor 2022: 2.9 
 
Кпаутпрствп на наушнпм раду и ушещће у кпмисији за пцену и пдбрану дпктпрске 
дисертације кандидата Ивана Брандића са Агрпнпмскпг факултета, Свеушилищта у 
Загребу, Прилпг 9.1. 
 
Пријава прпјекта билатералне сарадое са Републикпм Хрватскпм ппд називпм -
Unlocking the potential of apple pomace, прпјекат је на евалуацији Прилпг 13. 
 
Република Турска 
 
Сарадоа са ванредним прпфеспрпм др Ханде Демир, са Пдељеоа за прехрамбенп 
инжеоерствп на Универзитету Псманиие Кпркут Ата, Турска при кпнкурисаоу за 
међунарпдне прпјекте у прпграму билатералне наушне и технплпщке сарадое између 
Министарства прпсвете, науке и технплпщкпг развпја Републике Србије и Савета за 
наушнптехнплпщка истраживаоа Турске (TУБИТАК) 2020 и 2022 гпдине (прилпг пптврда 
п кпнкурисаоу Прилпг 14).  
 
Прпјекти нису пдпбрени за финансираое, али је сарадоа пстварена крпз заједнишке 
публикације: 
 
M21 бр. 7 
Nidetin M., Pezo L., Pergal M., Lončar B., Filipovid V., Kneževid V., Demir H., Filipovid J., 
Manojlovid D. Celery root phenols content, antioxidant capacities and their correlations 
after osmotic dehydration in molasses. Foods, 2022, 11, 1945. 
https://doi.org/10.3390/foods11131945. 
Брпј хетерпцитата:7 
SCI 2022 Food Science & Technology 34/142 
Impact factor 2022: 5.2 
 
М22 бр. 7 
Demir, H., Demir H., Lončar, B. Nidetin, M., Pezo, L., Yilmaz, F. Artificial Neural Network and 
Kinetic Modeling of Capers during Dehydration and Rehydration Processes, Journal of Food 
Process Engineering, 2022, e14249. https://doi.org/10.1111/jfpe.14249. 
Брпј хетерпцитата:8 
SCI 2022 Food Science & Technology 72/142 
Impact factor 2022: 3.0 
 
М23 бр. 4 
Demir H., Demir H., Lončar B., Pezo L., Brandid I., Voda N., Yilmaz F., Optimization of Caper 
Drying using Response Surface Methodology and Artificial Neural Networks for Energy 
Efficiency Characteristics, Energies, 2023, 16, 1687. https://doi.org/10.3390/en16041687 
Брпј хетерпцитата:5 
SCI 2022 Materials Science, Coatings & Films 9/21 
Impact factor 2022: 3.4 
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Сарадоа са редпвним прпфеспрпм Gökhan Zengin са Selçuk Универзитета, 
Департман за биплпгију, у Konya, Турска, кпји је у 2% најутицајнијих наушника према 
Stanford University Rankings 2024 (Scopus). резултпвала је следећим публикацијама: 
 
M21 бр. 28 
Cvetanovid Kljakid A., Lončar B., Sinan K.I., Etienne O.K., Božunovid J., Gašid U., Koyuncu I., 
Yuksekdag O., Zengin G. UHPLC–MS/MS analysis, cytotoxic, enzyme inhibition and 
antioxidant properties of Lantana camara L. extracts obtained by conventional and non-
conventional methods. Archiv der Pharmazie, 2024, 357(7), e2400091. 
https://doi.org/10.1002/ardp.202400091. 
Брпј хетерпцитата:2 
SCI 2023, Pharmacology & Pharmacy 68/274 
Impact factor 2023: 4.3 
 
M21 бр. 37 
Uysal, S., Lončar, B., Kljakid, A.C. and Zengin, G. Optimization of ultrasound-assisted 
extraction from Olea europaea leaves and analysis of their antioxidant and enzyme 
inhibition activities. Food Bioscience, 2024, p.105798. 
https://doi.org/10.1016/j.fbio.2024.105798. 
Брпј хетерпцитата:0 
SCI 2022 Food Science & Technology 34/142 
Impact factor 2022: 5.2 
 
М22 бр. 17 
Ahmed, S., Nilofar, Cvetanovid Kljakid, A., Stupar, A., Lončar, B., Božunovid, J., Gašid, U., 
Yıldıztugay, E., Ferrante, C. and Zengin, G., Exploring traditional and modern approaches for 
extracting bioactive compounds from Ferulago trachycarpa. Preparative Biochemistry & 
Biotechnology, 2024, pp. 1306-1319. https://doi.org/10.1080/10826068.2024.2349937 
Брпј хетерпцитата:0 
SCI 2022 Biochemical Research Methods 43/77 
Impact factor 2022: 2.9 
 
Нпрвешка 
 

Сарадоа са редпвним прпфеспрпм Mekjell Meland са Norwegian Institute of 
Bioeconomy Research резултпвала је следећим публикацијама: 
 
М21 бр. 5 
Fotirid Akšid M. , Nešovid M., Dirid I., Tešid Ž., Pezo L.,  Tosti T., Gašid U., Dojčinovid B., Lončar 
B., Meland M. Polyphenolics and chemical profiles of domestic Norwegian apple (Malus × 
domestica Borkh.) cultivars. Frontiers in Nutrition, 2022, 9, 941487. 
https://doi.org/10.3389/fnut.2022.941487. 
Брпј хетерпцитата:8 
SCI 2021 Nutrition &Dietetics 16/90 
Impact factor 2021: 6.590 
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М21. бр. 17 
Fotirid Akšid М., Tešid Ž., Kalaba M., Dirid I., Pezo L., Lončar B., Gašid U., Dojčinovid B., Tosti 
T., Meland M. Breakthrough analysis of chemical composition and applied chemometrics of 
European plum cultivars grown in Norway, Horticulturae, 2023, 9, 477. 
https://doi.org/10.3390/horticulturae9040477 
Брпј хетерпцитата:5 
SCI 2022, Horiculture 6/35 
Impact factor 2022: 3.1 
 
М34. бр14. 
Tešid Ž., Fotirid Akšid M., Meland M., Horvacki N., Lončar B., Gašid U., Pezo L., Kalaba M., 
UHPLC-MS/MS investigation of the effect of leaf position on the tree on photosynthesis of 
polyphenolic compounds, ISSS2024-28th International Symposon Separation Sciences, 
Messina, Italy - September 22-25, Book of Abstract, PL 18. 
 
Сједиоене Америчке Државе 

Срадаоа са ванредним прпфеспрпм Valtcho Zheljazkov са University of 
Massachusetts - Oregon State University United States резултпвала је следећим 
публикацијама: 
 
М21.бр.14. 
Adimovid M., Zeremski T., Šovljanski O., Lončar B., Pezo L., Zheljazkov V., Pezo M., Šuput D., 
Kurunci Z. Seasonal variations in essential oil composition of immortelle cultivated in Serbia, 
Horticulturae 2022, 8(12), 1183; https://doi.org/10.3390/horticulturae8121183. 
Брпј хетерпцитата:5 
SCI 2022, Horiculture 6/35 
Impact factor 2022: 3.1 
 
M22. бр 2 
Adimovid M., Lončar B., Zeliazkov V., Pezo L., Ljujid J., Miljkovid A., Vujisid Lj. Comparison of 
Volatile Compounds from Clary Sage (Salvia sclarea L.) Verticillasters Essential Oil and 
Hydrolate, Journal of Essential Oil Bearing Plants, 2022, 25. DOI: 
10.1080/0972060X.2022.2105662.   
Брпј хетерпцитата:7 
SCI 2021 Plant Sciences 106/239 
Impact factor 2022: 2.4 
 
М23.бр 3 
Adimovid, M., Semerdijeva, I., Zheljazkov, V.D., Rat, M., Jeremid, J.S., Lončar, B., Vukid, V., 
Radovanovid, K., Gavarid, N. and Pezo, L. Variation in the essential oil composition and in 
silico analysis of anti-inflammatory potential of Balkan endemic species Achillea clypeolata 
Sm. Biochemical Systematics and Ecology, 2023, 110, p.104679. 
https://doi.org/10.1016/j.bse.2023.104679 
Брпј хетерпцитата:4 
SCI 2022 Biochemistry & Molecular Biology 257/285 
Impact factor 2022: 1.6 
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М23.бр 6. 
Adimovid, M., Stankovid Jeremid, J., Todosijevid, M., Cvetkovid, M., Lončar, B., Vukid, V., 
Erceg, T., Pezo, L. and Zheljazkov, V.D. The Influence of Weather Conditions on the 
Immortelle Volatile Constituents from Essential oil and Hydrosol with a Focus on Italidiones 
and Its Molecular Docking Anti-Inflammatory Potential. Natural Product Communications, 
2024, 19(9), p.1934578X241284735. https://doi.org/10.1177/1934578X241284735 
Брпј хетерпцитата:0 
SCI 2022 Food Science & Technology 111/142 
Impact factor 2022: 1.8 
 
 
3. ПРГАНИЗАЦИЈА НАУЧНПГ РАДА 

 
3.1. Рукпвпђеое прпјектима, пптпрпјектима и задацима 

 
3.1.1. Рукпвпђеое прпјектним задацима 

 
Кандидаткиоа је била рукпвпдилац прпјектнпг задатка ппд називпм: 

”Верификација математишких мпдела финалнпг прпизвпда и ппређеое са 
експерименталним вреднпстима”, у пквиру друге фазе истраживаоа за 2017. гпдину: 
„Верификација финалнпг прпизвпда“, наушнпг прпјекта „Псмптска дехидратација хране 
– енергетски и екплпщки аспекти пдрживе прпизвпдое“, евиденципни брпј прпјекта 
ТР31055, рукпвпдипца дпц. др Татјане Куљанин, финансиранпг пд стране 
Министарства прпсвете, науке и технплпщкпг развпја Републике Србије, за прпјектни 
перипд 2011-2019. Гпдине. 
(Прилпг бр. 12.1: Пптврда п рукпвпђеоу прпјектнпг задатка, рукпвпдипца дпц. др 
Татјане Куљанин, заведена на Технплпщкпм факултету, Универзитета у Нпвпм Саду, бр. 
020-1657 пд 26.12.2017.; Прилпг бр. 12.2: Гпдищои извещтај п раду на прпјекту 
ТР31055 у 2017. гпдини, са пзнашеним прпјектним задаткпм) 

Директан резулат прпистекап из реализпваних активнпсти на пвпм прпјектнпм 
задатку су радпви публикпвани пре избпра у зваое вищи наушни сарадник: 

 М23 бр.4 
Filipovid I., Ćurčić B., Filipovid V., Nidetin M., Filipovid J., Kneževid V.: The effects of 
technological parameters on chicken meat osmotic dehydration process efficiency, 
Journal of Food Processing and Preservation, 2017, (41) 1-7, ISSN 1745-4549. 

 М23 бр. 5 

 Nidetin M, Pezo L., Lončar B., Filipovid V., Šuput D., Kneževid V., Filipovid J.: The 
possibility to increase antioxidant activity of celery root during osmotic treatment, 
Journal of the Serbian Chemical Society, 2017, 82 (3) 253-265. 

 М51 бр. 14 
Lončar B., Pezo L., Nidetin M., Filipovid V., Kneževid V., Kuljanin T.: Optimization of 
fish osmotic treatment applying fuzzy synthetic evaluation method, Journal of 
Hygienic Engineering and Design, 2019, 27, 90-94. 
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3.2. Технплпшки прпјекти, патенти, инпвације и резултати примеоени у пракси 
 

3.2.1. Технплпшки прпјекти 
 
Нема. 
 
3.2.2. Учешће на наципналним научним прпјектима  
 

2011-2019 гпд.: Псмптска дехидратација хране – енергетски и екплпщки аспекти 
пдрживе прпизвпдое (брпј прпјекта ТР 31055). Прпјекат је бип финансиран пд стране 
Министарства прпсвете, науке и технплпщкпг развпја Републике Србије. Рукпвпдилац 
прпјекта прпф. др Љубинкп Левић: 2011-2015, др Татјана Куљанин, дпцент:2015-2019. 

2021-2022 гпд.: Прпизвпдоа и имплементација инпвативнпг прпизвпда пд 
дпмаће брескве унапређених сензпрних и нутритивних пспбина, Прпјекат финансирап 
Ппкрајински секретаријат за виспкп пбразпваое и наушнпистраживашку делатнпст, 
Аутпнпмне ппкрајине Впјвпдине, Републике Србије. Рукпвпдилац прпјекта др 
Владимир Филиппвић, наушни саветник. 

2024-2025 гпд. шлан прпјекта: #GRANT No 7464, Novel Bio-linked 
Magnetite/geopolymer Composites in Phenol-containing Wastewater Treatment: Toward 
Zero-waste Technology – BioCompWaterClean, Прпјекат финансира Фпнд за науку 
Републике Србије у пквиру Прпграма ПРИЗМА. Рукпвпдилац прпф. др Славица Ражић, 
Фармацеутски факултет Универзитета у Бепграду. 

2025 гпд. шлан прпјекта: Hydrophobic deep eutectic solvents as a tool for organic 
micropollutants removal from water, Прпјекат финансира Фпнд за науку Републике 
Србије у пквиру кпнкурса Дпказ кпнцепта, рукпвпдилац др Мирјана Петрпнијевић, 
наушни сарадник, Технплпщки факултет Нпви Сад, Универзитет у Нпвпм Саду. 

Пптврде у Прилпгу бр. 12. 
 

3.2.3. Техничка решеоа 
 

У дпсадащоем раду кандидаткиоа је пбјавила седам технишких рещеоа пд 
кпјих је шетири примеоенп на међунарпднпм, а три на наципналнпм нивпу. 
 
Два техничка решеоа пбјављена су пре стицаое зваоа виши научни сарадник: 

 
М82 бр. 1 
Pezo M., Pezo L., Jovanovid A., Lončar B., Čolovid R. (2016): Naziv tehničkog rešenja 
NIV-LTE 362: Unapređenje procesa mešanja u obrtnoj statičkoj mešalici, Korisnik: 
Institut za opštu i fizičku hemiju, str. 1-18. 
М82 бр. 2 
Pezo M., Pezo L., Jovanovid A.P., Terzid A., Andrid Lj., Lončar B., Kojid P. (2018): 
Naziv tehničkog rešenja NIV-LTE 362: Softver za ispitivanje kvaliteta procesa mešanja 
granulastih i zrnastih materijala pri transportu i mešanju u pužnom transporteru – 
Nova softverska metoda primenjena na nacionalnom nivou, Korisnik: Institut za 
opštu i fizičku hemiju, str. 1-21. 
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Накпн стицаоа зваоа виши научни сарадник кандидаткиоа је пбјавила пет 
техничка решеоа пд кпих су три примеоена на међунарпднпм, а два на нациналнпм 
нивпу: 

 
M81 бр. 1 
Filipovid J, Filipovid V., Košutid M., Bodroža Solarov, M., Vučurovid V., Šuput D., 

Lončar B. Hleb sa ekstraktom kvasca, korisnik tehničkog rešenja-Korni d.o.o, Beogradska 39, 
85000, Bar, Crna Gora, poslato 2021, prihvadeno 2022. 
             M81 бр. 2 

Lončar B., Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Filipovid J., Šarid Lj., Pezo M., Šuput D., 
Adimovid M., Speltini mafini sa brašnom jabuke obogadeni melasom šederne repe korisnik 
tehničkog rešenja-Korni d.o.o, Beogradska 39, 85000, Bar, Crna Gora, poslato 2023, 
prihvadeno 2024. (priznato od strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu – 23.02.2024.). 

M81 бр. 3 
Filipovid V., Lončar B., Kneževid V., Nidetin M., .Filipovid J., Petkovič, Šuput D. Keks sa 

dodatkom obogadene sušene breskve, korisnik tehničkog rešenja PANEVIVO d.o.o., Milana 
Raičkovida 51, 81000 Podgorica, Crna Gora, poslato 2024, prihvadeno 2025. (priznato od 
strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu-24.01.2025.) 

M82 бр. 1 
Adimovid M., Konstantinovid B., Vasiljevid S., Samardžid N., Lončar B., Popov M., 

Šovljanski O., Primena hidrolata u proizvodnji mikroklica lucerke, korisnik tehničkog rešenja- 
Vitaminka promet doo Đurđevo, poslato 2023, prihva’eno 2024. (priznato od strane MNO za 
biotehnologiju i poljoprivredu – 29.03.2024.) 

М82 бр. 2 
Kneževid V., Lončar B., Filipovid V., Nidetin M., Šuput D., Filipovid J., Tomičid R.; 

Osmotski dehidrirani list koprive u melasi, korisnik tehničkog rešenja:“ESSALK D.O.O“ Trnava 
bb, 36300 Novi Pazar, Srbija, poslato 2023, prihvadeno 2024 (priznato od strane MNO za 
biotehnologiju i poljoprivredu – 29.03.2024.) 

 
Пптврде Матишнпг наушнпг пдбпра за биптехнплпгију и ппљппривреду п 

верификацији наведених технишких рещеоа у пдгпварајуће категприје, дате су у 
Прилпгу бр. 15. 

Пва технишка рещеоа представљају знашајан дппринпс примени савремених 
наушних сазнаоа у индустријскпј пракси и инпвацијама у пбласти оенпг истраживаоа. 

 
3.2.4. Патенти 
              Нема.  
 
3.3. Рукпвпђеое научним институцијама и стручним друштвима 

 
Кандидаткиоа др Биљана Лпшар је један пд псниваша непрпфитнпг струшнпг 

удружеоа “Инжеоери без граница- Србија”.  
 

3.4. Значајне активнпсти у кпмисијама и телима министарства надлежнпг за 
ппслпве науке и технплпшкпг развпја и другим телима везаних за научну 
делатнпст 

             Нема. 
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3.5. Рукпвпђеое научним институцијама 
           Нема. 
 
4. КВАЛИТЕТ НАУЧНИХ РЕЗУЛТАТА 
 

4.1 Утицајнпст 

Наушнпистраживашки рад др Биљане Лпншар има знашајан утицај у пбласти 
прехрамбенпг инжеоерства, ппсебнп у технплпгији биљних и анималних сирпвина. 
Оена истраживаоа дппринпсе унапређеоу прпцеса сущеоа, развпју нпвих 
технплпгија за пшуваое и ппбпљщаое квалитета прпизвпда, кап и ревалпризацији 
нузпрпизвпда прехрамбене индустрије. Резултати оених истраживаоа утишу на 
индустријску примену, смаоеое трпщкпва прпизвпдое и ппбпљщаое ефикаснпсти 
прпцеса. 

Пбјављени радпви др Лпншар пбухватају седам пснпвних тематских пбласти, а 
оена истраживаоа у пбласти сущеоа разлишитих биљних материјала, укљушујући 
псмптску дехидратацију, липфилизацију, кпнвективнп и микрпталаснп сущеое, 
дппринела су пптимизацији прпизвпдних прпцеса. Ппсебан утицај имају радпви кпји 
ппказују да псмптски предтретман скраћује време сущеоа и истпвременп нутритивнп 
пбпгаћује биљни материјал, щтп има практишну примену у индустрији. 

Оена истраживаоа у пбласти развпја инпвативних прехрамбених прпизвпда, 
укљушујући пекарске прпизвпде са дпдаткпм псмптски третиранпг биљнпг материјала, 
кап и ферментисаних млешних прпизвпда пбпгаћених екстрактима лекпвитпг биља, 
имају знашајан утицај на ппбпљщаое нутритивне вреднпсти прпизвпда. Оен рад 
дппринпси ствараоу нпвих стандарда у прпизвпдои хране, щтп је пд ппсебнпг знашаја 
за прехрамбену индустрију. 

Др Лпншар је такпђе утицала на пшуваое квалитета и безбеднпсти прпизвпда 
применпм биппплимерних филмпва и премаза, кпји знашајнп прпдужавају рпк трајаоа 
свежих и прерађених прпизвпда. Оена истраживаоа у пвпј пбласти налазе примену у 
индустрији пакпваоа и складищтеоа хране, дппринпсећи пдрживпсти и смаоеоу 
птпада. 

Истраживаоа у пбласти ревалпризације нуспрпизвпда прехрамбене индустрије, 
кап щтп су примена меласе у смаоеоу микрпбиплпщке кпнтаминације и кприщћеое 
хидрплата у бипмедицини и прирпднпј кпзметици, имају велики индустријски 
пптенцијал. Ппред тпга, пдређиваое фенплних једиоеоа и бипактивнпсти разлишитих 
врста впћа, лищћа, меда и екстраката лекпвитпг биља дппринпси бпљем разумеваоу 
оихпвих антипксидативних свпјстава и мпгућпј примени у прпизвпдои функципналних 
намирница. 

Применпм мпдела неурпнских мрежа и математишкпг мпделпваоа, др Лпншар је 
дппринела пптимизацији разлишитих прпцеса у прехрамбенпј индустрији. Оен рад 
пмпгућава ефикасније управљаое слпженим прпцесима, щтп дпвпди дп смаоеоа 
прпизвпдних трпщкпва и ппбпљщаоа квалитета финалних прпизвпда. 

Утицај истраживаоа др Биљане Лпншар пгледа се у примени оених резултата у 
индустрији, ппбпљщаоу квалитета и безбеднпсти хране, кап и у развпју нпвих 
технплпгија и прпизвпда кпји дппринпсе пдрживпм развпју прехрамбенпг сектпра. 

Утицајнпст радпва др Биљане Лпншар се мпже исказати цитиранпщћу радпва 
шији је пна аутпр или кпаутпр, пднпснп укупним брпјем цитата. Радпви др Биљане 
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Лпншар цитирани су, без сампцитата, укупнп 530 пута, према ппдацима у бази SCOPUS 
(30.01.2025). Према бази SCOPUS, h-индекс кандидаткиое изнпси 11 (30.01.2025), 
Прилпг бр. 2: Цитиранпст. 
 
4.2. Параметри квалитета часпписа и ппзитивна цитиранпст кандидаткиоиних 
радпва 
 

Кандидаткиоа је у перипду пд ппследоег избпра у зваое пбјавила радпве из 
пбласти: 
 
- Food Science and Technology у следећим шаспписима категприје М20: 

 Antioxidants, SCI 2022 13/142, IF 7 

 Foods, 2022, SCI 2022 34/142, IF 5.2 

 Food Bioscience, SCI 2022 34/142, IF 5.2 

 Journal of Food Composition and Analysis, SCI 2023 41/141, IF 4.0 

 Journal of Food Process Engineering, SCI 2022 72/142, IF 3.0 

  Journal of Food Processing and Preservation: SCI 2021 94/144, IF 2.609 

 Natural Product Communications, SCI 2022 111/142, IF 1.8 

 

- Nutrition & Dietetics у следећeм шасппису категприје М20: 

 Frontiers in Nutrition, SCI 2021 16/90, IF 6.590 

 

- Biochemical Research Methods у следећем шасппису категприје М20:   

 Preparative Biochemistry & Biotechnology, SCI 2022 43/77, IF 2.9 

 

- Biochemistry & Molecular Biology у следећим шаспписима категприје М20:   

 Molecules, SCI 2023 85/285, IF 4.2 

 Biochemical Systematics and Ecology, SCI 2022 257/285, IF 1.6 

 

- Chemistry, Multidisciplinary 

 Applied Sciences, SCI 2021 100/180, IF 2.838 

 Chemistry & Biodiversity, SCI 2022 97/178, IF 2.9 

 

- Biology у следећем шасппису категприје М20: 

 Life, SCI 2023 25/90, IF 3.2 

 

- Agronomy у следећим шаспписима категприје М20:   

 Industrial crops and products, SCI 2022, 7/89, IF 5.9 

 Plant and Soil, SCI 2022 13/89, IF 4.9 

 Agronomy, SCI 2022, 16/89, IF 3.7 

 

- Horiculture у следећем часппису категприје М20: 

•  Horticulturae, SCI 2022 6/35, IF 3.1 
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- Plant Sciences у следећем шасппису категприје М20:   

 Journal of Essential Oil Bearing Plants, SCI 2021 106/239, IF 2.4 

 

- Polymer Science у следећeм шасппису категприје М20: 

 International Journal of Biological Macromolecules, SCI 2022 5/86, IF 8.2 

 

- Materials Science, Coatings & Films у следећeм часппису категприје М20: 

 Coatings, SCI 2022 9/21, IF 3.4 

 

- Toxicology у следећем шасппису категприје М20: 

 Toxics, SCI 2022 15/94, IF 4.6 

 

- Pharmacology & Pharmacy у следећим шаспписима категприје М20:   

 Archiv der Pharmazie, SCI 2023 68/274, IF 4.3 

 Antibiotics, SCI 2023 68/274, IF 4.3 

 

- Environmental Science у следећим шаспписима категприје М20: 

 Air Quality, Atmosphere &Health, SCI 2022 77/275, IF 5.1 

 Sustainability, SCI 2022 114/275, IF 3.9 

 Journal of Soils and Sediments, SCI 2022 146/275, IF 3.6 

 Water, SCI 2021 148/279, IF 3.530 

 Waste and Biomass Valorization, SCI 2022 146/275, IF 3.2 

 Soil and Sediment Contamination: An International Journal, SCI 2023 9/21, IF 1.6 

 

- Public, Environmental & Occupational Health у следећем шасппису категприје М20: 

 International Journal of Environmental Research and Public Health, SCI 2021 81/302, 

IF 4.614 

 

- Engineering, Chemical у следећим шаспписима категприје М20: 

 Processes, SCI 2021 69/143, IF 3.352 

 Energy Sources, Part A: Recovery, Utilization, and Environmental Effects, SCI 2022 

76/143, IF 2.9 

 Periodica Polytechnica Chemical Engineering, SCI 2022 111/143, IF 1.3 

 

- Energy & Fuels у следећем шасппису категприје М20:   

 Energies, SCI 2022 81/121, IF 3.2 

Наушни радпви др Биљане Лпншар из пбласти прехрамбенпг инжеоерства, према 
ппдацима базе SCOPUS, цитирани су укупнп 530 пута, искљушујући сампцитате. Пд тпга, 
радпви пбјављени пре избпра у зваое наушнпг сарадника цитирани су 93 пута, дпк су 
радпви настали накпн избпра цитирани 104 пута. Радпви пбјављени пре избпра у 
зваое вищег наушнпг сарадника цитирани су 197 пута, дпк су радпви публикпвани 
накпн тпг избпра цитирани 330 пута. Укупнп је цитиранп 113 радпва кандидаткиое. 
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Према истпј бази ппдатака, h-индекс др Биљане Лпншар изнпси 11 (закљушнп са 
30.01.2025). Дпдатнп, утицај оенпг наушнпг рада пптврђује и укупан брпј цитата свих 
оених радпва у SCOPUS-у, кпји изнпси 938 (Хирщпв индекс 17), дпк је брпј 
хетерпцитата 530 (Хирщпв индекс 11). 

4.3. Ефективни брпј радпва и брпј радпва нпрмиран на пснпву брпја кпаутпра 
 

Др Биљана Лпншар има у свпм дпсадащоем раду 223 публикпваних радпва и 
саппщтеоа, пд шега 104 ппсле избпра у зваое вищи наушни сарадник. Прпсешан брпј 
аутпра пп раду за укупну библипграфију је 6,85, а накпн избпра у зваое вищи наушни 
сарадник 7,12.  

Пд избпра у зваое наушнпг сарадника, кандидаткиоа је пбјавила и саппщтила: 

 2 рада из категприје М10  
(2 рада М13) 

 68 радпва из категприје М20 
(4 рада из М21а, 37 радпва из М21, 18 радпва из М22, 5 радпва из М23, 3 рада 
из М24 и 1 рад из М28б),  

 17 радпва из категприје М30 
(1 рад из М32, 6 радпва из М33, 10 радпва из М34),  

 12 радпва из категприје М50 
(12 радпва из М51), 

 5 радпва из категприје М80 
(3 рада из М81 и 2 рада из М82) 
 

              Сви пбјављени радпви и саппщтеоа, накпн избпра у зваое вищи наушни 
сарадник, се мпгу сврстати у групу експерименталних радпва, претежнп из пбласти 
Биптехнишких наука, пднпснп наушне дисциплине Технплпгија биљних и анималних 
прпизвпда, а ефективни брпј радпва је једнак укупнпм брпју радпва и изнпси укупнп 
104. Приликпм вреднпваоа радпва са вище пд 7 кпаутпра, изврщена је кпрекција 
бпдпва пп фпрмули К/(1+0,2*(н-7)), где је „К“ вреднпст резултата, а „н“ брпј аутпра у 
складу са Правилникпм п стицаоу истраживашких и наушних зваоа (Службени гласник 
РС бр. 159/2020. и 14/2023). 
 
4.4. Степен сампсталнпсти и степен учешћа у реализацији радпва у научним 
центрима у земљи и инпстранству 

 
Др Биљана Лпншар је први кпаутпр на укупнп 30 наушних радпва. Ппсматрајући 

перипд пд избпра у зваое вищег наушнпг сарадника, први је кпаутпр на 13 радпва, пд 
кпјих је 5 у категприји М21, 1 у категприји М28б, 1 у категприји М32, 2 у категприји 
М34, 3 у категприји М51 и 1 у категприји М81. 

Такпђе, кап кпресппндирајући кпаутпр пптписана је на укупнп 37 радпва, пд 
шега је 20 радпва пбјављенп накпн избпра у зваое вищег наушнпг сарадника. 

Сви пбјављени радпви су прпистекли из рада на прпјектима финансираним пд 
стране Фпнда за науку и Министарства науке, технплпщкпг развпја и инпвација 
Републике Србије, у сарадои са тимпм истраживаша Технплпщкпг факултета Нпви Сад, 
на кпјем је кандидаткиоа заппслена, кап и са истраживашима са других факултета и 
института, какп у земљи, такп и у инпстранству. 



60 
 

 Кандидаткиоа је дала сущтински дппринпс у свим фазама истраживашкпг 
прпцеса – пд иницијалне кпнцепције и развпја идеја, прекп псмищљаваоа и креираоа 
нпвих прпизвпда, дп примене напредних метпда математишке пбраде ппдатака и 
финалнпг писаоа радпва. Оенп ангажпваое је знашајнп унапредилп квалитет 
истраживаоа и дппринелп развпју нпвих наушних сазнаоа и практишних рещеоа. 
 
4.5. Дппринпс кандидата реализацији кпаутпрских радпва 

 
У радпвима у кпјима је др Биљана Лпншар кпаутпр, свпјим инпвативиним 

идејама, струшним знаоем, бпгатим искуствпм и активним ангажпваоем у 
експерименталнпм раду, кап и математишкпј пбради ппдатака и писаоу радпва, 
дппринела је виспкпм наушнпм квалитету и међунарпднпм ппзиципнираоу тих 
радпва. 

Највећи деп радпва и саппщтеоа резултат је интегрисанпг 
мултидисциплинарнпг приступа и блиске сарадое струшоака из пбласти технплпгије, 
агрпнпмије, хемије, микрпбиплпгије, инжеоерства защтите живптне средине и 
математике. 

Ппсебнп се истише сппспбнпст кандидаткиое за тимски рад у реализацији 
тематски врлп хетерпгених задатака и целина, ппказујући сппспбнпст изврщеоа 
задужеоа и рещаваоа прпблема, щтп је дппринелп успещнпј реализацији 
истраживашких задатака. 

Кандидаткиоа је пдиграла кљушну улпгу у псмищљаваоу и извпђеоу 
експеримената, статистишкпј пбради ппдатака, кап и у интерпретацији и дискусији 
дпбијених резултата, шиме је знашајнп унапредила квалитет и наушну релевантнпст 
кпаутпрских радпва. 
 
4.6. Значај радпва 

Наушнпистраживашки ппус др Биљане Лпншар представља знашајан дппринпс у 
пбласти прехрамбене технплпгије, пдрживпсти и безбеднпсти хране. Оени наушни 
радпви пбухватају щирпк спектар истраживаоа кпја имају тепријску и практишну 
вреднпст, дппринпсећи какп академскпј заједници, такп и индустрији. 

Једна пд кљушних тема оених истраживаоа је примена разлишитих метпда 
сущеоа за ппвећаое пдрживпсти и квалитета биљнпг материјала. Пва истраживаоа 
имају велики знашај у пшуваоу нутритивних вреднпсти и прпдужаваоу рпка трајаоа 
прпизвпда, щтп је пд сущтинске важнпсти за прехрамбену индустрију. 

Креираое инпвативних прпизвпда и кпнтрпла оихпвпг квалитета и безбеднпсти 
представљају другу знашајну пбласт рада. Развпј нпвих прпизвпда уз истпвремену 
примену стрпгих мера кпнтрпле псигурава виспке стандарде безбеднпсти хране, щтп 
има директан утицај на здравље пптрпщаша. 

Др Лпншар је такпђе дала велики дппринпс у пбласти пшуваоа и унапређеоа 
квалитета прпизвпда применпм биппплимерних филмпва и премаза. Пва технплпгија 
пружа мпгућнпст защтите хране пд микрпбиплпщке кпнтаминације и пксидаципних 
прпцеса, щтп дпдатнп дппринпси оенпј дугптрајнпсти и квалитету. 

Ревалпризација нуспрпизвпда је јпщ једна важна тема оенпг рада, кпја 
пмпгућава смаоеое птпада и ефикаснију упптребу ресурса. Пва истраживаоа 
ппдстишу пдрживи развпј и инпвације у прехрамбенпј индустрији. 
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Истраживаоа фенплних једиоеоа и оихпве бипактивнпсти имају велики знашај 
у пбласти функципналне хране и прирпдних антипксиданаса. Резултати пвих 
истраживаоа дппринпсе развпју прпизвпда са дпдатнпм здравственпм вреднпщћу. 

Детаљна анализа лекпвитпг биља, етарских уља и хидрплата пмпгућава бпље 
разумеваое оихпвих свпјстава и пптенцијалне примене у фармацији, кпзметплпгији и 
прехрамбенпј индустрији. 

Примена мпдела неурпнских мрежа и математишкп мпделпваое представљају 
савремене приступе у предвиђаоу и пптимизацији прпцеса у прехрамбенпј 
технплпгији, дппринпсећи ефикаснпсти и прецизнпсти у индустријским прпцесима. 

Наушна прпдукција др Биљане Лпншар има изузетан знашај у пбласти 
прехрамбене технплпгије, пдрживпсти и безбеднпсти хране, пружајући нпва знаоа, 
инпвације и мпгућнпсти за унапређеое квалитета прпизвпда и пдрживпсти ресурса. 
 
4.6.1. Анализа дп 5 најзначајнијих резултата у перипду пд ппследоег избпра у 

зваое  
 

Кап најзнашајнија наушна пствареоа кандидаткиое у перипду пд избпра у зваое 
вищи наушни сарадник мпгу се издвпјити: 
 
Рад у међунарпднпм часппису изузетних вреднпсти : 
 
1. М21а бр. 3 
Lazarevid J., Adimovid M., Đurovid-Pejčev R., Lončar B.*, Vukid V., Pezo L., Roljevid-Nikolid S., 
Vrbničanin S., Božid D.: Linking weed control techniques to anti-inflammatory potential: 
Comparative analysis of Angelica archangelica L. root essential oil profiles, Industrial Crops 
and Products, 2024, 216, 118656, https://doi.org/10.1016/j.indcrop.2024.118656. 
Брпј хетерпцитата: 1 
SCI 2022 Agronomy 7/89 
Impact factor 2022: 5.9 
 

Пвај рад је настап у сарадои са кплегама са Технплпщкпг факултета Нпви Сад, 
Универзитета у Нпвпм Саду, Истраживашкп-развпјнпг института Тамищ, Паншевп, 
Института за ратарствп и ппвртарствп, Нпви Сад, Института за пестициде и защтиту 
живптне средине, Бепград, Института за ппщту и физишку хемију Универзитета у 
Бепграду, и Ппљппривреднпг факултета Универзитета у Бепграду. Кандидаткиоа је на 
пвпм раду кпресппндирајући кпаутпр. Пва студија је имала за циљ да прпцени утицај 
разлишитих техника кпнтрпле раста кпрпва на састав етарскпг уља кпрена анђелике 
(Angelica archangelica L.). Псам разлишитих третмана, укљушујући нетретирану 
кпнтрплу, рушнп уклаоаое кпрпва, два прганска малша: пиљевина и слама, две 
физишке метпде малша: агрптекстилна фплија и сребрнп-брапн фплија, и два 
хербицида: мetamitron и аclonifen, били су примеоени у узгпју A. archangelica L. на 
птвпренпм. Састав етарскпг уља кпрена анализиран је гаснпм хрпматпграфијпм-
масенпм спектрпметријпм. Резултати су пткрили да су главна једиоеоа у етеришнпм 
уљу кпрена A. archangelica L β-felandren (6,7–17,2%) и α-pinen (7,8–17,2%), затим δ-3-
karen (4,2–14,1%) и p-cimen (6,4–10,5%). Примена хербицида у сузбијаоу кпрпва 
знашајнп је утицала на акумулацију α-pinena кап дпминантнпг једиоеоа у етарскпм 
уљу A. archangelica L, дпк је β-felandren дпминантан кпд примене сламе у сузбијаоу 
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кпрпва. Штавище, α-terpineol је бип најзаступљенији при третману за сузбијаое кпрпва 
пиљевинпм, дпк је ostol бип дпминантан у третману без кпрпва. Закљушненп је да 
пргански малш, ппсебнп пиљевина, мпже се преппрушити за прпизвпдоу кпрена 
Angelica archangelica L.са највећим садржајем есенцијалнпг уља, дпк слама кап 
пргански малш даје највећу кпнцентрацију главних једиоеоа са знашајним 
антиинфламатпрним пптенцијалпм. 

Дппринпс кандидаткиое на пвпм раду пгледап се у пбради ппдатака, писаоу и 
припреми пригиналнпг текста, кпмуникацији са едитпрпм, кап и пдгпвпру на 
рецензије. 
 
Радпви у врхунским међунарпдним часпписима: 
 
2. М21 бр. 6.  
Lončar B.*, Pezo L., Filipovid V., Nidetin M., Filipovid J., Pezo M., Šuput D., Adimovid M.: 
Physico-Chemical, Textural and Sensory Evaluation of Spelt Muffins Supplemented with 
Apple Powder Enriched with Sugar Beet Molasses. Foods, 2022, 11, 1750. 
https://doi.org/10.3390/foods11121750 
Брпј хетерпцитата:4 
SCI 2022 Food Science & Technology 34/142 
Impact factor 2022: 5.2 
 

Пва публикација је резултат рада кплега са Технплпщкпг факултета Нпви Сад, 
Универзитета у Нпвпм Саду, Института за ппщту и физишку хемију Универзитета у 
Бепграду, Института за прехрамбену технплпгију Универзитета у Нпвпм Саду, 
Института за нуклеарне науке „Винша”—Наципналнпг института Републике Србије, 
Универзитета у Бепграду, и Института за ратарствп и ппвртарствп Нпви Сад. 
Кандидаткиоа је на пвпм раду први и кпресппндирајући кпаутпр. 

Циљ рада бип је испитиваое ефеката дпдатка 10, 20 и 30% праха јабуке, 
дпбијенпг липфилзацијпм и праха јабуке прпизведенпг уз псмптским предтретман у 
раствпру меласе щећерне репе, у мафине. Кпд дпбијених прпизвпда испитани су 
хемијски састав и технплпщка свпјства, а затим су ппдвргнути сензпрскпј анализи, кап и 
пптрпщашкпм тесту прихватљивпсти. Замена пщенишнпг бращна са 30% праха јабуке 
смаоила је садржај прптеина, скрпба и масти, дпк је садржај влаге, щећера и целулпзе 
ппказап супрптан тренд. Резултати сензпрне анализе су ппказали да дпдатак јабуке у 
праху или праха јабуке са псмптским предтретманпм ппзитивнп утише на укус, мирис, 
жвакаљивпст и изглед финалнпг прпизвпда.  

Дппринпс кандидаткиое на пвпм раду пгледап се у кпнцептуализацији, 
метпдплпгији, припреми узпрака, истраживаоу, пбради ппдатака, писаоу—припреми 
пригиналнпг текста, кпмуникацији са едитпрпм, кап и пдгпвпру на рецензије. На 
пснпву пвпг рада написанп је технишкп рещеое примеоенп на међунарпднпм нивпу 
М81 бр.2. 
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3. М21 бр. 26 
Lončar B.*, Pezo L., Iličid M., Kanurid K., Vukid D., Degenek J., Vukid V.: Modeling and 
Optimization of Herb-Fortified Fresh Kombucha Cheese: An Artificial Neural Network 
Approach for Enhancing Quality Characteristics. Foods, 2024, 13(4), p.548. 
https://doi.org/10.3390/foods13040548 
SCI 2022 Food Science & Technology 34/142 
Impact factor 2022: 5.2 
 

На реализацији пвпг рада ппред кплега са Технплпщкпг факултета Нпви Сад, 
Универзитета у Нпвпм Саду, ушествпвап је у кплега са Института за ппщту и физишку 
хемију, Универзитета у Бепграду. Кандидаткиоа је на пвпм раду први и 
кпресппндирајући кпаутпр. 

У пвпј студији, мпдел вещташке неурпнске мреже (ANN) је кприщћен за 
рещаваое слпженпг задатка пптимизације параметара прпизвпдое свежег сира 
ферментисанпг кпмбухпм са жељеним параметрима квалитета. У раду су 
пптимизпвани параметри хемијскпг састава, антипксидативнпг пптенцијала и 
микрпбиплпщкпг прпфила узпрака свежег сира ферментисанпг кпмбухпм пбпгаћенпг 
млевеним дивљим тимијанпм, суперкритишним тешним екстрактпм дивље мајшине 
дущице, млевене жалфије и тешним суперкритишним екстрактпм жалфије. На пснпву 
пптималнпг мпдела неурпнске мреже (MLP 6-10-16) са 10 неурпна идентификпван је 
пптимални узпрак, са дпдаткпм тешнпг суперкритишнпг екстракта жалфије. Резултати 
пвпг рада истакли су ефикаснпст ANN мпдела у пптимизацији разлишитих параметара 
за унапређеое развпј прпизвпда у индустрији млека.  

Кадидаткиоа је ушествпвала у кпнцептуализација рада, примени метпдплпгије, 
фпрмалним анализама, пбради ппдатака, писаоу, припреми, прегледу и уређиваоу 
пригиналнпг текста, кпмуникацији са едитпрпм, кап и пдгпвпру на рецензије. 
 
4. М21 бр. 32 
Lončar B., Pezo L., Pezo M., Jovanovid A., Šuput D., Radosavljevid M., Adimovid, M.: Do 
Climate Conditions Affect the Quality of the Apiaceae Fruits’ Essential Oils? Horticulturae, 
2024, 10, 577. https://doi.org/10.3390/horticulturae10060577 
SCI 2022, Horiculture 6/35 
Impact factor 2022: 3.1 
 

На пвпм раду су ушествпвале кплеге са Технплпщкпг факултета Нпви Сад, 
Универзитета у Нпвпм Саду, Института за ппщту и физишку хемију Универзитета у 
Бепграду, Института за нуклеарне науке „Винша”—Наципналнпг института Републике 
Србије, Универзитета у Бепграду, и Института за ратарствп и ппвртарствп Нпви Сад. 
Кандидаткиоа је на пвпм раду први кпаутпр. 

Пва студија је истраживала утицај климатских услпва на квалитет етарских уља 
екстрахпваних из плпдпва Apiaceae, ппсебнп кпријандера (Coriandrum sativum var. 
microcarpum), семена аниса (Pimpinella anisum) и једнпгпдищоег кима (Carum carvi var. 
annuum) кпји се узгаја на три разлишите лпкације. у Србији, у тпку три гпдине. 
Експерименти на терену су спрпведени, а етеришна уља су екстрахпвана кприщћеоем 
апарата типа Clevenger, накпн шега је уследила гасна хрпматпграфскп-масена 
спектрпметријска анализа за идентификацију једиоеоа. Временски услпви тпкпм 
вегетаципних перипда су забележени, а статистишке анализе, укљушујући анализу 
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главних кпмппненти (PCA) и кпрелаципне анализе, изврщене су да би се прпценили 
састави испарљивих једиоеоа. Резултати су указали на знашајне кпрелације између 
разлишитих једиоеоа унутар сваке врсте биља, са разлишитим пбрасцима упшеним 
тпкпм разлишитих гпдина. PCA је даље разјаснила утицај и гпдине и лпкације 
узпркпваоа на хемијске прпфиле етарских уља. Кластерска анализа је пткрила 
груписаое првенственп на пснпву гпдине узгпја, а не гепграфске лпкације, 
наглащавајући дпминантну улпгу временских услпва у пбликпваоу састава етарских 
уља. Пви резултати су нагласили кпмплексан пднпс између климатских услпва и 
квалитета есенцијалних уља у плпдпвима Apiaceae, пружајући јасне увиде за 
пптимизацију праксе узгпја и ппвећаое прпизвпдое етеришнпг уља. На пснпву 
резултата, закљушенп је да климатски услпви знашајнп утишу нахемијски састав 
кпријандера, аниса и једнпгпдищоег кима, кап и на квалитет етеришнпг уља. 

Кандидаткиоа је ушествпвала у кпнцептуализацији рада, пбради ппдатака, 
писаоу, припрема, прегледу и уређиваоу пригиналнпг текста, кап и пдгпвпру на 
рецензије. 
 
5. М21 бр 36. 
Lončar B.*, Pezo L., Kneževid V., Nidetin M., Filipovid J., Petkovid M., Filipovid V., Enhancing 
Cookie Formulations with Combined Dehydrated Peach: A Machine Learning Approach for 
Technological Quality Assessment and Optimization. Foods, 2024, 13(5), p.782. 
https://doi.org/10.3390/foods13050782 
SCI 2022 Food Science & Technology 34/142 
Impact factor 2022: 5.2 
 

Пвај рад је резултат сарадое кплега са Технплпщкпг факултета Нпви Сад, 
Универзитета у Нпвпм Саду, Института за ппщту и физишку хемију, Бепград, Института 
за прехрамбену технплпгију у Нпвпм Саду, Универзитета у Нпвпм Саду, и Агрпнпмскпг 
факултета Универзитета у Крагујевцу. Кандидаткиоа је на пвпм раду први и 
кпресппндирајући кпаутпр. 

Циљ рада је бип предвиђаое и пптимизација параметара квалитета кекса 
пбпгаћенпг дехидриранпм бресквпм применпм мпдела Support Vector Machine (SVM) 
и Artificial Neural Netvork (ANN). Напредне технике мащинскпг ушеоа примеоене су 
какп би се разумели кпмплексни пднпси између улазних параметара, кап щтп је 
прпценат дпдатка дехидриране брескве и метпда третмана (липфилизација и 
липфилизација са псмптским предтретманпм), и излазних параметара у виду 
разлишитих аспеката квалитета кекса. За сваки пд 32 излаза, укљушујући параметре 
пснпвнпг хемијскпг састава узпрака кекса, пдабране минералне садржаје, садржај 
влаге, карактеристике пешеоа, свпјства бпје, сензпрне атрибуте и антипксидативна 
свпјства, развијени су засебни мпдели SVM и ANN. Резултати ппказују ефикаснпст ANN 
мпдела у предвиђаоу разлишитих  параметара квалитета са r2 = 1,000, при шему SVM 
мпдели ппказују нещтп веће кпефицијенте детерминације за специфишне варијабле са 
r2 кпји дпстиже 0,981. Анализа псетљивпсти нагласила је кљушну улпгу дехидриране 
брескве и ппзитиван утицај псмптскпг претхпднпг третмана на ппсматране пспбине 
кекса. Кплишина липфилизпване брескве, са псмптским предтретманпм, пд 15% 
идентификпвана кап пптимална за фпрмулацију кекса. 
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Дппринпс кандидаткиое на пвпм раду пгледап се у кпнцептуализацији, 
фпрмалним анализама, истраживаоу, пбради ппдатака, писаоу и припреми 
пригиналнпг текста, кпмуникацији са едитпрпм, кап и пдгпвпру на рецензије. 
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VI НАУЧНА КПМПЕТЕНТНПСТ 
 

Др Биљана Лпншар је дпбитница признаоа за наушну изврснпст кпје дпдељује 
Министарствп науке, технплпщкпг развпја и инпвација Републике Србије. Сврстана је 
међу 10% најбпљих истраживаша у пбласти технишкп-технплпщких и биптехнишких наука у 
зваоу вищи наушни сарадник за перипд 2018–2022. 

Пдржала је два увпдна предаваоа пп ппзиву на међунарпдним кпнференцијама – 
једнп пре, а другп накпн избпра у зваое вищи наушни сарадник. 

 Кадидаткиоа је гпстујући уредник специјалнпг издаоа шаспписа Foods (М21 
категприја) ппд називпм Mathematical Modelling Approach and Simulation in Food Drying 
Applications (2023–2025), у пквиру кпјег је пбјављенп 12 радпва. 

Др Биљана Лпншар је рецензирала прекп 200 наушних радпва из шаспписа М20 
категприје. 

Пдлукпм Наставнп-наушнпг већа Технплпщкпг факултета Нпви Сад бр. 020-2/19-12 
пд 14.02.2019. др Биљана Лпншар је именпвана за шлана Кпмисије за пцену и пдбрану 
урађене дпктпрске дисертације кандидата Виплете Кнежевић, мастера технплпгије. 
Дпктпрска дисертација кандидата Виплете Кнежевић ппд називпм: „Утицај параметара 
псмптске дехидратације на кинетику, функципналне и антипксидативне карактеристике 
листа кпприве (Urtica diotica)“ oдбраоена је 23.05.2019., на Технплпщкпм факултету Нпви 
Сад, Универзитета у Нпвпм Саду. 

Пдлукпм Факултетскпг већа Агпрпмскпг факултета у Загребу бр 251-7 1-29-OZ7-22 
пд именпвана је за шлана кпмисије за пцену теме и јавне пдбране дпктпрске дисертације 
кандидата Ивана Брандића ппд називпм: „Развпј нпвих нелинеарних математишких 
мпдела у мпделираоу гпрое пгрјевне вриједнпсти бипмасе“, кпја је пдбраоена 
20.9.2024., на Агрпнпмскпм факултету, Свеушилищта у Загребу. 

Кандидаткиоа је била председник кпмисије за избпр у зваое вищи наушни 
сарадник кадидаткиое др Милице Нићетин (25.11.2018.), кап и шлан кпмисије за избпр у 
зваое наушни сарадник др Милице Нићетин (15.09.2023.) и вищи наушни сарадник 
кандидаткиоа др Данијеле Шупут (13.05.2022.) и др Виплете Кнежевић (26.03.2024.). 

Кандидаткиоа је кпментпр при изради дпктпрске дисертације кандидаткиое 
Александре Недић, дипл.инж. ппд називпм: “Анализа кпнцентрације и ппрекла живе у 
кућнпј пращини-хемпметријски приступ”, пдбраоенпј 26.09.2022. гпдине на Факултету 
Защтите Живптне Средине, Универзитета EduCons. 

Пд ппшетка свпг прпфесипналнпг ангажпваоа, кандидаткиоа, др Биљана Лпншар 
ушествпвала је на вище дпмаћих и на једнпм међунарпднпм прпјекту. Кандидаткиоа је 
била рукпвпдилац прпјектнпг задатка ппд називпм: ”Верификација математишких мпдела 
финалнпг прпизвпда и ппређеое са експерименталним вреднпстима”, у пквиру друге 
фазе истраживаоа за 2017. гпдину: „Верификација финалнпг прпизвпда“, наушнпг 
прпјекта „Псмптска дехидратација хране – енергетски и екплпщки аспекти пдрживе 
прпизвпдое“, евиденципни брпј прпјекта ТР31055, финансиранпг пд стране 
Министарства науке, технплпщкпг развпја и инпвација Републике Србије, за прпјектни 
перипд 2011-2019. гпдине, са пбјављенима радпвима, кап директним резултатима 
прпистеклим из реализпваних активнпсти на пвпм прпјектнпм задатку.  

Тренутнп је ангажпвана кап Management Committee-MC member for Serbia за 
COST-CA22132 Open Network on DEM Simulations OC-2022-1-25968 финансиран пд стране 
Horozon 2020 Framework Programme of the European Union. Такпђе, тренутнп ушествује кап 
шлан на два прпјекта финансирана пд стране Фпнда за науку Републике Србије, Novel Bio-
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linked Magnetite/geopolymer Composites in Phenol-containing Wastewater Treatment: 
Toward Zero-waste Technology – BioCompWaterClean, у пквиру Прпграма ПРИЗМА и 
Hydrophobic deep eutectic solvents as a tool for organic micropollutants removal from water у 
пквиру кпнкурса Дпказ кпнцепта. 

Накпн стицаоа зваоа вищи наушни сарадник кандидаткиоа је пбјавила пет 
технишких рещеоа пд кпјих су три примеоена на међунарпднпм, а два на наципналнпм 
нивпу. 

Укупна библипграфија кандидаткиое укљушује 223 публикпва рада и 
саппщтеоа. У перипду пд избпра у зваое виши научни сарадник пд 2022. дп 2025. гпд, 
кандидаткиоа др Биљана Лпншар је пбјавила, кап аутпр или кпаутпр, укупнп 104 
наушних радпва и саппщтеоа, и тп: 

 2 ппглавља у коигама 

 4 рада у међунарпдним шаспписима истакнутих вреднпсти 

 37 радпва у врхунским међунарпдним шаспписима 

 18 радпва у истакнутим међунарпдним шаспписима 

 5 радпва у шаспписима међунарпднпг знашаја  

 3 рада у наципналнпм шасппису међунарпднпг знашаја 

 1 гпст уредник у врхунскпм међунарпднпм шасппису 

 1 предаваое пп ппзиву са међунарпднпг скупа щтампанп у извпду 

 6 радпва са међунарпдних скуппва щтампаних у целини 

 10 радпва са међунарпдних скуппва щтампаних у апстракту 

 12 радпва у шаспписима наципналнпг знашаја 

 3 технишка рещеоа примеоена на међунарпднп нивпу 

 2 технишка рещеоа примеоена на наципналнпм нивпу. 
Према тематскпм прегледу публикпваних радпва и ппднетих саппщтеоа, 

наушнпистраживашки ппус кандидаткиое др Биљане Лпншар, ппсле избпра у зваое 
виши научни сарадник, мпже се груписати у следеће целине: 

- Примена разлишитих метпда сущеоа за ппвећаое пдрживпсти и квалитета 
биљнпг материјала (22 рада) 
- Креираое инпвативних прпизвпда и кпнтрпла квалитета и безбеднпсти (15 
радпва) 
- Пшуваое и унапређеое квалитета и безбеднпсти прпизвпда применпм 
биппплимерних филмпва и премаза (9 радпва) 
- Ревалпризација нузпрпизвпда (7 радпва) 
- Пдређиваое фенплних једиоеоа и бипактивнпсти (14 радпва) 
- Детаљна анализа лекпвитпг биља, етарских уља и хидрплата (30 радпва) 
- Примена мпдела неурпнских мрежа и математишкп мпделпваое (17 радпва). 
Укупан индекс кпмпетентнпсти кандидаткиое у перипду накпн ппкретаоа 

ппступка за избпр у зваое вищи наушни сарадник изнпси 479,57 бпдпва. Цитиранпст 
(без сампцитата) др Биљане Лпншар према бази „Scopus“ је 530, а h-index изнпси 11. 
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VII КВАНТИТАТИВНА ПЦЕНА КАНДИДАТКИОИНИХ НАУЧНИХ РЕЗУЛТАТА 
у пднпсу на минималне квантитативне захтеве за стицаое научнпг зваоа 

НАУЧНИ САВЕТНИК (прилпг 3 и 4 Правилника) 
 

Збирни приказ научне кпмпетентнпсти за перипд пре пдлуке Наставнп-Научнпг већа 
п ппкретаоу ппступка за стицаое зваоа ВИШИ НАУЧНИ САРАДНИК (2011 – 2021) 
 
 

Категприја Ппис Бпдпви Резултат Укупнп 

M21a 
Рад у међунарпднпм шасппису изузетних 
вреднпсти 

10 1 10 

M21 Рад у врхунскпм међунарпднпм шасппису 8 3 24 

M22 Рад у истакнутпм међунарпднпм шасппису 5 4 20 

M23 Рад у међунарпднпм шасппису 3 18 54 

M24 
Рад у наципналнпм шасппису међунарпднпг 
знашаја 

3 3 9 

М32 
Предаваое пп ппзиву са међунарпднпг 
скупа щтампанп у извпду 

1,5 1 1,5 

M33 
Рад на међунарпднпм скупу щтампан у 
целини 

1 36 36 

M34 
Рад на међунарпднпм скупу щтампан у 
извпду 

0,5 10 5 

M51 
Рад у впдећем шасппису наципналнпг 
знашаја 

2 36 72 

M52 Рад у шасппису наципналнпг знашаја 1,5 4 6 

М70 Пдбраоена дпктпрска дисертација  6 1 6 

М82 
Нпвп технишкп рещеое (метпда) 
примеоенп на наципналнпм нивпу 

6 2 12 

 
 

Брпј бпдпва збирнп за избпр у зваое научни сарадник и виши научни сарадник  

 

Категприје радпва Пптребнп 
Реализпванп 
(2011–2019) 

Укупнп 16+50=66 255,5 

Пбавезни (1): M10+M20+M31+M32+ 
M33+M41+M42+M51+ M80+M90+M100 

9+40=49 214,5 

Пбавезни (2):   M21+M22+M23 – научни 
сарадник 

5 24 

Пбавезни (2): M21+M22+M23+M81-85+M90-96+ 
M101-103+M108  – виши научни сарадник 

22 96 

Пбавезни (2):  M81-83+M90-96+M101-103+M108 

– виши научни сарадник  
5 12 
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Збирни приказ научне кпмпетентнпсти за перипд накпн пдлуке Наставнп-Научнпг 
већа п ппкретаоу ппступка за стицаое зваоа ВИШИ НАУЧНИ САРАДНИК (2021 – 
2025) 
 

Категприја Ппис Бпдпви Резултат Укупнп Кпригпванп* 

М13 

Мпнпграфска 
студија/ппглавље у коизи 
М11 или рад у тематскпм 
збпрнику међунарпднпг 
значаја 

7 2 14 14 

M21a 
Рад у међунарпднпм 
часппису изузетних 
вреднпсти 

10 4 40 33,81 

M21 
Рад у врхунскпм 
међунарпднпм часппису 

8 37 296 261,97 

M22 
Рад у истакнутпм 
међунарпднпм часппису 

5 18 90 77,18 

M23 
Рад у међунарпднпм 
часппису 

3 5 15 13,02 

M24 
Рад у наципналнпм часппису 
међунарпднпг значаја 

3 3 9 6,16 

M28 б 
Уређиваое истакнутпг 
међунарпднпг научнпг 
часпписа (гпст уредник) 

2,5 1 2,5 2,5 

М32 
Предаваое пп ппзиву са 
међунарпднпг скупа 
штампанп у извпду 

1,5 1 1,5 1,5 

M33 
Рад на међунарпднпм скупу 
штампан у целини 

1 6 6 6 

M34 
Рад на међунарпднпм скупу 
штампан у извпду 

0,5 10 5 5 

M51 
Рад у впдећем часппису 
наципналнпг значаја 

2 12 24 24 

M81 

Нпвп техничкп решеое 
примеоенп на 
међунарпднпм 
нивпу 

8 3 24 22,43 

М82 
Нпвп техничкп решеое 
(метпда) примеоенп на 
наципналнпм нивпу 

6 2 12 12 

* Kпрекција бпдпва пп фпрмули К/(1+0,2*(н-7)), где је „К“ вреднпст резултата, а „н“ 
брпј аутпра у складу са Правилникпм п стицаоу истраживашких и наушних зваоа 
(Службени гласник РС бр. 159/2020. и 14/2023) 
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Брпј бпдпва за избпр у зваое НАУЧНИ САВЕТНИК за  техничкп-технплпшке и 
биптехничке науке 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Зваое Категприје радпва Пптребнп 
50% више у пднпсу на 

минималне кванти-
тативне резултате 

Реализпванп  
(2021– 2025) 

Научни 
саветник 

Укупнп 70 105 479,57 

Пбавезни (1): 
M10+M20+M31+M32+ 
M33+M41+M42+M51+ 
M80+M90+M100 

54 81 474,57 

Пбавезни (2):   
M21+M22+M23+M81-
85+M90-96+M101-
103+M108   

30 45 420,41 

Пбавезни (2)*: 
М21+M22+M23 

15 22,5 385,98 

Пбавезни (2)**: 
M81-85+M90-
96+M101-103+M108 

5 7,5 34,43 
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VI ПЦЕНА КПМИСИЈЕ П НАУЧНПМ ДППРИНПСУ КАНДИДАТА 
 

Анализа пбјављених наушнпистраживашких резултата кандидаткиое др Биљане 
Лпнчар ппказује да се наушнпистраживашки рад кандидаткиое мпже пкарактерисати 
кап врлп успещан и прпдуктиван, какп у пвладаваоу тепретским знаоима, 
експерименталнпм раду, такп и у оихпвпј примени.  

Евидентан је щирпк истраживашки ппус кандидаткиое. Пд избпра у претхпднп 
зваое ппстигнути су знашајни и разнпврсни истраживашки резултати, уз приметну 
цитиранпст. Резултати истраживаоа на кпјима је др Биљана Лпншар ушествпвала у 
перипду пд 2021-2025. гпдине, публикпвани су у 104 наушних радпва и технишких 
рещеоа, пд кпјих 64 у међунарпдним шаспписима. На 12 радпва и 1 технишкпм 
рещеоу, пбјављених накпн избпра у зваое вищег наушнпг сарадника, кандидаткиоа је 
први аутпр. П утицајнпсти наушнпг рада др Биљане Лпншар сведпше и ппдаци базе 
SCOPUS према кпјпј су сви радпви кандидаткиое цитирани 938 путa (Хирщпв индекс 
17), пднпснп хетерпцитирани 530 путa (Хирщпв индекс 11). Укупан индекс 
кпмпетентнпсти кандидаткиое у перипду накпн ппкретаоа ппступка за избпр у зваое 
вищи наушни сарадник изнпси 479,57 бпдпва. 
 У перипду пд претхпднпг избпра у зваое, кандидаткиоа др Биљана Лпншар има 
дпвпљан брпј пбјављених наушних радпва и превазилази квалитативне критеријуме 
за научнпг саветника (50% више пд минималних квантитативних критеријума), 
задате тренутнп важећим Правилникпм п ппступку, нашину вреднпваоа и 
квантитативнпм исказиваоу наушнпистраживашких резултата истраживаша, Сл. Гласник 
РС, бр. 159/20 и 14/2023. Оене активнпсти, накпн избпра у зваое у вищег наушнпг 
сарадника, укљушују рукпвпђеое прпјектним задаткпм у пквиру наципналнпг наушнпг 
прпјекта, ушещће кап Commity Member на међунарпднпм прпјекту, ангажпваое у 
разлишитим истраживашким тимпвима, кап и кпментпрствп на дпктпрскпј дисертацији. 
Псим тпга, активнп је ушествпвала у фпрмираоу наушних кадрпва, међунарпднпј 
сарадои и кап рецензент радпва за међунарпдне шаспписе и кпнференције. 

Збпг свпг наушнпг дппринпса, Министарствп науке, технплпщкпг развпја и 
инпвација Републике Србије кандидаткиоу је наградилп за наушну изврснпст кап једну 
пд 10% најбпљих истраживаша у пбласти технишкп-технплпщких и биптехнишких наука у 
зваоу вищег наушнпг сарадника за перипд 2018–2022.  

Кпмисија је закљушила да наушни рад др Биљане Лпншар представља знашајан и 
пригиналан дппринпс у пбласти прехрамбенпг инжеоерства Кандидаткиоа се истакла 
кап афирмисани истраживаш кпји не самп да унапређује и примеоује савремена 
наушна сазнаоа, већ и активнп дппринпси оихпвпј дисеминацији и примени у пракси. 
Сви критеријуми предвиђени за избпр у зваое наушнпг саветника су испуоени. 

На пснпву резултата рада кандидаткиое, кпји су приказани у пвпм Извещтају, 
Кпмисија пцеоује да др Биљана Лпнчар испуоава све услпве дефинисане 
Правилникпм п ппступку, нашину вреднпваоа и квантитативнпм исказиваоу 
наушнпистраживаких резултата истраживаша за избпр у зваое научни саветник, за 
пбласт Биптехничке науке, грану Прехрамбенп инжеоерствп, наушну дисциплину 
Технплпгија биљних и анималних прпизвпда и ужу наушну дисциплину Квалитет и 
безбеднпст хране биљнпг и анималнпг ппрекла. 
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УНИВЕРЗИТЕТ У НОВОМ САДУ 
ТЕХНОЛОШКИ ФАКУЛТЕТ НОВИ САД 
Булевар цара Лазара 1, Нови Сад 
 

 
РЕЗИМЕ ИЗВЕШТАЈА О КАНДИДАТУ ЗА СТИЦАЊЕ НАУЧНОГ ЗВАЊА 

 
I   ОПШТИ ПОДАЦИ О КАНДИДАТУ: 
 

Име и презиме: Биљана Лончар 
Година рођења: 1983. 
ЈМБГ: 0402983855025 
Назив институције у којој је 
кандидаткиња стално запослена: 

Универзитет у Новом Саду,  
Технолошки факултет Нови Сад 

 
Дипломирала година: 2010.   факултет: Универзитет у Новом Саду,  

Технолошки факултет Нови 
Сад 

Докторирала година: 2015.   факултет: Универзитет у Новом Саду,  
Технолошки факултет Нови 
Сад 
 

Постојеће научно звање: Виши научни сарадник 
Научно звање које се тражи: Научни саветник 
Област науке у којој се тражи звање: Биотехничке науке 
Грана науке у којој се тражи звање: Прехрамбено инжењерство 
Научна дисциплина у којој се  
тражи звање: 

Технологија биљних производа  
Технологија анималних производа  

Назив научног матичног одбора  
којем се захтев упућује: 

Матични научни одбор за 
биотехнологију и пољопривреду 

 
II   ДАТУМ ИЗБОРА-РЕИЗБОРА У НАУЧНО ЗВАЊЕ: 
 

 Виши научни сарадник: 28.01.2022. 
 

III  НАУЧНО-ИСТРАЖИВАЧКИ РЕЗУЛТАТИ (ПРИЛОГ 1 И 2 ПРАВИЛНИКА): 
 
1. Монографије, монографске студије, тематски зборници, лексикографске и 

картографске публикације међународног значаја (уз доношење на увид) 
(М10): - 

               број         вредност    укупно 
М13=                2                     7               14 
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2.  Радови објављени у научним часописима међународног значаја (М20): 
 
                  број         вредност    укупно 
                                                                  М21а=              4                     10               33,81 
   М21 =    37            8         261,97 

М22 =  18             5         77,18 
     М23 =  5            3       13,02 
     М24 =  3            3       6,16 
     М28б = 1            2,5      2,5 
 
3. Зборници са међународних научних скупова (М30): 
 

број         вредност    укупно 
     М32 =    1             1,5    1,5  
     М33 =    6             1    6 
     М34 =    10             0,5    5 
 
4. Националне монографије, тематски зборници, лексикографске и 

картографске публикације националног значаја; научни преводи и 
критичка издања грађе, библиографске публикације (М40):  -  

 
5.  Часописи националног значаја (М50): 

 
број         вредност    укупно 

      М51 =     12            2    24 
 

6. Зборници скупова националног значаја (М60):   - 
 

       
 

7. Одбрањена докторска дисертација (М70):     - 
 

 
8. Техничка и развојна решења (М80): 

број         вредност    укупно 
      М81 =                 3  8        22,43 
      М82 =                 2  6        12 
 
 

9. Патенти, ауторске изложбе, тестови (М90):     - 
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IV  КВАЛИТАТИВНА ОЦЕНА НАУЧНОГ ДОПРИНОСА (ПРИЛОГ 1 ПРАВИЛНИКА): 

1. ПОКАЗАТЕЉИ УСПЕХА У НАУЧНОМ РАДУ: 

1.1. Награде и признања за научни рад 
 

 Награда Министарства науке, технолошког развоја и иновација, Републике 
Србије, за научну изврсност, 10% најбољих истраживача у области техничко-
технолошких и биотехничких наука, у звању виши научни сарадник, за период 2018-
2022. (Прилог бр. 3). 
 На другом националном такмичењу тимова студената основних, мастер и 
докторских студија Универзитета у Републици Србији, у креирању екоиновативних 
прехрамбених производа, Екотрофелија Србија, освојена награда за производ са 
највише потенцијала за пласман на тржиште, 2014. године. 
 
1.2. Уводна предавања на научним конференцијама и друга предавања по позиву  
 

Кандидаткиња је имала два уводна предавања по позиву на међународној 
конференцији штампана у изводу, једно пре и једно након избора у звање виши 
научни сарадник: 
 

Пре избора у звање виши научни сарадник: 
М32.1. Lončar B., Nićetin M., Filipović V., Knežević V., Pezo L., Šuput D., Kuljanin T. 
(2020): Osmotic dehydration in sugar beet molasses-food safety and quality benefits. 
“Food Quality and Safety, health and Nutrition“-Nutricon, 2-4.09.2020, Ohrid, 
Macedonia, pp. 98-99. 
Након избора у звање виши научни сарадник: 
М32.1. Lončar B., Pezo L., Filipović V., Nićetin M., Knežević V., Radosavljević M., 
Tomičić R.: Revalorization of fruit pomace: a review of recent developments, “Food 
Quality and Safety, health and Nutrition“-Nutricon, 5-7 jun, 2024 Ohrid, Severna 
Makedonija 
(Прилог бр. 4: Позивно писмо, програм конференције) 

 
1.3. Чланства у одборима међународних научних конференција и одборима 
научних друштава 
 
 Кандидаткиња је чланица удружења научница Србије-УНС СРНА од 2022. године. 
(Прилог бр. 5.) 
 
1.4. Чланства у уређивачким одборима часописа,уређивање монографија, 
рецензије научних радова и пројеката 

 
Кадидаткиња је гост уредник у специјалном издању часпописа Foods под 

називом: Mathematical Modelling Approach and Simulation in Food Drying Applications, 
Journal: Foods, section: Food Engineering and Technology, за период 2023-2025, totally 
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published papers 12, 2023-2025, closing date 12 Oct 2025, Guest editors Biljana Lončar, 
Lato Pezo (Прилог бр. 6). 
До сада у овом специјалном издању објављено је 12 научних радова. 
 
Кандидаткиња је рецензирала преко 200 научних радова за: 

 
-Међународне часописе: 

- Journal of Food Engineering , М21 
- Horticulturae, M21, 
- Agronomy, M21, 
- Agriculture, M21, 
-  Foods, M21,  
- Molecules, M21, 
- Water, M21, 
- Journal of Food Processing and Preservation, М22 
- Energies, М22 
- Applied Sciences, M22, 
-  Processes, M22, 
- Fermentation, M22, 
- Mathematics, M22, 
- Applied Biosciences, M22 
-  Sustainability, M22, 
-  Metabolites, M22, 
- Computation, M22, 
- Energies, M23, 
- Beverages, M23, 
- Thermal Science, М23 

 
-Међународне конференције: 

- FoodTech Congress, 2018 Novi Sad, Serbia. 
- The 49th Int'l Symposium „Actual Tasks on Agricultural Engineering “, 2023, 

Opatija, Croatia. 
- 58th Croatian & 18th International Symposium on Agriculture (SA 2023), 2023, 

Dubrovnik, Croatia. 
- 28. Међународна научна Еко-конференција, 13. Здравствено безбедне хране, 

2024, Нови Сад, Србија. 
(Прилог бр. 7: E-mail потврде о рецензирању радова) 
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2. АНГАЖОВАНОСТ У РАЗВОЈУ УСЛОВА ЗА НАУЧНИ РАД, ОБРАЗОВАЊУ И 
ФОРМИРАЊУ НАУЧНИХ КАДРОВА 

 
2.1. Допринос развоју науке у земљи 
 

Кандидаткиња је својим учешћем, ангажовањем и публикованим 
резултатима у оквиру различитих републичких научних пројекта и покрајинском 
научном пројекту дала значајан допринос развоју науке у земљи. Осим тога, активно 
учешће у међународном пројекту, успешна сарадња са професорима и научницима 
из иностранства, као и присуство међународним и домаћим конференцијама 
омогућили су јој стицање драгоцених искустава о савременим поступцима и 
методама у технологији биљних и анималних сировина. Ова стечена знања 
преносила је својим колегама како на Технолошком факултету у Новом Саду, тако и у 
другим научноистраживачким институцијама, доприносећи на тај начин ширењу и 
примени савремених научних достигнућа. 

 
2.2. Формирање научних кадрова  
 

Кандидаткиња је током свог досадашњег професионалног ангажмана активно 
допринела формирању научног подмлатка Технолошког факултета Нови Сад, кроз 
сарадњу и подршку младим истраживачима у њиховом укључивању у 
научноистраживачки рад. Њен ангажман у развоју нових генерација научника огледа 
се у преношењу знања, подстицању иновативног размишљања и усмеравању 
младих истраживача ка савременим методологијама и научним изазовима. 
 
2.2.1. Учешће у комисијама за избор у звање научни сарадник 

 
Кандидаткиња је учествовала у формирању научног подмлатка учешћем у 

комисији за избор у научно звање научни сарадник кандидата:  
- Др Милица Нићетин,  

(Прилог бр. 8.1: Решење о именовању комисије Научног већа Технолошког 
факултета Нови Сад, број: 020-1915/1 од 25.11.2018.) 
 

2.2.2. Учешће у комисијама за избор у звање виши научни сарадник 
 
Кандидаткиња је била председник комисије за извор у звање виши научни 
сарадник кандидаткиње др Милице Нићетин (Прилог 8.2) 
Била је, такође и члан комисија за извор у звање виши научни сарадник 
кандидаткиње др Данијеле Шупут и др Виолете Кнежевић (Прилози 8.3 и 8.4, 
редом). 
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2.2.3 Учешће у комисијама за оцену подобности теме, кандидата и ментора за 
израду докторске дисертације 
 
 Кадидаткија је била члан комисије за оцену подобности теме, кандидата и 
ментора за израду докторске дисертације кандидату Ивану Брандићу са Агрономског 
факултета у Загребу, Хрватска (Прилог 9.1). 
 
2.2.4 Учешће у комисијама за оцену и одбрану докторске дисертације  
 
  Кандидаткиња је била члан комисије за оцену и одбрану докторске 
дисертације кандидату: 

- Виолети Кнежевић, мастер технологије,  
(Прилог бр. 9.2: Именовање комисије за оцену и одбрану докторске 
дисертације Наставно Научног већа Технолошког факлутета Нови Сад, број: 
020-2/19-12 од 14.02.2019.) 
Докторска дисертација кандидата Виолете Кнежевић, мастера технологије по 

називом: „ Утицај параметара осмотске дехидратације на кинетику, функционалне и 
антиоксидативне карактеристике листа коприве (Urtica dioica)“, у чијој комисији је 
кандидаткиња била члан, је oдбрањена 23.05.2019., на Технолошком факултету Нови 
Сад, Универзитета у Новом Саду. 

Кандидаткиња је била члан комисије за оцену и одбрану докторске 
дисертације кандидату: 

- Ивану Брандићу, мастер агрономије 
(Прилог бр. 9.1: Именовање комисије за оцену и одбрану докторске 

дисертације Наставно Научног већа Агрономског факултета Свеучилишта у Загребу, 
број: 643-03122-A4t22 од 6.12.2022.) 

Докторска дисертација кандидата Ивана Брандића, мастера агрономије по 
називом: „Развој нових нелинеарних математичких модела у моделирању горње 
огрјевне вриједности биомасе“, у чијој комисији је кандидаткиња била члан, је 
oдбрањена 20.9.2024., на Агрономском факултету, Свеучилишта у Загребу, Хрватска. 

 
2.2.5 Руковођење израдом докторских радова 
 
 Кандидаткиња је била коментор при изради докторске дисертације 
кандидаткиње Александре Недић, дипл.инж. под називом: “Анализа концентрације 
и порекла живе у кућној прашини-хемометријски приступ”. Докторска дисертација је 
одбрањена 26.09.2022. године на Факултету Заштите Животне Средине, 
Универзитета EduCons (Прилог бр 10). 
 
2.2.6 Рад са докторантима 
 
 Докторанти Александра Недић, Милица Нићетин, Бојан Војнов и Бојан Рибић, 
напоменули су у захвалницама својих докторских дисертација значајност доприноса 
кандидаткиње др Биљане Лончар у изради својих теза (Прилог бр. 11). 
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 Са Милицом Нићетин кандидаткиња је објавила следеће радове проистекле 
из докторске дисертације пре избора у звање виши научни сарадник: М23 бр.5, М23 
бр. 10, М33 бр 1., М33 бр 7,М51 бр.3, М 51 бр.7 и М51 бр13.  
 Са Бојаном Рибићем има објављен заједнички рад проистекао из докторске 
дисертације пре избора у звање виши научни сарадник, М22 бр. 2. 
 Са Виолетом Кнежевић, у чијој комисији је кандидаткиња била члан, 
кадидаткиња има објављене заједничке радове проистекле из докторске 
дисертације пре избора у звање виши научни сарадник: М23 бр. 7, М34 бр 4., М51 
бр. 2 и М51 бр. 9. 
 Са Иваном Брандићем у чијој комисији је кандидаткиња била члан, 
кадидаткиња има објављене заједничке радове проистекле из докторске 
дисертације после избора у звање виши научни сарадник M22 бр.16, M23 бр. 4. 

 
2.3. Педагошки рад 
 

Кандидаткиња се активно ангажовала у педагошком раду кроз наставни рад 
на Технолошком факултету Нови Сад, извођењем рачунских вежби на предмету: 

- Мешање у процесној индустрији, студијског програма Хемијско инжењерство 
инжењерство, модул Хемијско-процесно инжењерство, вежбе је изводила 
током школских година 2012/2013, 2013/2014, 2014/2015. 

 Њено ангажовање у настави допринело је развоју практичних знања и 
вештина студената, као и њиховом бољем разумевању теоријских концепата кроз 
примену мешања у процесној индустрији. 

 
2.4. Међународна сарадња 
 

Кандидаткиња активно учествује у међународној научној сарадњи Технолошког 
факултета Нови Сад, што потврђује њено ангажовање на међународном пројекту и 
успешна сарадња са професорима и научницима из иностранства. 
 
Учешће на међународним научним пројектима: 

 
2022-2026 год.: кандидаткиња је ангажована као Management Committee-MC 
member for Serbia за COST-CA22132 Open Network on DEM Simulations OC-2022-1-
25968 финансиран од стране Horison 2020 Framework Programme of the European 
Union руководилац проф. др Данијел Барето, Edinburgh Napier University потврда у 
Прилогу бр. 12. 
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Кандидаткиња активно учествује у међународној сарадњи са професорима из 
следећих земаља:  

 
- Република Хрватска,  
- Република Турска 
- Норвешка 
- Сједињене Америчке Државе 

 
3. ОРГАНИЗАЦИЈА НАУЧНОГ РАДА 

 
3.1. Руковођење пројектима, потпројектима и задацима 

 
3.1.1. Руковођење пројектним задацима 

 
Кандидаткиња је била руководилац пројектног задатка под називом: 

”Верификација математичких модела финалног производа и поређење са 
експерименталним вредностима”, у оквиру друге фазе истраживања за 2017. годину: 
„Верификација финалног производа“, научног пројекта „Осмотска дехидратација 
хране – енергетски и еколошки аспекти одрживе производње“, евиденциони број 
пројекта ТР31055, руководиоца доц. др Татјане Куљанин, финансираног од стране 
Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије, за пројектни 
период 2011-2019. године. 
(Прилог бр. 12.1: Потврда о руковођењу пројектног задатка, руководиоца доц. др 
Татјане Куљанин, заведена на Технолошком факултету, Универзитета у Новом Саду, 
бр. 020-1657 од 26.12.2017.; Прилог бр. 12.2: Годишњи извештај о раду на пројекту 
ТР31055 у 2017. години, са означеним пројектним задатком) 

Директан резулат проистекао из реализованих активности на овом 
пројектном задатку су радови публиковани пре избора у звање виши научни 
сарадник: 

- М23 бр.4 
- М23 бр. 5 
- М51 бр. 14 

 
3.2. Технолошки пројекти, патенти, иновације и резултати примењени у пракси 

 
3.2.1. Технолошки пројекти 
 
Нема. 
 
3.2.2. Учешће на националним научним пројектима  
 

2011-2019 год.: Осмотска дехидратација хране – енергетски и еколошки 
аспекти одрживе производње (број пројекта ТР 31055). Пројекат је био финансиран 
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од стране Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије. 
Руководилац пројекта проф. др Љубинко Левић: 2011-2015, др Татјана Куљанин, 
доцент:2015-2019. 

2021-2022 год.: Производња и имплементација иновативног производа од 
домаће брескве унапређених сензорних и нутритивних особина, Пројекат 
финансирао Покрајински секретаријат за високо образовање и научноистраживачку 
делатност, Аутономне покрајине Војводине, Републике Србије. Руководилац 
пројекта др Владимир Филиповић, научни саветник. 

2024-2025 год. члан пројекта: #GRANT No 7464, Novel Bio-linked 
Magnetite/geopolymer Composites in Phenol-containing Wastewater Treatment: Toward 
Zero-waste Technology – BioCompWaterClean, Пројекат финансира Фонд за науку 
Републике Србије у оквиру Програма ПРИЗМА. Руководилац проф. др Славица 
Ражић, Фармацеутски факултет Универзитета у Београду. 

2025 год. члан пројекта: Hydrophobic deep eutectic solvents as a tool for organic 
micropollutants removal from water, Пројекат финансира Фонд за науку Републике 
Србије у оквиру конкурса Доказ концепта, руководилац др Мирјана Петронијевић, 
научни сарадник, Технолошки факултет Нови Сад, Универзитет у Новом Саду. 

Потврде у Прилогу бр. 12. 
 

3.2.3. Техничка решења 
 

У досадашњем раду кандидаткиња је објавила седам техничких решења од 
којих је четири примењено на међународном, а три на националном нивоу. 
 
Два техничка решења објављена су пре стицање звања виши научни сарадник: 

 
М82 бр. 1 

Pezo M., Pezo L., Jovanović A., Lončar B., Čolović R. (2016): Naziv tehničkog rešenja 
NIV-LTE 362: Unapređenje procesa mešanja u obrtnoj statičkoj mešalici, Korisnik: 
Institut za opštu i fizičku hemiju, str. 1-18. 

М82 бр. 2 
Pezo M., Pezo L., Jovanović A.P., Terzić A., Andrić Lj., Lončar B., Kojić P. (2018): 
Naziv tehničkog rešenja NIV-LTE 362: Softver za ispitivanje kvaliteta procesa 
mešanja granulastih i zrnastih materijala pri transportu i mešanju u pužnom 
transporteru – Nova softverska metoda primenjena na nacionalnom nivou, 
Korisnik: Institut za opštu i fizičku hemiju, str. 1-21. 
 
Након стицања звања виши научни сарадник кандидаткиња је објавила пет 

техничка решења од коих су три примењена на међународном, а два на 
нациналном нивоу: 

 
  



 

10 
 

M81 бр. 1 
Filipović J, Filipović V., Košutić M., Bodroža Solarov, M., Vučurović V., Šuput D., 
Lončar B. Hleb sa ekstraktom kvasca, korisnik tehničkog rešenja-Korni d.o.o, 
Beogradska 39, 85000, Bar, Crna Gora, poslato 2021, prihvaćeno 2022. 

M81 бр. 2 
Lončar B., Pezo L., Filipović V., Nićetin M., Filipović J., Šarić Lj., Pezo M., Šuput D., 
Aćimović M., Speltini mafini sa brašnom jabuke obogaćeni melasom šećerne repe 
korisnik tehničkog rešenja-Korni d.o.o, Beogradska 39, 85000, Bar, Crna Gora, 
poslato 2023, prihvaćeno 2024. (priznato od strane MNO za biotehnologiju i 
poljoprivredu – 23.02.2024.). 

M81 бр. 3 
Filipović V., Lončar B., Knežević V., Nićetin M., .Filipović J., Petkovič, Šuput D. Keks 
sa dodatkom obogaćene sušene breskve, korisnik tehničkog rešenja PANEVIVO 
d.o.o., Milana Raičkovića 51, 81000 Podgorica, Crna Gora, poslato 2024, 
prihvaćeno 2025. (priznato od strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu-
24.01.2025.) 

M82 бр. 1 
Aćimović M., Konstantinović B., Vasiljević S., Samardžić N., Lončar B., Popov M., 
Šovljanski O., Primena hidrolata u proizvodnji mikroklica lucerke, korisnik 
tehničkog rešenja- Vitaminka promet doo Đurđevo, poslato 2023, prihva’eno 2024. 
(priznato od strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu – 29.03.2024.) 

М82 бр. 2 
Knežević V., Lončar B., Filipović V., Nićetin M., Šuput D., Filipović J., Tomičić R.; 
Osmotski dehidrirani list koprive u melasi, korisnik tehničkog rešenja:“ESSALK 
D.O.O“ Trnava bb, 36300 Novi Pazar, Srbija, poslato 2023, prihvaćeno 2024 
(priznato od strane MNO za biotehnologiju i poljoprivredu – 29.03.2024.) 
 
Потврде Матичног научног одбора за биотехнологију и пољопривреду о 

верификацији наведених техничких решења у одговарајуће категорије, дате су у 
Прилогу бр. 15. 

Ова техничка решења представљају значајан допринос примени савремених 
научних сазнања у индустријској пракси и иновацијама у области њеног 
истраживања. 

 
3.2.4. Патенти 
              Нема.  
 
3.3. Руковођење научним институцијама и стручним друштвима 

 
Кандидаткиња др Биљана Лочар је један од оснивача непрофитног стручног 

удружења “Инжењери без граница- Србија”.  
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3.4. Значајне активности у комисијама и телима министарства надлежног за 
послове науке и технолошког развоја и другим телима везаних за научну 
делатност 

             Нема. 
3.5. Руковођење научним институцијама 
           Нема. 
 
4. КВАЛИТЕТ НАУЧНИХ РЕЗУЛТАТА 
 

1.1 Утицајност 

Научноистраживачки рад др Биљане Лончар има значајан утицај у области 
прехрамбеног инжењерства, посебно у технологији биљних и анималних сировина. 
Њена истраживања доприносе унапређењу процеса сушења, развоју нових 
технологија за очување и побољшање квалитета производа, као и ревалоризацији 
нузпроизвода прехрамбене индустрије. Резултати њених истраживања утичу на 
индустријску примену, смањење трошкова производње и побољшање ефикасности 
процеса. 

Објављени радови др Лончар обухватају седам основних тематских области, а 
њена истраживања у области сушења различитих биљних материјала, укључујући 
осмотску дехидратацију, лиофилизацију, конвективно и микроталасно сушење, 
допринела су оптимизацији производних процеса. Посебан утицај имају радови који 
показују да осмотски предтретман скраћује време сушења и истовремено 
нутритивно обогаћује биљни материјал, што има практичну примену у индустрији. 

Њена истраживања у области развоја иновативних прехрамбених производа, 
укључујући пекарске производе са додатком осмотски третираног биљног 
материјала, као и ферментисаних млечних производа обогаћених екстрактима 
лековитог биља, имају значајан утицај на побољшање нутритивне вредности 
производа. Њен рад доприноси стварању нових стандарда у производњи хране, што 
је од посебног значаја за прехрамбену индустрију. 

Др Лончар је такође утицала на очување квалитета и безбедности производа 
применом биополимерних филмова и премаза, који значајно продужавају рок 
трајања свежих и прерађених производа. Њена истраживања у овој области налазе 
примену у индустрији паковања и складиштења хране, доприносећи одрживости и 
смањењу отпада. 

Истраживања у области ревалоризације нуспроизвода прехрамбене индустрије, 
као што су примена меласе у смањењу микробиолошке контаминације и 
коришћење хидролата у биомедицини и природној козметици, имају велики 
индустријски потенцијал. Поред тога, одређивање фенолних једињења и 
биоактивности различитих врста воћа, лишћа, меда и екстраката лековитог биља 
доприноси бољем разумевању њихових антиоксидативних својстава и могућој 
примени у производњи функционалних намирница. 

Применом модела неуронских мрежа и математичког моделовања, др Лончар је 
допринела оптимизацији различитих процеса у прехрамбеној индустрији. Њен рад 
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омогућава ефикасније управљање сложеним процесима, што доводи до смањења 
производних трошкова и побољшања квалитета финалних производа. 

Утицај истраживања др Биљане Лончар огледа се у примени њених резултата у 
индустрији, побољшању квалитета и безбедности хране, као и у развоју нових 
технологија и производа који доприносе одрживом развоју прехрамбеног сектора. 

Утицајност радова др Биљане Лончар се може исказати цитираношћу радова 
чији је она аутор или коаутор, односно укупним бројем цитата. Радови др Биљане 
Лончар цитирани су, без самоцитата, укупно 530 пута, према подацима у бази 
SCOPUS (30.01.2025). Према бази SCOPUS, h-индекс кандидаткиње износи 11 
(30.01.2025), Прилог бр. 2: Цитираност. 
 
4.2. Параметри квалитета часописа и позитивна цитираност кандидаткињиних 
радова 
 

Кандидаткиња је у периоду од последњег избора у звање објавила радове из 
области: 
 
- Food Science and Technology у следећим часописима категорије М20: 

 Antioxidants, SCI 2022 13/142, IF 7 
 Foods, 2022, SCI 2022 34/142, IF 5.2 
 Food Bioscience, SCI 2022 34/142, IF 5.2 
 Journal of Food Composition and Analysis, SCI 2023 41/141, IF 4.0 
 Journal of Food Process Engineering, SCI 2022 72/142, IF 3.0 
  Journal of Food Processing and Preservation: SCI 2021 94/144, IF 2.609 
 Natural Product Communications, SCI 2022 111/142, IF 1.8 

 
- Nutrition & Dietetics у следећeм часопису категорије М20: 

 Frontiers in Nutrition, SCI 2021 16/90, IF 6.590 
 

- Biochemical Research Methods у следећем часопису категорије М20:   
 Preparative Biochemistry & Biotechnology, SCI 2022 43/77, IF 2.9 

 
- Biochemistry & Molecular Biology у следећим часописима категорије М20:   

- Molecules, SCI 2023 85/285, IF 4.2 
- Biochemical Systematics and Ecology, SCI 2022 257/285, IF 1.6 

 
- Chemistry, Multidisciplinary 

- Applied Sciences, SCI 2021 100/180, IF 2.838 
- Chemistry & Biodiversity, SCI 2022 97/178, IF 2.9 

 
- Biology у следећем часопису категорије М20: 
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- Life, SCI 2023 25/90, IF 3.2 
 
- Agronomy у следећим часописима категорије М20:   

 Industrial crops and products, SCI 2022, 7/89, IF 5.9 
 Plant and Soil, SCI 2022 13/89, IF 4.9 
 Agronomy, SCI 2022, 16/89, IF 3.7 
 

- Horiculture у следећем часопису категорије М20: 
•  Horticulturae, SCI 2022 6/35, IF 3.1 
 

- Plant Sciences у следећем часопису категорије М20:   
 Journal of Essential Oil Bearing Plants, SCI 2021 106/239, IF 2.4 
 

- Polymer Science у следећeм часопису категорије М20: 
 International Journal of Biological Macromolecules, SCI 2022 5/86, IF 8.2 

 
- Materials Science, Coatings & Films у следећeм часопису категорије М20: 

 Coatings, SCI 2022 9/21, IF 3.4 
 

- Toxicology у следећем часопису категорије М20: 
- Toxics, SCI 2022 15/94, IF 4.6 

 
- Pharmacology & Pharmacy у следећим часописима категорије М20:   

- Archiv der Pharmazie, SCI 2023 68/274, IF 4.3 
- Antibiotics, SCI 2023 68/274, IF 4.3 

 
- Environmental Science у следећим часописима категорије М20: 

 Air Quality, Atmosphere &Health, SCI 2022 77/275, IF 5.1 
 Sustainability, SCI 2022 114/275, IF 3.9 
 Journal of Soils and Sediments, SCI 2022 146/275, IF 3.6 
 Water, SCI 2021 148/279, IF 3.530 
 Waste and Biomass Valorization, SCI 2022 146/275, IF 3.2 
 Soil and Sediment Contamination: An International Journal, SCI 2023 9/21, IF 1.6 

 
- Public, Environmental & Occupational Health у следећем часопису категорије М20: 

- International Journal of Environmental Research and Public Health, SCI 2021 
81/302, IF 4.614 

 
- Engineering, Chemical у следећим часописима категорије М20: 

 Processes, SCI 2021 69/143, IF 3.352 
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 Energy Sources, Part A: Recovery, Utilization, and Environmental Effects, SCI 2022 
76/143, IF 2.9 

 Periodica Polytechnica Chemical Engineering, SCI 2022 111/143, IF 1.3 
 
- Energy & Fuels у следећем часопису категорије М20:   

 Energies, SCI 2022 81/121, IF 3.2 

Научни радови др Биљане Лончар из области прехрамбеног инжењерства, према 
подацима базе SCOPUS, цитирани су укупно 530 пута, искључујући самоцитате. Од 
тога, радови објављени пре избора у звање научног сарадника цитирани су 93 пута, 
док су радови настали након избора цитирани 104 пута. Радови објављени пре 
избора у звање вишег научног сарадника цитирани су 197 пута, док су радови 
публиковани након тог избора цитирани 330 пута. Укупно је цитирано 113 радова 
кандидаткиње. Према истој бази података, h-индекс др Биљане Лончар износи 11 
(закључно са 30.01.2025). Додатно, утицај њеног научног рада потврђује и укупан 
број цитата свих њених радова у SCOPUS-у, који износи 938 (Хиршов индекс 17), док 
је број хетероцитата 530 (Хиршов индекс 11). 

4.3. Ефективни број радова и број радова нормиран на основу броја коаутора 
 

Др Биљана Лончар има у свом досадашњем раду 223 публикованих радова и 
саопштења, од чега 104 после избора у звање виши научни сарадник. Просечан број 
аутора по раду за укупну библиографију је 6,85, а након избора у звање виши научни 
сарадник 7,12.  

Од избора у звање научног сарадника, кандидаткиња је објавила и 
саопштила: 

 2 рада из категорије М10  
(2 рада М13) 

- 68 радова из категорије М20 
(4 рада из М21а, 37 радова из М21, 18 радова из М22, 5 радова из М23, 3 рада 
из М24 и 1 рад из М28б),  

- 17 радова из категорије М30 
(1 рад из М32, 6 радова из М33, 10 радова из М34),  

- 12 радова из категорије М50 
(12 радова из М51), 

- 5 радова из категорије М80 
(3 рада из М81 и 2 рада из М82) 
 

              Сви објављени радови и саопштења, након избора у звање виши научни 
сарадник, се могу сврстати у групу експерименталних радова, претежно из области 
Биотехничких наука, односно научне дисциплине Технологија биљних и анималних 
производа, а ефективни број радова је једнак укупном броју радова и износи укупно 
104. Приликом вредновања радова са више од 7 коаутора, извршена је корекција 
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бодова по формули К/(1+0,2*(н-7)), где је „К“ вредност резултата, а „н“ број аутора у 
складу са Правилником о стицању истраживачких и научних звања (Службени 
гласник РС бр. 159/2020. и 14/2023). 
 
4.4. Степен самосталности и степен учешћа у реализацији радова у научним 
центрима у земљи и иностранству 

 
Др Биљана Лончар је први коаутор на укупно 30 научних радова. 

Посматрајући период од избора у звање вишег научног сарадника, први је коаутор 
на 13 радова, од којих је 5 у категорији М21, 1 у категорији М28б, 1 у категорији М32, 
2 у категорији М34, 3 у категорији М51 и 1 у категорији М81. 

Такође, као кореспондирајући коаутор потписана је на укупно 37 радова, од 
чега је 20 радова објављено након избора у звање вишег научног сарадника. 

Сви објављени радови су проистекли из рада на пројектима финансираним од 
стране Фонда за науку и Министарства науке, технолошког развоја и иновација 
Републике Србије, у сарадњи са тимом истраживача Технолошког факултета Нови 
Сад, на којем је кандидаткиња запослена, као и са истраживачима са других 
факултета и института, како у земљи, тако и у иностранству. 

 Кандидаткиња је дала суштински допринос у свим фазама истраживачког 
процеса – од иницијалне концепције и развоја идеја, преко осмишљавања и 
креирања нових производа, до примене напредних метода математичке обраде 
података и финалног писања радова. Њено ангажовање је значајно унапредило 
квалитет истраживања и допринело развоју нових научних сазнања и практичних 
решења. 
 
4.5. Допринос кандидата реализацији коауторских радова 

 
У радовима у којима је др Биљана Лончар коаутор, својим иновативиним 

идејама, стручним знањем, богатим искуством и активним ангажовањем у 
експерименталном раду, као и математичкој обради података и писању радова, 
допринела је високом научном квалитету и међународном позиционирању тих 
радова. 

Највећи део радова и саопштења резултат је интегрисаног 
мултидисциплинарног приступа и блиске сарадње стручњака из области технологије, 
агрономије, хемије, микробиологије, инжењерства заштите животне средине и 
математике. 

Посебно се истиче способност кандидаткиње за тимски рад у реализацији 
тематски врло хетерогених задатака и целина, показујући способност извршења 
задужења и решавања проблема, што је допринело успешној реализацији 
истраживачких задатака. 

Кандидаткиња је одиграла кључну улогу у осмишљавању и извођењу 
експеримената, статистичкој обради података, као и у интерпретацији и дискусији 
добијених резултата, чиме је значајно унапредила квалитет и научну релевантност 
коауторских радова. 
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4.6. Значај радова 

Научноистраживачки опус др Биљане Лончар представља значајан допринос у 
области прехрамбене технологије, одрживости и безбедности хране. Њени научни 
радови обухватају широк спектар истраживања која имају теоријску и практичну 
вредност, доприносећи како академској заједници, тако и индустрији. 

Једна од кључних тема њених истраживања је примена различитих метода 
сушења за повећање одрживости и квалитета биљног материјала. Ова истраживања 
имају велики значај у очувању нутритивних вредности и продужавању рока трајања 
производа, што је од суштинске важности за прехрамбену индустрију. 

Креирање иновативних производа и контрола њиховог квалитета и 
безбедности представљају другу значајну област рада. Развој нових производа уз 
истовремену примену строгих мера контроле осигурава високе стандарде 
безбедности хране, што има директан утицај на здравље потрошача. 

Др Лончар је такође дала велики допринос у области очувања и унапређења 
квалитета производа применом биополимерних филмова и премаза. Ова 
технологија пружа могућност заштите хране од микробиолошке контаминације и 
оксидационих процеса, што додатно доприноси њеној дуготрајности и квалитету. 

Ревалоризација нуспроизвода је још једна важна тема њеног рада, која 
омогућава смањење отпада и ефикаснију употребу ресурса. Ова истраживања 
подстичу одрживи развој и иновације у прехрамбеној индустрији. 

Истраживања фенолних једињења и њихове биоактивности имају велики 
значај у области функционалне хране и природних антиоксиданаса. Резултати ових 
истраживања доприносе развоју производа са додатном здравственом вредношћу. 

Детаљна анализа лековитог биља, етарских уља и хидролата омогућава боље 
разумевање њихових својстава и потенцијалне примене у фармацији, козметологији 
и прехрамбеној индустрији. 

Примена модела неуронских мрежа и математичко моделовање 
представљају савремене приступе у предвиђању и оптимизацији процеса у 
прехрамбеној технологији, доприносећи ефикасности и прецизности у 
индустријским процесима. 

Научна продукција др Биљане Лончар има изузетан значај у области 
прехрамбене технологије, одрживости и безбедности хране, пружајући нова знања, 
иновације и могућности за унапређење квалитета производа и одрживости ресурса. 
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VI НАУЧНА КОМПЕТЕНТНОСТ 
 

Др Биљана Лончар је добитница признања за научну изврсност које додељује 
Министарство науке, технолошког развоја и иновација Републике Србије. Сврстана је 
међу 10% најбољих истраживача у области техничко-технолошких и биотехничких 
наука у звању виши научни сарадник за период 2018–2022. 

Одржала је два уводна предавања по позиву на међународним 
конференцијама – једно пре, а друго након избора у звање виши научни сарадник. 

 Кадидаткиња је гостујући уредник специјалног издања часописа Foods (М21 
категорија) под називом Mathematical Modelling Approach and Simulation in Food Drying 
Applications (2023–2025), у оквиру којег је објављено 12 радова. 

Др Биљана Лончар је рецензирала преко 200 научних радова из часописа М20 
категорије. 

Одлуком Наставно-научног већа Технолошког факултета Нови Сад бр. 020-2/19-
12 од 14.02.2019. др Биљана Лончар је именована за члана Комисије за оцену и 
одбрану урађене докторске дисертације кандидата Виолете Кнежевић, мастера 
технологије. Докторска дисертација кандидата Виолете Кнежевић под називом: „Утицај 
параметара осмотске дехидратације на кинетику, функционалне и антиоксидативне 
карактеристике листа коприве (Urtica diotica)“ oдбрањена је 23.05.2019., на 
Технолошком факултету Нови Сад, Универзитета у Новом Саду. 

Одлуком Факултетског већа Агоромског факултета у Загребу бр 251-7 1-29-OZ7-
22 од именована је за члана комисије за оцену теме и јавне одбране докторске 
дисертације кандидата Ивана Брандића под називом: „Развој нових нелинеарних 
математичких модела у моделирању горње огрјевне вриједности биомасе“, која је 
одбрањена 20.9.2024., на Агрономском факултету, Свеучилишта у Загребу. 

Кандидаткиња је била председник комисије за избор у звање виши научни 
сарадник кадидаткиње др Милице Нићетин (25.11.2018.), као и члан комисије за избор 
у звање научни сарадник др Милице Нићетин (15.09.2023.) и виши научни сарадник 
кандидаткиња др Данијеле Шупут (13.05.2022.) и др Виолете Кнежевић (26.03.2024.). 

Кандидаткиња је коментор при изради докторске дисертације кандидаткиње 
Александре Недић, дипл.инж. под називом: “Анализа концентрације и порекла живе у 
кућној прашини-хемометријски приступ”, одбрањеној 26.09.2022. године на Факултету 
Заштите Животне Средине, Универзитета EduCons. 

Од почетка свог професионалног ангажовања, кандидаткиња, др Биљана 
Лончар учествовала је на више домаћих и на једном међународном пројекту. 
Кандидаткиња је била руководилац пројектног задатка под називом: ”Верификација 
математичких модела финалног производа и поређење са експерименталним 
вредностима”, у оквиру друге фазе истраживања за 2017. годину: „Верификација 
финалног производа“, научног пројекта „Осмотска дехидратација хране – енергетски и 
еколошки аспекти одрживе производње“, евиденциони број пројекта ТР31055, 
финансираног од стране Министарства науке, технолошког развоја и иновација 
Републике Србије, за пројектни период 2011-2019. године, са објављенима радовима, 
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као директним резултатима проистеклим из реализованих активности на овом 
пројектном задатку.  

Тренутно је ангажована као Management Committee-MC member for Serbia за 
COST-CA22132 Open Network on DEM Simulations OC-2022-1-25968 финансиран од 
стране Horozon 2020 Framework Programme of the European Union. Такође, тренутно 
учествује као члан на два пројекта финансирана од стране Фонда за науку Републике 
Србије, Novel Bio-linked Magnetite/geopolymer Composites in Phenol-containing 
Wastewater Treatment: Toward Zero-waste Technology – BioCompWaterClean, у оквиру 
Програма ПРИЗМА и Hydrophobic deep eutectic solvents as a tool for organic 
micropollutants removal from water у оквиру конкурса Доказ концепта. 

Након стицања звања виши научни сарадник кандидаткиња је објавила пет 
техничких решења од којих су три примењена на међународном, а два на 
националном нивоу. 

Укупна библиографија кандидаткиње укључује 223 публикова рада и 
саопштења. У периоду од избора у звање виши научни сарадник од 2022. до 2025. 
год, кандидаткиња др Биљана Лончар је објавила, као аутор или коаутор, укупно 104 
научних радова и саопштења, и то: 
- 2 поглавља у књигама 
- 4 рада у међународним часописима истакнутих вредности 
- 37 радова у врхунским међународним часописима 
- 18 радова у истакнутим међународним часописима 
- 5 радова у часописима међународног значаја  
- 3 рада у националном часопису међународног значаја 
- 1 гост уредник у врхунском међународном часопису 
- 1 предавање по позиву са међународног скупа штампано у изводу 
- 6 радова са међународних скупова штампаних у целини 
- 10 радова са међународних скупова штампаних у апстракту 
- 12 радова у часописима националног значаја 
- 3 техничка решења примењена на међународно нивоу 
- 2 техничка решења примењена на националном нивоу. 

Према тематском прегледу публикованих радова и поднетих саопштења, 
научноистраживачки опус кандидаткиње др Биљане Лончар, после избора у звање 
виши научни сарадник, може се груписати у следеће целине: 
- Примена различитих метода сушења за повећање одрживости и квалитета 

биљног материјала (22 рада) 
- Креирање иновативних производа и контрола квалитета и безбедности (15 

радова) 
- Очување и унапређење квалитета и безбедности производа применом 

биополимерних филмова и премаза (9 радова) 
- Ревалоризација нузпроизвода (7 радова) 
- Одређивање фенолних једињења и биоактивности (14 радова) 
- Детаљна анализа лековитог биља, етарских уља и хидролата (30 радова) 
- Примена модела неуронских мрежа и математичко моделовање (17 радова). 
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Укупан индекс компетентности кандидаткиње у периоду након покретања 
поступка за избор у звање виши научни сарадник износи 479,57 бодова. Цитираност 
(без самоцитата) др Биљане Лончар према бази „Scopus“ је 530, а h-index износи 11. 
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VII КВАНТИТАТИВНА ОЦЕНА КАНДИДАТКИЊИНИХ НАУЧНИХ РЕЗУЛТАТА 
у односу на минималне квантитативне захтеве за стицање научног звања 

НАУЧНИ САВЕТНИК (прилог 3 и 4 Правилника) 
 

Збирни приказ научне компетентности за период пре одлуке Наставно-Научног 
већа о покретању поступка за стицање звања ВИШИ НАУЧНИ САРАДНИК (2011 – 
2021) 
 

Категорија Опис Бодови Резултат Укупно 

M21a 
Рад у међународном часопису изузетних 
вредности 

10 1 10 

M21 Рад у врхунском међународном часопису 8 3 24 
M22 Рад у истакнутом међународном часопису 5 4 20 
M23 Рад у међународном часопису 3 18 54 

M24 
Рад у националном часопису међународног 
значаја 

3 3 9 

М32 
Предавање по позиву са међународног 
скупа штампано у изводу 

1,5 1 1,5 

M33 
Рад на међународном скупу штампан у 
целини 

1 36 36 

M34 
Рад на међународном скупу штампан у 
изводу 

0,5 10 5 

M51 
Рад у водећем часопису националног 
значаја 

2 36 72 

M52 Рад у часопису националног значаја 1,5 4 6 
М70 Одбрањена докторска дисертација  6 1 6 

М82 
Ново техничко решење (метода) 
примењено на националном нивоу 

6 2 12 

 
 

Број бодова збирно за избор у звање научни сарадник и виши научни сарадник  

Категорије радова Потребно 
Реализовано 
(2011–2019) 

Укупно 16+50=66 255,5 
Обавезни (1): M10+M20+M31+M32+ 
M33+M41+M42+M51+ M80+M90+M100 

9+40=49 214,5 

Обавезни (2):   M21+M22+M23 – научни 
сарадник 

5 24 

Обавезни (2): M21+M22+M23+M81-85+M90-
96+ M101-103+M108  – виши научни сарадник 

22 96 

Обавезни (2):  M81-83+M90-96+M101-
103+M108 – виши научни сарадник  

5 12 
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Збирни приказ научне компетентности за период након одлуке Наставно-Научног 
већа о покретању поступка за стицање звања ВИШИ НАУЧНИ САРАДНИК (2021 – 
2025) 
 

Категорија Опис Бодови Резултат Укупно Кориговано* 

М13 

Монографска 
студија/поглавље у књизи 
М11 или рад у тематском 
зборнику међународног 
значаја 

7 2 14 14 

M21a 
Рад у међународном 
часопису изузетних 
вредности 

10 4 40 33,81 

M21 
Рад у врхунском 
међународном часопису 

8 37 296 261,97 

M22 
Рад у истакнутом 
међународном часопису 

5 18 90 77,18 

M23 
Рад у међународном 
часопису 

3 5 15 13,02 

M24 
Рад у националном часопису 
међународног значаја 

3 3 9 6,16 

M28 б 
Уређивање истакнутог 
међународног научног 
часописа (гост уредник) 

2,5 1 2,5 2,5 

М32 
Предавање по позиву са 
међународног скупа 
штампано у изводу 

1,5 1 1,5 1,5 

M33 
Рад на међународном скупу 
штампан у целини 

1 6 6 6 

M34 
Рад на међународном скупу 
штампан у изводу 

0,5 10 5 5 

M51 
Рад у водећем часопису 
националног значаја 

2 12 24 24 

M81 

Ново техничко решење 
примењено на 
међународном 
нивоу 

8 3 24 22,43 

М82 
Ново техничко решење 
(метода) примењено на 
националном нивоу 

6 2 12 12 

* Kорекција бодова по формули К/(1+0,2*(н-7)), где је „К“ вредност резултата, а „н“ 
број аутора у складу са Правилником о стицању истраживачких и научних звања 
(Службени гласник РС бр. 159/2020. и 14/2023) 
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Број бодова за избор у звање НАУЧНИ САВЕТНИК за  техничко-технолошке и 
биотехничке науке 

 
 
 
 
 
  

Звање Категорије радова Потребно 
50% више у односу на 

минималне кванти-
тативне резултате 

Реализовано  
(2021– 2025) 

Научни 
саветник 

Укупно 70 105 479,57 
Обавезни (1): 
M10+M20+M31+M32+ 
M33+M41+M42+M51+ 
M80+M90+M100 

54 81 474,57 

Обавезни (2):   
M21+M22+M23+M81-
85+M90-96+M101-
103+M108   

30 45 420,41 

Обавезни (2)*: 
М21+M22+M23 

15 22,5 385,98 

Обавезни (2)**: 
M81-85+M90-
96+M101-103+M108 

5 7,5 34,43 
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VIII ОЦЕНА КОМИСИЈЕ О НАУЧНОМ ДОПРИНОСУ КАНДИДАТА 
 

Анализа објављених научноистраживачких резултата кандидаткиње др 
Биљане Лончар показује да се научноистраживачки рад кандидаткиње може 
окарактерисати као врло успешан и продуктиван, како у овладавању теоретским 
знањима, експерименталном раду, тако и у њиховој примени.  

Евидентан је широк истраживачки опус кандидаткиње. Од избора у претходно 
звање постигнути су значајни и разноврсни истраживачки резултати, уз приметну 
цитираност. Резултати истраживања на којима је др Биљана Лончар учествовала у 
периоду од 2021-2025. године, публиковани су у 104 научних радова и техничких 
решења, од којих 64 у међународним часописима. На 12 радова и 1 техничком 
решењу, објављених након избора у звање вишег научног сарадника, кандидаткиња 
је први аутор. О утицајности научног рада др Биљане Лончар сведоче и подаци базе 
SCOPUS према којој су сви радови кандидаткиње цитирани 938 путa (Хиршов индекс 
17), односно хетероцитирани 530 путa (Хиршов индекс 11). Укупан индекс 
компетентности кандидаткиње у периоду након покретања поступка за избор у 
звање виши научни сарадник износи 479,57 бодова. 
 У периоду од претходног избора у звање, кандидаткиња др Биљана Лончар 
има довољан број објављених научних радова и превазилази квалитативне 
критеријуме за научног саветника (50% више од минималних квантитативних 
критеријума), задате тренутно важећим Правилником о поступку, начину 
вредновања и квантитативном исказивању научноистраживачких резултата 
истраживача, Сл. Гласник РС, бр. 159/20 и 14/2023. Њене активности, након избора у 
звање у вишег научног сарадника, укључују руковођење пројектним задатком у 
оквиру националног научног пројекта, учешће као Commity Member на 
међународном пројекту, ангажовање у различитим истраживачким тимовима, као и 
коменторство на докторској дисертацији. Осим тога, активно је учествовала у 
формирању научних кадрова, међународној сарадњи и као рецензент радова за 
међународне часописе и конференције. 

Због свог научног доприноса, Министарство науке, технолошког развоја и 
иновација Републике Србије кандидаткињу је наградило за научну изврсност као 
једну од 10% најбољих истраживача у области техничко-технолошких и биотехничких 
наука у звању вишег научног сарадника за период 2018–2022.  

Комисија је закључила да научни рад др Биљане Лончар представља значајан 
и оригиналан допринос у области прехрамбеног инжењерства. Кандидаткиња се 
истакла као афирмисани истраживач који не само да унапређује и примењује 
савремена научна сазнања, већ и активно доприноси њиховој дисеминацији и 
примени у пракси. Сви критеријуми предвиђени за избор у звање научног саветника 
су испуњени. 

На основу резултата рада кандидаткиње, који су приказани у овом Извештају, 
Комисија оцењује да др Биљана Лончар испуњава све услове дефинисане 
Правилником о поступку, начину вредновања и квантитативном исказивању 
научноистраживаких резултата истраживача за избор у звање научни саветник, за 
област Биотехничке науке, грану Прехрамбено инжењерство, научну дисциплину 



Texxonoruja 6ult,tur( u aHhManHhx npon3Bo4a h ylKy HayqHy Avlc\nnnnny Kaa nurer u
6es6e4xocr xpaHe 6nruxor h aHnMarHor nopexna.

nPEAnOr KOMVICVIIE 3A 1435OP AP EhrbAHE nOHqAp y 3BAtbE
HAYI{Hh CABETH14K

Ha ocHoBy Kphrepnjyma 3a crhqalbe HayqHhx 3Balba, Kao r qhlbeHvl\a n oqeHe n3

oBor l4geeuJraja, Konnrcnja saxruyvyje Aa Ap SnruaHa .flouvap hcnylbaBa cBe ycnoBe Aa
6yge raa6pana y 3Balbe HayqHh caBerHhK, re npeAnalKe HacraeFto HayqHoM eehy
TexHonouJKor $axynrera Hoeh CaA, Aa yrBpAh npeAnor 3a raa6op gp Ennaxe /lon,{ap y

Hay'.{Ho 3BaFbe HayqHh caBerHnK n raKaB npeAnor AocraBh Konnncnjn MnnrcrapcrBa
HayKe, rexHo/rotuKor pasaoja n nHoBaqnja Peny1nuxe Cp6raje ga ras6op norBpAh.

VHraepanrer y Hoeonn CaAy,

TexHonouJKhx $axyarer Hoera Ca4

nPEACEAH14K

Qununoanh, HayqHh caBerHhK
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